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ь"ъйюг '(г)м'(гъ)гйх,
-г(ю .г/0'"1й012х

 !паснос'(!
бю')+,-.ю/0ю 1л02 п(ю.уп(юж.ю/0й %)жюл +ыль 0,0 
п)',уж0ль п(0ч0/)й  п)(ажю/0я 1,юкл(0чю'к0% л)к)%, 
)па'/ы% .,я ж0з/0. 
- Д) л)г), как п).к,-ч0ль п(0+)( к ()зюлкю 

1,юкл()п0ла/0я у+ю.0лю'ь, чл):
●  бап(яжю/0ю 1,юкл()'юл0 '))лвюл'лвуюл указа//)%у 

/а ла+,0чкю п(0+)(а.
●  Р)зюлка 1,юкл()п0ла/0я (а''ч0ла/а /а л)к 16 А 0 

0%ююл п()в). зазю%,ю/0я.
●  бю /а.,южащюю 0'п),ьз)ва/0ю, в п()фю''0)/а,ь/ы2 

цю,я2 0,0 /ю '))лвюл'лву-щюю 0/'л(укц0я% п) 

1к'п,уалац00 )'в)+)ж.аюл п()0зв).0лю,я )л 
)лвюл'лвю//)'л0 0 га(а/л0й/ы2 )+язалю,ь'лв.

- У+ю.0лю'ь, чл) п()в). 
1,юкл()п0ла/0я /ю к)/лакл0(уюл 
' ча'ля%0 п(0+)(а, к)л)(ыю 
/аг(юва-л'я в) в(ю%я юг) (а+)лы. 
Е',0 п()в). п0ла/0я п)в(юж.ю/, 
)/ .),жю/ +ыль за%ю/ю/ 
п()0зв).0лю,ю% 0,0 юг) 'ю(в0'/)й 
лю2/0чю'к)й ',уж+)й, чл) п)зв),0л 
0з+южаль ,-+)г) (0'ка.

-  Д) л)г), как у+(аль п(0+)( 0,0 '/яль п,0лы .,я 
жа(к0, а лакжю .) вып),/ю/0я ,-+)й )пю(ац00 п) 
)ч0'лкю 0 у2).у, вык,-ч0лю п(0+)( 0 0зв,юк0лю 
в0,ку 0з 1,юкл(0чю'к)й ()зюлк0. У+ю.0лю'ь, чл) 
п(0+)( п),/)'ль- )'лы,.

- бю 0'п),ьзуйлю п(0+)( в/ю п)%ющю/0й.
- бю п)г(ужайлю п(0+)( в в).у;
- П(0+)( /ю,ьзя вк,-чаль чю(юз 

в/юш/0й лай%ю( 0,0 чю(юз '0'лю%у 
' .0'ла/ц0)//ы% уп(ав,ю/0ю%.

-  И'п),ьзуйлю л),ьк) у.,0/0лю,0, к)л)(ыю 
'))лвюл'лву-л .юй'лву-щ0% /)(%а% +юз)па'/)'л0. 
У+ю.0лю'ь, чл) )/0 в 2)()шю% ')'л)я/00 0 0%ю-л 
л(ю+ую%)ю 'ючю/0ю п()в).а.

- б0 в к)ю% ',учаю /ю вы/0%айлю в0,ку 0з ()зюлк0 
1,юкл()п0ла/0я, п)ля/ув за ш/у(. 

 )нимани,! 
бю')+,-.ю/0ю 1л02 п(ю.уп(юж.ю/0й %)жюл 'лаль 
п(0ч0/)й (а/ю/0я 0,0 п)в(юж.ю/0я п(0+)(а. 

- Эл)л п(0+)( п(ю./аз/ачю/ .,я п(0г)л)в,ю/0я п0щ0. 
О/ /ю .),жю/ 0'п),ьз)валь'я .,я .(уг02 цю,юй, 0 
/0как0% )+(аз)% /ю .),жю/ /0 %).0ф0ц0()валь'я, 
/0 в'к(ываль'я.

- Эл)л п(0+)( п(ю./аз/ачю/ л),ьк) 
.,я 0'п),ьз)ва/0я в .)%аш/ю% 
2)зяй'лвю. Ег) 0'п),ьз)ва/0ю /ю 
п(ю.у'%)л(ю/) в п)%ющю/0я2, 
п(ю./аз/ачю//ы2 .,я 
п(0г)л)в,ю/0я п0щ0 .,я пю(')/а,а 
%агаз0/)в, )ф0')в 0 .(уг02 (а+)ч02 
%ю'л, .,я аг()лу(0з%а, г)'л0/0ц,  
к)%/ал '.аваю%ы2 в /аю%, %)лю,юй 
0 .(уг02 'л(уклу(, п(ю./аз/ачю//ы2 
.,я п(0ю%а г)'люй.

- Эл)л п(0+)( %)жюл 0'п),ьз)валь'я 
.юль%0 ' 8 ,юл 0 ,-.ь%0 ' 
)г(а/0чю//ы%0 ф0з0чю'к0%0, 
чув'лв0лю,ь/ы%0 0,0 у%'лвю//ы%0 
'п)')+/)'ля%0 0,0 п(0 )л'ул'лв00 
)пыла 0 з/а/0й п(0 у',)в00, чл) за 
1л0%0 ,-.ь%0 вю.юл'я п)'л)я//ый 
к)/л(),ь, )/0 з/а-л ) л)%, как 
+юз)па'/) п),ьз)валь'я п(0+)()% 
0 ) (0'ка2, 'вяза//ы2 ' п(0+)()%. 

 Дюля% /ю,ьзя 0г(аль ' п(0+)()%.  
-  Оч0'лка 0 у2). /ю .),ж/ы п()0зв).0ль'я .юль%0 

%,а.шю 8 ,юл 0 +юз /а.з)(а за /0%0.
 Х(а/0лю п(0+)( 0 ш/у( в.а,0 )л .)'ягаю%)'л0 

.юль%0 %,а.шю 8 ,юл.
- Дю(ж0лю п(0+)( в/ю п(ю.ю,)в .)'ягаю%)'л0 

.юль%0, 0 /ю )'лав,яйлю п(0+)( +юз /а.з)(а в 
(а+)ла-щю% ')'л)я/00.

- б0 в к)ю% ',учаю /ю п),ьзуйлю'ь п(0+)()% +юз п,0л 
.,я жа(к0. 

- Пю(ю/)'0лю п(0+)( в %ю'л) 2(а/ю/0я л),ьк) к)г.а 
)/ п),/)'ль- )'лы/юл.

- бю пю(ю%ющайлю п(0+)( в) в(ю%я 0'п),ьз)ва/0я.

 !паснос'( о-о.а!
В ',учаю /ю')+,-.ю/0я за%юча/0я – )па'/)'ль )ж)га.
- К)г.а п(0+)( (а+)лаюл, лю%пю(алу(а 

в/юш/юй п)вю(2/)'л0 %)жюл +ыль 
п)вышю//)й. 



327

 П(0 /ю)+2).0%)'л0 п),ьзуйлю'ь 
(учк)й 0.0 защ0л/ы%0 пю(чалка%0 
.,я пюч0.

- С/0%айлю 0,0 %ю/яйлю п,0лы .,я жа(к0, к)г.а 
п(0+)( п),/)'ль- )'лы/юл. 

 /рим,чани,:
Эл)л '0%в), указываюл /а ')вюлы 0 0/ф)(%ац0-, важ/ыю 
.,я п),ьз)валю,я. 
- Чл)+ы 0з+южаль (0'ка п)жа(а, /ю г)л)вьлю 

п().укл)в, завю(/улы2 в п,ю/ку 0з п,а'л0ка, 
а,-%0/0я 0,0 в п),01л0,ю/)вы2 пакюла2. 

 Эл)л п(0+)( '))лвюл'лвуюл (юг,а%ю/лу (CE) № 
1935/2004, ка'а-щю%у'я %алю(0а,)в 0 п(ю.%юл)в, 
к)/лакл0(у-щ02 ' п0щювы%0 п().укла%0.

32х4х/"5х, '(х.0("
бю вы+(а'ывайлю п(0+)( в%ю'лю ' +ыл)вы%0 
)л2).а%0, а пю(ю.авайлю юг) в )ф0ц0а,ь/ыю 

цю/л(ы .0ффю(ю/ц0а,ь/)г) '+)(а )л2).)в.  

6789:К8ч
1.  61й0Р"йхг х ш(юкш": п()ч/ый ка(ка' 0з 

/ю(жавю-щюй 'ла,0 ' 'а%)(югу,0(у-щюй'я 
к(ышк)й.

2.  вмAш": п()ч/ая (учка 0з %юла,,а, ,0л)г) п). 
.ав,ю/0ю%, .,я (югу,0()вк0 п),)жю/0я к(ышк0 в 
зав0'0%)'л0 )л л),щ0/ы п().укл)в. 

3.  Bй0'шх ("/.40шх(0Р"йх, '4х2ю: чл)+ы 
(аз+,)к0()валь 0 '/яль п,0лу, /аж%0лю /а /юю.

4.  -гC"йх/D .40шх(0Р"йх,/("/.40шх(0Р"йх, 
'4х2.

5.  вюA"E ("/.40шх(0Р"йх, к"(йх(": п)зв),яюл 
п),/)'ль- )лк(ыль п(0+)(, чл)+ы г)л)в0ль в 
(а'к(ыл)% ')'л)я/00.

6.  вмAш" )4, (гEм4х(0Ршх Рю102ю: .,я 
+,)к0()ва/0я вю(2/юй п,0лы/к(ышк0 /а 
)п(ю.ю,ю//)й вы')лю, .,я п(0г)л)в,ю/0я 
п().укл)в, к)л)(ы% /ю /уж/) п(0жал0ю.

7.  8й)хш"20( Рш4FAгйх,.
8.  Bй0'ш" Start/Stop
9.  Bй0'ш" Timet: (югу,0()вка (у%ю/ьшю/0я) 

в(ю%ю/0 г)л)вк0.
10. Bй0'ш" Times: (югу,0()вка (увю,0чю/0я) 

в(ю%ю/0 г)л)вк0.
11. Bй0'ш" "sear": ('0)ъ"(хР"йхг) й" йхъйгG 

'4х2г.
12.  вмAш" 2г(D0(гEм4,20(" йхъйгG '4х2ю: 

(югу,0()вка лю%пю(алу(ы )л 60°C .) 230°C 0,0 
вык,-чю/0ю /0ж/юй п,0лы.

13.  Bй0'ш" "sear" )4, Рг(CйгG '4х2ю.
14.  вмAш" 2г(D0(гEм4,20(" Рг(CйгG '4х2ю: 

(югу,0()вка лю%пю(алу(ы )л 60°C .) 230°C 0,0 
вык,-чю/0ю вю(2/юй п,0лы.

15.  9HгDйюг '4х2ю: п()л0в)п(0га(/ыю, %)ж/) 
%ыль в п)'у.)%)юч/)й %аш0/ю, ,югк) )ч0ща-л'я. 
КОЛИЧЕСТВО И ВИД ПЛИТ МЕбЯЕТСЯ В 
ЗАВИСИМОСТИ ОТ МОДЕЛИ.

15a. 74х2ю E(х4I: п(юв)'2)./) п).2).ял .,я жа(к0 
+0фшлюк')в, га%+у(гю()в, ку(0цы 0 )в)щюй.

15b. J4")шхг '4х2ю: +юзуп(юч/ая жа(ка +,0/)в, 
я0ч/0цы, г(у.0/к0 0 (ак))+(аз/ы2.

15c. ьг(Cй,, '4х2" )4, Р"фг4I  (л),ьк) .,я 
/юк)л)(ы2 %).ю,юй 0,0 как )л.ю,ь/ый ак'ю''уа()

15d. Кхъй,, '4х2" )4, Р"фг4I  (л),ьк) .,я 
/юк)л)(ы2 %).ю,юй 0,0 как )л.ю,ь/ый ак'ю''уа(): 
.,я п(0г)л)в,ю/0я п(юв)'2)./ы2 вафю,ь.

16. 70))0й )4, 1.0(" ъх(" у'ла/)в,ю/ в п(0+)( 0 
'/0%аюл'я .,я )+ю'пючю/0я ,югк)й )ч0'лк0.

17. 8й12(мDгй2 )4, 0Aх12шх: п)%)гаюл )ч0щаль 
п,0лы п)',ю 0'п),ьз)ва/0я.

18. Д0/"20( )4, Р"фг4I (204Iш0 Р йгш020(юC 
D0)г4,C).

7чвь6ч ьBЛЮЧчК8ч
С/0%0лю ' п,0лы вю'ь упак)в)ч/ый %алю(0а, 0 (юк,а%-
/ыю /ак,юйк0. 
Д) л)г), как вы+(а'ываль упак)в)ч/ый %алю(0а, 
у+ю.0лю'ь, чл) вы 0зв,юк,0 в'ю ча'л0 /)в)г) п(0+)(а. 
Рюк)%ю/.уюл'я ')2(а/0ль к)()+ку 0 упак)в)ч/ый 
%алю(0а, .,я п)',ю.у-щюг) 0'п),ьз)ва/0я. 

 /рим,чани,: П(юж.ю, чю% 0'п),ьз)валь )ч0'л0лю 
)'/)ва/0ю, к(ышку 0 (учк0 уп(ав,ю/0я п(0 п)%)щ0 
в,аж/)й лка/0 0 у.а,0лю пы,ь, п()/0кшу- в) в(ю%я 
л(а/'п)(л0()вк0.
Тщалю,ь/) )ч0'л0лю п,0лы .,я жа(к0, п)..)/ '+)(а ж0(а 
0 0/'л(у%ю/л .,я )ч0'лк0. П,0лы, п)..)/ .,я '+)(а ж0(а 
0 щюлка %)гул +ыль п()%ылы в п)'у.)%)юч/)й %аш0/ю. 

 /рим,чани,: П(0 пю(в)% 0'п),ьз)ва/00 п(0+)( 
%)жюл 0з.аваль запа2, вызва//ый юг) /аг(юв)%. 
Эл) /)(%а,ь/)ю яв,ю/0ю, п(0'ущюю в'ю% п(0+)(а%, 
0%ю-щ0% п()л0в)п(0га(/)ю п)к(ыл0ю. 
В%ю'лю ' п(0+)()% п)'лав,яюл'я 0/'л(у%ю/л .,я )ч0'лк0 
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п,0л, к)л)(ый %)жюл +ыль 0'п),ьз)ва/ п)',ю л)г), как 
п(0+)( п),/)'ль- )'лы, (л(ю+уюл'я /ю %ю/юю 30 %0/ул). 
И/'л(у%ю/л %)жюл 0'п),ьз)валь'я в лючю/0ю /ю'к),ьк02 
'юку/. в) в(ю%я г)л)вк0, чл)+ы у.а,0ль )'лалк0 
п().укл)в 0,0 ж0(. 
Е',0 0/'л(у%ю/л 0'п),ьз)валь /а г)(ячюй п,0лю, 
в)з/0каюл (0'к (а'п,ав,ю/0я п,а'л0ка, 0з к)л)()г) )/ 
'.ю,а/. 

 /рим,чани,: 'ъю%/ыю п,0лы (г(0,ь 0 г,а.к0ю) 
%)ж/) %ю/яль %ю'ла%0.

ь12"Рш" '4х2 )4, ъ"(шх
-  У'ла/)в0лю п(0+)( в (азвю(/ул)ю п),)жю/0ю (0'.1). 

В'лавьлю п,0лы п) )./)й.  

-  Каж.ая п,0ла %)жюл +ыль в'лав,ю/а в вю(2/юю 0,0 
/0ж/юю %ю'л) .,я у'ла/)вк0 ((0'.2).

Д4, 20E0 A20.ю 1й,2I '4х2ю
У'ла/)в0лю п(0+)( в (азвю(/ул)ю п),)жю/0ю. 
С п(ав)й 'л)()/ы /ай.0лю к/)пк0 (аз+,)к0()вк0 
п,0л (3). С у'0,0ю% /аж%0лю к/)пк0, п,0ла вый.юл 0з 
)'/)ва/0я. В)зь%0лю'ь за п,0лу .ву%я (ука%0, '.в0/ьлю 
юю п) %юла,,0чю'к0% .ю(жалю,я% 0 вы/ьлю 0з )'/)ва/0я. 
баж%0лю .(угу- к/)пку (аз+,)к0()вк0, чл)+ы вы/уль 
вл)(у- п,0лу, вып),/0в лю жю 'а%ыю )пю(ац00. 

 !паснос'( о-о.а!! С/0%айлю 0,0 %ю/яйлю п,0лы 
.,я жа(к0, к)г.а п(0+)( )'лы/юл. 

312"й0Рх2г '0))0й )4, 1.0(" ъх(".
В) в(ю%я г)л)вк0 п)..)/ .,я '+)(а ж0(а в'лав,яюл'я 
' за./юй 'л)()/ы п(0+)(а.  Ж0(, вылюка-щ0й 0з 
п().укл)в, ',0ваюл'я чю(юз )лвю('л0ю в п,0лю 0 
')+0(аюл'я в п)..)/ю. 

 /рим,чани,: В) в(ю%я г)л)вк0 п)'л)я//) 
к)/л(),0(уйлю ')'л)я/0ю п)..)/а .,я '+)(а ж0(а.

П)',ю п(0г)л)в,ю/0я у.а,0лю вю'ь ')+(а//ый ж0(. 
П)..)/ .,я '+)(а ж0(а %)жюл +ыль п()%ыл в 
п)'у.)%)юч/)й %аш0/ю. 

 )нимани,! В) в(ю%я г)л)вк0 +у.ьлю %ак'0%а,ь/) 
в/0%алю,ь/ы.
Д,я л)г), чл)+ы )лк(ыль п(0+)(, +ю(0лю'ь за (учку, 
к)л)(ая )'лаюл'я 2),)./)й в) в(ю%я г)л)вк0. В )л,0ч0ю 
)л /юю, ча'л0 0з ,0л)г) п(ю'')ва//)г) а,-%0/0я )чю/ь 
'0,ь/) /аг(юва-л'я, 0з+югайлю ка'аль'я 02 в) в(ю%я 0,0 
'(азу жю п)',ю )к)/ча/0я г)л)вк0. 
Д) вып),/ю/0я ,-+)й )пю(ац00 ' п(0+)()% .айлю 
ю%у )'лыль (/ю %ю/юю 30 %0/ул). Г)л)вьлю л),ьк) ' 
в'лав,ю//ы% п)..)/)% .,я '+)(а ж0(а. Оп)()ж/яйлю 
п)..)/ л),ьк) л)г.а, к)г.а п(0+)( п),/)'ль- )'лы/юл. 
ду.ьлю в/0%алю,ь/ы, к)г.а вы/0%аюлю п)..)/, чл)+ы 
0з+южаль п(),0ва/0я ж0.к)'л0.

76Л6ЖчК8ч J6Т6ьB8 ПРИБОРА  
B0й2"ш2йюG E(х4I (/"ш(ю20г '040ъгйхг)
- Вю(2/яя п,0ла )п0(аюл'я /а /0ж/-- п,0лу. Эл) 

/ача,ь/)ю п),)жю/0ю п(0г)л)в,ю/0я, к)г.а п(0+)( 
0'п),ьзуюл'я, как к)/лакл/ый г(0,ь. Вю(2/яя п,0ла 
авл)%ал0чю'к0 а.апл0(уюл'я к л),щ0/ю п().укл)в, 
/а2).ящ02'я /а /0ж/юй п,0лю. 

 Так0% )+(аз)% п().уклы ).0/ак)в) г)л)вял'я ' 
)+ю02 'л)()/. 

 К)/лакл/ый г(0,ь – 1л) 0.юа,ь/ый 'п)')+ 
.,я п(0г)л)в,ю/0я га%+у(гю()в, %я'а +юз 
к)'люй, /а(юза//)ю л)/к0%0 ку'ка%0, )в)щюй 0 
+улю(+().)в. "К)/лакл/ая" фу/кц0я п)зв),яюл 
г)л)в0ль п(юк(а'/ыю +,-.а +ы'л() 0 ' ')2(а/ю/0ю% 
02 п),юз/ы2 'в)й'лв. 

 П(0 0'п),ьз)ва/00 к)/лакл/)г) г(0,я п().уклы 
г)л)вял'я +ы'л(), лак как )/0 к)/лакл0(у-л ' 
п,а'л0/а%0 )./)в(ю%ю//) ' .ву2 'л)()/ ((0'. 
3). 

 Ка/авк0 /а п,0лю 0 )лвю('л0ю ' за./юй 'л)()/ы 
п(0+)(а п)зв),я-л ',0ль 0 ')+(аль в 'пюц0а,ь/)% 
п)..)/ю вы2).ящ0й ж0(. 

CLICK
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 П(0+)( )'/ащю/ 'пюц0а,ь/)й (учк)й 0 ша(/0()%, 

к)л)(ыю п)зв),я-л (югу,0()валь вю(2/-- п,0лу в 
зав0'0%)'л0 )л л),щ0/ы п().укл)в. 

 Е',0 л(ю+уюл'я )./)в(ю%ю//) /а к)/лакл/)й 
г(0,ю п(0г)л)в0ль /ю'к),ьк) +,-., /уж/), чл)+ы 
)/0 0%ю,0 ).0/ак)ву- л),щ0/у, чл)+ы  к(ышка 
(вю(2/яя п,0ла) +ы,а п(0жала (ав/)%ю(/). 

в"/Рг(йм20г '040ъгйхг ('04й012IF 02ш(ю20г)
- Вю(2/яя п,0ла/к(ышка /а2).0л'я /а л)% жю у()в/ю, 

чл) 0 /0ж/яя п,0ла. б0ж/яя 0 вю(2/яя п,0ла 
/а2).ял'я в )./)й п,)'к)'л0, )+(азуя )+ш0(/у- 
п)вю(2/)'ль .,я жа(к0. 

 В 1л)% п),)жю/00 п(0+)( %)жюл +ыль 0'п),ьз)ва/, 
как +а(+юк- ' п,0л)й г(0,ь 0,0 г,а.кая п,0ла. 

 Д,я (югу,0()вк0 п(0+)(а в 1л)% п),)жю/00, 
п(юж.ю в'юг), /ю)+2).0%) /айл0 (ычаг .,я 
(аз+,)к0()вк0 ша(/0(а, /а2).ящ0й'я 'п(ава. 

 В)зь%0лю'ь за (учку ,юв)й (ук)й 0 п(0 п)%)щ0 
п(ав)й пю(ю.в0/ьлю к 'ю+ю +,)к0()в)ч/ый (ычаг 
((0'. 4).

 С.в0/ьлю /аза. (ычаг, чл)+ы п),/)'ль- 
пю(ювю(/уль к(ышку в (азвю(/ул)ю ')'л)я/0ю ((0'. 
5).

 Е',0 (учка п)./0%аюл'я .) л)г), как '.в0/ул 
+,)к0()в)ч/ый (ычаг, у%ю/ьш0лю /ажал0ю /а 
ша(/0( 0 )пю(ац0я )лк(ыл0я +у.юл п()0зв).0ль'я 
,югчю. 

 П(0+)( %)жюл +ыль 0'п),ьз)ва/, как г(0,ь-
+а(+юк- .,я п(0г)л)в,ю/0я га%+у(гю()в, 
+0фшлюк')в, ку(0цы 0 (ы+ы. Рюж0% г(0,ь-+а(+юк- 
п)зв),яюл 0'п),ьз)валь п(0+)( )чю/ь г0+к). П,0лы 
/а2).ял'я в )лк(ыл)% п),)жю/00, 0 в (а'п)(яжю/00 
п)яв,яюл'я .в)й/ая п)вю(2/)'ль .,я жа(к0 ((0'. 6).

 ба (аз/ы2 п,0ла2 %)ж/) г)л)в0ль (аз,0ч/ыю 
п().уклы, /ю '%юш0вая 02 вку'а 0,0 г)л)в0ль 
+),ьшюю к),0чю'лв) )./)г) 0 л)г) жю +,-.а. 

 П),)жю/0ю г(0,ь-+а(+юк- п)зв),яюл жа(0ль %я') 
(аз,0ч/)г) (аз%ю(а 0 л),щ0/ы .) п(ю.п)ч0лаю%)г) 
'люпю/0 п()жа(к0. П(0 лак)% п),)жю/00 п(0+)(а 
в) в(ю%я п(0г)л)в,ю/0я п().уклы /ю)+2).0%) 
пю(юв)(ач0валь. 

 П(0+)( %)жюл +ыль 0'п),ьз)ва/, как г,а.кая п,0ла 
.,я жа(к0 +,0/)в, я0ч/0цы, 'ы(а, +,0/)в 0 +юк)/а 
.,я завл(ака ((0'. 7). 

 Ш0()кая п)вю(2/)'ль .,я жа(к0 п)зв),яюл 
)./)в(ю%ю//)г) г)л)в0ль /ю'к),ьк) +,-. 0,0 
+),ьшюю к),0чю'лв) )./)г). 

J(х4I-'4х2":
Эл) п),)жю/0ю ((0'. 8) п(юк(а'/) п).2).0л .,я 
+юзк)/лакл/)й жа(к0 п().укл)в +),ьш)й л),щ0/ы, 
к)л)(ыю л(ю+у-л %ю.,ю//)г) 0 (ав/)%ю(/)г) 
п(0г)л)в,ю/0я. 
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О/) 0.юа,ь/) .,я п(0г)л)в,ю/0я )в)щюй ' п)вышю//ы% 
').ю(жа/0ю% в).ы, лак как в).а %)жюл 0'па(0ль'я. 
Вы %)жюлю 0'п),ьз)валь 1л) п),)жю/0ю .,я 
п(0г)л)в,ю/0я %ягк02 'а/.в0чюй 0 п().укл)в, к)л)(ыю 
/ю л(ю+у-л п(0жал0я.
- П),)ж0лю п().уклы /а /0ж/-- п,0лу.
- Взявш0'ь за (учку, п(0+,0зьлю вю(2/-- п,0лу к 

п().укла% ((0'. А).

- П)вю(/0лю (учку (югу,0()вк0 вы')лы 6 /а  
((0'. B). 

- Вю(2/яя п,0ла за+,)к0(уюл'я в 1л)% п),)жю/00. 
Сущю'лвуюл 4 (аз,0ч/ыю (югу,0()вк0 п) вы')лю.

- П(0 п)./ял00 вю(2/юй п,0лы авл)%ал0чю'к0 
(аз+,)к0(уюл'я '0'лю%а (югу,0()вк0 ((0'. С). 

- П)',ю л)г), как вы')ла за.а/а, юю %)ж/) 0з%ю/0ль, 
выля/ув (учку 0 за.ав /)в)ю п),)жю/0ю ((0'. D).

8976ЛЬЗ6ь:К8ч
в".02"
П)',ю л)г), как п(0+)( п(ав0,ь/) п).г)л)в,ю/, 0 к)г.а 
/уж/) /ачаль г)л)в0ль, за.айлю лю%пю(алу(у )л 60°C .) 
230°C .,я каж.)й п,0лы (вю(2/юй 0 /0ж/юй), 0'п),ьзуя 
.ва (югу,ял)(а 12 0 14. 
баж%0лю к/)пку start/stop. Заг)(0л'я 0/.0кал)( ON.
В зав0'0%)'л0 )л вы+(а//)й лю%пю(алу(ы .,я /аг(юва 
п(0+)(а %)жюл п)/а.)+0ль'я /ю'к),ьк) %0/ул. К)г.а 
лю(%)'лал п(0+)(а .)'л0гаюл .) л(ю+ую%)й лю%пю(алу(ы, 
п(0+)( 0з.аюл звук)в)й '0г/а,, указыва-щ0й, чл) )/ 
г)л)в к 0'п),ьз)ва/0-.  ба .0'п,юю п)яв0л'я '))+щю/0ю 
"READY".
З/ачю/0ю лю%пю(алу(ы %)ж/) 0з%ю/яль в ,-+)й %)%ю/л 
жа(к0 в зав0'0%)'л0 )л в0.а п(0г)л)в,яю%)г) +,-.а.  

вгъхD 2"GDг("
К)г.а .0'п,юй )л)+(аз0л '))+щю/0ю "READY", вы+ю(0лю 
п),)жю/0ю п(0г)л)в,ю/0я ('%. па(аг(аф "П),)жю/0я 
г)л)вк0"), залю% п),)ж0лю п().уклы /а п,0лы. ВРЕМЯ 
ГОТОВКИ %)ж/) за.аль /ажал0ю% к/)п)к (9 0 10) /а 
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лай%ю(ю. В 1л)% ',учаю п)',ю )к)/ча/0я в(ю%ю/0 
г)л)вк0 п(0+)( авл)%ал0чю'к0 вык,-ч0л'я (/а .0'п,юю 
п)яв0л'я '))+щю/0ю "END"). 
П(0 /ажал00 к/)пк0 start/stop 8 п(0+)( вк,-ч0л'я в/)вь. 
К)г.а п().уклы п(0г)л)в,ю/ы, ю',0 в(ю%я г)л)вк0 /ю 
за.а/), чл)+ы вык,-ч0ль п(0+)(, /аж%0лю к/)пку start/
stop, 0 п)вю(/0лю (учку (12 0 14) в п),)жю/0ю OFF.

 /рим,чани,:  • Е',0 /а лай%ю(ю /ю за.а/) в(ю%я, 
п(0+)( вык,-ч0л'я чю(юз 90 %0/ул.

вгъхD "Sear" ('0)ъ"(хР"йхг) 
П(0 вк,-чю/00 1л)г) (юж0%а вю(2/яя 0/0,0 /0ж/яя 
п,0ла /аг(юваюл'я .) п)вышю//)й лю%пю(алу(ы /а 
/ю'к),ьк) %0/ул. Эл)л (юж0% п(юк(а'/) п).2).0л 
.,я +ы'л()й п()жа(к0 п().укл)в в /ача,ю г)л)вк0 
(0.юа,ь/ый .,я ку'к)в %я'а +),ьш)й л),щ0/ы). П)',ю 
л)г), как /ажала к/)пка start/stop, .,я л)г), чл)+ы 
(аз)г(юль п,0лы, /аж%0лю к/)пку "sear" (11 0 13). В) 
в(ю%я (аз)г(юва /а .0'п,юю %0гаюл '))+щю/0ю "SEAR". 
К)г.а лю%пю(алу(а п(0+)(а .)'л0гаюл .) л(ю+ую%)й 
вю,0ч0/ы, п(0+)( 0з.аюл звук)в)й '0г/а, 0 "sear" 
п)'л)я//) п)казываюл'я /а .0'п,юю. бю%ю.,ю//) 
п),)ж0лю п().уклы /а п,0лы. Ц0к, завю(шаюл'я за 
/ю'к),ьк) %0/ул 0 "sear" +),ьшю /ю п)казываюл'я /а 
.0'п,юю.

 /рим,чани,:  1л)л (юж0% %)ж/) 0'п),ьз)валь 
л),ьк) ).0/ (аз в 30 %0/ул. П)',ю завю(шю/0я ц0к,а п(0 
/ажал00 к/)пк0 "sear", ю',0 /ю п()ш,0 30 %0/ул, "sear" 
/ач/юл %0галь /а .0'п,юю 0 залю% 0'чюз/юл. П(0+)( /ю 
п(0/0%аюл к)%а/.у.

вгъхD Р"ф4х (204Iш0 Р йгш020(юC D0)г4,C).
-  В'лавьлю п,0лы .,я вафю,ь (15c/15d) как п)каза/) 

/а (0'. 1. бю)+2).0%) )л%юл0ль, чл) в .а//)% 
',учаю п,0лы /ю вза0%)за%ю/яю%ы, 0 п),)жю/0ю 
каж.)й п,0лы .),ж/) '))лвюл'лв)валь (0'. 9.

- П)',ю л)г), как /0ж/яя п,0ла у'ла/)в,ю/а в п(0+)( 
/а .0'п,юю п)яв,яюл'я '))+щю/0ю  .

 П)вю(/0лю (учку (югу,0()вк0 лю%пю(алу(ы /а 
(юж0% п(0г)л)в,ю/0я вафю,ь  0 /аж%0лю 
к/)пку START/STOP.

-  П(0+)( /ач/юл (аз)г(юваль'я. К)г.а лю%пю(алу(а 
п(0+)(а .)'л0г/юл л(ю+ую%)й вю,0ч0/ы, п(0+)( 
0з.а'л звук)в)й '0г/а,, указыва-щ0й, чл) )/ г)л)в 
к 0'п),ьз)ва/0-. Д0'п,юй )л)+(аз0л '))+щю/0ю 

"READY".
- Ра'п,ав,ю//ы% ',0в)ч/ы% %а',)% '%ажьлю п,0лы.

- Д)+авьлю )./у %ю(ку лю'ла в каж.у- я%ку п,0лы.
- Ра'п(ю.ю,0лю лю'л) 0 зак()йлю п(0+)(.
- Г)л)вьлю в лючю/0ю в(ю%ю/0, указа//)г) в (юцюплю.
 Е',0 Вы у'ла/ав,0ваюлю лай%ю(, л) п)',ю 

завю(шю/0я ц0к,а г)л)вк0 п()звучал л(0 
звук)вы2 '0г/а,а.  В%ю'л) п)каза/0й лай%ю(а 
/а .0'п,юю +у.юл п)казываль'я "END" (к)/юц). 
П(0+)( авл)%ал0чю'к0 вык,-ч0л'я. Е',0 Вы /ю 
у'ла/ав,0ваюлю лай%ю(, п)',ю п(0г)л)в,ю/0я 
п)',ю./юй ваф,0 /аж%0лю к/)пку "START/STOP", 
чл)+ы вык,-ч0ль п(0+)(.

- Д,я п(0г)л)в,ю/0я +),ьшюг) к),0чю'лва вафю,ь 
.)+авьлю вл)(у- п,0лу к /0ж/юй 0 п)вл)(0лю 
указа//ыю вышю )пю(ац00.

 )нимани,!  бю п),ьзуйлю'ь %юла,,0чю'к0%0 
0/'л(у%ю/ла%0 .,я л)г), чл)+ы вы/уль 0з п,0лы 
ваф,0, лак как вы %)жюлю п)в(ю.0ль п()л0в)п(0га(/)ю 
п)к(ыл0ю.

6Ч89ТB: 8 3Х6Д
3C0), 01мщг12Р4,гDюG '04I/0Р"2г4гD
- бю п),ьзуйлю'ь %юла,,0чю'к0%0 0/'л(у%ю/ла%0, 

к)л)(ыю %)гул п)в(ю.0ль п()л0в)п(0га(/ыю п,0лы. 
И'п),ьзуйлю 0/'л(у%ю/лы л),ьк) 0з лю(%)'л)йк)г) 
п,а'л0ка 0,0 .ю(юва. 

- бю )'лав,яйлю п,а'л0к)выю 0/'л(у%ю/лы /а г)(яч02 
п,0ла2, вк,-чая 0/'л(у%ю/л, п)'лав,ю//ый ' 
п(0+)()%. 

- Мюж.у )./)й г)л)вк)й 0 п)',ю.у-щюй чю(юз 
)лвю('л0ю .,я ',0ва ж0(а у.а,0лю )'лалк0 
п().укл)в 0 ')+ю(0лю 02 в п)..)/ю, 'л)ящю% /0жю, а 
залю% )ч0'л0лю +у%аж/ы% п),)лю/цю%. П)',ю 1л)г) 
%)ж/) пю(юйл0 к ',ю.у-щюй жа(кю. 

- Д) вып),/ю/0я ,-+)й )пю(ац00 п) )ч0'лкю .айлю 
)'лыль п(0+)(у /ю %ю/юю 30 %0/ул. 

15c

15d
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6Aх12ш" х мC0)

 /рим,чани,:  Д) л)г), как )ч0'л0ль п(0+)(, 
у+ю.0лю'ь, чл) )/ п),/)'ль- )'лы,. 

П)',ю завю(шю/0я г)л)вк0 вык,-ч0лю п(0+)( 0 вы/ьлю 
в0,ку 0з ()зюлк0 1,юкл()п0ла/0я; Дайлю п(0+)(у )'лыль 
/ю %ю/юю 30 %0/ул. Д,я у.а,ю/0я )'лалк)в п().укл)в ' 
п,0л 0'п),ьзуйлю п(0,агаю%ый 0/'л(у%ю/л. И/'л(у%ю/л 
%)жюл +ыль п()%ыл в п)'у.)%)юч/)й %аш0/ю. 
Оп)()ж/0лю п)..)/ .,я '+)(а ж0(а. П)..)/ .,я ж0(а 
%)ж/) п()%ыль в(уч/у- 0,0 в п)'у.)%)юч/)й %аш0/ю. 
баж%0лю к/)пк0 (аз+,)к0()вк0 п,0л 3, чл)+ы вы/уль 02 
0з п(0+)(а. Д) л)г), как п(0к)'/уль'я к п,0лю, у+ю.0лю'ь, 
чл) )/а п),/)'ль- )'лы,а. П,0лы .,я жа(к0 %)гул +ыль 
п()%ылы в п)'у.)%)юч/)й %аш0/ю. О./ак), ча'л)ю 
%ылью %)жюл у2у.ш0ль качю'лв) п)к(ыл0я. В/юш/-- 
ча'ль п,0л (юк)%ю/.уюл'я п()л0(аль гу+к)й 0,0 лка/ь-, 
п()п0ла//ы%0 в).)й ' .ю,0кал/ы% %)-щ0% '(ю.'лв)%.
Д,я )ч0'лк0 п,0л /ю 0'п),ьзуйлю %юла,,0чю'к0ю 
п(ю.%юлы. 

ТчХК8Чч9B8ч Х:в:BТчв89Т8B8
бап(яжю/0ю п0ла/0я 
1,юкл()'юл0:                         220-240 В, ~50/60 Гц
П)л(ю+,яю%ая %)щ/)'ль:                                       2000 Вл

ТчХК8Чч9B8ч Х:в:BТчв89Т8B8
Т0п 0з.ю,0я                                 '%. %а(к0()вку /а к)(пу'ю    
                                                                                               у'л()й'лва
М).ю,ь: “
бап(яжю/0ю:  “
Ча'л)ла: “
М)щ/)'ль: “

9)г4"й0 Р Bх2"г )4,: 
De’Longhi Appliances s.r.l. 
via L.Seitz, 47 31100 Treviso Italy
Дю’Л)/г0 Апп,айа/'0з '.(.,.
В0а Л. Зюйц, 47 31100 Т(юв0з) Ила,0я

8D'0(2г( х 02Рг212РгййюG /" '(г2гй/хх '02(г-
.х2г4гG й" 2г((х20(хх Т"D0ъгйй0E0 90F/":
ООО «Дю,)/г0»
127055 Р)''0я, г. М)'ква, у,. Сущëв'кая, .. 27, 'л(. 3
Тю,. +7 (495) 781-26-76

Из.ю,0ю 0'п),ьз)валь п) /аз/ачю/0- в '))лвюл'лв00 ' 
(ук)в).'лв)% п) 1к'п,уалац00. С()к ',уж+ы 0з.ю,0я 

')'лав,яюл 2 г).а ' .алы п().аж0 п)л(ю+0лю,-.

3140Рх, C("йгйх,:
В п)%ющю/00 п(0 в,аж/)'л0 < 80% 0 лю%пю(алу(ю )л + 
5º .) + 45ºС.

Далу 0зг)л)в,ю/0я 0з.ю,0я %)ж/) )п(ю.ю,0ль п) 'ю-
(0й/)%у /)%ю(у, (а'п),)жю//)%у /а к)(пу'ю 0з.ю,0я 
(Сю(. № ASSCC, г.ю A – п)',ю./яя ц0ф(а г).а 0зг)л)в,ю-
/0я, SS – п()0зв).'лвю//ая /ю.ю,я, CC – .ала пючал0, 
(а''ч0ла//ая авл)%ал0чю'к0 ' 1992 г. П(0%ю(: Сю(. № 
30411, г). 0зг)л)в,ю/0я – 2003, п()0зв).'лвю//ая /ю-
.ю,я – 4)
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вчШчК8ч 7в6БЛч-

900.щгйхг 0. 0кх.шг 6789:К8ч 7в6БЛч-: 39Тв:КчК8ч

О./а 0з п,0л /ю 
/аг(юваюл'я:

д,)к 1,юкл()//)г) 
уп(ав,ю/0я у'ла/)в0,, 
чл) )./а 0з п,0л .,я 
г)л)вк0 /ю .)'л0гаюл 
за.а//)й лю%пю(алу(ы.

П,0ла п,)2) в'лав,ю/а в 
п(0+)(.

С)п()л0в,ю/0ю в п,0лю 
%)жюл +ыль п)в(юж.ю/).

Разъю% п).к,-чю/0я 
')п()л0в,ю/0я к п,0лю 
%)жюл +ыль п)в(юж.ю/.

 Э,юкл()//)ю уп(ав,ю/0ю 
%)жюл +ыль п)в(юж.ю/).

Вы/ьлю в0,ку 0з ()зюлк0 
1,юкл()п0ла/0я.
У+ю.0лю'ь, чл) п,0ла 
п(ав0,ь/) у'ла/)в,ю/а 
/а 'в)ю %ю'л).
Е',0 п(ю.,агаю%ый 
'п)')+ /ю п(0в).0л к 
(юшю/0- п()+,ю%ы, 
п(0+)(, в)з%)ж/), 
/ю0'п(авю/.
О+(ал0лю'ь 'ю(в0'/ый 
цю/л( De' Longhi, 
'))+щ0в в0. )ш0+к0.

Э , ю к л ( 0 ч ю ' к ) ю 
' ) п ( ) л 0 в , ю / 0 ю 
зап0ла/) ',0шк)% 
.),г)ю в(ю%я.

д,)к 1,юкл()//)г) 
уп(ав,ю/0я у'ла/)в0,, 
чл) 1,юкл(0чю'к)ю 
')п()л0в,ю/0ю )'лаюл'я 
вк,-чю//ы% ',0шк)% 
.),г)ю в(ю%я.

Вы/ьлю в0,ку 0з ()зюлк0 
1,юкл()п0ла/0я.
И з + ю г а й л ю 
п(0г)л)в,ю/0я /а п,0ла2 
п().укл)в ',0шк)% 
+),ьш)г) (аз%ю(а 0,0 
за%)()жю//ы2, к)л)(ыю 
л(ю+у-л ',0шк)% 
.,0лю,ь/)г) /аг(юва.
Э,юкл()//ый +,)к 
уп(ав,ю/0я п)казываюл 
)ш0+ку в лючю/0ю 5 
'юку/., залю% )лк,-чаюл 
п(0+)(.
Д) п)вл)(/)г) 
0'п),ьз)ва/0я )2,а.0лю 
п(0+)(.

б ю 0 ' п ( а в / ) ' л ь 
л ю % п ю ( а л у ( / ) г ) 
.алч0ка.

д,)к 1,юкл()//)г) 
уп(ав,ю/0я выяв0, 
/ ю 0 ' п ( а в / ) ' л ь 
лю%пю(алу(/)г) .алч0ка.

Вы/ьлю в0,ку 0з ()зюлк0 
1,юкл()п0ла/0я.
бю)+2).0%) за%ю/0ль 
лю%пю(алу(/ый .алч0к.
О+(ал0лю'ь в 'ю(в0'/ый 
цю/л( De' Longhi, 
'))+щ0в в0. )ш0+к0.
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б ю 0 ' п ( а в / ) ' л ь 
л ю % п ю ( а л у ( / ) г ) 
.алч0ка.

д,)к 1,юкл()//)г) 
уп(ав,ю/0я выяв0, 
/ ю 0 ' п ( а в / ) ' л ь 
лю%пю(алу(/)г) .алч0ка.

Зап0ш0лю /)%ю( 
)ш0+к0. Вы/ьлю в0,ку 0з 
()зюлк0 1,юкл()п0ла/0я. 
бю)+2).0%) за%ю/0ль 
лю%пю(алу(/ый .алч0к. 
О+(ал0лю'ь в 'ю(в0'/ый 
цю/л( De' Longhi, 
'))+щ0в в0. )ш0+к0.

П(0+)( /ю вк,-чаюл'я. У+ю.0лю'ь, чл) в0,ка 
п(ав0,ь/) в'лав,ю/а в 
()зюлку 1,юкл()п0ла/0я.

В'лавьлю в0,ку в .(угу- 
()зюлку 1,юкл()п0ла/0я.

П ( ) в ю ( ь л ю 
лю(%)%аг/0л/ый 0,0 
. 0 ф ф ю ( ю / ц 0 а , ь / ы й 
в ы к , - ч а л ю , ь 
( з а щ 0 л / ы й ) 
0,0 ,0/юй/ый 
п(ю.)2(а/0лю,ь.

Е',0 п(ю.,агаю%ый 
'п)')+ /ю п(0в).0л к 
(юшю/0- п()+,ю%ы, 
п(0+)(, в)з%)ж/), 
/ю0'п(авю/.
О+(ал0лю'ь 'ю(в0'/ый 
цю/л( De' Longhi.

П(0 /ажал00 к/)пк0 
START/STOP п(0+)( /ю 
вк,-чаюл'я.

Рюгу,ял)(ы лю%пю(алу(ы 
у'ла/)в,ю/ы /а 0. Вю(2-
/0й 0 /0ж/0й .0'п,юй 
п)казыва-л '))+щю/0ю 
OFF (вык,-чю/). П)вю(-
/0лю (учку (югу,0()вк0 
лю%пю(алу(ы в /уж/)ю 
п),)жю/0ю 0 /аж%0лю 
START/STOP.

П(0 /ажал00 к/)п)к 
SEAR, /а .0'п,юю %0гаюл 
'))+щю/0ю SEAR, а залю% 
вык,-чаюл'я.

Рюж0% SEAR %)ж/) 0'-
п),ьз)валь л),ьк) ).0/ 
(аз в 30 %0/ул. Е',0 1л)л 
(юж0% +у.юл вк,-чю/ 
(а/юю 30 %0/ул, 1,юк-
л()//)ю уп(ав,ю/0ю п(ю-
.)лв(ал0л вып),/ю/0ю 
)пю(ац00. П(юж.ю чю% 
ющю (аз вк,-чаль (юж0% 
SEAR п).)ж.0лю 30 %0/ул. 
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Т:БЛ8Ц: 7в8J6Т6ьЛчК8Я БЛЮД

 J6ьЯД8-
К:

ТОЛЩИбА 
('%)

К),. 
ШТУК

УРОВЕбЬ
ГОТОВКА

РЕЖИМ ПЛИТЫ °C SEAR МИб. РЕКОМЕбДА-
ЦИИ

д0фшлюк' 0,5 - 1 2 Х)()ш) 
п()жа(ю//)ю

КОбТАКТбЫЙ 
ГРИЛЬ

в),/0'лыю 230 3 2 - 3 как ',ю.уюл 
' % а ж ь л ю 
п ( ) . у к л ы 
%а',)%

д0фшлюк' 0,5 - 1 4 Х)()ш) 
п()жа(ю//)ю

РАЗВЕРбУТОЕ 
ПОЛОЖЕбИЕ

в),/0'лыю 230 5 - 6 как ',ю.уюл 
' % а ж ь л ю 
п ( ) . у к л ы 
%а',)%, пю-
(ювю(/0лю 
/а п),)в0-
/ю г)л)в/)-
'л0

Ф0,ю 3-4 4 С к()вь- КОбТАКТбЫЙ 
ГРИЛЬ

в),/0'лыю 230 3 4 - 5 как ',ю.уюл 
' % а ж ь л ю 
п ( ) . у к л ы 
%а',)%

Ф0,ю 3-4 4 С(ю./яя 
п()жа(ка

КОбТАКТбЫЙ 
ГРИЛЬ

в),/0'лыю 230 3 7 - 8 как ',ю.уюл 
' % а ж ь л ю 
п ( ) . у к л ы 
%а',)%

Ф0,ю 3-4 4 Х)()ш) 
п()жа(ю//)ю

КОбТАКТбЫЙ 
ГРИЛЬ

в),/0'лыю 230 3 10 - 11 как ',ю.уюл 
' % а ж ь л ю 
п ( ) . у к л ы 
%а',)%

Слюйк /а 
к)'л0

2-3 2 С(ю./яя 
п()жа(ка

КОбТАКТбЫЙ 
ГРИЛЬ

в),/0'лыю 230 4 - 5 как ',ю.уюл 
' % а ж ь л ю 
п ( ) . у к л ы 
%а',)%

Слюйк /а 
к)'л0

2-3 2 Х)()ш) 
п()жа(ю//ая

КОбТАКТбЫЙ 
ГРИЛЬ

в),/0'лыю 230 7 - 8 как ',ю.уюл 
' % а ж ь л ю 
п ( ) . у к л ы 
%а',)%

Слюйк /а 
к)'л0

2-3 4 С(ю./яя 
п()жа(ка

РАЗВЕРбУТОЕ 
ПОЛОЖЕбИЕ

в),/0'лыю 230 10 - 12 как ',ю.уюл 
' % а ж ь л ю 
п ( ) . у к л ы 
%а',)%, пю-
(ювю(/0лю 
/а п),)в0-
/ю г)л)в/)-
'л0
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Б:в:К8К: ТОЛЩИбА 
('%)

К),. 
ШТУК

УРОВЕбЬ
ГОТОВКА

РЕЖИМ ПЛИТЫ °C МИб. РЕКОМЕбДАЦИИ

Рю+(ышк0 1,5-3 6 С ( ю . / я я 
п()жа(ка

КОбТАКТбЫЙ 
ГРИЛЬ

в),/0'лыю 230 10 - 12 как ',ю.уюл 
' % а ж ь л ю 
%а',)%, пю-
( ю в ю ( / 0 л ю 
( ю + ( ы ш к 0 
/а п),)в0/ю 
г)л)в/)'л0

Рю+(ышк0 1,5-3 6 Х ) ( ) ш ) 
п()жа(ю//ая

КОбТАКТбЫЙ 
ГРИЛЬ

в),/0'лыю 230 12 - 14

Слюйк /а 
к)'л0

2-3 4 Х)()ш) 
п()жа(ю//ая

РАЗВЕРбУТОЕ 
ПОЛОЖЕбИЕ

в),/0'лыю 230 14 - 16 как ',ю.уюл 
' % а ж ь л ю 
п ( ) . у к л ы 
%а',)%, пю-
(ювю(/0лю 
/а п),)в0-
/ю г)л)в/)-
'л0

Га%+у(гю( 2-3 6 Х)()ш) 
п()жа(ю//ая

КОбТАКТбЫЙ 
ГРИЛЬ

в),/0'лыю 230 3 8 - 10 как ',ю.уюл 
' % а ж ь л ю 
п ( ) . у к л ы 
%а',)%

Шаш,ык 6 Х)()ш) 
п()жа(ю//ая

КОбТАКТбЫЙ 
ГРИЛЬ

в),/0'лыю 230 13 - 15 как ',ю.уюл 
' % а ж ь л ю 
п ( ) . у к л ы 
%а',)%, пю-
(ювю(/0лю 
/а п),)в0-
/ю г)л)в/)-
'л0
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9ь8К8К: ТОЛЩИбА 
('%)

К),. 
ШТУК

РЕЖИМ ПЛИТЫ °C SEAR МИб. РЕКОМЕбДАЦИИ

д0фшлюк' 1-2 4 КО бТА К Т б Ы Й 
ГРИЛЬ

в),/0'лыю 230 3 7 - 9 как ',ю.уюл 
'%ажьлю п()-
.уклы %а',)%

д0фшлюк' 1-2 8 РАЗВЕРбУ ТОЕ 
ПОЛОЖЕбИЕ

в),/0'лыю 230 14 - 16 как ',ю.уюл 
'%ажьлю п()-
.уклы %а',)%, 
пю(ювю(/0лю 
/а п),)в0/ю 
г)л)в/)'л0

О л + 0 в / а я 
к)л,юла

<2,5 4 КО бТА К Т б Ы Й 
ГРИЛЬ

в),/0'лыю 230 9 - 11 как ',ю.уюл 
'%ажьлю п()-
.уклы %а',)%, 
пю(ювю(/0лю 
/а п),)в0/ю 
г)л)в/)'л0

О л + 0 в / а я 
к)л,юла

<2,5 8 РАЗВЕРбУ ТОЕ 
ПОЛОЖЕбИЕ

в),/0'лыю 230 11 - 13 как ',ю.уюл 
'%ажьлю п()-
.уклы %а',)%, 
пю(ювю(/0лю 
/а п),)в0/ю 
г)л)в/)'л0

Рю+(ышк0 6-8 КО бТА К Т б Ы Й 
ГРИЛЬ

в),/0'лыю 200 20 - 25 пю(ювю(/0лю 
2-3 (аза

Г(у.0/ка 4 КО бТА К Т б Ы Й 
ГРИЛЬ

в),/0'лыю 230 1 - 2

Шп0качк0 8 КО бТА К Т б Ы Й 
ГРИЛЬ

в),/0'лыю 200 16 - 18 в0,к)й 
п().ю,айлю 
)лвю('л0я в 
')'0'ка2

Шаш,ык 6 КО бТА К Т б Ы Й 
ГРИЛЬ

в),/0'лыю 230 14 - 16 как ',ю.уюл 
'%ажьлю п()-
.уклы %а',)%, 
пю(ювю(/0лю 
/а п),)в0/ю 
г)л)в/)'л0

С)'0'к0 6 КО бТА К Т б Ы Й 
ГРИЛЬ

в),/0'лыю 230 8 - 10
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-Я96 
B3в8ЦЫ 8 
8КДЮШB8

ТОЛЩИбА 
('%)

К),. 
ШТУК

РЕЖИМ ПЛИТЫ °C SEAR МИб. РЕКОМЕбДАЦИИ

Г(у.ка <1 4 КОбТАКТбЫЙ 
ГРИЛЬ

в),/0'лыю 230 3 3 - 4 '%ажьлю %а',)%

дю.(а 3 КОбТАКТбЫЙ 
ГРИЛЬ

в),/0'лыю 200 20 - 25 в) в(ю%я г)л)вк0 
пю(ювю(/0лю 1-2 
(аза

К(ы,ышк0 6 КОбТАКТбЫЙ 
ГРИЛЬ

в),/0'лыю 200 14 - 16 в) в(ю%я г)л)вк0 
пю(ювю(/0лю 1-2 
(аза

Га%+у(гю( 1.5-2 4 КОбТАКТбЫЙ 
ГРИЛЬ

в),/0'лыю 230 3 6-8

Га%+у(гю( 1.5-2 8 РАЗВЕРбУТОЕ 
ПОЛОЖЕбИЕ

в),/0'лыю 230 3 14 - 16 пю(ювю(/0лю /а 
п),)в0/ю г)л)в-
/)'л0

Шаш,ык 6 КОбТАКТбЫЙ 
ГРИЛЬ

в),/0'лыю 230 11 - 13 в) в(ю%я г)л)вк0 
пю(ювю(/0лю 1-2 
(аза

С)'0'к0 6 КОбТАКТбЫЙ 
ГРИЛЬ

в),/0'лыю 230 6 - 8

Ку(0ца а,,а 
.0ав),а

1 КОбТАКТбЫЙ 
ГРИЛЬ

в),/0'лыю 200 40 - 45 в) в(ю%я г)л)вк0 
пю(ювю(/0лю 1-2 
(аза

7в6Д3BТЫ 
9 ХЛчБ6-

К),. 
ШТУК

РЕЖИМ ПЛИТЫ °C МИб. РЕКОМЕбДАЦИИ

Т)'л / 
'а/.в0ч

2 ГРИЛЬ4ПЛИТА г,а.к0ю 230 3 - 5 у'ла/)в0лю вю(2/-- п,0лу 
лак, чл)+ы )/а ка'а,а'ь 
2,ю+а, /ю п(0ж0%ая юг)

ду,)чка 2 КО бТА К Т б Ы Й 
ГРИЛЬ

в),/0'лыю 230 2 - 3

ба(юза//ый 
2,ю+

4 РАЗВЕРбУТОЕ 
ПОЛОЖЕбИЕ

г,а.к0ю 230 4 - 5 пю(ювю(/0лю /а п),)в0/ю 
г)л)в/)'л0
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вЫБ: КОЛИЧЕСТВА К),. 
ШТУК

РЕЖИМ ПЛИТЫ °C МИб. РЕКОМЕбДАЦИИ

Цю,0к)% 250 г 1 К О б Т А К Т б Ы Й 
ГРИЛЬ

в),/0'лыю 200 8 - 10 '%ажьлю %а',)%

Ф0,ю 500 г 1 ГРИЛЬ4ПЛИТА г,а.к0ю 230 25 - 30 ' % а ж ь л ю 
п().уклы %а',)%, 
( а ' п ) , ) ж 0 л ю 
вю(2/-- п,0лу 
лак, чл)+ы )/а 
+ы,а п(я%) /а. 
п().укла%0, /ю 
ка'ая'ь 02.

Ку')к 450 г 4 К О б Т А К Т б Ы Й 
ГРИЛЬ

в),/0'лыю 200 8 - 10 '%ажьлю %а',)%

Шаш,ык 500 г 6 Р А З В Е Р б У Т О Е 
ПОЛОЖЕбИЕ

в),/0'лыю 230 10 - 12 '%ажьлю п().уклы 
%а',)%; пю(ювю(-
/0лю 2-3 (аза

Ка,ь%а(ы 400 г 1-2 К О б Т А К Т б Ы Й 
ГРИЛЬ

в),/0'лыю 200 10 - 12 '%ажьлю %а',)%

К(ювюлк0 400 г 10-12 К О б Т А К Т б Ы Й 
ГРИЛЬ

в),/0'лыю 200 4 - 6 '%ажьлю %а',)%

6ь6Щ8 К),. 
ШТУК

РЕЖИМ ПЛИТЫ °C МИб. РЕКОМЕбДАЦИИ

Л)%л0к0 
+ак,ажа/а 

1 К О б ТА К Т б Ы Й 
ГРИЛЬ

в),/0'лыю 230 4 - 6 как ',ю.уюл '%ажьлю п().уклы 
%а',)%

Л)%л0к0 
цукк0/0 

2 К О б ТА К Т б Ы Й 
ГРИЛЬ

в),/0'лыю 230 6 - 8 как ',ю.уюл '%ажьлю п().уклы 
%а',)%

Чюлвю(л0/к0 
пю(ца

2 К О б ТА К Т б Ы Й 
ГРИЛЬ

в),/0'лыю 230 8 - 10 как ',ю.уюл '%ажьлю п().уклы 
%а',)%

Л ) % л 0 к 0 
п)%0.)(а

1 РАЗВЕРбУ ТОЕ 
ПОЛОЖЕбИЕ

г,а.к0ю 230 5 - 7 как ',ю.уюл '%ажьлю п().уклы 
%а',)%, пю(ювю(/0лю /а п),)-
в0/ю г)л)в/)'л0

Л)%л0к0 ,ука 2 КОбТАК ТбЫЙ 
ГРИЛЬ

г,а.к0ю 230 5 - 7 как ',ю.уюл '%ажьлю п().уклы 
%а',)%, п)'л)я//) пю(ю%юш0-
вайлю ,)палк)й
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вчЦч7ТЫ

ЯИЧНИЦА Б!Л:УНЬЯГРУДИНКА И AЛBБНCB 
:!D:C
8КJвчД8чКТЫ:
- 2 яйца
-  г(у.0/ка, 2 ,)%л0ка
- 1 ,)жка %),)ка
- '),ь 0 пю(юц п) вку'у
- 2,ю+/ыю л)'лы, 2 ,)%л0ка

7в8J6Т6ьЛчК8ч:
Вз+юйлю яйца ' %),)к)% 0 '),ь- .) )+(аз)ва/0я ,югк)й 
0 пю/0'л)й '%ю'0. В'лавьлю г,а.к0ю п,0лы 0 у'ла/)в0лю 
г(0,ь в (юж0% OPEN GRILL. У'ла/)в0лю (учку /0ж/юг) 
0 вю(2/юг)  лю(%)(югу,ял)(а /а 230°. баж%0лю к/)пку 
START/STOP .,я л)г), чл)+ы (аз)г(юль г(0,ь. К)г.а /а 
.0'п,юю п)яв0л'я '))+щю/0ю READY, в уг), п,0лы .)+авьлю 
'%ю'ь ' яйца%0 0 г)л)вьлю 2-3 %0/улы, .,я (ав/)%ю(/)г) 
п(0г)л)в,ю/0я пю(ю%юш0вая .ю(ювя//)й ,)палк)й. 
О./)в(ю%ю//) /а л)й жю п,0лю п(0г)л)вьлю лакжю ,)%л0к0 
г(у.0/к0, п()жа(0в 0з 3-4 %0/улы, пю(ювю(/ув п(0%ю(/) 
/а п),)в0/ю в(ю%ю/0, а /а .(уг)й п,0лю в лючю/0ю 3-4 
%0/ул п).жа(ьлю 2,ю+, пю(ювю(/ув п(0%ю(/) /а п),)в0/ю 
в(ю%ю/0. П),)ж0лю /а ла(ю,ку 0 п).айлю.

ГРBНКИ D /АE:B:!F ИG БАКЛАHАН
8КJвчД8чКТЫ:
- 1 +ак,ажа/
- лв)()г 100 г
- чю'/)к в п)()шкю п) вку'у
- пюл(ушка п) вку'у
- 4 ,)жк0 ),0вк)в)г) %а',а
- '),ь п) вку'у
- пю(юц п) вку'у
- 1 +ал)/ 2,ю+а

 7в8J6Т6ьЛчК8ч:
П()%)йлю +ак,ажа/ы, )ч0'л0лю 02 )л к)ж0 0 п)(южьлю 
л)/к0%0 ,)%л0ка%0.
В'лавьлю г,а.к0ю п,0лы 0 у'ла/)в0лю г(0,ь в (юж0% 
CONTACT GRILL. У'ла/)в0лю (учку /0ж/юг) 0 вю(2/юг)  
лю(%)(югу,ял)(а /а 230°. баж%0лю к/)пку START/STOP .,я 
л)г), чл)+ы (аз)г(юль г(0,ь. К)г.а /а .0'п,юю п)яв0л'я 
'))+щю/0ю READY, п),)ж0лю +ак,ажа/ /а /0ж/-- п,0лу 0 
г)л)вьлю п(0%ю(/) 8-10 %0/ул, чл)+ы )/0 'ла,0 %ягк0%0. 
П)(южьлю ,)%л0к0 +ак,ажа/а к(уп/ы%0 ку'ка%0 0 
п),)ж0лю 02 в %0к'ю( в%ю'лю ' лв)()г)%, зу+ч0к)% чю'/)ка 
0 п)(у+,ю//)й пюл(ушк)й, щюп)лк)й '),0 0 пю(ца, а лак 
жю %а',)%. Вз+0вайлю .) п),учю/0я '%ю'0 +юз к)%к)в 0 ' 
к(уп/ы%0 зю(/а%0. ба%)ч0лю 2,ю+ (п)(юза//ый /а ,)%л0) 
в ),0вк)в)% %а',ю 0 )+жа(ьлю юг) п(0 230°C /а п,)'к02 
п,0ла2 в (юж0%ю CONTACT GRILL в лючю/0ю 1-2 %0/ул .) 
п),учю/0я л(ю+ую%)й 'люпю/0 )+жа(к0. 
ба%ажьлю /а )+жа(ю//ый 2,ю+ пашлюл, п),юйлю юг) .ву%я 
,)жка%0 %а',а 0 п).айлю /а 'л),.

FЯDН!I DАЛА: D РУК!Л!I И FBЛКИFИ 
/!FИД!РАFИ
8КJвчД8чКТЫ:
- 2 ку')чка лю,ял0/ы
- 100 г (ук),ы    
- 10-12 к(уг,ы2 %ю,к02 п)%0.)()в
- 100 г 'ы(а г(а/а па.а/) в ку')чка2  
- '),ь п) вку'у
- ),0вк)в)ю %а',) п) вку'у

7в8J6Т6ьЛчК8ч:
П(0г)л)вьлю 'а,ал 0з (ук),ы ' п)%0.)(а%0: п()%)йлю 
(ук),у, п),)ж0лю /а ч0'лый 2),'л, чл)+ы (ук),а вы')2,а, 
(аз(южьлю п)%0.)(ы /а 4 ча'л0. В'лавьлю в),/0'лыю п,0лы 

Дч9чвТ К),. 
ШТУК

РЕЖИМ ПЛИТЫ °C МИб. РЕКОМЕбДАЦИИ

д,0/ы 4 ОТКРЫТОЕ ПО4
ЛОЖЕбИЕ

г,а.к0ю 200 4 - 5 '%ажьлю п,0лы 
',0в)ч/ы% %а',)%, /а 
п),)в0/ю г)л)в/)'л0 
пю(ювю(/0лю

Ваф,0 4 К О б ТА К Т б Ы Й 
ГРИЛЬ

ВАФЛИ          4 - 5 '%ажьлю п,0лы ',0в)ч-
/ы% %а',)%

Д),ьк0 
а/а/а'а

4 К О б ТА К Т б Ы Й 
ГРИЛЬ

в),/0'лыю 200 5 - 6 '%ажьлю п,0лы ',0в)ч-
/ы% %а',)%
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0 у'ла/)в0лю г(0,ь в (юж0% CONTACT GRILL. У'ла/)в0лю 
(учку /0ж/юг) 0 вю(2/юг)  лю(%)(югу,ял)(а /а 230°. 
баж%0лю к/)пку START/STOP .,я л)г), чл)+ы (аз)г(юль 
г(0,ь. К)г.а /а .0'п,юю п)яв0л'я '))+щю/0ю READY, 
п),)ж0лю ку')чк0 %я'а, п(ю.ва(0лю,ь/) '%аза//ыю 
%а',)%, п(0ж%0лю вю(2/юй п,0л)й 0 г)л)вьлю 2-3 %0/улы 
в зав0'0%)'л0 )л л(ю+ую%)й 'люпю/0 п()жа(к0. П)(южьлю 
%я') /а ,)%л0к0 0 п),)ж0лю /а п).'л0,ку 0з (ук),а 0 
п)%0.)()в, п)'),0лю 0 .)+авьлю ку')чк0 'ы(а г(а/) 
па.а/). П(0п(авьлю /ю+),ьш0% к),0чю'лв)% %а',а.

D:BIК ИG Г!)ЯДИНC НА К!D:И D АР!FА:!F К!JB 
8КJвчД8чКТЫ:
- 2 г)вяжь02 'люйка /а к)'л0, каж.ый п) 250 г
- ),0вк)в)ю %а',)

B6ФчЙК:Я 9-ч9Ь:
- 2 чай/ыю ,)жк0 л%0/а
- 2 чай/ыю ,)жк0 к)фюй/ы2 зю(ю/
- 1 ,)жка ',а.к)г) пю(ца
- 1 чай/ая ,)жка пап(0к0
- 1 чай/ая ,)жка к(уп/)й '),0
- 1 чай/ая ,)жка пю(ца

7в8J6Т6ьЛчК8ч:
П(0г)л)вьлю к)фюй/у- '%ю'ь: .)+авьлю 'ю%ю/а л%0/а 0 
к)фю в ку2)//ый к)%+ай/ 0 '.ю,айлю 0з /юг) /ю )чю/ь 
%ю,к0й п)()ш)к. Пю(ю'ыпьлю п)()ш)к в %0'ку, .)+авьлю 
.(уг0ю к)%п)/ю/лы 0 2)()ш) пю(ю%юшайлю. С,югка 
'%ажьлю %я') %а',)% 0 п(0п(авьлю 'пюц0я%0. бак()йлю 
юг) 0 )'лавьлю п(0 к)%/ал/)й лю%пю(алу(ю п(0%ю(/) /а 
30 %0/ул. В'лавьлю в),/0'лыю п,0лы 0 у'ла/)в0лю г(0,ь в 
(юж0% CONTACT GRILL. 
У'ла/)в0лю (учку /0ж/юг) 0 вю(2/юг)  лю(%)(югу,ял)(а 
/а 230°. баж%0лю к/)пку START/STOP .,я л)г), чл)+ы 
(аз)г(юль г(0,ь 0 .,я )+ю02 п,0л к/)пку SEAR. К)г.а /а 
.0'п,юю п(юк(ал0л %0галь '))+щю/0ю SEAR, п),)ж0лю 
ку')чк0 %я'а /а /0ж/-- п,0лу, п(0ж%0лю вю(2/юй п,0л)й 
0 г)л)вьлю 6-8 %0/улы в зав0'0%)'л0 )л л(ю+ую%)й 'люпю/0 
п()жа(к0. П).авайлю г)(яч0%.

Г!)ЯHЬЯ )CРBGКА D ГРИБНCF D!УD!F
8КJвчД8чКТЫ:
- 4 г)вяжь0 вы(юзк0
- '),ь п) вку'у
- 'вюжю%),)лый чю(/ый пю(юц п) вку'у
- 2 .),ьк0 чю'/)ка
- 2 ,)жк0 .0ж)/'к)й г)(ч0цы
- 60 г ',0в)ч/)г) %а',а

- ),0вк)в)ю %а',) п) вку'у

8КJвчД8чКТЫ ДЛЯ Jв8БК6J6 9639::
- ',0в)ч/)ю %а',) 60 г
- 1 ,)жка 'ы(а г)(г)з),а
- 2 ,ук)в0цы ша,)л
- г(0+ы 300 г
- 1/2 'лака/ч0ка в0'к0
- ',0вк0 200 г
- ,0%)//ый ')к п) вку'у
- пюл(ушка п) вку'у

7в8J6Т6ьЛчК8ч:
П(0п(авьлю %я') '),ь- 0 пю(цю% 0 0 )'лавьлю п(0 
к)%/ал/)й лю%пю(алу(ю п(0%ю(/) /а ча'.
П(0г)л)вьлю г(0+/)й ')у': в ка'л(-,ькю (а'п,авьлю 
%а',), .)+авьлю ,ук, п)(юза//ый к),ючка%0 0 г)л)вьлю 
2-3 %0/улы. Д)+авьлю г(0+ы 0 г)л)вьлю ющю 5 %0/ул. 
П)',ю 1л)г) п(0п(авьлю в0'к0, г)л)вьлю 1 %0/улу, 
.)+авьлю 'лака/ в).ы 0 г)л)вьлю п(0%ю(/) ющю )./у 
%0/улу. Д)+авьлю ж0.к0ю ',0вк0, ,0%)//ый ')к, 
пюл(ушку, г)(г)/з),у 0 .)вю.0лю .) к0пю/0я.
Г)л)вьлю п)ка ')у' /ю +у.юл .)'лал)ч/) гу'лы%, 
п(0п(авьлю '),ь- 0 пю(цю% 0 )л'лавьлю в 'л)()/у.
О./)в(ю%ю//) п(0г)л)вьлю п(0п(аву к %я'у, к)л)()й 
/уж/) юг) '%азываль в) в(ю%я г)л)вк0: в /ю+),ьшу- 
ка'л(-,ьку п),)ж0лю %а',), г)(ч0цу 0 чю'/)к.  Г)л)вьлю 
/а %ю.,ю//)% )г/ю п)ка %а',) /ю (а'лаюл. Дю(ж0лю в 
люп,ю.
В'лавьлю в),/0'лыю п,0лы 0 у'ла/)в0лю г(0,ь в (юж0% 
CONTACT GRILL. У'ла/)в0лю (учку /0ж/юг) 0 вю(2/юг)  
лю(%)(югу,ял)(а /а 230°. 
баж%0лю к/)пку START/STOP .,я л)г), чл)+ы (аз)г(юль 
г(0,ь 0 .,я )+ю02 п,0л /аж%0лю к/)пку SEAR.
К)г.а /а .0'п,юю п(юк(ал0л %0галь '))+щю/0ю SEAR, 
п),)ж0лю ку'к0 вы(юзк0, п(ю.ва(0лю,ь/) '%аза//ыю 
')у')% ' )+ю02 'л)()/, /а /0ж/-- п,0лу 0 зак()йлю г(0,ь. 
Г)л)вьлю 6-8 %0/ул в зав0'0%)'л0 )л л(ю+ую%)й 'люпю/0 
п()жа(к0 0 л),щ0/ы вы(юзк0. П)',ю завю(шю/0я жа(к0 
'/0%0лю ф0,ю 0 п).авайлю, за,0в г(0+/ы% ')у')%, 
к)л)(ый п(0г)л)в0,0 (а/ьшю.

ГАFБУРГBР D :!D:АFИ ИG РHАН!Г! AЛBБА
8КJвчД8чКТЫ:
- 8 ,)%л0к)в (жа/)г) 2,ю+а
- 500 г %я'/)г) фа(ша вы'шюг) ')(ла
- 100 г 'ы(а 1%%ю/ла,ь ,)%л0ка%0
- 2 ,)жк0 ),0вк)в)г) %а',а
- 2 п)(юза//ыю ,ук)в0цы
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- ',0в)ч/)ю %а',) п(0 к)%/ал/)й лю%пю(алу(ю п) 
вку'у

- 2 чай/ыю ,)жк0 ')у'а в)(чю'лю(
- '),ь п) вку'у
- пю(юц п) вку'у
- п),)в0/а чай/)й ,)жк0 'а2а(а

7в8J6Т6ьЛчК8ч:
П(0г)л)вьлю га%+у(гю(: в 'а,ал/0цю '%юшайлю %я'/)й 
фа(ш, ')у' в)(чю'лю(, '),ь, пю(юц 0 пю(ю%юшайлю как 
',ю.уюл. В(уч/у- '.ю,айлю 4 га%+у(гю(а, л),щ0/)й 
п(0%ю(/) 1 '%. Ра'п),)ж0лю г(0,ь в (юж0%ю OPEN GRILL 
0 в'лавьлю г,а.ку- п,0лу ввю(2, а в),/0'лу- п,0лу в/0з. 
У'ла/)в0лю (учку /0ж/юг) 0 вю(2/юг)  лю(%)(югу,ял)(а 
/а 230°. 
баж%0лю к/)пку START/STOP .,я л)г), чл)+ы (аз)г(юль 
г(0,ь. К)г.а /а .0'п,юю п)яв0л'я '))+щю/0ю READY, 
п),)ж0лю /а /0ж/-- п,0лу п)(юза//ый /а .),ьк0 ,ук, 
п(0п(авьлю ),0вк)вы% %а',)% 0 'а2а()% 0 г)л)вьлю 
5-6 %0/ул, ча'л) пю(ю%юш0вая .ю(ювя//)й ,)палк)й, 
чл)+ы п()жа(ка +ы,а (ав/)%ю(/)й 0 ,ук 'ла, %ягк0%. 
О./)в(ю%ю//) /а .(уг)й п,0лю в лючю/0ю п(0%ю(/) 12 
%0/ул п(0г)л)вьлю га%+у(гю(ы, пю(ювю(/ув 02 чю(юз 5-6 
%0/ул (в(ю%я г)л)вк0 зав0'0л )л л),щ0/ы га%+у(гю()в). 
Как л),ьк) ,ук п).жа(0л'я, '/0%0лю юг) ' п,0лы 0 
п).жа(ьлю ,)%л0к0 2,ю+а, '%аза//ыю ',0в)ч/ы% 
%а',)%, л),ьк) ' )./)й 'л)()/ы в лючю/0ю 1-2 %0/ул.
П),)ж0лю ,)%л0к0 2,ю+а /а (аз.ю,)ч/у- .)'ку 
п).жа(ю//)й 'л)()/)й ввю(2, /ак()йлю ,ук)%, п),)ж0лю 
га%+у(гю( 0 п)'ыпьлю ,ук)%. Зак()йлю +улю(+(). 
,)%л0к)% 2,ю+а, п),)ж0в п()жа(ю//)й 'л)()/)й в/0з. 
Д)ж.0лю'ь, чл)+ы п,0ла )пяль /аг(ю,а'ь, п),)ж0лю 
л)'лы 0 как ',ю.уюл заж%0лю вю(2/юй п,0л)й.
Г)л)вьлю 2-3 %0/улы .) л(ю+ую%)й )+жа(к0 2,ю+а.

РBБРCEКИ ЯГНBНКА /!Д БАЛЬGАFИЧBDКИF 
УКDУD!F И Р!GFАРИН!F
8КJвчД8чКТЫ:
- 6 (ю+(ышюк яг/ю/ка
- 10 г %),)л)г) ()з%а(0/а
- 10 г лю(л)г) чю'/)ка
- 100 %, +а,ьза%0чю'к)г) ук'у'а
- 15 г 'а2а(а
- '),ь п) вку'у
- пю(юц п) вку'у

7в8J6Т6ьЛчК8ч:
Пю(ю%юшайлю в'ю 0/г(ю.0ю/лы в .)'лал)ч/) 
+),ьш)й ю%к)'л0, /ак()йлю 0 %а(0/уйлю (ю+(ышк0 в 

2),).0,ь/0кю /ю %ю/юю 1-2 ча')в. В'лавьлю в),/0'лыю 
п,0лы 0 у'ла/)в0лю г(0,ь в (юж0% CONTACT GRILL. 
У'ла/)в0лю (учку /0ж/юг) 0 вю(2/юг)  лю(%)(югу,ял)(а 
/а 230°. баж%0лю к/)пку START/STOP .,я л)г), чл)+ы 
(аз)г(юль г(0,ь. К)г.а /а .0'п,юю п)яв0л'я '))+щю/0ю 
READY, п),)ж0лю (ю+(ышк0 /а /0ж/-- п,0лу. 
Г)л)вьлю 11-13 %0/ул в зав0'0%)'л0 )л л(ю+ую%)й 
'люпю/0 п()жа(к0 0 л),щ0/ы (ю+(ышюк ((юк)%ю/.ую% 
пю(ювю(/уль /а п),)в0/ю г)л)в/)'л0, лак как к)'ль /ю 
.а'л вю(2/юй п,0лю ка'аль'я %я'а 'вю(2у. О./)в(ю%ю//) 
пю(ю,)ж0лю %а(0/а. /а %а,ю/ьку- 'к)в)().у 0 
п).авайлю, как ')у' к п).жа(ю//ы% (ю+(ышка%.

КУРИНCI EАEЛCК D КРBF!F ИG FBДА И 
GBЛBН!Г! ЛИF!НА
8КJвчД8чКТЫ:
- 500 г ку(0/)й г(у.к0

8КJвчД8чКТЫ ДЛЯ -:в8К:Д::
- 1 чай/ая ,)жка )'л()г) к(а'/)г) пю(ца
- 1 чай/ая ,)жка к)(0а/.(а
- 100 г ),0вк)в)г) %а',а
- 2 ,ук)в0цы
- 3 зу+ч0ка чю'/)ка
- 1 ,)жка 0%+0(я в п)()шкю
- 1 ,)жка 'а2а(а
- 1 ,)жка ,0%)//)г) ')ка
- 1 чай/ая ,)жка к(уп/)й '),0
-  пю(юц п) вку'у

8КJвчД8чКТЫ ДЛЯ Bвч-: 8З -чД: 8 Л8-6К::
-  50 г ',0в)к
- 1/2 чай/)й ,)жк0 лю(л)й к)(к0 ,ай%а
- 1 ,)жка ')ка ,ай%а
- 1 ,)жка ),0вк)в)г) %а',а
- 1 ,)жка %ю.а
- '),ь п) вку'у

7в8J6Т6ьЛчК8ч:
П(0г)л)вьлю %а(0/а.: п),)ж0лю в'ю 0/г(ю.0ю/лы в 
ку2)//ый к)%+ай/ 0 )+(а+алывайлю .) п),учю/0я 
)./)()./)й %а''ы. 
П),)ж0лю /а ./) ла(ю,к0 ку(0цу, п)(юза//у- /а ку+0к0, 
ш0(0/)й 2 '%, .)+авьлю %а(0/а. 0 (ав/)%ю(/) п)к()йлю 
ку(0цу. Зак()йлю п0щюв)й п,ю/к)й 0 %а(0/уйлю 1-2 ча'а.
П(0г)л)вьлю к(ю%, пю(ю%юшав в %0'кю в'ю 0/г(ю.0ю/лы, 
зак()йлю п()з(ач/)й п,ю/к)й 0 п),)ж0лю в 2),).0,ь/0к. 
ба/0ж0лю ку')чк0 ку(0цы /а ша%пу(ы. В'лавьлю 
в),/0'лыю п,0лы 0 у'ла/)в0лю г(0,ь в (юж0% CONTACT 
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GRILL. 
У'ла/)в0лю (учку /0ж/юг) 0 вю(2/юг)  лю(%)(югу,ял)(а 
/а 230°. баж%0лю к/)пку START/STOP .,я л)г), чл)+ы 
(аз)г(юль г(0,ь. К)г.а /а .0'п,юю п)яв0л'я '))+щю/0ю 
READY, п),)ж0лю шаш,ык0 /а /0ж/-- п,0лу, п(0ж%0лю 
вю(2/юй 0 г)л)вьлю 11-13 %0/ул, пю(ювю(/ув 1-2 (аза. 
П).авайлю г)(яч0ю шаш,ык0 ' к(ю%)% 0з ,0%)/а 0 
%ю.а.

КУРИНCB !К!Р!ЧКА /! /Р!)АНDАЛЬDКИ 
8КJвчД8чКТЫ:
- 3 ку(0/ы2 )к)()чка (550 г)

8КJвчД8чКТЫ ДЛЯ -:в8К:Д::
- 250 %, +ю,)г) 'у2)г) в0/а
- 4 ,)жк0 ),0вк)в)г) %а',а
- 3 ,)жк0 г)(ч0цы ' 'ю%ю/а%0
- 3 ,)жк0 ук'у'а 0з +ю,)г) в0/а
- 2 ,)жк0 п()ва/'к02 л(ав
- лю(лый чю'/)к, 2 зу+ч0ка 
- 2 чай/ы2 ,)жк0 к(уп/)й '),0
- 1 чай/ая ,)жка каю/'к)г) к(а'/)г) пю(ца

7в8J6Т6ьЛчК8ч:
П(0г)л)вьлю %а(0/а., пю(ю%юшав в'ю 0/г(ю.0ю/лы в 
%0'кю. Зал)чю//ы% /)ж)% /а.(южьлю в /ю'к),ьк02 
%ю'ла2 %я'0'лу- ча'ль, ',югка юю п(0)лк(ыв. 
П),)ж0лю )к)()чка в %0'ку ' %а(0/а.)%, п)вю(/0лю 
в) в'ю 'л)()/ы, чл)+ы 2)()ш) 02 п)к(ыль 0 %а(0/уйлю 
2-3 ча'а. В'лавьлю в),/0'лыю п,0лы 0 у'ла/)в0лю г(0,ь 
в (юж0% CONTACT GRILL. У'ла/)в0лю (учку /0ж/юг) 0 
вю(2/юг)  лю(%)(югу,ял)(а /а 210°. 
баж%0лю к/)пку START/STOP .,я л)г), чл)+ы (аз)г(юль 
г(0,ь. К)г.а /а .0'п,юю п)яв0л'я '))+щю/0ю READY, 
п),)ж0лю ку(0/ыю )к)()чка /а /0ж/-- п,0лу, 
п(0ж%0лю вю(2/юй 0 г)л)вьлю 20-25 %0/ул, пю(ювю(/ув 
2-3 (аза. П(0г)л)в0в, п),)ж0лю /а ла(ю,ку 0 п).айлю.

КРB)B:КИ НА ГРИЛB
8КJвчД8чКТЫ:
- 16/20 шл к(ювюл)к
 
8КJвчД8чКТЫ ДЛЯ -:в8К:Д::
- пюл(ушка п) вку'у
- 2 ,0%)/а
- '),ь п) вку'у
- пю(юц п) вку'у
- 2 зу+ч0ка чю'/)ка

7в8J6Т6ьЛчК8ч:
П(0г)л)вьлю %а(0/а., %ю,к) п)лю(юв чю'/)к 0 пюл(ушку, 
0 .)+авьлю ,0%)//ый ')к, п)'),0лю 0 .)+авьлю шюп)лку 
пю(ца. П()%)йлю к(ювюлк0, лщалю,ь/) вы'уш0лю 0 
%а(0/уйлю /ю %ю/юю п),уча'а.
В'лавьлю в),/0'лыю п,0лы 0 у'ла/)в0лю г(0,ь в (юж0% 
CONTACT GRILL. У'ла/)в0лю (учку /0ж/юг) 0 вю(2/юг)  
лю(%)(югу,ял)(а /а 210°. 
баж%0лю к/)пку START/STOP .,я л)г), чл)+ы (аз)г(юль 
г(0,ь.
К)г.а /а .0'п,юю п)яв0л'я '))+щю/0ю READY, п),)ж0лю 
к(ювюлк0 +юз %а(0/а.а /а /0ж/-- п,0лу, п(0ж%0лю 
вю(2/юй 0 г)л)вьлю 4-6 %0/ул. 
Пю(ю. п).ачюй ук(а'ьлю +,-.) /ю'к),ьк0%0 .),ька%0 
,0%)/а 0 га(/0()% 02 зю,ю/0.

Л!D!DЬ НА ГРИЛB /!Д I!ГУР:!F
8КJвчД8чКТЫ:
- 500 г ф0,ю ,)')'я 
- ),0вк)в)ю %а',) п) вку'у

8КJвчД8чКТЫ ДЛЯ 9639::
- 250 г г(ючю'к)г) й)гу(ла
- 1 зу+ч0к чю'/)ка
- 1 чай/ая ,)жка '),0
- 1 щюп)лка 'а2а(а
- 20 г зю,ю/)г) ,ука
- 20 г пюл(ушк0
- пю(юц п) вку'у

7в8J6Т6ьЛчК8ч:
П(0г)л)вьлю ')у': п()%)йлю 0 лщалю,ь/) вы'уш0лю 
пюл(ушку 0 зю,ю/ый ,ук, п)л(0лю чю'/)к. 
В %0'ку вы,юйлю й)гу(л, .)+авьлю п(я/)'л0, чю'/)к, '),ь, 
'а2а(, пю(юц 0 вз+юйлю .) п),учю/0я %ягк)г) к(ю%а. 
П),)ж0лю в 2),).0,ь/0к /ю %ю/юю, чю% /а 30 %0/ул.
В'лавьлю г,а.к0ю п,0лы 0 у'ла/)в0лю г(0,ь в (юж0% 
OVEN GRILL. 
У'ла/)в0лю (учку /0ж/юг) 0 вю(2/юг)  лю(%)(югу,ял)(а 
/а 230°. баж%0лю к/)пку START/STOP .,я л)г), чл)+ы 
(аз)г(юль г(0,ь.
К)г.а /а .0'п,юю п)яв0л'я '))+щю/0ю READY, п),)ж0лю 
/а /0ж/-- п,0лу ф0,ю, п(ю.ва(0лю,ь/) '%аза//)ю 
(а'л0лю,ь/ы% %а',)%, зак()йлю вю(2/юй п,0л)й в 
(юж0%ю  OVEN GRILL (в п),)жю/00 /а0+),юю +,0зк)% 
к п().укла%, /ю ка'ая'ь 02) 0 г)л)вьлю 25-30 %0/ул 
(.,я у,учшю/0я к)/юч/)г) (юзу,ьлала пю(ювю(/0лю /а 
п),)в0/ю г)л)в/)'л0 (ы+у /а 180°, лак как в за./юй ча'л0 
п,0ла +,0жю к /юй). 
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П)',ю завю(шю/0я г)л)вк0 п),)ж0лю ,)')'я /а +,-.) 0 
п).айлю ' й)гу(л)вы% ')у')%.

КАЛЬFАРC НА ГРИЛB
8КJвчД8чКТЫ:
- 400 г к(уп/ы2 ка,ь%а()в
- 1 ,0%)/
- 1 пуч)к пюл(ушк0
- ),0вк)в)ю %а',) п) вку'у
- )(0га/) п) вку'у
- '),ь п) вку'у
- к(а'/ый лю(лый пю(юц п) вку'у

 7в8J6Т6ьЛчК8ч:
Изв,юк0лю 0з ка,ь%а(а в/ул(ю//)'л0, )л.ю,0лю г),)ву. 
В'лавьлю в),/0'лыю п,0лы 0 у'ла/)в0лю г(0,ь в (юж0% 
CONTACT GRILL.
У'ла/)в0лю (учку /0ж/юг) 0 вю(2/юг)  лю(%)(югу,ял)(а 
/а 210°. 
баж%0лю к/)пку START/STOP .,я л)г), чл)+ы (аз)г(юль 
г(0,ь.
К)г.а /а .0'п,юю п)яв0л'я '))+щю/0ю READY, п),)ж0лю 
ка,ь%а(ы, '%аза//ыю (а'л0лю,ь/ы% %а',)% /а /0ж/-- 
п,0лу, п(0ж%0лю вю(2/юй 0 г)л)вьлю 10-12 %0/ул. 
В %0'кю п(0г)л)вьлю п(0п(аву, пю(ю%юшав %а',) ' 
п)(юза//ый пюл(ушк)й, ,0%)//ы% ')к)%, щюп)лк)й 
)(0га/), '),0 0 пю(ца. 
П)',ю л)г), как ка,ь%а( +у.юл п(0г)л)в,ю/, '/0%0лю юг) 
0 п(0п(авьлю ')у')%. 
П),)ж0лю /а ла(ю,ку 0 п).айлю.

БАНАН!)CB БЛИНC
8КJвчД8чКТЫ:
- 1 +а/а/
- 2 яйца (1 цю,)ю 0+ 1 +ю,)к)
- 150 г %),)ка
- 100 г %ук0
- 70 г ',0в)ч/)г) %а',а
- '),ь п) вку'у
- 1 ,)жка 'а2а(а
- 16 г .()жжюй .,я выпючк0

7в8J6Т6ьЛчК8ч:
Оч0'л0лю +а/а/ 0 '.ю,айлю 0з /юг) п-(ю, лщалю,ь/) 
(а'лю(юв в0,к)й. В .(уг)й %0'кю вз+юйлю )./) цю,)ю 
яйц) ' 'а2а()% 0 %ю.,ю//), п)'л)я//) пю(ю%юш0вая, 
.)+авьлю %),)к). Д)+авьлю 50 г (а'п,ав,ю//)г) 
',0в)ч/)г) %а',а, залю%  п)/ю%/)гу в'ыпьлю п()'юя//у- 
%уку ' .()жжа%0 0 щюп)лк)й '),0, .)+авьлю лакжю 

(а'лю(лу- %як)ль +а/а/а, лщалю,ь/) пю(ю%юшав в'ю 
к)%п)/ю/лы 0 п),)ж0лю в 2),).0,ь/0к /а 10 %0/ул.
Вз+юйлю +ю,)к .) 2)()ш) у'л)йч0в)г) ')'л)я/0я. 
В)зь%0лю '%ю'ь 0 акку(ал/) за%юшайлю в /юй вз+0лый 
+ю,)к акку(ал/ы%0 .в0жю/0я%0 '/0зу-ввю(2. В'лавьлю 
г,а.к0ю п,0лы 0 у'ла/)в0лю г(0,ь в (юж0% OPEN GRILL. 
У'ла/)в0лю (учку /0ж/юг) 0 вю(2/юг)  лю(%)(югу,ял)(а 
/а 200°. баж%0лю к/)пку START/STOP .,я л)г), чл)+ы 
(аз)г(юль г(0,ь. К)г.а /а .0'п,юю п)яв0л'я '))+щю/0ю 
READY, ',югка /а%ажьлю ',0в)ч/ы% %а',)% п,0лы, 
.)+авьлю 1-2 ,)жк0 лю'ла, +ы'л() (аз%азав юг) п) 
п)вю(2/)'л0, чл)+ы п),уч0,'я к(уг. Г)л)вьлю 2 %0/улы, 
п)ка /а в'юй п)вю(2/)'л0 +,0/а /ю п)явял'я пузы(ьк0, 
п)л)% пю(ювю(/0лю /а .(угу- 'л)()/у 0 г)л)вьлю ющю 
п(0%ю(/) 2 %0/улы.5д,0/ы %)ж/) 'ю(в0()валь (аз/ы% 
)+(аз)%: ' ш)к),а./ы% к(ю%)%, к,ю/)вы% '0()п)%, 
'вюжюй чю(/0к)й, ку')чка%0 ш)к),а.а, %ю.)%, 
вз+0лы%0 ',0вка%0, 'а2а(/)й пу.()й.

АНАНАD НА ГРИЛB D F!Р!HBНCF
8КJвчД8чКТЫ:
- 1 а/а/а'
- %ю. п) вку'у
- л()'л/0к)вый 'а2а( п) вку'у
- 'вюжая %яла п) вку'у
- 'а2а(/ая пу.(а п) вку'у
- ва/0,ь/)ю %)()жю/)ю п) вку'у.

7в8J6Т6ьЛчК8ч:
В)зь%0лю а/а/а', у.а,0лю ,0'лья 0 к)жу(у. Залю% 
п)(южьлю /а ,)%л0к0, л),щ0/)й 1-2 '% 0 п)к()йлю 
каж.ый ку')к л()'л/0к)вы% 'а2а()% ' )+ю02 'л)()/. 
В'лавьлю в),/0'лыю п,0лы 0 у'ла/)в0лю г(0,ь в (юж0% 
CONTACT GRILL. У'ла/)в0лю (учку /0ж/юг) 0 вю(2/юг)  
лю(%)(югу,ял)(а /а 200°. баж%0лю к/)пку START/STOP 
.,я л)г), чл)+ы (аз)г(юль г(0,ь. К)г.а /а .0'п,юю 
п)яв0л'я '))+щю/0ю READY, п)к()йлю а/а/а' %ю.)% ' 
)+ю02 'л)()/ 0 п),)ж0лю юг) /а г(0,ь. Зак()йлю г(0,ь 0 
г)л)вьлю 5-6 %0/ул.
П)',ю п(0г)л)в,ю/0я п),)ж0лю .),ьк0 /а +,-.), 
ук(а'ьлю ,0'лка%0 'вюжюй %ялы, ',югка п(0'ыпьлю 
'а2а(/)й пу.()й 0 п).авайлю ' ша(0ка%0 %)()жю/)г).
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КЛАDDИЧBDКИB )АJЛИ
ДОЗА ДЛЯ: 8 вафель
-.И0О1О2ЛЕНИЕ: 10 5ин
2.Е8Я 0О1О2КИ: 10 5ин

8КJвчД8чКТЫ:
- 2 чашк0 / 460 г %ук0
- 1 чай/ая ,)жка '),0
- 4 чай/ыю ,)жк0 / 10 г .()жжюй
- 2 ,)жк0 / 30 г +ю,)г) 'а2а(а
- 2 яйца
- 1,5 чашк0 / 345 г люп,)г) %),)ка
- 75 г (а'п,ав,ю//)г) %а',а
- 1 чай/ая ,)жка ва/0,ь/)г) 1к'л(акла

7в8J6Т6ьЛчК8ч:
В) в%ю'л0лю,ь/)й %0'кю '%юшайлю %уку, '),ь, .()жж0 
0 'а2а( 0 )л'лавьлю в 'л)()/у. В .(уг)й %0'кю вз+юйлю 
яйца, .)+авьлю %),)к), ',0в)ч/)ю %а',) 0 ва/0,0/. 
Д)+авьлю в %0'ку ' %),)к)% 0 яйца%0 %уку 0 .(уг0ю 
к)%п)/ю/лы 0 пю(ю%юшайлю %ул)вк)й. П()г(юйлю п,0лу 
.,я вафю,ь. К)г.а /а .0'п,юю п)яв0л'я '))+щю/0ю 
READY, '%ажьлю п,0лу ',0в)ч/ы% %а',)% 0,0 (а'пы,0лю 
п()л0в)п(0га(/ый 'п(юй, залю% в каж.у- я%ку /а п,0лю 
.)+авьлю )./у %ю(ку, п(0 /ю)+2).0%)'л0 п),ьзуя'ь 
,)жк)й. Раз%ажьлю лю'л) ,)палк)й.   Г)л)вьлю ваф,0 
п)ка )/0 /ю 'ла/ул 2(у'лящ0%0. П().),жайлю п)ка /ю 
к)/ч0л'я лю'л). С(азу жю п).авайлю /а 'л),.

)АJЛИ /! БBЛЬГИIDКИ
ДОЗА ДЛЯ: 10-12 вафель
-.И0О1О2ЛЕНИЕ: 15 5ин.
2.Е8Я 0О1О2КИ: 15 5ин.

8КJвчД8чКТЫ:
- 2 чашк0 / 460 г %ук0 .,я л)(л)в
- 1/2 чай/)й ,)жк0 '),0
- 2 чай/ыю ,)жк0 / 5 г .()жжюй
- 2 ,)жк0 / 30 г +ю,)г) 'а2а(а
- 4 яйца
- 2 чашк0 / 460 г люп,)г) %),)ка
- 70 г (а'п,ав,ю//)г) %а',а
- 1/2 чай/)й ,)жк0 ва/0,ь/)г) 1к'л(акла

7в8J6Т6ьЛчК8ч:
В) в%ю'л0лю,ь/)й %0'кю '%юшайлю %уку, '),ь, .()жж0 
0 )л'лавьлю в 'л)()/у. В .(уг)й %0'кю вз+юйлю жю,лк0 ' 
'а2а()% .) п),учю/0я пю/0'л)г) к(ю%а.
Д)+авьлю к яйца% 1к'л(акл ва/0,0/а, (а'п,ав,ю//)ю 
%а',) 0 %),)к) 0 пю(ю%юшайлю %ул)вк)й. С)ю.0/0лю 
').ю(ж0%)ю )+ю02 %0')к 0 пю(ю%юшайлю %ул)вк)й. бю 

пю(ю%юш0вайлю ',0шк)% '0,ь/). В л(юлюй %0'кю п(0 
п)%)щ0 1,юкл(0чю'к)й %ул)вк0 в лючю/0ю 1-2 %0/ул 
вз+юйлю +ю,к0 .) у'л)йч0в)г) ')'л)я/0я. П(0 п)%)щ0 
(юз0/)в)й ,)палк0 )'л)()ж/) ввю.0лю +ю,к0 в лю'л) .,я 
вафю,ь. бю пю(ю%юш0вайлю ',0шк)% '0,ь/). П()г(юйлю 
п,0лу .,я вафю,ь. К)г.а /а .0'п,юю п)яв0л'я '))+щю/0ю 
READY, '%ажьлю п,0лу ',0в)ч/ы% %а',)% 0,0 (а'пы,0лю 
п()л0в)п(0га(/ый 'п(юй, залю% в каж.у- я%ку /а п,0лю 
.)+авьлю )./у %ю(ку, п(0 /ю)+2).0%)'л0 п),ьзуя'ь 
,)жк)й. Раз%ажьлю лю'л) ,)палк)й. Г)л)вьлю ваф,0 п)ка 
)/0 /ю 'ла/ул 2(у'лящ0%0.
П().),жайлю п)ка /ю к)/ч0л'я лю'л). С(азу жю п).авайлю 
/а 'л),.

E!К!ЛАДНCB )АJЛИ D К!РИЦBI
ДОЗА ДЛЯ: 8-10 вафель
-.И0О1О2ЛЕНИЕ: 10 5ин.
2.Е8Я 0О1О2КИ: 15 5ин.

8КJвчД8чКТЫ:
- 2 чашк0 / 460 г %ук0
- 1 чай/ая ,)жка '),0
- 1 чай/ая ,)жка / 3 г .()жжюй
- 170 г 'а2а(а
- 2 яйца
- 1,5 чашк0 / 345 г люп,)г) %),)ка
- 80 г ',0в)ч/)г) %а',а
- 1 чай/ая ,)жка ва/0,ь/)г) 1к'л(акла
- 140 г г)(ьк)г) ш)к),а.а
- 60 г кака) в п)()шкю
-  6 г к)(0цы

7в8J6Т6ьЛчК8ч:
П)%ю'л0лю ш)к),а. 0 %а',) в %0к()в),/)ву- %0'ку 
0 /аг(ювайлю юю в пюч0 /а %ак'0%а,ь/)й %)щ/)'л0 
в лючю/0ю 30 'юку/.. Пю(ю%юш0вайлю п)ка ш)к),а. 
0 %а',) /ю (а'п,авял'я п),/)'ль- 0 '%ю'ь /ю 'ла/юл 
г,а.к)й. бю%/)г) )2,а.0лю. Пю(ю%юшайлю яйца, 
%),)к) 0 ва/0,0/ %ул)вк)й в) в%ю'л0лю,ь/)й %0'кю 0 
акку(ал/) .)+авьлю '%ю'ь %а',а ' ш)к),а.)%. П()'юйлю 
чю(юз '0л) в%ю'лю %уку, 'а2а(, п)()ш)к кака), к)(0цу, 
.()жж0 0 'а2а( в) в%ю'л0лю,ь/у- %0'ку. Д)+авьлю '%ю'ь 
%ук0 0 .(уг02 0/г(ю.0ю/л)в к яйца% 0 пю(ю%юш0вайлю 
%ул)вк)й п)ка в '%ю'0 /ю +у.юл к)%к)в. П()г(юйлю 
п,0лу .,я вафю,ь. К)г.а /а .0'п,юю п)яв0л'я '))+щю/0ю 
READY, '%ажьлю п,0лу ',0в)ч/ы% %а',)% 0,0 (а'пы,0лю 
п()л0в)п(0га(/ый 'п(юй, залю% в каж.у- я%ку /а п,0лю 
.)+авьлю )./у %ю(ку, п(0 /ю)+2).0%)'л0 п),ьзуя'ь 
,)жк)й. Раз%ажьлю лю'л) ,)палк)й. Г)л)вьлю ваф,0 
п)ка )/0 /ю 'ла/ул 2(у'лящ0%0. П().),жайлю п)ка /ю 
к)/ч0л'я лю'л). С(азу жю п).авайлю /а 'л),.


