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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um hochste Anspriiche

an Qualitit, Funktionalitét und Design zu erfiillen. Wir wiin- * Bitte reinigen Sie alle Teile vor dem ersten

schen Ihnen mit Ihrem neuen Braun Produkt viel Freude. Gebrauch oder nach Bedarf gemaB den
Anweisungen im Abschnitt Pflege und
Reinigung.

Vor dem Gebrauch

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgfaltig und

vollstdndig, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen. Beschreibung
1 Sicherheitstaste @
Vorsicht g g?nr;trrtos”_le_ggclqheteler/ stufenlose
. Die Messer sind sehr scharf. Behan- Gesohwindigkeitsanpassung. i
deln Sie die Messer mit groBter Vor- 4 Motorteil
sicht, um Verletzungen zu vermeiden. g Ef‘ug('frgggngsmﬁe“
e \orsicht beim Entleeren der Schiissel und 7 Becher
wahrend der Reinigung mit scharfen Messern. 8 a Getriebeteil
» Dieses Gerat kann von Personen mit reduzier- 2 _Schiagbesen
. . Stampfer
ten physischen, sensorischen oder mentalen 9a Getriebeteil
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/ 9b Purierschaft
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beauf- 9c Stampfereinsatz
sichtigt oder beziiglich des sicheren 10 §5°ng'cf§|rk'e'”erer <hce
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden b Messer
und die daraus resultierenden Gefahren ver- ¢ Zerkleinerer-Topf
standen haben. d Anti-Rutsch Ring
e Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen. 11 Multifunktions-Zubehdr «fp», 1500 ml
* Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt j1a Deckel
q 11b  Kupplung flr Motorteil
weraen. 11c  Stopfer
* Das Gerat und seine Anschlussleitung sind 11d - Einfulischacht
. 11e Verriegelung
von Kindern fernzuhalten. 11f  Arbeitsbehalter
e Schalten Sie das Gerat immer aus wenn es 11g  Anti-Rutsch-Ring
unbeaufsichtigt ist und ziehen Sie den Netz- 2 '\K"r?:tsvférkzeug
stecker vor dem Zusammenbau, Auseinan- 14 Einsatztrager
dernehmen, Reinigen oder Aufbewahren. m gchnelidein§taltz( b, ein)
Adi H aspeileinsatze (groo, rein
* Wenn das Anschlusskabel beschadigt ist, o Jilimne-Einsats
muss dieses vom Hersteller, dessen Kunden- 15 Pommes-Frites-Scheibe
dienst oder ahnlich qualifiziertem Fachperso-
nal ersetzt werden, um Gefahr flir den Benut- N .
Q uspacken
Ze_r_ Zu Ve_rmelden- . . Nehmen Sie das Gerét aus dem Karton. Entfernen Sie alle
e Priifen Sie vor der Inbetriebnahme, ob die Verpackungsteile. Entfernen Sie eventuelle Aufkleber am

Spannungsangabe auf dem Gerét mit Ihrer Gerat (nicht das Typenschild entfernen).

Netzspannung tbereinstimmt.

* Vorsicht beim Einfillen von heiBen Flissigkei-  Kontroll-Leuchte
ten in die Kiichenmaschine oder den Mixer, , _ _
da heiBer Dampf austreten kann Die Kontroll-Leuchte (2) zeigt den Betriebszustand des

. oy . . . Gerates an, vorausgesetzt es ist an einer Steckdose ange-
e Dieses Gerat ist ausschlieBlich zum Gebrauch  schiossen.

im Haushalt und fir haushaltsiibliche Mengen
konstruiert.

e Nicht mit den Fingern in den Einfullschacht a : :
greifen, wenn das Gerat am Netzangeschlos- ~ potes ~ Geratistbetriebsbereit
sen ist, insbesondere, wenn der Motor noch

Kontroll- Betriebszustand
Leuchte

. X . Griin Gerat ist freigeschaltet (Sicherheitstaste ist
|lduft. AusschlieBlich den Stopfer zum Nach- L
sohleben ben.Utzen' . . Rot Gerat ist Uberhitzt. Gerat abkihlen lassen. Es

* Keines der Teile darf im Mikrowellen-Herd ist wieder betriebsbereit, wenn die Kontroll-
verwendet werden. Leuchte anfingt rot zu blinken
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Smartspeed Technologie

Smartspeed Regler fiir stufenlose
Geschwindigkeitsanpassung ..i

Einmal driicken flr alle Geschwindigkeiten: Je fester Sie
driicken, desto hoéher die Geschwindigkeit (Abb. A). Je héher
die Geschwindigkeit, desto schneller und feiner das Verarbei-
tungsergebnis.

Ein-Hand-Bedienung: Mit dem Smartspeed Regler (3) kdnnen
Sie das Gerat einschalten und gleichzeitig die Geschwindigkeit
stufenlos regeln.

Gebrauch des Gerates

Erstgebrauch: Ziehen Sie die rote Lasche vom Motorteil (4)
ab, um die Transportsicherung zu entfernen.

Einschalten (A)

Das Gerat ist mit einer Einschaltsperre ausgestattet. Zum

sicheren Einschalten gehen Sie wie folgt vor:

1. Zuerst die Sicherheitstaste (1) mit dem Daumen driicken
und halten. Die Kontroll-Leuchte leuchtet dauerhaft grin.

2. Driicken Sie danach den Smartspeed Regler (3) entspre-
chend der gewlinschten Geschwindigkeit.
Wenn der Smartspeed Regler (3) nicht innerhalb von
5 Sekunden gedriickt wird, kann das Gerat aus Sicher-
heitsgriinden nicht mehr eingeschaltet werden.
Die Kontroll-Leuchte blinkt rot.
Um das Gerat wieder einschalten zu konnen, I6sen Sie alle
Tasten und beginnen erneut mit Schritt 1.

3. Wahrend des Betriebs kdnnen Sie die Sicherheitstaste
loslassen.

Piirierstab (B)

Der Plrierstab eignet sich z.B. fiir die Zubereitung von Dips,
SoBen, Suppen, Mayonnaise, Baby-Nahrung sowie zum
Mixen von Getranken und Milchshakes. Wahlen Sie die héch-
ste Geschwindigkeit flir beste Ergebnisse.

e Klicken Sie das Motorteil (4) auf den Plrierstab (6).

e Halten Sie den Plirierstab tief in einen Becher oder eine
Schiissel und schalten Sie das Gerat ein.

e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker. Driicken Sie die
Entriegelungstasten (5) und nehmen Sie das Motorteil ab.

Wenn Sie beim Kochen direkt in einem Kochtopf arbeiten
wollen, nehmen Sie den Topf vom Herd, um zu vermeiden,
dass kochelnde Flissigkeiten herausspritzen (Verbriihungs-
gefahr!).

Rezeptbeispiel: Mayonnaise

250 g Ol (z.B. Sonnenblumendl),

1 Eiund 1 Eigelb,

1-2 EL Essig (ca. 15 g),

Salz und Pfeffer nach Geschmack

Alle Zutaten (Raumtemperatur) in der genannten Reihenfolge
in den Becher geben. Den Stabmixer auf den Boden des
Bechers stellen. Den Stabmixer auf Maximalgeschwindigkeit
einschalten und in dieser Position halten, bis das Ol beginnt
zu emulgieren. Ohne auszuschalten, den Pirierstab dann
langsam ganz nach oben und wieder nach unten bewegen, bis
das Ol komplett eingearbeitet ist. Verarbeitungszeit: 1 Minute
(fur Salat) bis zu 2 Minuten fir mehr Konsistenz (z.B . fiir Dips).
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Schlagbesen (B)

Benutzen Sie den Schlagbesen ausschlieBlich zum Schlagen
von Sahne, EiweiB, Biskuitteig und Fertig-Desserts.

Schlagbesen (8b) in das Getriebeteil (8a) stecken. Dann
das Motorteil (4) auf das Getriebeteil klicken.
Schlagbesen in eine Schiissel eintauchen und erst dann
einschalten.

Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker. Driicken Sie
die Entriegelungstasten (5) und nehmen Sie das Motorteil
ab. Danach den Schlagbesen vom Getriebeteil abziehen.

Fiir beste Ergebnisse

Verwenden Sie eine mittelgroBe Schissel.

Halten Sie den Schlagbesen leicht schrag und bewegen ihn
im Uhrzeigersinn.

Schlagsahne (max. 400 ml gekihlte Sahne, min. 30% Fett,
4-8 °C): Beginnen Sie mit einer niedrigen Geschwindigkeit
(Regler nur leicht driicken) und erhéhen Sie die Geschwin-
digkeit wahrend des Schlagens (Druck auf den Regler
erhdhen).

Eischnee (max. 4 Eier): Beginnen Sie mit einer mittleren
Geschwindigkeit (Regler halb eindriicken) und erhéhen Sie
die Geschwindigkeit wahrend des Schlagens (Druck auf
Regler erhdhen).

Stampfer (C)

Der Stampfer kann zum Stampfen von weich gekochtem
Gemduse und Friichten wie Kartoffeln, StiBkartoffeln, Tomaten,
Pflaumen und Apfeln benutzt werden.

Vor dem Gebrauch

Keine harten oder ungekochten Lebensmittel verarbeiten, das
Gerat konnte dadurch beschadigt werden.

Entfernen Sie harte Bestandteile wie Schalen, Kerne und
Stiele, dann kochen und abgieBen.

Wichtig

Niemals den Stampfer in einem Topf auf eingeschalteter
Herdplatte benutzen.

Den Topf immer von der Herdplatte nehmen und leicht
abkuhlen lassen.

Den Stampfer vor oder nach Benutzung nicht am Rand des
Kochtopfes abklopfen. Verwenden Sie einen Spatel, um
Speisereste abzuschaben.

Fur beste Ergebnisse beim Stampfen sollte der Topf o. &.
nie mehr als bis zur Halfte geflllt sein.

Machen Sie nicht mehr als eine Verarbeitungsmenge ohne
Pause.

Lassen Sie das Gerat 4 Minuten abkuhlen, bevor Sie damit
weiter arbeiten.

Anwendung des Stampfers

Getriebeteil (9a) durch Drehen im Uhrzeigersinn am Plrier-
schaft (9b) befestigen.

Den Stampfer umdrehen, den Stampfereinsatz (9c) auf den
Zapfen in der Mitte setzen und gegen den Uhrzeigersinn
festdrehen. (Wenn das Getriebeteil nicht montiert ist, rastet
der Stampfereinsatz nicht sicher ein.)

Das Motorteil am Stampfer anbringen und driicken bis es
einrastet. SchlieBen Sie das Gerat an.

Halten Sie den Stampfer in einen Topf, Schiissel, 0.4. und
schalten Sie das Geréat an. Bewegen Sie den Stampfer auf
und ab bis Sie das gewiinschte Ergebnis erzielt haben.
Nach Gebrauch Stecker ziehen. Durch drehen im
Uhrzeigersinn nehmen Sie den Stampfereinsatz (9c) ab.
Die Entriegelungstasten drticken, um den Stampfer
abzunehmen. Entfernen Sie das Getriebeteil (9a) vom
Schaft (9b) indem Sie gegen den Uhrzeigersinn drehen.
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Rezeptbeispiel: Kartoffelplree

e Fillen Sie 1 kg gekochte Kartoffeln in eine Schiissel
e Pirieren Sie 30 Sekunden (Regler % eindriicken)

e Fligen Sie 200 ml warme Milch hinzu

e Plrieren Sie ca. 30 Sekunden weiter

Zerkleinerer (D)

Der Zerkleinerer (10) eignet sich zum Zerkleinern von Fleisch,
Hartkase, Zwiebeln, Krautern, Knoblauch, Karotten, NUssen,
Mandeln, etc.

Verwenden Sie fur das Zerkleinern harter Lebensmittel immer
die hochste Geschwindigkeitsstufe (z.B. Parmesan, Schoko-
lade).

Flr beste Ergebnisse Verarbeitungstabelle D beachten.
Maximale Betriebszeit fur den «hc» Zerkleinerer: 2 Minuten
(groBe Mengen an feuchten Zutaten) / 30 Sekunden (trockene
oder harte Zutaten oder Mengen < 100g / 100 ml). Stoppen
Sie die Verarbeitung sofort, wenn die Motorleistung abnimmt
und/oder starke Vibrationen auftreten.

Rezept Beispiel: Vanille-Honig-Trockenpflaumen

(als Pfannkuchen-Fillung oder Brotaufstrich)

e Flllen Sie 50 g Trockenpflaumen und 70 g cremigen Honig
in den «hc» Zerkleinerer-Topf.

e Mixen Sie 4 Sekunden mit maximaler Geschwindigkeit
(Smartspeed Regler voll durchdriicken).

e Flgen Sie 10 ml Wasser (mit Vanille-Aroma) hinzu.

e Mixen Sie noch 1,5 Sekunden weiter.

Multifunktions-Zubehor

Das Multifunktions-Zubehor (11) eignet sich hervorragend zum

e Zerkleinern und Mixen
e Teig kneten (mit max. 250 g Mehl)
e Schneiden und Raspeln

Zerkleinern (E)

Das Messer (12) eignet sich zum Zerkleinern von Fleisch, Hart-
kase, Zwiebeln, Krdutern, Knoblauch, Karotten, Walntssen,
Haselnlissen, Mandeln, etc.

Fur beste Ergebnisse beachten Sie bitte die angegebenen
Mengen und Geschwindigkeiten in der Verarbeitungstabelle E.

Extrem harte Lebensmittel (z.B. Eiswurfel, Muskatnusse,
Kaffeebohnen oder Getreide) diirfen nicht zerkleinert werden.

Vor dem Zerkleinern ...

Fleisch, Kase, Zwiebeln, Knoblauch, Karotten vorschneiden
Stiele von Krautern und Nuss-Schalen entfernen

Knochen, Sehnen und Knorpelanteile bei Fleisch entfernen
Immer sicherstellen, dass der Anti-Rutsch Ring (11g) am
Arbeitsbehalter angebracht ist

Vorsicht: Das Messer (12) ist sehr scharf! Fassen Sie es immer
am Kunststoffschaft an und gehen Sie sehr vorsichtig damit um.

Entfernen Sie vorsichtig den Messerschutz.

e Driicken Sie das Messer (12) mit gleichzeitigem Drehen auf
die Achse im Arbeitsbehalter (11f) bis es einrastet.

e Fillen Sie die Zutaten ein und schlieBen Sie den Deckel
(11a). Die Verriegelung (11e) muss sich rechts neben dem
Griff des Arbeitsbehdlters befinden.

e Drehen Sie den Deckel im Uhrzeigersinn, so dass die
Verriegelung horbar tber dem Handgriff einrastet.
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e Setzen Sie das Motorteil (4) auf die Kupplung (11b) und
lassen es einrasten.

e SchlieBen Sie das Gerat am Netz an und stellen Sie sicher,
dass sich der Stopfer (11c) im Einflllschacht (11d) befindet.

e Schalten Sie das Gerat ein und halten mit der anderen Hand
den Arbeitsbehalter fest.

e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker. Driicken Sie
die Entriegelungstasten (5) und nehmen Sie das Motorteil
ab. Entfernen Sie den Stopfer.

e Driicken Sie die Verriegelung (11e). Halten Sie sie gedriickt
und drehen Sie den Deckel (11a) gegen den Uhrzeigersinn,
um ihn zu 16sen.

¢ Nehmen Sie den Deckel ab.

e Entnehmen Sie zuerst vorsichtig das Messer, indem Sie es
etwas drehen und daran ziehen. Danach kénnen Sie den
Arbeitsbehalter leeren.

Mixen leichter Teige

Sie kdnnen das Messer (12) auch zum Mixen leichter Teige mit
max. 250 g Mehl verwenden.

Rezeptbeispiel: Pfannkuchenteig

Zuerst 375 ml Milch in eine Schiissel flllen. Dann 250 g Mehl
und 2 Eier hinzufligen. Mixen Sie den Teig mit maximaler
Geschwindigkeit, bis er glatt ist.

Teig kneten

Bildteil E gilt auch fiir die Verwendung des Knetwerkzeugs
(13). Das Knetwerkzeug eignet sich hervorragend zum Kneten
unterschiedlicher Teigsorten wie Hefe- oder Miirbeteig (basie-
rend auf max. 250 g Mehl).

e Setzen Sie das Knetwerkzeug in den Arbeitsbehélter (11f)
ein.

e Fllen Sie zuerst Mehl in den Arbeitsbehalter und fiigen
dann die Uibrigen Zutaten auBer Flissigkeiten zu.

e Drilicken Sie den Smartspeed Regler zu % herunter, um
das Gerat einzuschalten.

e Fiigen Sie die Flissigkeiten bei laufendem Motor hinzu.

e Nach einer maximalen Knetzeit von 1 Minute den Motor flr
10 Minuten abkihlen lassen.

Rezeptbeispiel: Pizzateig
Max. 250 g Mehl, 2 TL Salz, ¥2 TL Trockenhefe, 5 EL Olivendl,
150 ml Wasser (lauwarm)

Rezeptbeispiel: Mirbeteig

Max. 250 g Mehl, 170 g Butter (kalt/fest, kleine Stiicke),
80 g Zucker, 1 Vanillezucker, 1 kleines Ei, 1 Prise Salz
Nehmen Sie keine warme/weiche Butter.

Kneten Sie nur so lange, bis der Teig sich zu einem Ball
geformt hat. Zu langes Kneten macht den Teig zu weich.

Schneiden / Raspeln /
Pommes-Frites-Scheibe (F)

Mit dem Schneideinsatz (14a) konnen Sie z.B. Gurken,
Zwiebeln, Pilze, Apfel, Mdhren, Radieschen, rohe Kartoffeln,
Zucchini oder Kohl schneiden.

Mit den Raspeleinsatzen (14b) kdnnen Sie z.B. Apfel, Méhren,
rohe Kartoffeln, Rote Bete, Kohl, Kase (weich bis mittelhart)
fein oder grob raspeln.

Die Pommes-Frites-Scheibe (15) schneidet Pommes Frites.

e Setzen Sie einen Einsatz (14a,b,c) in den Einsatztrager (14)
und lassen ihn einrasten. Setzen Sie den Einsatztrager (14)
oder die Pommes-Frites-Scheibe (15) auf die Achse im
Arbeitsbehalter (11f) und drehen ihn leicht bis er einrastet.

e SchlieBen Sie den Deckel (11a). Die Verriegelung (11e) muss
sich rechts neben dem Griff des Arbeitsbehélters befinden.

e Drehen Sie den Deckel im Uhrzeigersinn, so dass die Ver-
riegelung horbar tiber dem Handgriff einrastet.

e Setzen Sie das Motorteil (4) auf die Kupplung (11b) und
lassen es einrasten.
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e SchlieBen Sie das Gerat am Netz an und fiillen Sie die zu
verarbeitenden Lebensmittel durch den Einflllschacht ein.

e Schalten Sie das Gerat ein. Nie bei laufendem Gerat in den
Einflullschacht greifen. Immer den Stopfer (11¢) zum Nach-
fullen verwenden!

e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker. Driicken Sie
die Entriegelungstasten (5) und nehmen Sie das Motorteil
ab.

e Driicken Sie die Verriegelung (11e). Halten Sie sie gedriickt
und drehen Sie den Deckel (11a) gegen den Uhrzeigersinn,
um ihn zu lI6sen.

e Nehmen Sie den Deckel ab.

e Entnehmen Sie zuerst den Einsatztrager oder die Pommes-
Frites-Scheibe, dann leeren Sie den Arbeitsbehalter. Zum
Entnehmen der Einséatze (14a,b,c) aus dem Einsatztrager,
driicken Sie das nach unten ragende Ende des Einsatzes
nach oben.

Pflege und Reinigung (G)

Motorteil und Getriebeteile (8a, 9a) nur mit einem feuchten
Tuch reinigen. Der Deckel (11a) kann unter flieBendem Wasser
abgesplilt werden, darf jedoch nicht in den Geschirrspliler.
Alle anderen Teile sind spulmaschinengeeignet.

Fir extra-grindliches Reinigen kénnen Sie die Anti-Rutsch
Ringe von den Zerkleinerer-Topfen entfernen.

Die Kunststoffteile kdnnen sich bei der Verarbeitung von
farbstoffreichen Nahrungsmitteln (z.B. Karotten) verfarben:
Wischen Sie in diesem Fall die Teile mit Pflanzendl ab, bevor
Sie sie reinigen.

Zubehor

(kann nachgekauft werden / nicht in jedem Land verfligbar)

MQ 30: 500 ml Zerkleinerer zum Zerkleinern von Karotten,
Fleisch, Zwiebeln, etc.

MQ 40: 1250 ml Zerkleinerer zum Zerkleinern, Mixen und
Eis zerkleinern

Die Geratespezifikationen und diese Gebrauchsanweisungen
kénnen ohne Vorankindigung gedndert werden.

dem Hausmiuill entsorgt werden. Die Entsorgung kann
Uber den Braun Kundendienst oder lokal verfiigbare

Das Gerat darf am Ende seiner Lebensdauer nicht mit K
- —
Rickgabe- und Sammelstellen erfolgen.

Materialien und Gegen-stande stimmen mit den
Vorschriften der Europaischen Verordnung 1935/
2004 Uberein.

Die mit Nahrungsmitteln in Berihrung kommenden QI?
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English

Our products are engineered to meet the highest standards of
quality, functionality and design.
We hope you thoroughly enjoy your new Braun appliance.

Before use

Please read the use instructions carefully and completely

before using the appliance.

Caution

. The blades are very sharp! To avoid
injuries, please handle blades with

utmost care.

e Care shall be taken when handling the sharp
cutting blades, emptying the bowl and during
cleaning.

¢ This appliance can be used by persons with
reduced physical, sensory or mental capabili-
ties or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruc-
tion concerning use of the appliance in a safe
way and if they understand the hazards
involved.

e Children shall not play with the appliance.

¢ This appliance shall not be used by children.

e Children shall be kept away from the appli-
ance and its mains cord.

¢ Always unplug or switch off the appliance
when it is left unattended and before assem-
bling, disassembling, cleaning and storing.

e |f the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to
avoid a hazard.

e Before plugging into a socket, check whether
your voltage corresponds with the voltage
printed on the bottom of the appliance.

¢ Be careful if hot liquid is poured into the food
processor or blender as it can be ejected out
of the appliance due to a sudden steaming.

¢ This appliance is designed for household use
only and for processing normal household
quantities.

* Do not reach into the filling shaft when the
appliance is plugged in, especially while the
motor is running. Always use the pusher to
guide food through the shaft.

¢ Do not use any part in the microwave.

® Please clean all parts before first use or as
required, following the instructions in the Care
and Cleaning section.

Description

1 Safety button @
2 Pilot light
3 Smartspeed switch / variable speeds .l

10
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Motor part
Release buttons
Blender shaft
Beaker

a Gear box

b Whisk

Puree accessory
9a Gearbox

9b Puree shaft
9c Paddle

10 350 ml chopper «hc»
a Lid
b Blade
c Bowl
d Anti-slip ring

© oO~NO O~

11 Compact kitchen machine accessory «fp», 1500 ml
11a Lid
11b  Coupling for motor part
11c  Pusher
11d  Filling tube
11e Lidinterlock
11f  Bowl
11g Anti-slipring
12 Blade
13  Kneading tool
14 Tool holder
14a Slicing tool
14b Shredding tools (fine, coarse)
14c Julienne tool
15  French fry tool

Unpacking

Take the unit out of the carton. Remove all pieces of the
packing. Remove any possibly extant labels on the unit (do not
remove the rating plate).

Pilot light

The pilot light (2) shows the status of the appliance, when it is
connected to an electrical outlet.

Pilot light Appliance/operating status

Red flashing Appliance is ready for use

Green Appliance is released (switch release button
is pressed) and can be switched on

Red Appliance is overheated. Let it cool down.
Itis ready for use again when the pilot light
flashes red

Smartspeed technology

Smartspeed switch for variable
speeds .

One squeeze, all speeds. The more you press, the higher the
speed (fig. A). The higher the speed, the faster and finer the
blending and chopping results.

One handed operation: the Smartspeed switch (3) allows you
to turn on the motor part and control the speed with one hand.

How to use the appliance

First use: Remove the transportation lock from the motor part
(4) by pulling it at the red strap.
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Switching on (A)

The appliance has a safety button. To safely switch it on, follow

these points:

1. First press the safety button (1) with your thumb and hold.
The pilot light will light up permanently green.

2. Then directly press the Smartspeed switch (3) according to
the desired speed.
If the Smartspeed switch (3) is not pressed within 5 seconds,
the appliance cannot be switched on for safety reasons.
The pilot light flashes red.
In order to switch the appliance on, start again with step 1.

3. During operation you do not have to keep the safety button
pressed.

Hand blender (B)

The hand blender is perfectly suited for preparing dips,
sauces, soups, mayonnaise and baby food as well as for
mixing drinks and milk shakes.

For best blending results use highest speed.

e Click the motor part (4) into the blender shaft (6).

e Position the hand blender deep in a beaker or bowl.
Then switch the appliance on as described above.

e After use unplug and press the release buttons (5) to detach
the motor part.

When blending directly in the saucepan while cooking, remove
the pan from the stove first to avoid splashing of the boiling
liquid (risk of scalding!).

Recipe example: Mayonnaise

250 g oil (e.g. sunflower oil),

1 egg and 1 extra egg yolk,

1-2 tbsp. vinegar (approx. 15 g),

salt and pepper to taste

Place all ingredients (at room temperature) into the beaker in
the a.m. order. Place the hand blender on the bottom of the
beaker. Operate the hand blender at maximum speed, keep
it in this position until the oil starts emulsifying. Then without
switching off slowly raise the shaft to the top of the mixture
and back down to incorporate the rest of the oil. Processing
time: from 1 minute (for salad) up to 2 minutes for more stiff-
ness (e.g. for dip).

Whisk (B)

Use the whisk only for whipping cream, beating egg whites
and mixing sponges and ready-mix desserts.

¢ Insert the whisk (8b) into the whisk gear box (8a) then click
the motor part (4) into the gear box.

e Place the whisk in a bowl and only then switch the appliance
on.

e After use, unplug and press the release buttons (5) to detach
the motor part. Then pull the whisk out of the gear box.

Tips for best results

e Use a medium-sized bowl.

e Move the whisk clockwise, holding it slightly inclined.

e Whipped cream (max. 400 ml chilled cream, min. 30% fat
content, 4-8 °C): Start with low speed (light pressure on the
switch) and increase the speed (more pressure on switch)
while whipping.

e Beaten egg whites (max. 4 eggs): Start with a medium
speed (half way pressure on switch) and increase the speed
(more pressure on switch) while whipping.

Puree accessory (C)
The masher can be used to mash cooked vegetables and

fruits such as potatoes, sweet potatoes, tomatoes, plums and
apples.
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Before use

Don’t mash hard or uncooked food; you may damage the unit.

Remove hard parts such as peel, stones and stems, then cook

and drain.

Important

e Never use the puree accessory in a saucepan over direct
heat.

e Always remove the saucepan from the heat and allow to
cool slightly.

e Do not tap the puree accessory on the side of the cooking
vessel during or after using. Use a spatula to scrape excess
food away.

e For best results when mashing never fill a saucepan etc.,
more than half full with food.

e Do not process more than 1 batch without interruption.

e | et the appliance cool down for 4 minutes before you con-
tinue processing.

How to use the puree accessory

e Fit the gear box (9a) to the shaft (9b) by turning in a clock-
wise direction.

e Turn the puree accessory upside down and fit the paddle
(9c) over the central hub and turn anti- clockwise to locate.
(If the gear box isn’t fitted then the paddle doesn’t secure in
place).

e Fit the motor part to the puree accessory and push to lock.
Plug in.

e Place the puree accessory in the saucepan or bowl etc.,
and switch on the appliance. Move the puree accessory in
an up and down movement throughout the mix until the
desired result is achieved.

e After use unplug the appliance. Remove the paddle (9c) by
turning clockwise.

* Press the release buttons to remove the puree accessory.
Detach the gear box (9a) from the puree shaft (9b) by
turning counter-clockwise.

Recipe example: Mashed potatoes

e Put 1 kg cooked potatoes in a bowl

e Mash 30 s (% way pressure on the switch)
e Add 200 ml warm milk

e Resume mashing for about 30s

Chopper (D)

The chopper (10) is perfectly suited for chopping meat, hard
cheese, onions, herbs, garlic, carrots, nuts, almonds etc.

Always chop hard foods at full speed (e.g. parmesan, chocolate).

For best results see processing tables D. Maximum operation
time for the «hc» chopper: 2 minutes (large amounts of wet
ingredients) / 30 seconds (dry or hard ingredients or amounts
< 100g / 100 ml). Immediately stop processing when motor
speed decreases and/or strong vibrations occur.

Recipe example: Vanilla-Honey-Prunes

(as a pancake stuffing or spread):

e Fill the «<hc» chopper bowl with 50 g prunes and 70 g
creamy honey.

e Chop 4 seconds at maximum speed (fully press the
Smartspeed button).

e Add 10 ml water (vanilla-flavoured).

e Resume chopping for another 1.5 seconds.

Compact kitchen machine accessory

The compact kitchen machine accessory (11) is perfectly
suited for

11
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e chopping and blending
e kneading dough (based on max. 250 g flour)
e slicing and shredding

Chopping (E)

Using the blade (12) you can chop meat, cheese, onions,
herbs, garlic, carrots, walnuts, hazelnuts, almonds etc.

For best results, please refer to the maximum quantities and
speed settings indicated in the processing table of section E.

Do not chop extremely hard food, such as ice cubes, nutmeg,
coffee beans or grains.

Before chopping ...

pre-cut meat, cheese, onions, garlic, carrots, chillies
remove stems from herbs, shell nuts

remove bones, tendons and gristle from meat

always make sure that the anti-slip ring (11g) is attached to
the chopper bowl

Caution: The blade is very sharp! Always hold it by the upper
plastic part and handle it carefully.

Carefully remove the plastic cover from the blade.

e Place the blade (12) on the centre pin of the bowl (11f) and
give it a turn so that it locks.

e Fill the bowl with food. Attach the lid (11a) onto the bowl
with the interlock (11e) positioned next to the bowl handle.

e To lock the lid, turn it clockwise so that the interlock
engages with a «click» above the handle.

¢ Insertthe motor part (4) into the coupling (11b) until it locks.

e Plug in the appliance and make sure the pusher is in place.

e Switch the appliance on and hold the bowl with the other
hand.

e After use unplug and press the release buttons (5) to
remove the motor part. Remove the pusher.

e Press the lid interlock (11e) and hold it. Turn the lid (11a)
counter-clockwise to unlatch it.

e Lift the lid up.

e Carefully take out the blade before removing the processed
food. To remove the blade, slightly turn it then pull it off.

Mixing light dough

Using the blade (12), you may also mix light dough like a
pancake batter or a cake mixture based on up to 250 g flour.

Recipe example: Pancake batter
First pour 375 ml milk into the bowl, then add 250 g flour and
finally 2 eggs. Using full speed, mix the batter until smooth.

Kneading dough

Picture section E also applies for the use of the kneading tool.
The kneading tool (13) is ideal for kneading different dough
types like yeast dough or pastry (based on max. 250 g flour).

e Place the kneading tool into the bowl (11f).

e Fill the bowl with max. 250 g flour, then add the other
ingredients except liquids.

e Turn the appliance on with 3% way pressure on the Smart
Speed switch.

e Add liquids through the filling tube while the motor is
running.

e Maximum kneading time: 1 minute — then allow the motor
part to cool down for 10 minutes.

Recipe example: Pizza dough
250 g flour, %2 tsp salt, Y2 tsp dried yeast, 5 thsp olive oil,
150 ml water (lukewarm).

12
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Recipe example: Pastry

250 g flour, 170 g butter (cold/hard, small pieces), 80 g sugar,
1 vanilla sugar, 1 small egg, 1 pinch salt

For good results, do not use warm, soft butter.

Stop kneading shortly after dough has formed a ball. Dough
will become too soft from excessive kneading.

Slicing / shredding / french fries (F)

Using the slicing tool (14a) you can slice e.g. cucumbers,
onions, mushrooms, apples, carrots, radishes, raw potatoes,
courgettes, cabbage.

Using the shredding tools (14b), you can shred e.g. apples,
carrots, raw potatoes, beetroot, cabbage, cheese (soft to
medium).

Use the french fry tool (15) to prepare french fries.

For slicing / shredding place a tool (14 a,b,c) into the tool
holder (14) and snap into position. Place the tool holder (14)
or french fry tool (15) on the centre pin of the bowl (11f) and
make sure it locks into place.

Attach the lid (11a) onto the bowl with the interlock (11e)
positioned next to the bowl handle.

To lock the lid turn it clockwise so that the interlock
engages with a «click» above the handle.

Insert the motor part into the coupling (11b) until it locks.
Plug in the appliance and insert the food to be processed
into the filling tube.

Switch the appliance on to operate. Never reach into the
filling tube when the appliance is switched on. Always use
the pusher (11c) to feed in food.

After use unplug and press the release buttons (5) to
detach the motor part.

Press the lid interlock (11e) and hold it. Turn the lid (11a)
counter-clockwise to unlatch it.

Lift the lid up.

Take out the tool holder or french fry tool before removing
the processed food. To remove the tool (14a,b,c), push it
up at the one end that protrudes at the bottom side of the
tool holder.

Care and Cleaning (G)

Clean the motor part, the gear boxes (8a,9a) with a damp
cloth only. The lid (11a) can be cleaned under running water,
but do not immerse it in water, nor clean it in a dish-

washer. All other parts can be cleaned in a dishwasher.

You may remove the anti-slip rings from the chopper bowls for
extra thorough cleaning.

When processing foods with a high pigment content (e.g.
carrots), the plastic parts of the appliance may become
discoloured. Wipe these parts with vegetable oil before
cleaning them.

Accessories

(can be bought individually, not available in every country)

MQ 30: 500 ml chopper to chop carrots, meat, onions,

etc.

MQ 40: 1250 ml chopper to chop, mix, blend and

crushice

Both the design specifications and these user instructions are

subject to change without notice.

Please do not dispose of the product in the household

E

09.05.17 10:45 ‘



waste at the end of its useful life. Disposal can take
place at a Braun Service Centre or at appropriate
collection points provided in your country.

Materials and accessories coming into contact Il
with food conform to EEC regulation 1935/2004.

For UK Only
Guarantee Information

All Braun Household products carry a minimum guarantee
period of two years. The rights and benefits under this
guarantee are additional to your statutory rights which are not
affected.

Please keep your receipt as this will form the basis of
your guarantee.

In the unlikely event of a breakdown you have access to
professional help from our team simply by calling:

02392 392333
For service in the Republic of Ireland please call:
012475471

Braun Household undertakes within the specified period to
repair or replace any part of the appliance, free of charge (with
the exception of any glass or porcelain-ware incorporated in
the product) found to be defective provided that;

e We are promptly informed of the defect.

e The product is used and maintained in accordance with the
User Instructions.

e The appliance has not been altered in any way or subjected
to misuse or repair by a person other than an authorised
service agent for Braun Household.

e No rights are given under this guarantee to a person
acquiring the appliance second hand or for commercial or
communal use.

e Any repaired or replaced appliance will be guaranteed on
these terms for the unexpired portion of the guarantee.

e The need for repair has not been caused by insufficient
aftercare or cleaning: or damage caused by the chemical or
electrochemical effects of water.

Under no circumstances shall the application of this guarantee
give rise to the complete replacement of the appliance or
entitle the consumer to damages.

Braun Household, New Lane, Havant,
Hampshire PO9 2NH

www.braunhousehold.co.uk

Thank You for choosing Braun. We are confident that you will
get excellent service from this product.

TO IMPROVE YOUR EXPERIENCE

Register now at www.braunhousehold.co.uk

By registering we may send you from time to time details on
exclusive offers, promotions, recipes and inside tips.
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Francais

Nos produits sont congus et fabriqués pour satisfaire aux plus
hautes exigences de qualité, de fonctionnalité et de design.
Nous espérons que votre nouvel appareil Braun vous
apportera entiere satisfaction.

Avant utilisation

Lisez le mode d’emploi attentivement et en entier avant
d’utiliser cet appareil.

Attention

. Les lames sont trés coupantes! Mani-
pulez-les avec précautions afin d’évi-

ter toute blessure.

¢ Manipulez avec beaucoup de précaution les
lames coupantes lorsque vous videz le récipi-
ent ainsi que durant son nettoyage.

e Cet appareil peut étre utilisé par des per-
sonnes présentant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou des
personnes sans expérience et savoir-faire,
dans la mesure ou celles-ci sont surveillées
ou ont recu des instructions concernant I’ utili-
sation de I'appareil de maniére sécurisée et si
elles sont conscientes des risques éventuels
encourus.

¢ Ne pas laisser les enfants jouer avec I'appa-
reil.

e Cet appareil ne doit pas étre utilisé par.

e Tenir I’appareil et son cordon d’alimentation
secteur hors de portée des enfants.

e Toujours éteindre ou débrancher I'appareil
lorsque laissé sans surveillance et avant de
I’assembler, le démonter, le nettoyer ou le
ranger.

e Si le cordon d’alimentation est endommagsé, il
doit étre remplacé par le fabricant, un techni-
cien du service apres-vente ou toute autre
personne diment qualifiée afin d’éviter tout
danger.

¢ Avant de brancher I’appareil, bien vérifier que
la tension correspond a celle indiquée sous
I’appareil (bloc moteur).

e Faire attention si un liquide chaud est versé
dans le robot ménager ou le mixer, étant
donné gu’il peut étre expulsé de I'appareil en
raison d’une formation soudaine de vapeur.

e Cet appareil est congu pour un usage domes-
tique uniquement et pour traiter des quantités
domestiques.

* Ne pas mettre la main dans la cheminée de
remplissage lorsque I'appareil est sous ten-
sion, particulierement lorsque le moteur fonc-
tionne. Utiliser toujours le poussoir pour intro-
duire les aliments dans la cheminée.

14
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¢ N'utilisez aucun des éléments de ce produit
au micro-ondes.»

¢ Veuillez nettoyer toutes les pieces avant la
premiére utilisation ou selon le besoin,
conformément aux instructions dans la sec-
tion Soin et nettoyage.

Description

Bouton de sécurité @
Voyant lumineux
Gachette Smartspeed / variateur de vitesses .lll
Bloc moteur
Boutons de déverrouillage
Pied mixeur
Bol gradué
a Entraineur
b Fouet
Accessoire a purée
9a Boite a engrenages
9b Manche a purée
9c Palette
10 Bol hachoir 350 ml « hc »
a Couvercle
b Couteau
¢ Bol
d Socle antidérapant
11 Accessoire robot de cuisine «fp», 1500 ml
11a Couvercle
11b  Entraineur
11c  Poussoir
11d Cheminée de remplissage
11e Verrouillage du couvercle
11f  Bol
11g Socle antidérapant
12 Couteau
13 Accessoire pour pétrir
14 Support couteaux
14a Couteau pour trancher
14b Couteau pour raper (finement ou plus épais)
14c Accessoire a Julienne
15  Outil a frites

O~NO O WN =

©

Déballage

Sortez I'appareil du carton.

Retirez tous les morceaux d’emballage. Retirez les étiquettes
restantes de I’appareil (ne retirez pas la plaque signalétique).

Voyant lumineux

Le voyant lumineux (2) montre I’état de I’appareil lorsque
celui- ci est branché a une prise électrique.

Voyant
lumineux

Appareil/ état de I’appareil

Clignotement Lappareil est prét a étre utilisé
rouge

Vert L'appareil est déverrouillé (le bouton de
déverrouillage est pressé) et peut étre mis en
marche.

Rouge L'appareil est en surchauffe. Laissez-le

refroidir. Il est de nouveau prét a étre utilisé
quand le voyant lumineux rouge clignote
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Technologie Smartspeed

Gachette Smartspeed pour varier les

vitesses .l
Toutes les vitesses en une pression. Plus vous pressez la
gachette et plus la vitesse sera élevée (image A). Pour de

meilleurs résultats pour mixer ou trancher, utilisez une vitesse
plus élevée.

La gachette Smartspeed (3) vous permet de mettre en marche
le bloc moteur et de contrdler la vitesse d’une main.

Comment utiliser I’appareil?

Retirer la bande collante rouge qui neutralise la commande
sur le bloc moteur (4) lors des transports.

Mise en marche (A)

Lappareil est équipé d’un bouton de sécurité. Pour le mettre
en marche en toute sécurité, suivez les étapes suivantes :

1. Pressez d’abord le bouton de sécurité (1) avec votre pouce
et maintenez le bouton enfoncé. Le voyant lumineux s’allu-
mera et restera vert.

2. Puis pressez immédiatement plus ou moins fort la gachette
Smartspeed (3) en fonction de la vitesse souhaitée.

Si la gachette Smartspeed (3) n’est pas pressée dans les

5 secondes, I’appareil ne pourra pas étre mis en marche
pour des raisons de sécurité.

Le voyant lumineux rouge clignote.

Pour mettre en marche I’appareil, recommencez a I’étape 1.

3. Pendant que vous utilisez I'appareil, vous n’avez pas besoin
de garder le bouton de sécurité enfoncé.

Mixeur plongeant (B)

Le mixeur est parfaitement adapté a la préparation de sauces,

soupes, mayonnaises, aliments pour bébé, ainsi qu’a celle

des boissons mixées et milk-shakes.

Pour de meilleurs résultats de mixage, utilisez la vitesse la plus

élevée.

e |nstallez le pied mixeur (6) sur le bloc moteur (4) dans le
pied mixeur.

e Plongez le mixeur au fond du hachoir ou du bol.

e Puis démarrez I’'appareil comme décrit au dessus.

e Apreés utilisation, débranchez toujours I’'appareil et pressez
les boutons de déverrouillage (5) pour séparer le bloc
moteur.

Si vous utilisez le mixeur directement dans une casserole
pendant la cuisson, retirez-la d’abord du feu pour éviter tout
risque d’éclaboussures de liquide bouillant (risque de brilure !).

Exemple de recette: la mayonnaise

250 g d’huile (ex: huile de tournesol),

1 ceuf entier plus 1 jaune d’ceuf supplémentaire,

1-2 cuillere(s) a café de vinaigre (environ 15g),

Sel et poivre a votre convenance

Mettez tous les ingrédients (a température ambiante) dans
un bol dans I’ordre mentionné ci-dessus. Placez le mixeur
au fond du bol. Allumez le mixeur a la vitesse maximale et
maintenez-le dans la méme position jusqu’a ce que I’huile
commence a émulsionner. Ensuite, sans éteindre I’appareil,
relevez doucement le manche vers le haut du bol puis
plongez-le de nouveau dans le mélange afin d’incorporer
I’huile restante. Temps de préparation : de une minute (pour
les salades) a 2 minutes pour une texture plus ferme (ex : en
sauce).
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Fouet (B)

Utilisez le fouet uniquement pour fouetter la creme, monter
les blancs en neige, mixer gateaux, mousselines et desserts
réalisés a base de préparations.

e Insérez le fouet (8b) dans I’entraineur du fouet (8a) puis
assemblez-le sur le bloc moteur (4) jusqu’au verrouillage.

* Plongez le fouet dans un récipient et mettez-le en marche.

e Aprés utilisation, débranchez et pressez les boutons de
déverrouillage (5) pour séparer le bloc moteur. Ensuite,
retirez le fouet de I’entraineur.

Pour de meilleurs résultats

e Utilisez un bol de taille moyenne.

e Déplacez le fouet dans le sens des aiguilles d’une montre
en le maintenant Iégérement incliné.

e Créme fouettée (max 400 ml de créme fraiche, min. 30%
de matiére grasse, 4-8 °C) : Commencez par une vitesse
moyenne (pression moyenne de la gachette) et augmentez
la vitesse (en augmentant la pression sur la gachette)
pendant que vous fouettez.

e CEufs en neige (max 4 blancs d’ceufs) : Commencez a
vitesse moyenne (pression moyenne de la gachette) et
augmentez la vitesse (en augmentant la pression sur la
gachette) pendant que vous fouettez.

Accessoire a purée (C)

Le broyeur peut étre utilisé pour écraser des légumes et fruits
cuits tels que des pommes de terre, des patates douces, des
tomates, des prunes et des pommes.

Avant I’utilisation

N’écrasez jamais des aliments durs ou crus car vous pourriez
endommager I’appareil. Retirez les parties dures telles que la
peau, les noyaux et tiges, puis cuisez et égouttez.

Important

e N’utilisez jamais I’accessoire a purée dans une casserole
au-dessus d’une source de chaleur directe.

e Retirez toujours la casserole de la source de chaleur et
laissez-la refroidir un peu.

e Evitez que I’'accessoire a purée ne tape sur le c6té du
récipient de cuisson pendant ou apres I’utilisation. Utilisez
une spatule pour enlever les restes d’aliments en raclant.

e Pour obtenir des résultats parfaits lorsque vous écrasez, ne
remplissez jamais une casserole (ou un autre récipient du
méme type) au-dessus de la moitié avec des aliments.

e Ne préparez pas plus d’1 lot sans interruption.

e laissez I’appareil refroidir pendant 4 minutes avant de
continuer la préparation.

Comment utiliser I’accessoire a purée

e Assemblez la boite a engrenages (9a) et le manche (9b) en
tournant dans le sens des aiguilles d’'une montre.

e Retournez I’accessoire a purée, installez la palette (9c) sur
le moyeu central et tournez dans le sens inverse des aiguil-
les d’une montre pour I’enclencher. (Si la boite a engrena-
ges n’est pas installée, alors la palette n’est pas fixée.)

e Assemblez I’organe moteur et I’accessoire a purée et
appuyez pour les enclencher. Branchez I’appareil.

e Placez I’accessoire a purée dans une casserole, un bol ou
un autre récipient du méme type et mettez I’appareil en
marche. Déplacez I’accessoire a purée vers le haut et vers
le bas tout au long de I’opération de mélange jusqu’a
obtention du résultat souhaité.

e Débrancher I'appareil aprés chaque utilisation. Retirer la
palette (9c¢) en la tournant dans le sens des aiguilles d’'une
montre.

e Appuyer sur les boutons de dégagement pour retirer
I’accessoire presse-purée. Détacher le boitier moteur (9a)
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du pied presse-purée (9b) en le tournant dans le sens
inverse des aiguilles d’une montre.

Exemple de recette : purée de pommes de terre

e Versez 1 kg de pommes de terre cuites dans un récipient

o Ecrasez pendant 30 s (Mettre le régulateur de pression sur
la position %)

¢ Ajoutez 200 ml de lait chaud

e Ecrasez a nouveau pendant environ 30 s

Bols hachoir (D)

Le hachoir (10) sont parfaitement adaptés pour mixer de la
viande, des fromages durs, des oignons, des herbes, de I'ail,
des carottes, des noisettes, des amandes etc.

Hachez toujours les aliments durs a vitesse maximale (par
exemple le parmesan ou le chocolat).

Pour de meilleurs résultats, voir le tableau D. Le temps
maximum pour utiliser le hachoir « hc » est de 2 minutes
(grande quantité d’ingrédients humides) / 30 secondes
(ingrédients humides ou secs ou quantité < 100 g / 100 ml).
Arrétez immédiatement le traitement si la puissance du moteur
diminue et/ou si vous sentez de fortes vibrations.

Exemple de recette : Pruneaux a la vanille et au miel

(comme garniture de pancakes ou a étaler)
Placez 50 g de pruneaux et 70 g de miel crémeux dans le
hachoir « hc ».

* Mettez-le en marche pendant 4 secondes (pressez la
gachette Smartspeed au maximum).

e Ajoutez ensuite 10 ml d’eau (parfumée a la vanille)

e Hachez de nouveau pendant 1,5 secondes.

Accessoire robot de cuisine compact

L'accessoire robot de cuisine compact (11) est parfaitement
adapté pour :

e hacher et mixer
e pétrir (max 250 g de farine)
e découper et raper

Hacher (E)

Utilisez le couteau (12) pour hacher de la viande, du fromage,
des oignons, des herbes, de I'ail, des carottes, des noix, des
noisettes, des amandes etc.

Pour de meilleurs résultats, référez vous aux quantités maxi-
mum et aux vitesses indiquées dans les tableau de la partie E.

Ne pas hacher des aliments extrémement durs comme de la
glace, de la noix de muscade, des grains de café ou tout autre
type de grains.

Avant de hacher ...

e découpez au préalable la viande, le fromage, les oignons,
I’ail, les carottes, les piments

e enlevez les tiges et dénoyautez les aliments avant de les
hacher

e enlevez les 0s, les tendons et les nerfs de la viande

e assurez-vous toujours que le socle antidérapant (11g) soit
bien fixé au bol hachoir.

Attention : le couteau (12) est treés coupante! Manipulez-les
toujours avec précaution en tenant la partie supérieure en
plastique.

Retirez avec précaution la protection plastique du couteau.

e Placez le couteau (12) sur I’axe central du bol hachoir (11f).
Appuyez dessus jusqu’a ce qu’ils s’enclenchent.
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e Mettez les aliments dans le bol hachoir. Placez le couvercle
(11a) sur le bol avec le verrouillage du couvercle (11e)
positionné prés de la poignée du bol.

e Pour verrouiller le couvercle, tournez-le dans le sens des
aiguilles d’une montre jusqu’a ce qu’ils s’enclenchent.

e [nsérez le bloc moteur (4) dans I'entraineur (11b) jusqu’a ce
qu’ils s’enclenchent.

e Branchez I'appareil et assurez-vous que le poussoir (11c) est
bien en place (11d.

e Démarrez I’appareil et maintenez le bol avec I’autre main.

e Apres utilisation, débranchez I’'appareil et pressez les
boutons de déverrouillage (5) pour séparer le bloc moteur.
Retirez le poussoir.

e Appuyez sur le déverrouillage du couvercle (11e) et mainte-
nez-le. Tournez le couvercle (11a) dans le sens inverse des
aiguilles d’une montre pour I’ouvrir.

e Soulevez le couvercle.

e Retirez le couteau avec précaution avant d’enlever les
aliments du bol. Pour démonter le couteau, tournez-le
légérement et retirez-le.

Mixer une pate fine

En utilisant le couteau (12), vous pouvez aussi mixer une pate
fine comme une pate a pancake ou un mélange pour gateau
avec jusqu’a 250 g de farine.

Exemple de recette : Pate a pancake

Versez d’abord 375 ml de lait dans le bol, puis ajoutez 250 g
de farine et 2 ceufs. Mixez la pate jusqu’a ce qu’elle devienne
homogéne en utilisant la vitesse maximale.

Pétrir une pate

La photo de la section E fonctionne aussi pour I'utilisation de
I’accessoire pour pétrir.

L’accessoire pour pétrir (13) est idéal pour pétrir différents
types de pates comme la pate a levée ou pates a tarte (basé
sur 250g de farine max.).

e Placez |’accessoire a pétrir dans le bol (11f).

e Remplissez le bol avec 250 g de farine, puis ajoutez les
autres ingrédients sauf les liquides.

e Allumer I‘appareil en exercant % de pression sur le bouton
Smart Speed.

e Ajoutez des liquides par la cheminée de remplissage
pendant que le moteur est en marche.

e Temps maximum pour pétrir : 1 minute — puis laissez
refroidir le bloc moteur pendant 10 minutes.

Exemple de recette : Pate a pizza

250 g de farine, 2 cuillere a soupe de sel, 2 cuillere a soupe
de levure séche, 5 cuilleres a soupe d’huile d’olive, 150 ml
d’eau (tiede).

Recette d’exemple : Pate

250 g de farine, 170 g de beurre (froid/dur, en petits
morceaux), 80 g de sucre, 1 sachet de sucre vanillé,

1 petit ceuf, 1 pincée de sel.

Pour de meilleurs résultats, n’utilisez pas de beurre chaud ou
mou.

Arrétez de pétrir juste aprés que la pate ait formé une boule,
sinon la pate deviendra trop molle.

Couper / raper / outil a frites (F)

En utilisant le couteau pour couper (14a), vous pouvez couper
en tranche, par exemple les concombres, les oignons, les
champignons, les pommes, les carottes, les radis, les pommes
de terre crues, les courgettes, le chou.

En utilisant les accessoires pour raper (14b), vous pouvez
raper par exemple les pommes, les carottes, les pommes de
terre crues, la betterave, le chou, les fromages (mous a moyen
durs). L'outil a frites (15) pour préparer des frites.
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e Placez un des couteaux (14a,b, c) sur le support couteaux
(14) et enclenchez-le. Placez ensuite le support couteaux
(14) / outil & frites (15) sur I’axe principal du bol et assurez-
vous qu’il soit bien enclenché.

e Mettez en place le couvercle (11a) sur le bol avec le
verrouillage du couvercle (11e) positionné prés de la
poignée du bol.

e Pour verrouiller le couvercle, tournez-le dans le sens des
aiguilles d’une montre jusqu’a ce que le verrou s’enclenche
au dessus de la poignée.

e [nsérez le bloc moteur dans I’entraineur (11b) jusqu’a ce
qu’ils s’enclenchent.

e Branchez I’appareil et introduisez les aliments dans la
cheminée de remplissage.

e Mettez en marche I’'appareil. Ne mettez jamais vos mains
dans la cheminée de remplissage lorsque I’appareil est en
marche. Utilisez toujours le poussoir (11c) pour pousser les
aliments dans la cheminée.

e Apreés utilisation, débranchez I’appareil et pressez les
boutons de déverrouillage (5) pour libérer le bloc moteur.

e Pressez le systeme de verrouillage du couvercle (11e) et
maintenez-le. Tournez le couvercle (11a) dans le sens
inverse des aiguilles d’une montre pour soulever le loquet.

e Soulevez le couvercle.

e Retirez le support couteaux / outil a frites avant de retirer la
nourriture. Pour retirez le couteau (14a,b, c), soulevez-le au
coin qui dépasse du fond du support couteaux.

Entretien et nettoyage (G)

Nettoyez I'organe moteur et les boites a engrenages (8a, 9a)
en utilisant seulement un chiffon humide.

Le couvercle du bol hachoir avec I’entraineur (11a) doit
uniquement étre nettoyé a I’eau.

Ne pas I'immerger ni ne le mettre au lave-vaisselle.

Tous les autres éléments peuvent étre nettoyés au lave-
vaisselle.

Vous pouvez retirer les socles antidérapants des bols hachoirs
pour un meilleur nettoyage.

Si vous utilisez le mixeur pour la préparation de légumes
colorés (exemple : carottes), les parties en plastique de
I’appareil peuvent étre colorées. Dans ce cas, enduisez-les
d’huile végétale avant de les nettoyer.

Accessoires

(peuvent étre achetés séparément, pas disponibles dans tous
les pays)

MQ30: Hachoir de 500 ml pour hacher les carottes, la
viande, les oignons, etc.

MQ40: Hachoir de 1250 ml pour hacher, mixer et piler la
glace

Les caractéristiques techniques du design ainsi que les
présentes instructions peuvent changer sans préavis.

A la fin de vie de votre appareil, veuillez ne pas le jeter
avec vos déchets ménagers. Remettez-le a votre centre
Service Agréé Braun ou déposez-le dans les sites de
récupération appropriés conformément aux réglemen-
tations locales ou nationales en vigueur.

contact avec les produits alimentaires sont
conformes aux prescriptions du reglement
européen 1935/2004.

Les matériaux et les objets destinés a étre en l ||If
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Espaiiol

Nuestros productos han sido disefiados para satisfacer los mas . . .

altos estandares de calidad, funcionalidad y disefo.Esperamos ° L|r_np|e todas las piezas antes _de us_arlas por

que disfrute plenamente de su nueva batidora Braun. primera vez o cuando se requiera siguiendo
las instrucciones de la seccion Manteni-
miento y limpieza..

Antes de usar

Por favor, lea detenida e integramente las instrucciones

antes de usar la batidora. Descripcién
1 Boton de seguridad @
;Cuidado! 2 Luzpiloto
° Las cuchillas estan muy afiladas! Para 3 Interruptor Smartspeed / velocidad variable il
. . s 4 Cuerpo del motor
evitar lesiones, por favor maneje las 5 Botones de expulsion
cuchillas con el maximo cuidado.» 6 Pie de la batidora
* Se ha de tener especial cuidado L v .
. . n a Cajade engranajes
ala hora de manipular las cuchillas, vaciar el b Varilla monta-claras
recipiente o durante la 9  Accesorio para puré
Iimpieza 9a Parte superior
: . - 9b B >
e Las personas con capacidades fisicas, senso- 90 Poiata e pure
riales 0 mentales reducidas o con falta de 10 Picadora 350 mi <hos
conocimientos y experiencia también pueden a Tapa
hacer uso de este dispositivo, siempre que se b guchi!la .
H H H _ C ecipiente
les haya supervisado o proporcionado instruc 4 Anilo amtideslizante
clones con respecto asu uso de una forma 11 Accesorio robot de cocina compacto «fp», 1500 ml
segura, y que comprendan los peligros que Ta Tapa . B,
este conlleva. 11b Compartimento para el cuerpo del motor
* Los ninos no deben jugar con el aparato. Hg g"éndgo imentacis
7 s =R ubo de alimentacion
* Este dispositivo no debe ser utilizado por e Pestillo
NiNos. N 11f  Recipiente
¢ Se debe mantener a los nifos apartados del 112 g éﬂ"'ﬁ_ﬁntideslizante
aparato y de su cable de corriente. 13 Herramienta de amasar
e Siempre desenchufe 0 apague el dispositivo 14 Porta cuchillas
cuando se le deja desatendido y antes de 12@ gUCEi::a relllaagadO(rfa )
i i uchilla ralladora (Tino, grueso
afma”O’ desarmarlo, “m,p'a”o O alrpacenarlo. 14c  Accesorio corta-rodajas para cortar en juliana
¢ Si el cable de alimentacion esta dafiado, para 15 Accesorio para patatas fritas

evitar riesgos debe reemplazarlo el fabri-

cante, su agente de servicio 0 una persona Desembalaje

cualificada de modo similar. Extraiga la unidad de la caja.
i Retire todas las piezas del embalaje. Retire cualquier etiqueta
* Antes de conec’gar' el .aparato ala red’ verifi que encuentre en la unidad (no retire la placa de
que que el voltaje indicado en la base del caracteristicas).

aparato se corresponda con el de su hogar.

¢ Sea cuidadoso si vierte liquido caliente en el .
procesador de alimentos o la batidora, yaque ~ Luz piloto
puede verse despedido del aparato debido a
una vaporizacion subita.

e Este aparato ha sido disefnado exclusiva-
mente para el uso doméstico y para el proce-
samiento de cantidades propias en un hogar.

La luz piloto (2) indica el estado de la batidora, cuando se
encuentra conectada a la red eléctrica.

Luz piloto Estado de la batidora / funcionamiento

¢ No introduzca la mano en el tubo de alimen- R;’ﬂaa deante La batidora esta lista para su uso.
tacion cuando el aparato esté conectado, y parp _ ,
especial mente cuando el motor esté en mar- Verde ti Iggggfgabﬁ?ndde:gggquur?da:; (;g::de
cha. Utilice siempre el cilindro para empuijar la e =y
a ﬁlomlda p-or el tUgO.I . I mi Roja La batidora se ha recalentado. Deje que se
0 use ninguna ae 1as piezas en el microon- enfrie. Volvera a estar lista para uso cuando
das. la luz piloto parpadee en rojo.
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Tecnologia Smartspeed

Interruptor Smartspeed de velocidad
variable i

Un botdn, todas las velocidades. Cuanto mas se presiona,
mayor es la velocidad (fig. A). Cuanto mayor la velocidad, mas
finos y rapidos son los resultados obtenidos con la batidora y
la picadora.

Manejo con una sola mano: el interruptor Smartspeed (3) le
permite poner en marcha el motor y controlar la velocidad con
una sola mano.

Como usar la batidora

Primer uso: retire el pestillo de transporte del cuerpo del
motor (4) tirando de la cinta roja.

Encendido (A)

La batidora cuenta con un boton de seguridad. Para ponerla

en marcha con toda seguridad, siga estos pasos:

1. Primero, presione con el pulgar el botén de seguridad (1)
y manténgalo presionado. La luz piloto cambiara a verde.

2. Inmediatamente después, presione el interruptor
Smartspeed (3) hasta alcanzar la velocidad deseada. Si en
cinco segundos no se pulsa en interruptor Smartspeed (3),
la batidora queda bloqueada por motivos de seguridad.
La luz piloto parpadea en rojo.
Para volver a encender la batidora reinicie el proceso
desde el paso 1.

3. No hay que mantener pulsado el botén de seguridad mien-
tras la batidora esté en funcionamiento.

Batidora (B)

La batidora esta perfectamente adaptada para la preparacion
de salsas, sopas, mayonesay comida para bebés, asi como
para mezclar bebidas y preparar batidos.

Para obtener los mejores resultados utilice la velocidad mas

alta.

¢ |nserte el cuerpo del motor (4) en el pie de la batidora (6)
hasta que haga «clic».

e Apoye el pie de la batidora contra el fondo de un cuenco o
del vaso. Solo entonces, encienda la batidora como se ha
indicado con anterioridad.

e Después de su uso, presione los botones de expulsion (5)
para separar el cuerpo del motor.

Cuando utilice la batidora directamente en el recipiente de
coccion, retire primero éste del fuego para evitar que salpique
el liquido hirviente (riesgo de quemaduras).

Ejemplo de receta: Mahonesa

250 ml de aceite (por ejemplo: aceite de girasol),

1 huevo y una yema de huevo extra,

1-2 cucharadas de vinegre (aprox. 15 ml),

Sal y pimienta al gusto

Poner todos los ingrediente(a temperuta ambiental) en un
vaso . Apoyar la batidora en la parte inferior del vaso. Poner
la batidora a la velocidad maxima y mantenerla en la misma
posicion hasta que el aceite empieze a emulsionar.

A continuacion, sin apagarla, levantar el pie de la batidora
lentamente hasta arriba y volver a bajarlo incorporando el
resto del aceite. Tiempo de proceso: Desde 1 minuto (para
ensaladas) a 2 minutos para mayor densidad (por ejemplo:
para Dips).
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Varilla monta-claras (B)

Use las varillas unicamente para montar nata o claras, y para
preparar bizcochos o postres de mezcla lista.

¢ |nserte la varilla (8b) en la caja de engranaje de la varilla
monta-claras (8a), y luego inserte el cuerpo del motor (4)
en la caja de engranajes.

* Apoye la varilla contra el fondo del recipiente.
Solo entonces, encienda la batidora.

e Después de su uso, presione los botones de expulsion (5)
para separar el cuerpo del motor. A continuacion, extraiga
la varilla de la caja de engranajes.

Consejos para obtener mejores resultados:

e Utilice un recipiente mediano.

e Mueva la varilla en la direccion de las agujas del reloj,
manteniéndola ligeramente inclinada.

e Nata montada (max. 400 ml de nata fria, min. 30% M.G.,
4-8 °C): empiece con una velocidad baja (una ligera
presion sobre el interruptor) e incremente la velocidad
(ejerciendo mas presion sobre el interruptor) al tiempo que
monta la nata.

e Claras montadas (max. 4 claras): empiece con una
velocidad media (presione hasta la mitad el interruptor) e
incremente la velocidad (ejerciendo mas presion sobre el
interruptor) al tiempo que monta las claras.

Accesorio para puré (C)

El majador puede utilizarse para triturar verduras y frutas
cocidas, como patatas, boniatos, tomates, ciruelas 'y
manzanas.

Antes de usar

No triture alimentos crudos o duros, ya que de hacerlo puede
dafarse la unidad. Quiteles las partes duras, como la piel, los
huesos y los tallos. Entonces cuézalos y escurralos.

Importante

e No utilice nunca el accesorio para puré en un cazo sobre
calor directo.

e Retire siempre el cazo del calor y déjelo enfriar ligeramente.

e No golpetee el accesorio para puré por el lado del
recipiente de cocina durante su uso ni después de este.
Extraiga el exceso de alimentos raspando con una espatula.

e Para obtener un resultado 6ptimo, no introduzca nunca en
el cazo o el recipiente en cuestion una cantidad de
alimentos que exceda la mitad de la capacidad de llenado
del mismo.

e No procese mas de 1 dosis sin interrupcion.

e Antes de seguir procesando, deje que se enfrie el disposi-
tivo durante 4 minutos.

Coémo utilizar el accesorio para puré

e Encaje la parte superior (9a) en el brazo (9b) girandola en
el sentido de las agujas del reloj.

e Dé la vuelta al accesorio para puré y encaje la paleta (9c)
en el nucleo central. Girela en el sentido contrario a las
agujas del reloj para ubicarla. (Si la parte superior no esta
bien encajada, la paleta no puede fijarse en su posicion.)

e Coloque el cuerpo motor en el accesorio para puré y pre-
sione para asegurarlo. Enchufelo.

e Coloque el accesorio para puré en el cazo o el recipiente en
cuestion y encienda el dispositivo. Mueva el accesorio para
puré hacia arriba y hacia abajo por toda la mezcla hasta
obtener el resultado deseado.

e Después de usar el aparato, desenchufelo. Quite la pala
(9c) girandola en sentido horario.

e Presione los botones de liberacién para quitar el accesorio
de puré. Desprenda la caja de engranajes (9a) del eje de
puré (9b) girandola en sentido antihorario.
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Ejemplo de receta: Puré de patatas

e [ntroduzca 1 kg de patatas cocidas en un recipiente

e Triture durante 30 s (Oprima el interruptor 3/4 partes)
e Anada 200 ml de leche caliente

e Triture durante otros 30 s

Picadora (D)

La picadora (10) estan perfectamente adaptadas para picar
carne, quesos curados, cebolla, finas hierbas, ajo, zanahorias,
frutos secos, almendras, etc.

Para picar alimentos duros (p. ej. queso parmesano, chocolate)
utilice siempre la velocidad maxima.

Para obtener los mejores resultados, consulte las tablas D.
Tiempo maximo de funcionamiento de la picadora «hc»:

2 minutos (grandes cantidades de ingredientes humedos) /
30 segundos (ingredientes secos o duros o cantidades

< 100 g / 100 ml). Detener inmediatamente el procesado de
los alimentos cuando disminuya la velocidad del motor y/o se
produzcan fuertes vibraciones.

Ejemplo de receta: Ciruelas pasas con vainilla y miel

(relleno para tortitas o pasta para untar):

e Coloque 50 g de ciruelas pasas 'y 70 g de miel en el reci-
piente de la picadora «hc».

e Pique a maxima velocidad durante 4 segundos (presione a
fondo el boton Smartspeed).

e A continuacion, afiada 10 ml de agua (con aroma de vainilla).

e Vuelva a picar durante otros 1,5 segundos.

Accesorio robot de cocina compacto
El accesorio robot de cocina compacto (11) es ideal para:

e Picary mezclar
e Amasar (hasta un max. de 250 g de harina)
e Rebanar yrallar

Picar ()

Con la cuchilla (12) se puede picar carne, queso, cebollas,
finas hierbas, ajo, zanahorias, nueces, avellanas, almendras,
etc.

Para obtener los mejores resultados, consulte las cantidades
maximas y velocidades recomendadas en las tablas de la
seccion E.

No intente picar alimentos extremadamente duros como
cubitos de hielo, nuez moscada, granos de café o cereales.

Antes de picar ...

e corte la carne, queso, cebollas, ajo, zanahorias, pimientos

e retire los tallos de las finas hierbas o las cascaras de los
frutos secos

e retire huesos, tendones y cartilagos de la carne

e asegurese siempre de que el anillo antideslizante (11g) se
encuentre colocado bajo el recipiente.

iCuidado! iLa cuchilla (12) esta muy afilada! Sujétela siempre
por el extreme superior de plastico y manéjela con cuidado.
Con cuidado, retire la cubierta protectora de plastico de la
cuchilla.

e Coloque la cuchilla sobre el eje central del recipiente (11f) y
girela para fijarla en posicion.

e |ntroduzca los alimentos en el recipiente. Ponga la tapa (11a)
sobre el recipiente con el pestillo (11e) situado junto al asa
del recipiente.

e Para cerrar la tapa, girela en el sentido de las agujas del reloj
hasta que el pestillo encaje sobre el asa con un «clic».

¢ Inserte el cuerpo del motor (4) en el compartimento (11b)
hasta que encaje.
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e Enchufe la batidora y asegurese de que el cilindro (11c) este
en posicion (11d).

e Encienda la batidora y sujete el recipiente con la otra mano.

e Después de su uso, desenchufe la batidora y presione los
botones de expulsion (5) para liberar el cuerpo del motor.

* Presione el pestillo (11e) y, manteniéndolo presionado, gire la
tapa (11a) en sentido contrario a las agujas del reloj para
abrirla.

e |evante la tapa.

e Con cuidado, retire primero la cuchilla, antes de retirar los
alimentos. Para retirar la cuchilla, girela ligeramente y tire de
ella.

Mezcla de masas ligeras

Con la cuchilla (12) también pueden prepararse masas ligeras
como masa de tortitas o de bizcocho, con un maximo de
250 g de harina.

Ejemplo de receta: Masa para tortitas

Ponga 375 ml de leche en el recipiente, a continuacion 250 g
de harinay, por ultimo 2 huevos. Mezcle los ingredientes a
maxima velocidad hasta obtener una masa homogénea.

Amasar

Las ilustraciones de la seccion E se aplican también a la herra-
mienta de amasar.

La herramienta de amasar (13) es ideal para la preparacion de
distintos tipos de masa, con o sin levadura (con un max. de
250 g de harina).

e Cologue la herramienta de amasar en el recipiente (11f).

e |ntroduzca en el recipiente hasta un max. de 250 g de
harina, afada los demas ingredientes secos.

e Encienda el aparato con % de presion en el interruptor
inteligente de velocidad Smart Speed.

e Con el motor en funcionamiento, introduzca los ingredien-
tes liquidos a través del tubo de alimentacion.

e Tiempo maximo de amasado: 1 minuto — luego deje enfriar
el motor durante 10 minutos.

Ejemplo de receta: Masa de pizza

250 g de harina, %2 cucharada de sal, %2 cucharada de
levadura, 5 cucharadas de aceite de oliva, 150 ml de agua
(templada).

Ejemplo de recetas: Masa

250 g de harina, 170 g de mantequilla (en dados frios/duros),
80 g de azucar, 1 cucharadita de azucar avainillado, 1 huevo
pequeno, 1 pellizco de sal

Para obtener los mejores resultados no emplee mantequilla
reblandecida a temperatura ambiente.

Deje de amasar cuando la masa haya formado una bola.

La masa se ablandara si se amasa demasiado.

Cortar /rallar /
accesorio para patatas fritas (F)

Con la cuchilla rebanadora (14a) se pueden cortar, p.ej.
pepinos, cebollas, champifiones, manzanas, zanahorias,
rabanos, patatas crudas, calabacines, repollo.

Con la cuchilla ralladora (14b) se pueden rallar, p.ej.
manzanas, zanahorias, patatas crudas, remolacha, repollo,
queso (tierno o semicurado).

El accesorio para patatas fritas (15) para preparar patatas
fritas.

e Coloque la cuchilla (14a,b,c) en el porta-cuchillas (14) y
encajela en posicion. Coloque el portacuchillas (14) /
accesorio para patatas fritas (15) sobre el eje central del
recipiente y asegurese de que quede fiado.

e Ponga latapa (11a) sobre el recipiente con el pestillo (11e)
situado junto al asa del recipiente.
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e Para cerrar la tapa, girela en el sentido de las agujas del
reloj hasta que el pestillo encaje sobre el asa con un «clic».

¢ [nserte el cuerpo del motor en el compartimento (11b) hasta
que encaje.

e Enchufe la batidora e introduzca los alimentos por el tubo
de alimentacion.

e Encienda la batidora y pongala en funcionamiento.

No introduzca nunca los dedos por el tubo de alimentacion
cuando la batidora esté en funcionamiento. Utilice siempre
el cilindro (11c) para empujar los alimentos.

e Después de su uso, desenchufe la batidora y presione los
botones de expulsion (5) para liberar el cuerpo del motor.

e Presione el pestillo (11e) y, manteniéndolo presionado, gire
la tapa (11a) en sentido contrario a las agujas del reloj para
abrirla.

e |evante latapa.

e Retire primero el porta-cuchillas / accesorio para patatas
fritas (15), antes de retirar los alimentos. Para retirar la
cuchilla (14a,b,c) empujela por el extremo que sobresale
por la cara inferior del porta-cuchillas.

Cuidado y limpieza (G)

Limpie el cuerpo motor y las partes superiores (8a, 9a)
solamente con un pafo humedo.

La tapa (11a) puede limpiarse bajo el grifo, pero no debe
sumergirse en agua, ni limpiarse en el lavavajillas.

Los demas elementos pueden lavarse en el lavavajillas.

Los anillos antideslizantes de los recipientes de las picadoras
pueden extraerse para una mayor limpieza.

Cuando se procesan alimentos con elevada pigmentacion

(p. ej. zanahorias), los accesorios pueden sufrir decoloracion.
Frote estos elementos con aceite vegetal antes de proceder a
su limpieza.

Accesorios

(se adquieren por separado, no estan disponibles en todos los
paises)

MQ 30: Picadora de 500 ml, para picar zanahorias, carne,
cebollas, etc.

MQ 40: Picadora de 1250 ml, para picar, mezclar y triturar
alimentos y hielo

Tanto las especificaciones de disefo del producto como estas
instrucciones para el usuario estan sujetas a cambios sin
aviso.

Por favor, al final de su vida atil no se deshaga de este
producto junto con los residuos domésticos. Depositelo
en un Centro de Servicio Técnico de Braun o en los

) > —
puntos de recogida adecuados que haya en su pais.

Los materiales y objetos destinados a entrar en 1[]
contacto con alimentos cumplen las disposiciones

del Reglamento europeo 1935/2004.
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Portugués

Os nossos produtos foram desenvolvidos para alcangar os mais

elevados padrdes de qualidade, funcionalidade e design.

Esperamos que desfrute em pleno do seu novo aparelho Braun.

Antes de utilizar o seu aparelho

Antes de utilizar este aparelho pela primeira vez, leia
atenta e cuidadosamente as instrucées de utilizacao.

Atenciao
. As laminas sao muito afiadas! Para
=2\ evitar ferimentos, manuseie as lami-
nas com o maximo cuidado.

¢ Deve-se ter cuidado ao manusear as laminas
cortantes afiadas, ao esvaziar ataca e
durante a limpeza.

e Este aparelho pode ser usado por pessoas
com limitacdes fisicas, sensoriais ou mentais
ou sem experiéncia e conhecimentos, se
supervisionadas ou instruidas quanto ao uso
seguro do aparelho e caso compreendam 0s
perigos envolvidos.

* N3o deixe que criancas brinquem com o apa-
relho.

e Este aparelho ndo deve ser usado por crian-
cas.

* N3o deixe que criangas se aproximem do
aparelho e do cabo de alimentacao do
mesmo.

* Desligue sempre o cabo de alimentacéo ou o
aparelho quando este for dei-
xado sem vigilancia e antes de o montar, des-
montar, limpar ou armazenar.

® Em caso de dano, o cabo de alimentacdo tem
de ser substituido pelo fabricante, por um
seu agente de assisténcia técnica ou por uma
pessoa igualmente qualificada com vista a
evitar potenciais perigos.

¢ Antes de conectar o aparelho a corrente, veri-
fique se a voltagem indicada na base do apa-
relho corresponde a do seu lar.

¢ Tenha cuidado caso seja despejado liquido
guente para o interior do processador de ali-
mentos ou misturadora uma vez que este
pode queimar devido a projeccao de vapor

e Este aparelho foi concebido apenas para uso
domeéstico e para processar quantidades
domésticas normais.

¢ N3o introduza a mao no tubo de alimentagao
quando o aparelho esta ligado a corrente, em
especial com 0 motor em funcionamento.
Use sempre o calcador para introduzir os ali-
mentos no tubo de alimentacao.

* N3o utilize nenhuma peca no micro-ondas.

22
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* Limpe todas as pecas antes da primeira utili-
zacdo ou conforme necessario, seguindo as
instrucdes na seccao “Cuidados e limpeza”.

Descricao

Botao de seguranca @
Luz piloto
Interruptor Smartspeed / velocidades variaveis .l
Corpo do motor
Botdes de desbloqueio
Pé da varinha
Copo misturador
a Acoplador
b Acessorio
Acessorio para puré
9a Mecanismo de velocidades
9b Eixo para puré
9c Palheta
10 Acessorio picador «<hc» de 350 ml de capacidade
a Tampa
b Lamina
¢ Recipiente
d Base anti-deslizante
11 Acessorio de cozinha compacto «fp», 1500 ml
11a Tampa
11b  Acoplador do motor
11c Calcador de alimentos
11d Tubo de enchimento
11e Fecho de seguranca
11f  Recipiente
11g Base anti-deslizante
12  Lamina
13 Gancho para amassar
14  Suporte de acessorios
14a Acessorio para laminar
14b  Acessorios para ralar (fino, grosso)
14c  Acessorio Julienne
15  Ferramenta para fritar batatas

o~NOoO O~ WN =

©

Desembalar

Retire a unidade para fora da caixa. Retire todas as pecas da
embalagem.

Remova as etiquetas que possam existir na unidade (ndao
remova a placa identificativa).

Luz piloto

A luz piloto (2) indica o estado do aparelho, quando o0 mesmo
se encontra ligado a uma tomada eléctrica.

Luz piloto Aparelho/estado de funcionamento

Vermelho a O aparelho esta pronto a funcionar.
piscar

Verde O aparelho pode ser colocado em funciona-
mento (o botao de libertacao esta pressio-
nado).

Vermelho Sobreaquecimento do aparelho. Deixe-o

arrefecer. Quando a luz vermelha piscar, o
aparelho esta pronto a funcionar.
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Tecnologia Smartspeed

Interruptor Smartspeed para
velocidades variaveis .

Uma pressao do interruptor para todas as velocidades.
Quanto mais pressionar, maior sera a velocidade (fig. A).
Quanto maior a velocidade, mais rapidos e finos serao os
resultados obtidos na preparacao dos alimentos.
Funcionamento com apenas uma mao: o interruptor
Smartspeed (3) permite-lhe ligar o corpo do motor e controlar
a velocidade apenas com uma mao.

Como usar o aparelho

Primeiro uso: Remova o bloqueio para transporte da parte do
motor (4), puxando a cinta vermelha.

Ligar (A)

O aparelho possui um botao de seguranga. Para ligar o apa-

relho com seguranca, siga os pontos seguintes:

1. Em primeiro lugar, prima o botédo de seguranca (1) com o
polegar e mantenha pressionado. A luz piloto acende e
permanece verde.

2. A seguir, prima o interruptor Smartspeed (3), de acordo
com a velocidade desejada. Se ndo premir o interruptor
Smartspeed (3) no espaco de 5 segundos, ndo podera ligar
o aparelho, por razdes de seguranca. A luz vermelha do
piloto pisca. Para ligar o aparelho, repita o passo 1.

3. Durante o funcionamento, nao & necessario manter o botéo
de seguranga pressionado.

Varinha (B)

A varinha é ideal para preparar molhos, sopas, maionese e
comida para bebés e ainda para misturar bebidas ou batidos.
Para obter os melhores resultados, utilize o nivel de veloci-
dade mais elevado.

e Encaixe o corpo do motor (4) no pé da varinha (6) até fazer
um «clique».

e Introduza a varinha até ao fundo de um recipiente ou copo
misturador. Depois ligue o aparelho, tal como se descreve
acima.

* ApoOs a utilizacado, desligue o aparelho da corrente e pres-
sione os botdes de desbloqueio (5) para separar o corpo do
motor.

Quando utilizar a varinha directamente numa panela ao lume,
enquanto cozinha, retire primeiro a panela do fogao para
evitar salpicos do liquido a ferver (risco de queimaduras!).

Exemplo de receita: Maionese

250 g de ¢6leo (por exemplo, 6leo de girassol),

1 ovo e 1 gema de ovo adicional,

1-2 colheres de sopa de vinagre (15 g aprox.),

sal e pimenta a gosto

Coloque todos os ingredientes (a temperatura ambiente) no
copo misturador, de acordo com a ordem acima indicada.
Introduza a varinha até ao fundo do copo misturador. Ligue-a
e utilize o nivel maximo de velocidade. Mantenha a varinha
nessa posicao até que o 6leo se comece a misturar com 0s
outros ingredientes. De seguida, e sem desligar a varinha,
mova-a lentamente para cima e para baixo até a maionese
ficar bem ligada. Tempo de processamento: de 1 minuto (para
salada) até 2 minutos para uma maior consisténcia (como, por
exemplo, para molho).
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Acessorio batedor (B)

Utilize o acessorio batedor apenas para fazer chantilly, bater
claras em castelo e preparar mousses ou sobremesas instan-
taneas de pacote.

¢ Insira o0 acessorio batedor (8b) no acoplador (8a) e a
seguir, introduza o corpo do motor (4) no acoplador até
encaixar com um «clique».

e Coloque o acessorio batedor num recipiente fundo e s6
depois pressione o interruptor para colocar o aparelho em
funcionamento.

® ApoOs a utilizacao, pressione os botdes de desbloqueio (5)
para separar o corpo do motor. A seguir, puxe 0 acessorio
batedor do acoplador.

Dicas para obter 6ptimos resultados

e Utilize um recipiente médio.

e Movimente o batedor no sentido dos ponteiros do relogio,
inclinando-o ligeiramente.

e Natas batidas (max. de 400 ml de natas muito frias, 30% de

teor minimo de gordura, 4-8 °C): Para fazer chantilly,
comece com um nivel de velocidade baixo (leve pressao no
interruptor) e, sem deixar de bater, aumente a velocidade
até ao nivel maximo (maior pressao no interruptor).

e Claras em castelo (max. 4 ovos): Para bater claras em
castelo, comece com um nivel de velocidade médio (pres-
sdo média no interruptor) e, sem deixar de bater, aumente
a velocidade até ao nivel maximo (maior pressao no inter-
ruptor).

Acessorio para puré (C)

O triturador pode ser utilizado para triturar frutas e legumes
cozidos como batatas, batatas doces, tomates, ameixas e
macas.

Antes da utilizacao

Nao triture alimentos duros ou ndo cozinhados; pode danificar
a unidade. Remova as partes duras como a casca, 0s carocos
€ 0s pés, de seguida cozinhe e escorra.

Importante

e Nunca utilize 0 acessorio para puré numa panela sobre
calor direto.

e Retire sempre a panela do calor e deixe arrefecer ligeira-
mente.

e Nao toque no acessorio para puré no lado do recipiente de
cozedura durante ou apos a utilizacao. Use uma espatula
para raspar os alimentos em excesso.

e Para melhores resultados ao triturar nunca encha uma
panela, etc., mais de metade com alimentos.

¢ Nao processe mais do que 1 lote sem interrupcao.

e Deixe o aparelho arrefecer durante 4 minutos antes de
continuar a processar.

Como utilizar o acessorio para puré

e Encaixe o0 mecanismo de velocidades (9a) no eixo (9b)
rodando para a direita.

e Vire 0 acessorio para puré ao contrario e encaixe a palheta
(9c) sobre o ponto central e rode para a esquerda para
posicionar. (Se o mecanismo de velocidades nao ficar
encaixado, a palheta nao fica bem segura.)

* Encaixe a peca do motor no acessorio para puré e empurre
para bloquear. Ligue a ficha a eletricidade.

e Coloque o0 acessorio para puré na panela ou recipiente,
etc., e ligue o aparelho. Movimente o acessorio para puré
para cima e para baixo por toda a mistura até alcancar o
resultado desejado.

* Desligue o cabo de alimentacdo da tomada apos utilizar o
dispositivo. Remova a péa (9c¢), rodando-a no sentido dos
ponteiros do reldgio.
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e Prima os botdes de desbloqueio para remover o acessorio
para puré. Desligue a caixa de velocidades (9a) da haste
para puré (9b), rodando-a no sentido oposto ao dos
ponteiros do relogio.

Exemplo de receita: puré de batatas

e Coloque 1 kg de batatas cozidas num recipiente

e Reduza-as a puré durante 30 s (Interruptor de pressao de
3/4 vias)

e Adicione 200 ml de leite morno

e Continue a reduzir a puré durante cercade 30 s

Acessorio picador (D)

Os acessorio picador (10) sdo ideais para triturar carne, queijo
rijo, cebolas, ervas aromaticas, alho, cenouras, nozes, amén-

doas, etc.

Triture sempre os alimentos duros (como, por exemplo, queijo
parmesdo ou chocolate) na velocidade maxima.

Para obter os melhores resultados, consulte as tabelas de
preparagao de alimentos na seccéo D. Tempo méaximo de
funcionamento para o acessorio picador «hc»: 2 minutos
(grandes quantidades de ingredientes umidos) / 30 segundos
(ingredientes secos ou duros ou quantidades < 100g / 100 ml).
Pare imediatamente o processamento quando a velocidade
do motor diminuir e/ou se ocorrerem fortes vibracoes.

Exemplo de receita: Baunilha-Mel-Ameixas Secas

(como recheio de panquecas ou para barrar):

e Coloque 70 g de mel cremoso e 50 g de ameixas secas no
recipiente do acessorio picador «hc».

e Triture durante 4 segundos na velocidade maxima (pres-
sione totalmente o botdo Smartspeed).

e Adicione 10 ml de agua (com sabor a baunilha).

e Triture novamente durante mais 1,5 segundos.

Acessorio de cozinha compacto
O acessorio de cozinha compacto (11) € ideal para:

e picar e misturar

e amassar (massa com uma base até um maximo de 250 g
de farinha)

e |laminar e ralar

Picar (E)

Com alamina (12) pode triturar carne, queijo, cebolas, ervas
aromaticas, alho, cenouras, nozes, avelas améndoas, etc.
Para obter os melhores resultados, consulte as quantidades
maximas e definicdes de velocidade indicadas nas tabela de
preparacao de alimentos na secco E.

Nao triture alimentos extremamente duros, como cubos de
gelo, noz moscada, café em gréo ou cereais.

Antes de picar ...

e corte em pequenos pedacos a carne, queijo, cebolas, alho,
cenouras, malaguetas

e retire os talos das ervas aromaticas e descasque os frutos
secos

e retire 0sso0s, tenddes e cartilagens da carne

e coloque sempre o recipiente do picador sobre a base
anti-deslizante (119g).

Cuidado: A lamina (12) esta muito afiada! Segure-a sempre
pela parte superior de plastico e manipule-a com cuidado.

Retire cuidadosamente a proteccao de plastico da lamina.

e Coloque alamina no espigao do centro do recipiente (11f) e
rode-a até bloquear.

24

5722112874_MQ 775-787_INT_S6-108.indd 24

¢ Introduza os alimentos no recipiente. Cologue a tampa
(11a) no recipiente com o fecho de seguranca (11e)
posicionado do lado da pega do recipiente.

e Parafechar a tampa, rode-a no sentido dos ponteiros do
relogio até encaixar com um «clique» acima da pega.

e |nsira o corpo do motor (4) no acoplador (11b) até bloquear.

* Ligue o aparelho a corrente e certifigue-se que o calcador
de alimentos (11c) esta colocado (11d).

e Prima o interruptor e segure o aparelho com uma mao
enquanto mantém o recipiente seguro com a outra mao.

* Apos a utilizacao, pressione os botoes de desbloqueio (5)
para retirar o corpo do motor. Retire o calcador de alimen-
tos.

¢ Prima o fecho de seguranca da tampa (11e) e mantenha-o
pressionado. Rode a tampa (11a) no sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio para a desencaixar.

e |evante a tampa.

* Retire cuidadosamente a lamina antes de retirar os alimen-
tos picados. Para retirar a lamina, rode-e ligeiramente e
puxe-a para fora.

Misturar massas leves

Utilizando a lamina (12), também pode misturar massas leves,
COMO Massa para panquecas ou para bolos, até um maximo
de 250 g de farinha.

Exemplo de receita: Massa para panquecas

Em primeiro lugar, deite 375 ml de leite no recipiente, depois
adicione 250 g de farinha e, por fim, 2 ovos. Use o nivel de
velocidade maximo e bata a massa até ficar macia e cremosa.

Amassar

As imagens da seccao E também se aplicam para a utilizacdo

do gancho para amassar.

O gancho para amassar (13) é ideal para amassar diferentes

tipos de massa, como massa levedada, quebrada ou folhada

(até um maximo de 250 g de farinha).

e Cologue o gancho para amassar no recipiente (11f).

e Cologue um maximo de 250 g de farinha no recipiente e
depois adicione os outros ingredientes, com excepcao dos
ingredientes liquidos.

e Ligue o aparelho, pressionando o interruptor Smart Speed
a % do curso.

e Sem desligar o motor do aparelho, adicione os ingredientes
liguidos através do tubo de enchimento.

e Tempo maximo para amassar: 1 minuto — apoés este periodo
de tempo, deixe a unidade do motor arrefecer durante
10 minutos.

Exemplo de receita: Massa para pizza
250 g de farinha, 2 colher de sal, 2 colher de fermento de
padeiro, 5 colheres de azeite, 150 ml de agua (morna).

Exemplo de receita: Massa quebrada ou folhada

250 g de farinha, 170 g de manteiga (fria/dura, em pedacos
pequenos),

80 g de acucar, 1 colher de acucar baunilhado, 1 ovo
pequeno, 1 pitada de sal

Para obter melhores resultados, nao utilize manteiga morna
nem mole.

Pare de amassar assim que a massa formar uma bola.

A massa fica demasiado mole se for amassada em excesso.

Laminar /ralar /
ferramenta para fritar batatas (F)

Utilizando o acessorio para laminar (14a), pode laminar, por
exemplo, pepinos, cebolas, cogumelos, macas, cenouras,
rabanetes, batatas cruas, curgetes, couves.

Utilizando os acessorios para ralar (14b), pode ralar, por
exemplo, macas, cenouras, batatas cruas, beterrabas,
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couves, queijo (macio a médio).
A ferramenta para fritar batatas (15) para preparar batatas
fritas.

e |nsira o0 acessorio (14a,b,c) no suporte de acessorios e
pressione-o até encaixar. Coloque o suporte de acessorios
(14) / ferramenta para fritar batatas (15) no centro do
espigao do recipiente e certifique-se que se esta bem
encaixado.

e Coloque a tampa (11a) no recipiente com o de seguranca
(11e) posicionado do lado da pega do recipiente.

e Para fechar a tampa, rode-a no sentido dos ponteiros do
relégio, até o fecho de seguranca encaixar com um
«clique» acima da pega.

e |nsira o corpo do motor no acoplador (11b) até encaixar.

* Ligue o aparelho a corrente e introduza os alimentos no
tubo de enchimento.

e Prima o interruptor para colocar o aparelho em
funcionamento. Nunca coloque ou enfie os dedos no tubo
de enchimento quando o aparelho esta em funcionamento.
Utilize sempre o calcador de alimentos (11c) para o efeito.

* ApoOs a utilizacdo, pressione os botdes de desbloqueio (5)
para separar o corpo do motor.

* Prima o fecho de segurancga da tampa (11e) e mantenha-o
pressionado. Rode a tampa (11a) no sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio para a desencaixar.

e |evante a tampa.

e Retire o suporte de acessorios / ferramenta para fritar
batatas (15) antes de retirar os alimentos preparados. Para
retirar a peca (14a,b,c), empurre-a para cima pela saliéncia
na parte de baixo do suporte de acessorios.

Cuidados e limpeza (G)

Limpe a peca do motor, os mecanismos de velocidades
(8a,9a) apenas com um pano himido. A tampa (11a) pode ser
passada por agua corrente, mas nao deve ser mer-

gulhada em agua nem lavada na maquina de lavar loica.
Todas as outras pegas podem ser lavadas na maquina de lavar
loica.

Pode retirar as bases anti-deslizantes dos recipientes do
picador para uma melhor limpeza.

Quando se preparam alimentos de cores intensas (como
cenouras, por exemplo), as pecas de plastico podem ficar
manchadas. Limpe estas pecas com 6leo vegetal alimentar
antes de as lavar.

Acessorios

(podem ser comprados individualmente, nao disponivel em
todos os paises)

MQ 30: Acessorio picador de 500 ml de capacidade, para
picar cenouras, carne, cebolas, etc.

MQ 40:  Acessorio picador de 1250 ml de capacidade,
para picar, misturar, liquidificar e triturar gelo

Tanto as especificacoes de design como estas instrucdes de
utilizacao estao sujeitas a alteracdes sem aviso prévio.

vida util. Podera entrega-lo num Centro de Assisténcia
da Braun ou num dos pontos de recolha ou reciclagem

Nao deite o produto no lixo doméstico no final da sua E
h ' —
previsto para esse efeito.
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Os materiais e 0s objetos destinados ao contacto
com produtos alimenticios estao em conformidade
com as prescricoes do regulamento Europeu

W
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Italiano

I nostri prodotti sono progettati per soddisfare gli standard piu

elevati in termini di qualita, funzionalita e design.

Ci auguriamo che I’elettrodomestico Braun soddisfi appieno le

vostre esigenze.

Prima dell’utilizzo

Prima di usare il prodotto, leggere attentamente e inte-
ramente le istruzioni.

Attenzione

o Le lame sono molto affiliate! Per evi-

lame con cautela.

¢ Maneggiare con cura le lame affilate, prestare

attenzione durante le operazioni di svuota-
mento della ciotola e la pulizia.

e Questo dispositivo pud essere utilizzato da
persone con ridotte capacita fisiche, senso-
riali 0 mentali o prive di esperienza e cono-
scenza, se sorvegliate o istruite su come uti-
lizzare il dispositivo in modo sicuro e se
prendono conoscenza die rischiimplicati.

¢ | bambini non devono giocare con I'apparec-
chio.

¢ | bambini non devono utilizzare questo dispo-
sitivo.

* | bambini devono essere tenuti lontani
dall’apparecchio e dal cavo direte.

* Staccare sempre 'apparecchio dall’alimenta-
zione o spegnerlo quando lo si lascia incusto-

dito e prima di montaggio, smontaggio, puli-
zia, conservazione.
e Se il cavo di alimentazione € danneggiato,

deve essere sostituito dal fabbricante, dal suo

agente addetto all’assistenza o da altre per-
sone similmente qualificate al fine di evitare
pericoli.

e Assicuratevi che il voltaggio del vostro
impianto elettrico corrisponda
a quello stampato sul fondo del prodotto.

e Fare attenzione quando si versa liquido caldo
nel robot da cucina o nel miscelatore perché
€ss0 potrebbe essere espulso a causa di una
improwvisa fuoriuscita di vapore.

e |'apparecchio & stato progettato solo per
I’utilizzo a casa e per processare quantita per
la casa.

¢ Non inserire nulla nell’apertura di riempi-
mento quando I’elettrodomestico & in funzi-
one. Utilizzare sempre lo spingi alimenti per
inserire i prodotti.

¢ Non utilizzare le parti di questo apparecchio
nel forno a microonde.
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tare lesioni, si prega di maneggiare le

e Si prega di pulire tutte le parti precedente-
mente al primo utilizzo o come richiesto,
seguendo le istruzioni nella sezione Manuten-
zione e Pulizia.

Descrizione

Pulsante di sicurezza @
Spia

Interruttore Smartspeed / velocita variabile .l
Corpo motore

Pulsanti di sgancio
Gambo frullatore
Bicchiere graduato

a Attacco

b Frusta

Accessorio per pure

9a  Attacco

9b  Gambo per pure
9c Paletta

10 Tritatutto da 350 ml «hc»
a Coperchio
b Lama
¢ Ciotola
d Base anti-scivolo

© O~NO O~ WN =

11 Accessorio robot da cucina compatto «fp», 1500 ml
11a Coperchio (parte superiore)
11b  Accoppiamento per il corpo motore
11c Pestello
11d  Tubo
11e Blocco coperchio
11f  Ciotola
11g Base anti-scivolo
12 Lama
13 Attrezzo per impastare
14 Supporto lame
14a Lama per affettare
14b lama per sminuzzare (fine, grosso)
14c  Accessorio Julienne
15 Apparecchio per patatine fritte

Disimballaggio

Prelevare I’'unita dalla confezione. Rimuovere tutte le parti
dell’imballaggio.

Rimuovere eventuali etichette presenti sull’unita (non
rimuovere la targhetta dati).

Spia

La spia (2) mostra lo stato dell’apparecchio, quando & colle-
gato a una presa elettrica.

Colore della Apparecchio/stato operativo

spia

Rosso L’apparecchio & pronto all’'uso

intermittente

Verde L'apparecchio € in modalita rilascio (il pul-
sante di sgancio & premuto) e puo essere
acceso

Rosso L’apparecchio & in surriscaldamento.

Lasciarlo raffreddare.
Sara nuovamente pronto all’'uso quando la
spia diventa rossa a intermittenza
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Tecnologia Smartspeed

Interruttore Smartspeed per velocita
variabili .l

Una pressione, tutte le velocita. Piu si preme, pit aumenta la
velocita (fig. A). Maggiore & la velocita, piu rapidi e fini sono i
risultati della miscelazione e della triturazione.
Funzionamento con una mano: I'interruttore Smartspeed (3)
consente di accendere il corpo motore e di controllare la velo-
cita con una mano sola.

Come utilizzare I’apparecchio

Al primo utilizzo: Rimuovere la protezione per il trasporto dal
corpo motore (4) tirandola dalla fascetta rossa.

Accensione (A)

L’apparecchio dispone di un pulsante di sicurezza.
Per accenderlo in sicurezza, seguire questa procedura:

1. Innanzitutto premere il pulsante di sicurezza (1) con il pol-
lice e tenerlo premuto. La spia diventa verde.

2. Poi premere direttamente il pulsante Smartspeed (3) in
base alla velocita desiderata.
Se l'interruttore Smartspeed (3) non viene premuto entro
5 secondi, I'apparecchio non si accendera per ragioni di
sicurezza.
La spia diventa rossa ad intermittenza. Per accendere I'ap-
parecchio, ripartire dalla fase 1.

3. Durante il funzionamento, non € necessario tenere premuto
il pulsante di sicurezza.

Frullatore a immersione (B)

Il frullatore a immersione & perfetto per preparare intingoli,
salse, zuppe, maionese, pappe per bambini oltre a frullati,
frappé, cocktail.

Per ottenere risultati ottimali di miscelazione impostare la
velocita massima.

e |nserire il gambo frullatore (6) nel motore (4) finché non si
blocca.

e Mettere il frullatore a immersione in profondita nella ciotola
o nel bicchiere graduato. Ora accendere I’apparecchio
come descritto sopra.

e Dopo I'uso premere i pulsanti di sgancio (5) per staccarlo
dal corpo motore.

In caso di utilizzo direttamente nella pentola durante la cottura,

spostare la pentola dal fuoco per evitare schizzi di liquido
bollente (rischio di scottature).

Esempio di ricetta: Mayonnaise

250 g di olio (per esempio olio di semi di girasole),

1 uovo e 1 extra tuorlo d’uovo,

1-2 cucchiai da tavola di aceto (15g circa),

Mettere tutti gli ingredienti (a temperatura ambiente) nel bic-
chiere graduato nell’oardine indicato. Utilizzare il frullatore ad
immersione alla massima velocita mantenendolo in posizione
fino a che olio comincia ad emulsionare. In seguito, senza
spegnerlo, portare lentamente il frullatore ad immersione alla
cima del liquido e poi tornare in basso incorporando la parte
restante dell’olio. Tempo di lavorazione: da 1 minuto (per insa-
lata) fino a 2 minuti per una maggiore consistenza (per esem-
pio per salsine).
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Frusta (B)

Usare la frusta solo per montare a neve panna e chiare d’uovo,
mescolare preparati gia pronti per dessert.

¢ |nserire la frusta (8b) nell’attacco (8a), poi inserire il corpo
motore (4) nell’attacco finché non si blocca con un click.

e Posizionate la frusta in profondita in un recipiente e accen-
dere I'apparecchio.

e Dopo I'uso premere i pulsanti di sgancio (5) per staccarlo
dal corpo motore. Quindi staccare la frusta dall’attacco.

Per ottenere risultati ottimali

e Usate un recipiente di dimensioni medie.

* Muovete la frusta in senso orario tenendola leggermente
inclinata.

e Montate una quantita massima di 400 ml di panna raffred-
data (min. 30% di grasso, 4-8 °C). Iniziate a bassa velocita
(leggera pressione dell’interruttore) per poi aumentare la
velocita (maggior pressione sull’interruttore) durante la
lavorazione.

e Montate le uova (non piu di 4 alla volta): iniziate con una
velocita media (pressione intermedia sull’interruttore) per
poi aumentare la velocita (maggior pressione sull’inter-
ruttore) durante la lavorazione.

Accessorio per purée (C)

Lo schiacciaverdure puo essere usato per schiacciare verdure
cotte e frutta come ad esempio patate, patate dolci, pomo-
dori, prugne e mele.

Prima dell’utilizzo

Non schiacciare cibo duro o crudo poiché cid potrebbe
danneggiare I'unita. Rimuovere le parti dure come le bucce, i
noccioli e i gambi, poi cucinare e scolare.

Importante

e Non utilizzare I'accessorio per pure in una padella a con-
tatto con la fonte di calore.

e Rimuovere sempre la padella dalla fonte di calore e lasciare
raffreddare brevemente.

e Non battere I’accessorio per pure sul lato del recipiente di
cottura durante o dopo I'utilizzo. Utilizzare una spatola per
raccogliere il cibo in eccesso.

e Per ottenere un risultato ottimale di schiacciamento, non

riempire la padella ecc. per piu della meta di cibo.

e Non lavorare piu di 1 dose senza interruzione.

e |asciare raffreddare I‘apparecchio per 4 minuti prima di
proseguire con la lavorazione.

Come utilizzare I’accessorio per puré

e |nserire I'attacco (9a) nel gambo (9b) ruotandolo in senso
orario.

e Capovolgere I’accessorio per pure e inserire la paletta (9c)
nel perno centrale, quindi ruotare in senso antiorario per
fissarlo. (Se I'attacco non € inserito, la paletta non si blocca
in posizione.)

e |nserire il corpo motore nell’accessorio per pure e spingere
per bloccarlo. Collegare la presa di alimentazione.

e Posizionare I’accessorio per pure nella padella o nella cio-
tola ecc. e accendere il dispositivo. Muovere I’accessorio
per pure all’interno del composto seguendo un movimento
verticale fino a raggiungere il risultato desiderato.

e Scollegare I‘apparecchio dopo I‘'uso. Rimuovere la pala (9c)
ruotandola in senso orario.

e Per staccare I‘accessorio per il puré premere gli appositi
pulsanti. Staccare la scatola degliingranaggi (9a) dall‘asta
per il puré (9b) ruotandola in senso antiorario.
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Esempio di ricetta: Puré di patate

e Mettere 1 kg di patate bollite in una ciotola

e Schiacciare per 30s (% di pressione sull’interruttore)
e Aggiungere 200 ml di latte caldo

e Continuare a schiacciare per 30s

Tritatutto (D)

| tritatutto (10) sono perfettamente adatti per tritare carne,
formaggio, cipolle, aglio, erbe, carote, noci, mandorle, ecc.

Quando si tritano cibi molto duri (per esempio il formaggio
Parmigiano o il cioccolato) utilizzare la velocita massima.

Per risultati ottimali, consultare la tabella D sulla lavorazione.
Durata massima di utilizzo tritatutto «hc»: 2 minuti (grandi
quantita di ingredienti umidi) / 30 secondi (ingredienti secchi o
duri o quantita < 100g / 100ml). Interrompere immediatamente
la lavorazione in caso di riduzione della velocita di
azionamento o se si verificano forti vibrazioni.

Esempio di ricetta: Vaniglia-Miele-Prugne secche

(come ripieno di frittella o da spalmare)
e Versare 50 g di prugne secche e 70 g di miele cremoso
nella ciotola del tritatutto «<hc».

e Tritare per 4 secondi alla velocita massima (esercitare la
massima pressione sul pulsante Smartspeed)

e Aggiungere 10 ml di acqua (al sapore di vaniglia)

e Tritare ancora il tutto per 1,5 secondi.

Accessorio robot da cucina compatto
L’accessorio robot da cucina compatto (11) € perfetto per

e ftriturare e mescolare
e impastare (max. 250 g di farina)
e affettare e sminuzzare

Tritatutto (E)

Utilizzando le lame (12) & possibile tritare carne, formaggio,
cipolle, aglio, erbe, carote, noci, mandorle, ecc.

Per risultati ottimali, attenersi alle quantita massime e alle
impostazioni di velocita indicate nella tabella E sulla lavora-
zione.

Non tritare alimenti estremamente duri come cubetti di ghiac-
cio, noci moscate, chicchi di caffé o granaglie.

Prima di tritare ...

e tagliare a pezzila carne, il formaggio, le cipolle, I’aglio, le
carote

e togliere il gambo dalle erbe, sgusciare le noci

e rimuovere 0ssa, tendini e cartillagini dalla carne

e inserire sempre la ciotola sulla base antiscivolo (11g).

Attenzione: la lama (12) € molto affilata!l Maneggiarla sempre
tenendola dalla parte superiore in plastica.

Rimuovere attentamente la copertura di plastica dalla lama.

e Posizionare la lama sul perno al centro della ciotola (11f),
premere le lame verso il basso e girarle di 90° per bloccarle.

e Mettere il cibo nella ciotola. Agganciare il coperchio (11a)
alla ciotola con il blocco (11e) posizionato vicino al manico
della ciotola.

e Per bloccare il coperchio, girarlo in senso orario fino a
quando il blocco non si inserisce con un «clic» .

® Inserire il corpo motore (4) sul’accoppiamento (11b) e
bloccarlo.

e Attaccare I'apparecchio alla presa e assicurarsi che il
pestello (11c¢) sia inserito (11d).
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e Accendere I’'apparecchio e tenere la ciotola con I’altra
mano.

e Dopo I'uso staccare la spina premere i pulsanti di sgancio
(5) per staccarlo dal corpo motore. Rimuovere il pestello.

e Tenere premuto il blocco coperchio (11e). Girare il coper-
chio (11a) in senso antiorario per sbloccarlo.

e Sollevare il coperchio.

e Estrarre la lama con attenzione prima di rimuovere il cibo
lavorato. Per rimuovere la lama, girarla leggermente e tirara.

Realizzare un impasto soffice

Usando la lama (12), & possibile impastare realizzando impasti
soffici come la pastella per frittelle o una pasta per torta con
250 g difarina.

Esempio di ricetta: Pastella per frittelle

Prima di tutto versare 375 ml di latte nella ciotola, aggiungere
250 g di farina e infine 2 uova. Utilizzando la velocita massima,
miscelare la pastella finché non risulta morbida.

Impastare

Limmagine della sezione E & applicabile anche all’'uso
dell’accessorio per impastare.

L’attrezzo per impastare (13) & ideale per impastare diversi tipi
di pasta come la pasta con lievito o la pasta sfoglia (con max.
250 g difarina).

e [nserire 'accessorio per impastare nella ciotola (11f).

e Riempire la ciotola con max. 250 g di farina, quindi
aggiungere gli altri ingredienti, a eccezione di liquidi.

e Accendere I'apparecchio con % di pressione sull’interruttore
Smart Speed.

e Aggiungere i liquidi attraverso il tubo mentre il motore
€ in funzione.

e Tempo massimo dilavorazione: 1 minuto — poi lasciar
raffreddare i componenti per 10 minuti.

Esempio di ricetta: Pasta per pizza
250 g di farina, %2 cucchiaio di sale, ¥2 cucchiaio di lievito
disidratato, 5 cucchiai olio di oliva, 150 ml di acqua (tipieda).

Esempio di ricetta: Pasta

250 g farina, 170 g burro (freddo/duro, a pezzetti), 80 g zuc-
chero, 1 zucchero vanigliato, 1 uovo piccolo, 1 pizzico di sale.
Per risultati ottimali non utilizzare burro caldo e morbido.
Smettere di impastare dopo aver formato una palla di pasta.
Impastando troppo, la pasta diventerebbe troppo morbida.

Affettare / sminuzzare /
apparecchio per patatine fritte (F)

Utilizzando I’accessorio per affettare (14a), &€ possibile
affettare cetrioli, cipolle, funghi, mele, carote, ravanelli, patate
crude, zucchine, cavolo.

Utilizzando I’accessorio per sminuzzare (14b), & possibile
sminuzzare mele, carote, patate crude, barbabietola, cavolo,
formaggio, (da morbido a mediamente morbido).
L'apparecchio per patatine fritte (15) per preparare patatine
fritte.

e [nserire un accessorio (14a,b, c) nel supporto (14) e farlo
scattare. Posizionare il supporto (14) / apparecchio per
patatine fritte (15) sul perno al centro della ciotola e
assicurarsi che sia ben fermo.

e Agganciare il coperchio (11a) alla ciotola con il blocco (11e)
posizionato vicino al manico della ciotola.

e Per bloccare il coperchio, girarlo in senso orario fino a
quando non si aggancia con un «clic».

e [nserire il corpo motore (4) nell’accoppiamento (11b) e
accertarsi che sia bloccato.

e Collegare I'apparecchio alla corrente e inserire il cibo da
lavorare nel tubo.
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e Accendere 'apparecchio. Non mettere mai le mani nel
tubo mentre I'apparecchio & acceso. Usare sempre il
pestello (11c) per mettere il cibo.

e Dopo I'uso togliere la spina e premere i pulsanti di sgancio
(5) per staccarlo il corpo motore.

e Tenere premuto il blocco coperchio (11e). Girare il coper-
chio (11a) in senso antiorario per sbloccarlo.

e Sollevare il coperchio.

e Estrarre il supporto / apparecchio per patatine fritte della
lama prima di rimuovere il cibo lavorato. Per rimuoverlo
(14a,b,c), premere verso I'alto sull’estremita che sporge
sul fondo del supporto.

Cura e pulizia (G)

Pulire il corpo motore e I'attacco (8a, 9a) esclusivamente con
un panno umido. Pulire il coperchio (11a) solo sotto acqua
corrente ma non va immerso. Non lavarlo in lavastoviglie.
Tutte le altre parti possono essere lavate in lavastoviglie.

Per una pulizia completa, € possibile rimuovere la base anti-
scivolo dalle ciotole tritatutto.

Quando si lavora cibo pigmentato (es. carote), le parti in
plastica dello strumento possono perdere il colore originario.
Pulire queste parti utilizzando dell’olio vegetale prima di
metterle in lavastoviglie.

Accessori

(possono essere acquistati singolarmente, non disponibili in
tutti i paesi)

MQ 30:  Tritatutto da 500 ml per tritare carote, carne,
cipolle, ecc.

MQ 40:  Tritatutto da 1250 ml per tritare, mixare, miscelare
e tritare il ghiaccio

Le specifiche di progettazione e le presenti istruzioni d’uso
sono soggette a modifica senza preawvviso.

Non gettare I’apparecchio nella spazzatura.
Losmaltimento pu0 essere eseguito presso un centro
assistenza Braun o presso i punti di raccolta appositi

|
del nostro paese.
I materiali e gli oggetti destinati al contatto con [
prodotti alimentari sono conformi alle prescrizioni
del regolamento Europeo 1935/2004.
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Nederlands

Onze producten zijn ontwikkeld om te voldoen aan de hoogste
standaard wat betreft kwaliteit, functionaliteit en ontwerp.

We hopen dat u heel erg zult genieten van uw nieuwe Braun-
apparaat.

VG6or gebruik

Lees de handleiding in zijn geheel zorgvuldig door
voordat u het apparaat in gebruik neemt.

Waarschuwing

o De messen zijn uiterst scherp! Om let-
sels te vermijden moeten de messen

zeer voorzichtig gehanteerd worden.

¢ Er moet voorzichtig te werk worden gegaan
bij de hantering van scherpe snijmessen, de
lediging van de kom en tijdens de reiniging.

e Dit toestel mag niet worden gebruikt door
personen met verminderde fysieke, zintuig-
lijke of mentale vermogens of een gebrek aan
ervaring en kennis tenzij onder speciaal toe-
zicht of wanneer ze werden geinstrueerd in
het veilige gebruik van het toestel en tenzij ze
de ermee verbonden risico’s kennen.

e Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

e Dit toestel mag niet worden gebruikt door
kinderen.

e Kinderen moeten uit de buurt worden gehou-
den van het apparaat en zijn netsnoer.

¢ Ontkoppel of schakel het toestel altijd uit
wanneer u het alleen laat en voor het gemon-
teerd, gedemonteerd, gereinigd of wegge-
borgen wordt.

¢ Als het netsnoer beschadigd is, moet het ver-
vangen worden door de fabrikant, diens
onderhoudsverte genwoordiger of personen
met vergelijkbare kwalificaties om gevaarlijke
situaties te voorkomen.

e Controleer, voordat u de stekker in het stop-
contact steekt, of het volta-
ge van het stopcontact overeenkomt met het
voltage dat staat vermeld op de onderkant
van het apparaat.

¢ Wees voorzichtig als er hete vloeistof in de
keukenmachine of blender is geschonken. Dit
kan door plotseling stomen uit het apparaat
geworpen worden.

¢ Het apparaat is enkel ontworpen voor huis-
houdelijk gebruik en voor het verwerken van
huishoudelijke hoeveelheden.

¢ Reik niet in de vul as wanneer het apparaat is
aangesloten, vooral terwijl de motor nog
draait. Gebruik altijd de stamper om uw voed-
sel bij de as te begeleiden.
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e Gebruik geen van de onderdelen in de mag-
netron.

¢ Reinig alle onderdelen voor het eerste
gebruik of wanneer nodig, volgens de instruc-
ties in de rubriek ,,Onderhoud en reiniging®.

Beschrijving

Veiligheidsknop @

Signaallicht

Smartspeedknop / variabele snelheden .l
Motordeel

Ontgrendelingsknoppen

Staafmixervoet

Mengbeker

a Koppelingsstuk garde

b Garde

Accessoire voor puree
9a Schakelbak

9b Puree-as

9c Spatel

10 350 hakmolen«hc»
a Deksel
b Mes
¢ Kom
d Anti-slip ring

O~NO O~ WN =

©

11 Compact keukenmachine accessoire «fp», 1500 ml
11a Deksel
11b  Koppeling voor motordeel
11c  Duwer
11d  Vulbuis
11e Dekselvergrendeling
11f  Kom
11g Anti-slipring
12 Mes
13  Kneedhaak
14 Houder
14a  Snijschijf
14b  Raspschijf (fijn, grof)
14c Julienneplaat
15  Frietschijf

Uitpakken

Neem de eenheid uit de doos. Verwijder alle stukken van de
verpakking.

Verwijder eventuele etiketten op de eenheid (zonder het
typeplaatje weg te halen).

Signaallicht

Het signaallicht (2) geeft de status van het apparaat weer
wanneer het is aangesloten op de electriciteit.

Signaallicht Apparaat/status

Rood Apparaat is klaar voor gebruik

knipperend

Groen Apparaat is ontgrendeld (ontgrendeling om in
te schakelen is ingedrukt) en kan ingescha-
keld worden

Rood Apparaat is oververhit. Laat het afkoelen. Het

is klaar voor gebruik als het signaallicht rood
begint te knipperen
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Smartspeed technologie Garde (B)

Gebruik de garde alleen voor het kloppen van (slag)room,
Smartspeedknop voor variabele eiwitten en het mixen van beslag en kant-en-klare dessert-

snelheden .

Een druk op de knop: alle snelheden. Hoe meer u de knop
induwt, hoe hoger de snelheid (fig. A). Hoe hoger de snelheid,
hoe sneller en fijner de mix- en hakresultaten.

Bedienen met één hand: de Smartspeedknop (3) maakt het u
mogelijk om met één hand het motordeel aan te zetten en de
snelheid onder controle te houden.

Hoe het apparaat te gebruiken

Bij het eerste gebruik: Verwijder het transportslot van het
motordeel (4) door aan het rode bandje te trekken.

Aanzetten (A)

Het apparaat is uitgerust met een veiligheidsknop. Om het

apparaat veilig aan te zetten, volg onderstaande instructies:

1. Druk ten eerste de veiligheidsknop (1) met uw duim in en
houd de knop ingedrukt. Het signaallicht licht blijvend groen
op.

2. Druk vervolgens direct de Smartspeedknop (3) in volgens
de gewenste snelheid. Indien de Smartspeedknop (3) niet
binnen 5 seconden wordt ingedrukt, kan het apparaat,
vanwege veiligheidsredenen, niet worden ingeschakeld.
Het signaallicht begint rood te knipperen. Om het apparaat
aan te zetten, volg de instructies opnieuw vanaf punt 1.

3. Tijdens gebruik van het apparaat hoeft u de veiligheidsknop
niet ingedrukt te houden.

Staafmixer (B)

De staafmixer is bij uitstek geschikt voor het bereiden van
dips, sauzen, soepen, mayonaise en babyvoeding alsmede
voor het mixen van drankjes en milkshakes.

Gebruik altijd de hoogste snelheid voor het beste resultaat.

e Klik het motordeel (4) in de pureervoet (6).

e Steek de staafmixer zo diep mogelijk in een beker of kom.
Zet daarna het apparaat in werking zoals hierboven
beschreven.

e Trek na gebruik de stekker uit het stopcontact en druk op
de ontgrendelingsknoppen (5) om het motordeel los te
koppelen.

Indien u het apparaat tijdens het koken direct in een pan wilt
gebruiken, dient u de pan van het vuur te halen om spetteren
van hete vloeistof (risico op brandwonden) te voorkomen.

Voorbeeldrecept: Mayonaise

250 ml olie (bijv. zonnebloemolie),

1 eien 1 extra eidooier,

1-2 el azijn (zo’n 15 ml),

zout en peper naar smaak

Alle ingrediénten dienen op kamertemperatuur gebracht te
worden. Doe alle ingrediénten in bovenstaande volgorde in
de mengbeker. Plaats de staafmixer op de bodem van de
mengbeker. Zet de mixer op de hoogste snelheid en houd hem
in deze positie tot de olie begint te emulgeren (te binden).
Beweeg de mixer zonder hem uit te zetten langzaam naar
boven en naar beneden door het mengsel tot er een gladde
massa ontstaat. Mixtijd: vanaf 1 minuut (voor salade) tot

2 minuten voor meer stevigheid (bijv. voor dipsaus).
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mixen.

Steek de garde (8b) in het koppelingsstuk (8a) en klik het
motordeel (4) erop.

Plaats de garde in een kom en zet daarna pas het apparaat
in werking.

Trek na gebruik de stekker uit het stopcontact en druk de
ontgrendelingsknoppen (5) in om het motordeel los te
koppelen. Trek vervolgens de garde uit het koppelingsstuk.

Tips voor het beste resultaat

Gebruik een middelgrote kom.

Beweeg de garde met de klok mee en houd hem in een
lichte hoek gebogen.

Slagroom (max.400 ml gekoelde room (min. 30 % vet-
gehalte, 4-8 °C): Begin op lage snelheid (lichte druk op
de knop) en verhoog de snelheid (meer druk op de knop)
tijdens het kloppen.

Geklopte eiwitten (max. 4 eieren): Begin op een gemid-
delde snelheid (houd de knop halverwege i gedrukt) en
verhoog de snelheid (knop dieper indrukken) tijdens het
kloppen.

Accessoire voor puree (C)

De stamper kan gebruikt worden voor het stampen van zacht
gekookte groenten en fruit zoals aardappelen, zoete aardap-
pelen, tomaten, pruimen en appels.

Voor gebruik

Stamp geen hard of ongekookt voedsel fijn; u kunt het toestel
beschadigen. Verwijder harde delen zoals schillen, pitten en
stelen, dan koken

en afgieten.

Belangrijk

Gebruik het accessoire voor puree nooit in een steelpan op
een directe warmtebron.

Haal de steelpan altijd weg van de warmte en laat licht
afkoelen.

Tik het accessoire voor puree niet aan de zijkant van de
kookpot tijdens of na gebruik. Gebruik een spatel om het
overtollige voedsel weg te schrapen.

Voor de beste resultaten bij het fijnstampen mag u een
steelpan enz. niet voor meer dan de helft vullen met
voedsel.

Verwerk niet meer dan 1 partij zonder onderbreking.
Laat het toestel afkoelen gedurende 4 minuten voordat u
verder gaat.

Hoe gebruikt u het accessoire voor puree

Maak de schakelbak (9a) vast aan de as (9b) door rechts-
om te draaien.

Draai het accessoire voor puree ondersteboven en breng
de spatel (9c) aan over de centrale naaf; draai linksom om
te positioneren. (Indien de schakelbak niet geplaatst is, zit
de spatel niet goed vast.)

Bevestig het motordeel aan het accessoire voor puree en
duw om vast te maken. Steek de stekker in.

Zet het accessoire voor puree in de steelpan, kom enz. en
schakel het toestel in. Breng het accessoire voor puree in
een op-en-neer beweging door het mengsel tot het
gewenste resultaat is bereikt.

Trek het toestel na gebruik uit het stopcontact. Verwijder de
spatel (9c) door met de klok mee te draaien.

Druk op de ontgrendelknoppen om de stamper te
verwijderen. Haal de tandwielkast (9a) van de pureeschacht
(9b) door tegen de wijzers van de klok in te draaien.
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Receptvoorbeeld: aardappelpuree

e Doe 1 kg gekookte aardappelen in een kom

e Stamp gedurende 30 s (Schakelaar op % zetten)

e Voeg 200 ml warme melk toe

e Ga verder met fijnstampen gedurende ongeveer 30 s

Hakmolen (D)

De hakmolen (10) zijn uitermate geschikt voor het hakken van
vlees, harde kaas, uien, kruiden, knoflook, wortelen, noten,
amandelen etc.

Gebruik voor het hakken van harde ingrediénten (bijv. Parme-
zaanse kaas of chocolade) altijd de hoogste snelheid.

Voor het beste resultaat zie tabel D. De maximale
gebruiksduur voor de «hc» hakmolen: 2 minuten achter elkaar
(grote hoeveelheden aan vochtige ingrediénten) /

30 seconden (droge of harde ingrediénten of hoeveelheden
<100 g / 100 ml). Stop de verwerking onmiddellijk wanneer
het motorvermogen afneemt en/of sterke trillingen optreden.

Exemplo de receita: Baunilha-Mel-Ameixas Secas

Voorbeeldrecept: Vanille-honing pruimen

(Iekker op pannenkoeken of als broodbeleg):
Doe 70 g romige honing en 50 g pruimen in de «hc»
hakkom.

e |aat hem 4 seconden op maximum snelheid draaien
(Smartspeedknop helemaal indrukken).

e Voeg vervolgens 10 ml water met vanille-extract toe.

e Nogmaals laten draaien gedurende 1,5 seconden.

Compact kitchen machine accessory

Het compact keukenmachine-accessoire (11) is uitermate
geschikt voor:

e hakken en mixen
e het kneden van deeg (gebaseerd op max. 250 g bloem)
e snijden en raspen

Hakken (E)

Het mes (12) kunt u gebruiken om vlees, kaas, uien, kruiden,
knoflook, wortelen, walnoten, hazelnoten, amandelen etc. te
hakken.

Voor het beste resultaat kunt u het beste de maximale hoeveel-
heden en snelheid raadplegen in de tabel in sectie E.

Hak geen extreem harde ingrediénten zoals ijsblokjes, mus-
kaatnoot, koffiebonen of granen.

Voor het hakken ...

e snijd vlees, kaas, uien, knoflook, wortelen en pepers in
stukken

e verwijder de steeltjes van kruiden en de schillen van noten

e verwijder botten, pezen en kraakbeen van viees

e zorg ervoor dat de anti-slipring (119) altijd aan de hakkom is
bevestigd.

Waarschuwing: Het mes (12) is zeer scherp! Houd het altijd
vast aan het bovenste plastic gedeelte en ga er voorzichtig
mee om.

Verwijder voorzichtig de plastic beschermkap van het mes.

e Plaats het mes op de pin in het midden van de kom (11f) en
draai eraan zodat het vastzit.

e Vul de kom metingrediénten. Bevestig het deksel (11a) op
de kom zodat de vergrendeling (11e) naast het handvat van
de kom zit.

e Om het deksel te vergrendelen, draai het met de klok mee
zodat het deksel boven het handvat vastklikt.
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e Steek het motordeel in de koppeling (11b) tot het vastklikt.

e Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact en
zorg ervoor dat de duwer (11c) op zijn plaat zit (11d).

e Zet het apparaat aan en houd de kom met de andere hand
vast.

e Trek na gebruik de stekker uit het stopcontact en druk op
de ontgrendelingsknoppen (5) om het motordeel te ont-
koppelen. Verwijder de duwer.

e Duw op de vergrendeling van het deksel (11e) en houd het
vast. Draai het deksel (11a) tegen de richting van de klok in
om het los te maken.

e Til het deksel van de kom.

e Verwijder voorzichtig het mes alvorens de gehakte ingre-
diénten uit de kom te nemen. Om het mes te verwijderen,
draait u er licht aan en trekt het eruit.

Het mixen van licht deeg

Met het mes (12) kunt licht deeg mixen, zoals pannenkoeken-
beslag of cakemix, gebaseerd op een maximum van 250 g
bloem.

Voorbeeldrecept: Pannenkoekenbeslag

Schenk als eerste 375 ml melk in de kom, voeg er vervolgens
250g bloem en als laatste 2 eieren aan toe. Mix het beslag op
snelheid Il tot het mooi glad is.

Deeg kneden

Afbeelding E is ook van toepassing voor het gebruik van de
kneedhaak. De kneedhaak (13) is ideaal voor het kneden van
verschillende types deeg zoals gistdeeg of deeg voor gebak
(gebaseerd op max. 250 g bloem).

e Plaats de kneedhaak in de kom (11f).

e \ul de kom met max. 250 g bloem, en voeg de overige
ingrediénten, behalve de vloeistof toe.

e Zet het toestel aan met % druk op de Smart Speed-knop.

e Voeg tijdens het kneden de vloeistoffen toe door de vulbuis.

e Maximale kneedduur: 1 minuut — daarna het motorgedeelte
z0’n 10 minuten laten afkoelen.

Voorbeeldrecept: Pizzadeeg
250 g bloem, 2 tl zout, %2 tl gedroogde gist, 5 el olijfolie,
150 ml lauwwarm water.

Voorbeeldrecept: Deeg

250 g bloem, 170 g boter (koud en hard in kleine stukjes
gesneden), 80 g suiker, 1 zakje vanille suiker, 1 klein ei,

1 snufje zout

Voor een goed resultaat gebruikt u beter geen warme, zachte
boter. Stop het kneden zodra het deeg een bal vormt. Deeg
kan te zacht worden door teveel kneden.

Snijden / raspen / frietschijf (F)

Met de snijschijven (14a) kunt u 0.a. komkommers, uien,
champignons, appels, wortelen, radijsjes, rauwe aardappelen,
courgettes en kool in plakjes snijden.

Met de raspschijven (14b) kunt u bijv. appels, wortelen, rauwe
aardappelen, bietjes, kool, kaas (zacht tot mediumhard)
raspen.

De frietschijf (15) om friet te snijden.

e Plaats een plaat (14a,b) in de houder (14) en klik vast.
Plaats de houder (14) / frietschijf (15) op de middenpin van
de kom en zorg dat hij goed vastklikt.

e Bevestig het deksel (11a) op de kom met de vergrendeling
(11e) naast het handvat van de kom.

e Om het deksel vast te klikken, draai het met de klok mee
zodat de vergrendeling vastklikt boven het handvat.

e Klik het motordeel (4) in de koppeling (11b).

e Doe de stekker in het stopcontact en doe de ingrediénten in
de vulbuis.

e Zet het apparaat aan. Steek nooit uw hand in de vulbuis als
het apparaat in werking is. Gebruik altijd de duwer (11c) om
de ingrediénten erin te doen.
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e Trek na gebruik de stekker uit het stopcontact en druk op
de ontgrendelingsknoppen (5) om het motordeel los te
koppelen.

e Druk op de vergrendeling van het deksel (11€) en houd vast.
Draai het deksel (11a) tegen de klok in om los te maken.

e Til het deksel op.

e Neem de houder / frietschijf eruit voor u de gehakte
ingrediénten uit de kom haalt. Om de plaat (14a,b) eruit te
halen, duw het omhoog aan de kant die uit de onderkant van
de houder steekt.

Verzorging en reiniging (G)

Reinig het motordeel en de schakelbakken (8a, 9a) enkel met
een vochtige doek. Het deksel (11a) kan onder stromend
water gereinigd worden, maar mag niet ondergedompeld
worden en ook niet in de vaatwasser. Alle andere onderdelen
mogen in de vaatwasser gereinigd worden.

Voor extra grondige reiniging: haal de anti-slipring van de
hakmolen.

Wanneer u groenten hakt met veel pigment (bijv. wortelen)
kunnen de plastic onderdelen van het apparaat verkleuren.
Veeg deze onderdelen met plantaardige olie af alvorens ze te
reinigen.

Accessories

(kunnen individueel bijgekocht worden, niet in elk land
verkrijgbaar)

MQ 30: 500 ml hakmolen om wortelen, vlees, uien etc. te
hakken

MQ 40: 1250 ml hakmolen om te hakken, te mixen en ijs
te crushen

Zowel de ontwerpspecificaties als deze gebruiksaanwijzing
kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd.

Gooi dit product na de levensduur a.ub. niet bij het
huishoudelijk afval. U kunt het naar een Braun Service
Centre brengen of naar een ander afvalinzamelingspunt

—
in uw buurt waar het op de juiste manier zal worden

verwerkt.

De materialen en voorwerpen bestemd om in aan- 1[]
raking te komen met levensmiddelen, zijn conform

met de voorschriften van de Europese richtlijn

1935/2004.
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Dansk

Vores produkter er skabt til at opfylde de starste krav med 3 Smartspeed-knap/variable hastigheder .ulll
hensyn til kvalitet, funktionalitet og design. 4 Motordel
Vi haber, du vil fa stor glaede af dit nye apparat fra Braun. 5 Udlgserknapper
6 Blenderskaft
- . 7 Beaeger
For ibrugtagning 8 a Gearkasse
Laes hele denne brugsvejledningen omhyggeligt igen- b PIS.keI’IS
nem, for du tager apparatet i brug. 9  Pure tilbehar
9a Gearenhed
9b Pureaksel
Bemaerk 9c Ske
° Knivene er meget skarpe! For at 10 350 ml hakker <hc»
undga skader skal knivene handteres alag
yderst forsigtigt. 2 gﬂg
e Var forsiktig nar du hanterar de vassa kni- d Anti-slip ring
Va..ma’ nar du tommer skalen och nar du ren- 11 Tilbehgr til kompakt kekkenmaskine «fp», 1500 ml
gor apparaten. Ha Lag
¢ Dette apparat kan benyttes af personer med 11b  Kobling til motordel
reducerede fysiske, sensoriske eller mentale Hg ﬁg;’yﬁ’gfi;gsmr
evner, eller mangel pa erfaring, hvisde er e Lagets lasemekanisme
under opsyn eller har modtaget instruktion i 1f Skal
brugen af apparatet pa en sikker made og har ]129 ﬁnﬂ-s"p ring
forstaet de involverede farer. 3 /Eltetibehar
® Born ma ikke lege med apparatet. 14 Holder
e Dette apparat ma ikke benyttes af barn. m ghittﬁglbﬁhﬂ(rf_ )
vetilbengr (Tin, grov
¢ Barn skal holdes vaek fra apparatet og dets 110 Juliennetilbehar
str@mkabel. . 15 Pommes frites veerktgj
e Treek altid stikket ud eller sluk for apparatet,
nar det er uden opsyn og far det samles, skil- _Il!dpakr?igg ark
1 1 1 ag enheden ud af kartonen.
les ad, rengares eller stilles til opbevaring. Fiorm allo emballagestykkor.
e Hvis netlednmgen er beskadlget, skal den Fjern eventuelt resterende etiketter pa enheden (fiern ikke
udskiftes af producenten eller dennes ser- typeskiltet).

viceveerksted eller af en kvalificeret fagmand
for at undga enhver risiko.

« Kontroller for brug, at speendingen palysnet- ~ Kontrollampe
tet svarer til speendingsangivelsen i bunden af ~ Kontrollampen (2) viser apparatets status, nar det er tilsluttet

apparatet en stikkontakt.
e VVeer forsigtig, hvis der haeldes varme veesker i po— Apparat/Betjenings-status
foodprocessoren eller blenderen, da den kan lampe
g‘;é?éeesdoepaf;amappeparatet pa grund af pludsellg Radt blink Apparatet er klar til brug
e Dette apparat er designet til brug Gron ApEEratetg)r udlkcast (udlzserknappen er
. : . trykket ned) og kan teendes
i husholdningen og til meengder som normalt Fot R— oot Lad det kalo af
indgar i en husholdning. e Sy Ml il teea el
o . g 9.0 . g igen, nar kontrollampen
¢ Undga at stikke fingre ned i pafyldningsreret, blinker radt

nar apparatet er tilsluttet, isser mens motoren
karer. Brug altid skubberen til at presse mad

gennem pafyldningsreret. Smartspeed-teknologi

* Ingen af delene ma anvendes i mikroovn.

® Rengar alle dele far farste brug eller efter Smartspeed-knap til variable
behov ved at fglge anvisningerne i afsnittet hastigheder ..l

om pleje og rengaring.

pie) g g g Et tryk, alle hastigheder. Jo hardere du trykker, desto hurtigere
karer apparatet (fig A). Jo hgjere hastighed, desto hurtigere
og finere bliver blender og hakkeresultatet.

Beskrivelse
Betjening med én hand: Smartspeed-knappen (3) giver dig
1 Sikkerhedsknap @ mulighed for at teende for motordelen og styre hastigheden
2 Kontrollampe med én hand.
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Brug af apparatet

Fer brug: Fjern transportladsen fra motordelen (4) ved at
treekke i den rgde strop.

Taend (A)

Apparatet er forsynet med en sikkerhedsknap. Gar falgende
for at teende for det:
1. Tryk farst pa sikkerhedsknappen (1) med tommelfingeren
og hold den nede. Kontrollampen lyser permanent grant.
2. Tryk derefter pa Smartspeed-knappen (3) i henhold til
ognsket hastighed.
Hvis Smartspeed-knappen (3) ikke trykkes ned inden for
5 sekunder, kan man ikke taende for apparatet af sikker-
hedsgrunde.
Kontrollampen blinker rgdt.
For at teende for apparatet skal man starte forfra med trin 1.

3. Du behgver ikke at holde sikkerhedsknappen trykket ned
under brug af apparatet.

Stavblender (B)

Stavblenderen er perfekt til at tilberede dips, saucer, supper,

mayonnaise, babymad samt til at blande drinks og milkshakes.

Du opnar de bedste blenderresultater med den hgjeste
hastighed.

¢ Klik motordelen (4) fast pa blenderskaftet (6).

e Placer stavblenderen i et hgjt baeger eller en skal. Teend
derefter for apparatet som beskrevet ovenfor.

e Tag stykket ud og tryk pa udlgserknapperne (5) efter brug
for at lasne motordelen.

Nar du blender direkte i en gryde under madlavningen, skal
gryden ferst tages af varmen for at undga sprajt fra kogende
vaeske (risiko for skoldning).

Eksempler pa opskrifter: Mayonnaise

250 g olie (f.eks. solsikkeolie),

1 &g og 1 ekstra aaggeblomme,

1-2 spsk. vineddike (ca. 15 g),

salt og peber

Kom alle ingredienser (ved stuetemperatur) i baegeret i oven-
naevnte reekkefolge. Hold stavblenderen helt ned i bunden af
malebaegeret. Teend stavblenderen pa hgjeste hastighed, hold
den i denne position, til olien begynder at emulgere.

Uden at slukke fares stavblenderen langsomt op i toppen af
blandingen og ned igen for at fa resten af olien med.
Tilberedningstid: fra 1 minut (til salat) op til 2 minutter til en
mere fast konsistens (f.eks. til dip).

Piskeris (B)

Brug kun piskeriset til at piske fladeskum, seggehvider, sand-
kagedej og feerdige dessertblandinger.

e Seet piskeriset (8b) i gearboksen (8a), og klik derpa motor-
delen (4) fast pa gearboksen.

e Placer piskeriset i en skal, og teend farst derefter for appa-
ratet.

e Tag stykket ud og tryk pa udlgserknapperne (5) efter brug
for at lasne motordelen. Traek derefter piskeriset ud af
gearkassen.

Tips til at opna de bedste resultater

e Brug en mellemstor skal.

e Bevaeg piskeriset med uret, mens det holdes en smule
skrat.

e Flgdeskum (maks. 400 ml afkglet piskeflade, min. 30%
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fedtindhold, 4-8 °C): Begynd ved lav hastighed (let tryk pa
knappen), og @g hastigheden (hardere tryk pa knappen),
mens du pisker.

e Piskede aeggehvider (maks. 4 &2g): Begynd ved middel-
hastighed (halvt tryk pa knappen), og @g hastigheden
(hardere tryk pa knappen), mens du pisker.

Pure tilbeheor (C)

Moseren kan bruges til mosning af kogte grentsager og frugter
som kartofler, sgde kartofler, tomater, blommer og eebler.

Inden brug

Undga at mose harde eller utilberedte madvarer, du kan skade
enheden. Fjern de harde dele som skal, kerner og stilk, kog,
og heeld vandet fra.

Vigtigt

e Benyt aldrig puretilbehgret i en pande over direkte varme.

e Fjern altid panden og lad den kgle lidt af.

e Bank ikke puretilbehgret mod siden af kogekarret under
eller efter brugen. Benyt en spartel til at fierne madrester.

e For bedste resultater ved mosning ma pande m.m. ikke
fyldes mere end halvt op med madvarer.

e Undlad at behandle mere end 1 portion uden pause.

e |ad apparatet kgle af i 4 minutter inden naeste proces.

Sadan bruges puretllbeharet
Monter gearenhed (9a) pa aksel (9b) ved at dreje med uret.

¢ Vend puretilbeharet pa hovedet og monter ske (9c) over
navet og drej mod uret for lasning. (Hvis gearenhed ikke er
monteret kan skeen ikke lases fast).

e Anbring motor pa puretilbehgret og tryk for lasning. Tilslut
stikkontakt.

e Anbring puretilbehgret i pande eller skal m.m. og teend ap-
paratet. Beveeg puretilbehgret i en op- og nedgaende
beveegelse gennem blandingen indtil det gnskede resultat
er naet.

e Efter brug af apparatet tages stikket ud. Fjern spaden (9c)
ved at dreje med uret.

¢ Tryk pa udlgserknapperne for at fierne purépresseren.
Adskil gearhus (9a) og pureringsstav (9b) ved at dreje mod
uret.

Opskriftseksempel: Kartoffelmos

e Anbring 1 kg kogte kartofler i en skal
Mos i 30 sek (Tryk kontakten % ind)
Tilseet 200 ml varm maelk

Fortseet mosning i ca. 30 sek

Hakker (D)

Hakker (10) er perfekt egnet til at hakke ked, hard ost, lag,
krydderurter, hvidlag, gulergdder, ngdder, mandler etc.

Hak altid harde fedevarer med hgjeste hastighed (f.eks. par-
mesan, chokolade).

Se behandlingstabeller D for de bedste resultater. Maksimal
betjeningstid for «hc» hakker: 2 minutter (store meengder af
vade ingredienser) / 30 sekunder (tgrre eller faste
ingredienser eller meengder < 100 g / 100 ml).

Stop bearbejdningen nar motorhastigheden falder og/eller
der opstar staerk vibration.

Eksempler pa opskrifter: Vanilje-honning-svesker

(som fyld i pandekager eller til at smgre pa brad):
e Fyld «hc» hakkeskalen med 70 g cremet honning og 50 g
svesker.

e Hak 4 sekunder ved maksimal hastighed (tryk Smartspeed-
knappen helt i bund).

e Tilseet 10 ml vand (smagt til med vanilje).

e Fortsaet hakningeniendnu 1,5 sekunder.
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Eksempler pa opskrifter: Pizzadej
250 g mel, ¥z tsk. salt, 2 tsk. targeer, 5 spsk. olivenolie,
150 ml vand (lunkent).

Tilbehor til kompakt kekkenmaskine

Tilbehgret (11) til den kompakte kakkenmaskine er perfekt
egnet til

e at hakke og blende

e xlte dej (baseret pa maks. 250 g mel)

e snitte og rive

Hakning (E)

Med kniven (12) kan du hakke kad, ost, lgg, krydderurter,
hvidlag, gulergdder, valngdder, hasselngdder, mandler, etc.

Eksempler pa opskrifter: Dej

250 g mel, 170 g smer (koldt/hardt, sma stykker),

80 g sukker, 1 tsk. vanilje, 1 lille aeg, en knivspids salt

Brug ikke varmt, bladt smar.

Stands eeltningen kort efter, at dejen er formet som en kugle.
Dejen bliver for blgd, hvis den altes for leenge.

Snitte / rive / pommes frites vaerktgj (F)

Med snittetilbehgret (14a) kan du snitte f.eks. agurker, lag,
svampe, &bler, gulergdder, radiser, ra kartofler, squash, kal.
Med rivetilbehgret (14b) kan du rive f.eks. aebler, guleradder,

Se maksimale maengder og hastighedsindstillinger i behand-
lingstabeller i afsnit E for at opna de bedste resultater.

Hak ikke ekstremt harde madvarer som isterninger, muskat-

ngd, kaffebgnner og korn.

For du hakker ...

skeer kad, lag, hvidlgg, guleradder og chili i mindre stykker
fiern staengler fra krydderurter, knaek ngdder og fjern
skallerne

fiern ben, sener og brusk fra ked

sgrg altid for, at anti-slip-ringen (11g) er monteret pa
hakkeskalen.

Advarsel: Kniven (12) er meget skarp! Hold altid i den gverste
plastikdel, og handter den forsigtigt.

Fjern forsigtigt plastdeekslet fra kniven.

Placer kniven pa tappen i midten af skalen (11f) og drej den,
til den laser fast.

Fyld skalen med madvarer. Saet laget (11a) fast pa skalen
med lasemekanismen (11e) placeret ved siden af skalens
handtag.

Laget lases ved at dreje det med uret, sa lasemekanismen
klikker pa plads over handtaget.

Saet motordelen (4) fast pa koblingen (11b), indtil den laser.
Tilslut apparatet og serg for at skubberen (11c) er pa plads.
Teend for apparatet og hold skalen med den anden hand.
Tag stykket ud og tryk pa udlgserknapperne (5) efter brug

ra kartofler, redbeder, kal og ost (blgd til mellemhard).
Pommes frites veerktgj (15) for tilberedning af pommes frites.

Placer et stykke tilbehgr (14a,b, c) i tilbehars-

holderen (14), og klik det pa plads. Placer holderen (14) /
pommes frites veerktgj (15) pa centerpinden i skalen, og las
den sikkert fast.

Saet laget (11a) fast pa skalen med lasemekanismen (11e)
placeret ved siden af skalens handtag.

Laget lases ved at dreje det med uret, sa lasemekanismen
klikker pa plads over handtaget.

Saet motordelen (4) fast pa koblingen (11b), indtil den laser.
Tilslut apparatet og haeld den mad, der skal behandles ned i
pafyldningsraret.

Teend for apparatet for at betjene det. Reek aldrig ned i
pafyldningsrgret, nar der er teendt for apparatet. Brug altid
skubberen (11c¢) til at skubbe madvarerne ned med.

Tag stykket ud og tryk pa udlgserknapperne (5) efter brug
for at lgsne motordelen.

Tryk pa lagets lasemekanisme (11e) og hold fast i den. Drej
laget (11a) mod uret for at tage det af.

Laft laget op.

Tag tilbehgrsholderen / pommes frites veerktgj af, for de
behandlede madvarer fiernes. For at fjerne tilbehgret

(14a, b, c) skal du trykke op pa den ende, som stikker ud i
bunden af holderen.

for at fjerne motordelen. Fjern skubberen.

¢ Tryk pa lagets lasemekanisme (11e) og hold fast i den. Drej
laget (11a) mod uret for at tage det af.

o Lgftlaget op.

e Tag forsigtigt kniven ud, fgr de behandlede madvarer fjer-
nes. Drej kniven lidt og traek i den for at fijerne den.

Pleje og rengoring (G)

Rens kun motordelen, og gearenheder (8a, 9a) med en fugtig
klud. Laget (11a) kan rengares under rindende vand, men ma
ikke nedsaenkes i vand eller renggres i en opvas-

kemaskine. Alle andre dele kan renggres i opvaskemaskinen.
Fjern anti-slip-ringene fra hakkeskalene for ekstra grundig
rengaring.

Sadan rores en let dej

Med kniven (12) kan du ogsa regre en let dej til f.eks. pande-
kager eller en kage baseret pa op til 250 g mel.

Eksempler pa opskrifter: Pandekagedej

Heeld farst 375 ml maelk i skalen, tilseet 250 g mel og til sidst
2 &eg. Brug hgjeste hastighedsindstilling til at blande en
ensartet dej.

Ved behandling af madvarer med meget pigment (f.eks. gule-
redder) kan apparatets plastdele blive misfarvede. Gnid disse
dele med vegetabilsk olie, inden de renggres.

Altet dej

Billedafsnit E geelder ogsa for brug af eeltetilbeharet.
/ltetilbehgret (13) er ideelt til at aelte forskellige typer dej,
som f.eks. gaerdej eller kagedej (baseret pa maks. 250 g mel).

Tilbehor

(kan kgbes separat, fas ikke i alle lande)

) . A MQ 30: 500 ml hakker til at hakke gulergdder, kad, lag
e Placer eeltetilbehgret i blenderskalen (11f). etc.
e Fyld skalen med maks. 250 g mel, tilseet de andre ingre- - :
dienser bortset fra vaesker. MQ 40: :(250 ml hakker til at hakke, rere, blende og
nuse is

e Teend for apparatet med % tryk pa Smart speed-kontakten.

o Tilseet veesker igennem pafyldningsraret, mens motoren
karer.

e Maksimal eeltetid: 1 minut — derefter skal motordelene kagle
af i 10 minutter.

36

Bade designspecifikationer og denne brugervejledning kan
andres uden varsel.
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ningsaffaldet. Bortskaffelse kan ske i et Braun
Servicecenter eller et passende indsamlingssted i dit
land.

Produktet ma ikke bortskaffes sammen med hushold- E

med fadevarer er i overensstemmelse med

Materialer og genstande bestemt til kontakt QI?
EU-forordning 1935/2004.

37
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Norsk

Vare produkter er konstruert for 8 imgtekomme de hayeste
standarder nar det gjelder kvalitet, funksjonalitet og design.
Vi haper du blir forngyd med ditt nye Braun-produkt.

For bruk

Les hele bruksanvisningen ngye for du begynner a bruke
apparatet.

Advarsel

. Skjeerebladene er sveert skarpe!
Handter skjeerebladene varsomt for a

unnga skader.

e Der skal udvises omhu ved handtering af de
skarpe knive, nar skalen temmes og under
rengaring.

e Dette apparatet kan brukes av personer med
fysiske, falelsesmessige eller psykiske funk-
sjonshemninger eller manglende erfaring og
kunnskap dersom de har fatt oppleering eller
instruksjon om bruken av utstyret pa en sikker
mate og dersom de har forstatt farene som er
knyttet til dette.

¢ Barn skal ikke leke med apparatet.

e Dette apparatet skal ikke brukes av barn.

e Apparatet og tilhgrende stramledning ma hol-
des utenfor barns rekkevidde.

* Trekk alltid ut stikkontakten eller skru av utsty-
ret nar det ikke er under oppsyn, og far monte-
ring, demontering, rengjaring, eller lagring.

e Hvis stramledningen er skadet ma den skiftes
av produsenten, en av deres serviceverkste-
der, eller annen kvalifisert person, for 8 unnga
risiko for skader.

* For du setter stapselet i stikkontakten, sjekk at
spenningen korrespon derer med spennings-
angivelsen som er trykt pa apparatet.

e \/aer ytterst forsiktig dersom det helles varm
vaeske i foodprosessoreneller mikseren, da
varm damp kan sive ut.

e Dette apparatet er kun beregnet til bruk i hus-
holdninger og for tilberedning av mengder som
er vanlig i privathusholdninger.

e Du ma ikke ha handen i pafyllingstrakten nar
apparatet er tilkoblet stramnettet, spesielt nar
motoren er i gang. Bruk alltid stamperen til &
fylle pa ingredienser gjennom trakten.

¢ Ingen av delene skal benyttes i mikrobglgeovn.

e \ennligst rengjer alle deler far de benyttes
farste gang eller nar det kreves, og falg inst-
ruksjonene i avsnittet Pleie og Rengjaring.

38
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Beskrivelse

Sikkerhetsknapp @

Indikatorlampe

Bryter for smarthastighet / regulerbar hastighet .l
Motordel

Utlgserknapper

Blandestav

Beger

a Girkobling

b Visp

Puré tilbehgr
9a Girkasse
9b  Puréskaft
9¢  Skovl

10 350 ml <ho»-hakker
a Lokk
b Knivblad
c Bolle
d Sklisikker ring

11 Redskaper til kompakt kigkkenmaskin «fp», 1500 ml
11a Lokk
11b  Kobling for motordel
11c Stapper
11d  Pafyllingsrar
11e Lasesperre
11f  Bolle
11g Sklisikker ring
12 Knivblad
13  Elteinnsats
14 Innsatsholder
14a Snitteinnsats
14b Riveinnsatser (fin, grov)
14c  Julienne-tilbehgr
15  Pommes frityrkoker verktay

O~NO O~ WN =

©

Utpakning

Ta enheten ut av esken.

Fjern all emballasjen. Fjern eventuelle gjenvaerende etiketter
pa enheten (ikke fiern typeskiltet).

Indikatorlampe

Indikatorlyset (2) viser apparatets status nar det er koblet til et
streamuttak.

Indikator- Apparat/driftsstatus

lampe

Blinker redt ~ Apparatet er klar til bruk

Lyser grgnt Apparatet er frikoblet (strembryteren er tryk-
ket inn) og kan slas pa

Lyser rgdt Apparatet er overopphetet. La det avkjales.

Det er klar til bruk igjen nar indikatorlampen
blinker rgdt

Teknologi for smarthastighet

Bryter for smarthastighet med
regulerbar hastighet ..

Ett trykk, alle hastigheter. Jo mer du trykker, jo hgyere hastig-
het (fig. A). Jo hgyere hastighet, jo raskere og finere blir ingre-
diensene hakket og blandet.

Betjenes med én hand: Med bryteren for smarthastighet (3)
kan du sla pa motoren og regulere hastigheten med én hand.
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Slik bruker du apparatet

Far bruk: Fjern transportlasen fra motordelen (4) ved a dra i
den rgde stroppen.

Sla pa (A)

Apparatet har en sikkerhetsknapp. Slik slar du pa apparatet pa
en trygg mate:

1. Trykk farst pa sikkerhetsknappen (1) med tommelen, og
hold den inne. Indikatorlampen vil lyse gront.

2. Hold deretter inne bryteren for smarthastighet (3) inntil
gnsket hastighet er oppnadd.
Av sikkerhetsarsaker kan ikke apparatet slas pa hvis du
ikke har trykket pa bryteren for smarthastighet (3) innen
5 sekunder. Indikatorlampen blinker ragdt.
Du ma starte pa nytt fra trinn 1 for a kunne sla pa apparatet.

3. Du behgver ikke holde inne sikkerhetsknappen under bruk.

Stavmikser (B))

Stavmikseren passer perfekt nar du skal lage dip, sauser,
supper, majones og babymat, og nar du skal mikse milkshake
og andre drikker.

Du oppnar best resultat ved maksimal hastighet.

e Klikk fast motordelen (4) pa blandestaven (6).

e Plasser stavmikseren i bunnen av et beger eller en bolle.
Sla deretter pa apparatet som beskrevet ovenfor.

e Etter bruk trekker du ut stgpselet og trykker inn utlgser-
knappene (5) for a koble fra motordelen.

Nar stavmikseren brukes direkte i kjelen under matlagingen,
skal du ta kjelen vekk fra platen for & unnga at det spruter
kokende veeske (fare for skalding!).

Eksempel pa oppskrift: Majones

250 g olje (f. eks. solsikkeolje),

1 egg og 1 ekstra eggeplomme,

1-2 ss eddik (ca. 15 g),

Salt og pepper etter smak

Hell alle ingrediensene (de skal ha romtemperatur) i en bolle i
rekkefglgen ovenfor. Plassér stavmikseren i bunnen av bollen.
Kjar stavmikseren pa full effekt, behold denne posisjonen til
oljen begynner & emulgere. Uten a sla av mikseren, lgft den
sakte mot toppen av blandingen og beveg den ned igjen for
a blande inn resten av oljen. Tilberedningstid: fra 1 minutt

(til salat), opp til 2 minutter for et fastere resultat (f. eks. dip).

Visp (B)

Bruk vispetilbehgret kun til visping av krem, eggehviter og
miksing av sukkerbrad og ferdigblandete desserter.

e Settinn vispen (8b) i girkoblingen (8a), og klikk deretter fast
motordelen (4) i girkoblingen.

e Plasser vispen i en bolle, farst da kan du sla pa apparatet.

e Etter bruk trekker du ut stgpselet og trykker inn utlgser-
knappene (5) for & koble fra motordelen. Trekk deretter ut
vispen fra girkoblingen.

Tips for best mulig resultat

e Bruk en passe stor bolle.
e Beveg vispen med klokken mens du holder den lett pa skra.
e Pisket krem (maks. 4 dl kremflgte, min. 30 % fettinnhold,

Puré tilbehor (C)

Moseren kan brukes til & mose kokte grennsaker og frukt, som
poteter, sgtpoteter, tomater, plommer og epler.

For bruk

Ikke mos hard eller ukokt mat, du kan skade enheten. Fjern
harde deler, som skall, stener og stilker — kok deretter og sil av
vannet.

Viktig

e Bruk aldri puré tilbehgr i en kasserolle over direkte varme.

e Taalltid kasserollen av fra varmen og la den avkjgles litt.

o |kke trykk pa puré tilbehgret pa siden av kokebeholderen
under eller etter bruk. Bruk en slikkepotte til & skrape bort
overflgdig mat.

e For best mulige resultater ma du aldri fylle en kasserolle
osv. mer enn halvfull med mat nar du skal mose.

e |kke bearbeid mer enn 1 porsjon uten avbrudd.

e La utstyret kjgle eg ned i 4 minutter far du begynner & bear-
beide en ny porsjon.

Hvordan bruke puré tilbehoret

e Monter girkassen (9a) pa akselen (9b) ved a dreie den med
urviseren.

e Snu puré tilbeharet pa hodet og monter skovlen (9c) over
det sentrale midtpunktet og skru mot urviserens retning for
a finne det. (Hvis girkassen ikke er montert er skovlen ikke
sikkert pa plass.)

¢ Monter motordelen pa puré tilbehgret og skyv for a lase
fast. Plugg inn.

¢ Plasser puré tilbehgret i kasserollen eller bollen osv., og sla
pa apparatet. Beveg puré tilbehgret i en opp og ned beve-
gelse gjennom hele blandingen inntil gnsket resultat er
oppnadd.

¢ Koble fra apparatet etter bruk. Fjern bladet (9c) ved a vri
med klokken

e Trykk pa utlaserknappene for a fierne purétiloeharet. Koble
gearboksen (9a) fra puréakselen (9b) ved a vri mot
urviseren.

Oppskriftseksempel: Potetstappe

* Legg 1 kg kokte poteter i en bolle
Bearbeid | 30 sek (Bryter % inntrykket)
Tilsett 200 ml varm melk

Fortsett bearbeidingen i ca. 30 sek

Hakker (D)

Hakker (10) passer perfekt til & hakke kjgtt, harde oster, lgk,
urter, hvitlgk, gulretter, ngtter, mandler osv.

Harde ingredienser skal alltid hakkes pa full hastighet (f.eks.
parmesan eller sjokolade).

Du oppnar best resultat ved a falge tabell D. Maksimal driftstid
for «<hc»-hakkeren: 2 minutter (store mengder av fuktige
ingredienser) / 30 sekunder (eller harde terre ingredienser
eller mengder < 100 g/100 ml). Stopp bearbeidelsen
umiddelbart hvis motorytelsen reduseres og/eller det oppstar
sterke vibrasjoner. Ikke hakk svaert harde ingredienser, slik
som isbiter, muskatngtter, kaffebgnner og korn.

Eksempel pa oppskrift: Svisker med vanilje og honning
(til pannekake- eller kakefyll):

4-8 °C): Start med lav hastighet (lett trykk pa bryteren), og
ok hastigheten (hardere trykk pa bryteren) mens du pisker
kremen.

e Stivpiskede eggehviter (maks. 4 egg): Start med middels
hastighet (trykk bryteren halvveis inn), og gk hastigheten
(hardere trykk pa bryteren) mens du pisker hvitene.
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e Fyll <hc»-hakkebollen med 70 g flytende honning og 50 g
svisker.

e Hakk i 4 sekunder pa maksimal hastighet (trykk bryteren for
smarthastighet helt inn).

e Tilsett 10 ml vann (med vaniljesmak).

e Fortsett hakkingeni 1,5 sekunder til.

39
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Redskaper til kompakt kjgkkenmaskin

Redskapene til den kompakte kjgkkenmaskinen (11) passer
perfekt til &

e hakke og blande

e elte deig (maks. 250 g mel)

e snitte og rive

Hakking (E)

Med knivbladet (12) kan du hakke kjgtt, ost, lgk, urter, hvitlgk,
gulrgtter, valngtter, hasselngtter, mandler osv.

Du oppnar best resultat ved a ikke overstige maksimums-
mengden og ved a referere til hastighetsinnstillingene som er
angitt i tabell i avsnitt E.

Ikke hakk sveert harde ingredienser, slik som isbiter, muskat,
kaffebgnner eller korn.

For hakking ...

e kutt farst opp kjatt, ost, gk, hvitlgk, gulratter og paprika i
biter

e fjern stilkene fra urter og skallet fra ngtter

e fijern ben, brusk og sener fra kjgtt

* sgrg alltid for at den sklisikre ringen (11g) er festet til hakke-
bollen.

Advarsel: Knivbladet (12) er veldig skarpt! Hold alltid i den @vre
plastdelen, og handter knivbladet forsiktig.

Fjern plastbeskyttelsen forsiktig fra knivbladet.

¢ Plasser knivbladet pa midtstaven i bollen (11f), og drei
knivbladet rundt slik at det lases fast.

¢ Fyll bollen med ingredienser. Sett lokket (11a) pa bollen
med lasesperren (11e) naer bollehandtaket.

e L3as fast lokket ved a dreie det med klokken slik at lase-
sperren slar inn med et «klikk» over handtaket.

e Sett motordelen (4) i girkoblingen (11b) slik at den lases pa
plass.

e Koble til apparatet, og kontroller at stapperen (11c) er pa
plass.

e Sla pa apparatet, og hold bollen med den andre handen.

e Etter bruk trekker du ut stgpselet og trykker inn utlgser-
knappene (5) for a koble fra motordelen. Fjern stapperen.

e Trykk pa lasesperren (11e), og hold den inne. Drei lokket
(11a) mot klokken for a lasne det.

e Logft opp lokket.

e Fjern knivbladet forsiktig far du tar ut maten. Vri pa kniv-
bladet og trekk det opp for & fjerne det.

Blande lette deiger

Med knivbladet (12) kan du ogsa blande lette deiger, slik som
pannekakergre eller en kakedeig med maks. 250 g mel.

Eksempel pa oppskrift: Pannekakergre
Hell farst 3,75 dl melk i bollen, tilsett 250 g mel og til slutt
2 egg. Bland sammen til jevn rare pa full hastighet.

Elte deig

Bildene i avsnitt E gjelder ogsa for bruk av elteinnsatsen.
Elteinnsatsen (13) passer perfekt til a elte ulike typer deig, slik
som gjeerdeig eller butterdeig (maks. 250 g mel).

e Plasser elteinnsatsen i bollen (11f).

e Fyll bollen med maks. 250 g mel, og tilsett deretter de
andre ingrediensene bortsett fra vaeske.

e Sla pa apparatet ved a trykke inn Smart Speed

¢ Tilsett veesken gjennom pafyllingsraret nar motoren er i
gang.

e Maksimal eltetid: 1 minutt — deretter ma motordelen kjgles
ned i 10 minutter.

40
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Eksempel pa oppskrift: Pizzadeig
250 g mel, 2 ts salt, ¥z ts tarrgjeer, 5 ss olivenolje,
1,5 dlvann (lunkent).

Eksempel pa oppskrift: Butterdeig

250 g mel, 170 g smer (kalde, harde sma terninger),

80 g sukker, 1 tsk. vaniljesukker, 1 lite egg, 1 klype salt

Du oppnar best resultat hvis smaret er hardt og avkjglt.
Avslutt eltingen rett etter at deigen er blitt formet som en ball.
Deigen blir for myk hvis den eltes for mye.

Snitting / riving /
pommes frityrkoker verktoy (F)

Med snitteinnsatsen (14a) kan du snitte for eksempel agurk,
lzk, sopp, epler, gulratter, reddiker, ra poteter, squash og kal.
Med riveinnsatsen (14b) kan du rive for eksempel epler,
gulrgtter, ra poteter, rgdbeter, kal og ost (myk til medium).
Pommes frityrkoker verktgyet (15) for a tilberede pommes
frites.

e Plasser eninnsats (14a,b, c) i innsatsholderen (14), og trykk
den pa plass. Sett innsatsholderen (14) / pommes frityrko-
ker verktay (15) pa midtstaven i bollen, og sgrg for at den
lases fast.

o Sett lokket (11a) pa bollen med lasesperren (11e) naer
bollehandtaket.

¢ Drei lokket med klokken for a lase det fast slik at lasesper-
ren festes med et «klikk» over handtaket.

e Sett inn motordelen (4) i girkoblingen (11b) slik at den lases
fast.

¢ Koble til apparatet, og tilsett ingrediensene gjennom pafyl-
lingsraret.

e Sla pa apparatet. Stikk aldri inn fingrene i pafyllingsreret nar
apparatet er slatt pa.

Bruk alltid stapperen (11c¢) til & skyve inn ingrediensene.

e Etter bruk trekker du ut stgpselet og trykker inn utlgser-
knappene (5) for a koble fra motordelen.

e Trykk pa lasesperren (11e), og hold den inne. Drei lokket
(11a) mot klokken for a lgsne det.

e | gft opp lokket.

e Fjern innsatsholderen / pommes frityrkoker verktay for du
tar ut maten. Du lgsner innsatsen (14a,b, c) ved a skyve opp
pa den siden som stikker frem pa undersiden pa innsats-
holderen.

Pleie og rengjering (G)

Motordelen, girkassene (8a,9a) ma kun rengjgres med en
fuktig klut. Lokket (11a) kan rengjgres under rennende vann,
men det ma ikke legges i vann eller rengjares i oppvask-
maskin. Alle andre deler kan vaskes i oppvaskmaskin.

Du kan Igsne de sklisikre ringene fra hakkebollene for ekstra
grundig rengjgring.

Nar du bearbeider sterkt farget mat (f.eks. gulrgtter), kan
plastdelene til apparatet bli misfarget. Tark av disse delene
med matolje far du rengjer dem.

Tilbehor
(kan kjgpes individuelt, ikke tilgjengelig i alle land)

MQ 30:
MQ 40:

500 ml hakker til & kutte gulrgtter, kjgtt, lok osv.

1250 ml hakker til & kutte, blande, mikse og
knuse is

Bade tekniske spesifikasjoner og denne bruksanvisningen kan
endres uten varsel.
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skal kasseres. Det kan leveres til et Braun servicesenter
eller pa en kommunal miljgstasjon.

Materialer og gjenstander ment for kontakt med QI?

Ikke kast dette produktet i husholdningsavfallet nar det E
—

matvarer (food grade) er i samsvar med EU-
forskrift 1935/2004.

41
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Svenska

Vara produkter ar framtagna for att méta de hogsta kraven pa
kvalitet, funktion och design.

Vi hoppas att du kommer att bli n6jd med din nya apparat fran
Braun.

Fore anvandning

Las bruksanvisningen noga, och i sin helhet, innan du
anvander apparaten.

Varning

. Knivbladen ar valdigt vassa! Hantera
knivbladen ytterst forsiktigt for att for-

hindra skador.

¢ Opptre varsomt nar de skarpe knivbladene
handteres, bollen tammes eller ved ren-
gjering.

¢ Den har apparaten kan anvandas av personer
med minskad kroppslig, mental eller senso-
risk formaga eller som saknar erfarenhet och
kunskap om apparaten, ifall de overvakas
eller har fatt instruktioner i hur apparaten ska
anvandas pa ett sakert satt samt att personen
ar inforstadd med vilka risker som ingar.

e Barn far inte leka med apparaten.

¢ Denna apparat ska inte anvandas av barn.

e Barn ska hallas utom rackhall for apparaten
och dess natkabel.

e Koppla alltid fran eller stdng av apparaten nar
den lamnas utan tillsyn och innan montering,
demontering, rengoring eller forvaring.

* Om anslutningskabeln ar skadad maste den
bytas ut av tillverkaren, dennes serviceagent
eller en annan behorig person for att undvika
fara.

e Innan du ansluter stickkontakten maste du
kontrollera att spanningen stammer Gverens
med den som anges pa apparatens undersida.

e \ar forsiktig om het vatska halls ned i matbe-
redaren eller mixern eftersom den kan kastas
ut ur apparaten vid plétslig forangning.

¢ Den har apparaten ar utformad endast for
hushallsanvandning och for hushallsméangder.

e Stick ej ned fingrarna i pafyliningsroret nar
apparaten ar ansluten till strom, sarskilt inte
om motorn ar pa. Anvand padrivaren for att
fora frukt/gronsaker genom roret.

e Ingen av delarna far anvandas i mikrovagsugn.

¢ Rengor alla delar innan produkten anvands
for forsta gangen eller efter behov, enligt
anvisningarna i avsnittet Skotsel och Rengo-
ring.

Beskrivning (sesid. 2)

1 Sikerhetsknapp @
2 Kontrollampa
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Smartspeed-reglage/ variabla hastigheter il
Motordel

Utlésarknappar

Mixerskaft

Bagare

a Vaxellada

b Visp

9 Puré-tillbehor
9a Vaxellada
9b Puré-skaft
9c¢ Degspade

10 350 ml hackare «hc»
a Lock
b Knivblad
c Skal
d Anti-halkring

11 Tillbehor till kompakt kbksmaskin «fp», 1500 ml
11a Lock
11b  Anslutning fér motordel
11c Padrivare
11d  Inmatningsror
11e Locksparr
11f  Skal
11g Anti-halkring
12 Knivblad
13 Knadningstillbehor
14 Hallare
14a Skartillbehor
14b  Rivtillbehor (fin, grov)
14c  Julienne-tillbehor
15  Verktyg for pommes frites

o~NOoO Ok~ W

Uppackning

Lyft upp apparaten ur kartongen. Ta bort allt emballage. Ta
bort eventuella kvarsittande etiketter fran apparaten (ta inte
bort markskylten).

Kontrollampa

Kontrollampan (2) visar apparatens status nar den ar ansluten
till ett eluttag.

Kontrol- Apparat/driftstatus

lampa

Blinkar rott Apparaten ar redo att anvandas

Gron Apparaten ar i utldsningslage (utlésningskna
ppen ar nedtryckt) och kan sattas pa

Rod Apparaten ar 6verhettad. Lat den svalna.

Den ar redo att anvandas igen nar kontrol-
lampan blinkar rott

Smartspeed-teknik

Smartspeed-reglage for variabel
hastighet .

Ett tryck for alla hastigheter. Ju mer du trycker, desto hogre
hastighet (bild A.). Ju hogre hastighet, desto snabbare och
finare mixnings- och hackningsresultat uppnas.
Enhandsbetjaning: Smartspeed-reglaget (3) gor att du kan
sétta pa motordelen och kontrollera hastigheten med bara en
hand.
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Anvinda apparaten

Fére anvandning: Ta bort transportlasen fran motordelen (4)
genom att dra i den réda remmen.

Satta pa (A)

Apparaten har en sakerhetsknapp. For att sla pa den sékert,
folj dessa steg:

1. Tryck pa sékerhetsknappen (1) och hall in den med
tummen. Kontrollampan ténds och lyser med ett fast gront
sken.

2. Tryck darefter direkt pa Smartspeed-reglaget (3) for att fa
onskad hastighet.
Om du inte trycker pa Smartspeed-reglaget (3) inom
5 sekunder kan apparaten inte sattas pa av sakerhetsskal.
Kontrollampan blinkar rott.
Borja om fran steg 1 for att starta apparaten pa nytt.

3. Under drift behover du inte halla in sékerhetsknappen.

Stavmixer (B)

Stavmixern ar perfekt for tillredning av dippsaser, saser, sop-
por, majonnds och barnmat samt for att blanda drinkar och
milkshake.

For optimalt mixningsresultat anvand hogsta hastighet.

e Klicka fast motordelen (4) i mixerskaftet (6).

e Placera stavmixern i en bagare eller skal. Satt sedan pa
apparaten i enlighet med beskrivningen ovan.

e Nar du ar klar trycker du pa knapparna (5) for att ta bort
motordelen.

Nar du mixar direkt i kastrullen samtidigt som du tillagar mat
— ta forst bort kastrullen fran spisen for att undvika stank fran
kokande vatska (skallningsrisk!).

Receptexempel: Majonnés

250 g olja (t.ex. solrosolja),

1 4agg och 1 extra aggula,

1-2 mskvinager (ca 15 g),

salt och peppar efter smak

Satt alla ingredienser (rumstempererade) i bagaren i den
ordning som de listas i receptet ovan. Placera stavmixern i
bagarens botten. Kér stavmixern vid maximal hastighet och
hall kvar i det har laget till dess att oljan borjar emulgera. For
darefter stavmixern langsamt uppat och nedat i blandningen
utan att stdnga av den, for att arbeta in resterande mangd olja.
Processtid: fran 1 minut (till sallad) upp till 2 minuter for en
fastare majonnas (t.ex. dippsas).

Visp (B)

Anvand vispen endast till att vispa gradde, 4gg, kaksmet och
efterrattsmixer.

e Forinvispen (8b) i vaxelladan (8a). Klicka sedan fast motor-

delen (4) i vaxelladan.

e Placera vispen i en skal och satt forst darefter pa apparaten.

e Nar du ar klar trycker du pa utlésarknapparna (5) for att
lossa motordelen. Dra sedan ut vispen ur vaxelladan.
For basta resultat

e Anvand en mellanstor skal.
e ROr vispen medurs samtidigt som du haller den aningen
lutad.
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e Vispad gradde (max 4 dl kylskapskall gradde, fetthalt minst
30 %, 4-8 °C): Borja pa lag hastighet (tryck latt pa reglaget)
och 6ka hastigheten (6ka trycket pa reglaget) under visp-
ningen.

e Vispade dggvitor (max 4 4gg): Borja pa lag hastighet (tryck
medelhart pa reglaget) och 6ka hastigheten (0ka trycket pa
reglaget) under vispningen.

Puré-tillbehor (C)

Purépressen kan anvandas for att mosa mjukkokta gronsaker
och frukt som potatis, soétpotatis, tomater, plommon och
applen.

Fore anviandning

Mosa inte hard eller okokt mat, annars kan du skada hela
enheten. Ta bort harda delar som skal, kdrnor och stjalkar,
koka sedan och hall av vattnet.

Viktigt

e Anvand aldrig puré-tillbehor i en kastrull ovanpa direkt
varme.

e Taalltid bort kastrullen fran den varma spisen och lat den
kyla ned nagot.

e Knacka inte med puré-tillbehoret pa sidan av kokkarlet
under och efter anvandning. Anvand en degskrapa for att
skrapa bort kvarvarande mat.

e Om du vill na basta resultat nar du mosar, fyll aldrig en
kastrull eller liknande mer an hélften med mat.

e Bearbeta inte mer an 1 portion utan avbrott.

e Latapparaten kyla ned i 4 minuter innan du fortsatter
tillagningen.

Hur man anvander puré-tillbehoret

e Fast vaxelladan (9a) pa skaftet (9b) genom att vrida den
medurs.

e Vrid puré-tillbehoéret upp och ner och fast degspaden (9c)
pa navet i mitten och och vrid det moturs sa att det sitter
fast. (Om véaxelladan inte ar fastsatt sitter inte heller
degspaden ordentligt).

e Fast motordelen pa puré-tillbehoret och tryck for att lasa.
Kopplain.

e Placera puré-tillbehdret i kastrullen eller skalen etc. och sétt
pa maskinen. Ror purétillbehdret upp och ner genom hela
blandningen tills du uppnar 6nskat resultat.

e Efter anvandning, koppla ur apparaten. Ta bort paddein
(9c) genom att vrida medurs.

e Tryck pa frigéringsknappen for att ta bort purétilloehéret.
Koppla bort vaxelladan (9a) fran puréaxeln (9b) genom att
vrida moturs.

Receptexempel : potatismos

e Lagg 1 kg kokt potatis i en skal

Mosa i 30 sek (Tryck ned omkopplaren % vag)
Tillsatt 200 ml varm mjolk

Fortsatt att mosa ca 30 sek

Hackningstillbehor (D)

Hackningstillbehor (10) ar perfekta for att hacka kott, hard ost,
|6k, Orter, vitlok, mordtter, ndtter, mandel o.s.v.

Hacka alltid harda ingredienser pa hogsta hastighet (t.ex.
parmesan, choklad).

For basta resultat — se beredningstabell D. Maximal drifttid for
«hc»-hackaren: 2 minuter. Maximal drifttid for «<hc»-hackaren:
2 minuter (stora mangder fuktiga ingredienser) / 30 sekunder
(torra eller harda ingredienser eller mangder < 100g / 100 ml).
Stoppa bearbetningen omedelbart om motoreffekten avtar
och/eller kraftiga vibrationer uppstar.
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Receptexempel: Honungs och vaniljsmakande katrinplommon

(som pannkaksfyllning)

¢ Fyll <hc»-hackningsskalen med 70 g krdmig honung och
50 g katrinplommon.

e Hacka i 4 sekunder pa hogsta hastighet
(tryck ner Smartspeed-knappen helt).

e Tillsatt 10 ml vatten (smaksatt med vanilj).

e Fortsatt hacka i ytterligare 1,5 sekunder.

Tillbehor till kompakt koksmaskin
Tillbehoren till den kompakta koksmaskinen (11) ar perfekta
att anvanda till att

e hacka och mixa
e knada deg (med pa max 250 g/4 dI mjol)
e skiva och riva

Hacka (E)

Med knivbladen (12) kan du hacka kott, ost, 10k, orter, vitlok,
morotter, valndtter, hasselndtter, mandel o.s.v.

For basta resultat — folj de maximala kvantiteter och hastighets-
installningar som anges i beredningstabell E.

Hacka inte ingredienser med valdigt hard konsistens, som
isbitar, muskotnét, kaffebonor och gryn.

Fore hackning ...

skar kott, ost, 10k, vitlok, morot, chilifrukt i mindre bitar
avlagsna stjalkar fran kryddorter och skala notter
avlagsna ben, senor och brosk fran kott

sakerstall att anti-halkringen (11g) har satts fast pa
hackningsskalen.

Varning! Knivbladen (12) ar valdigt vassa! Hall alltid i den vre
plastdelen och hantera dem varsamt.

Avlagsna forsiktigt plastskyddet fran knivbladen.

¢ Placera knivbladen pa skalens (11f) mittpinne och vrid dem
for att sparra dem i ratt lage.

e Fyll skalen med aktuellt livsmedel. Satt pa locket (11a) pa
skalen sa att locksparren (11e) hamnar bredvid handtaget.

e For att fasta locket vrider du det medurs sa att locksparren
hakar i med ett «klick» ovanfor handtaget.

e Satti motordelen (4) i anslutningen (11b) tills den sparras
i ratt lage.

¢ Anslut apparatens kontakt till eluttaget och se till att padri-
varen (11c) sitter pa plats.

e Satt pa apparaten och hall skalen med andra handen.

e Nar du ar klar trycker du pa utldsarknapparna (5) for att
lossa motordelen. Ta bort padrivaren.

e Tryck pa och hall in locksparren (11e). Vrid locket (11a)
moturs for att lossa sparren.

e Lyft upp locket.

¢ Innan du tommer skalen maste du ta ur knivbladen. For att
gora detta vrider du dem forst en aning och drar sedan.

Blanda till smet

Med knivbladen (12) kan du &ven blanda till smet t.ex. till
pannkakor eller en mjuk kaka med max 250 g mjol.

Receptexempel: Pannkakssmet
Hall 375 ml mjolk i skalen, tillsatt 250 g mj6l och avslutningsvis
2 4gg. Mixa smeten slat pa hogsta hastighet.

Knada deg

Bildavsnitt E galler aven for anvandning av knadningsverktyget.
Knadningsverktyget (13) ar idealiskt for att knada olika typer av
deg t.ex. jastdeg eller smordeg (med max 250 g mjol).
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¢ Placera knadningsverktyget i skalen (11f).

e Fyll skalen med max 250 g mjol och tillsatt sedan resten av
ingredienserna forutom vatskan.

e Sla pa apparatet ved a trykke inn Smart Speed bryteren
med % trykk.

e Tillsatt vatska genom inmatningsroret nar motorn ar igang.

e Maximal knadningstid: 1 minut — Iat sedan motordelen
svalna i 10 minuter.

Receptexempel: Pizzadeg
250 g mjol, 2 tsk salt, ¥z tsk torrjast, 5 msk olivolja,
150 ml vatten (ljummet).

Receptexempel: Mérdeg

250 g mjol, 170 g smor (kylskapskallt/fint tarnat), 80 g socker,
1 tsk vaniljsocker, 1 litet 4gg, 1 nypa salt

For basta resultat — anvand inte varmt och mjukt smor.

Sluta knada nar degen formats till en boll. Degen blir for mjuk
om den knadas for mycket.

Skiva / riva / verktyg for pommes frites (F)

Med skartillbehdret (14a) kan du skiva t.ex. gurka, 16k, svamp,
applen, morotter, radisa, ra potatis, zucchini, kal.

Med hjalp av rivtillbehoret (14b) kan du riva exempelvis apple,
morot, ra potatis, roddbeta, kal och ost (mjuk till mellanhard).
Pommes-frites verktyget (15) for att tilaga pommes frites.

e Placera 6nskat tillbehor (14a, b, ¢) i hallaren (14) och sparra
denirattlage. Placera tillbehorsfastet (14) / verktyg for
pommes frites (15) pa skalens mittpinne och se till att
sparra det i ratt 1age.

e Satt pa locket (11f) pa skalen sa att locksparren (11e)
hamnar bredvid handtaget.

e FOr att fasta locket vrider du det medurs sa att locksparren
hakar i med ett «klick» ovanfor handtaget.

e Satti motordelen (4) i anslutningen (11b) tills den spéarras i
ratt lage.

e Sattikontakten i eluttaget och lagg i ingredienserna som
ska skivas/rivas i inmatningsroret.

e Satt pa apparaten. Stick aldrig in fingrarna i inmatningsroret
nar apparaten ar paslagen. Anvand alltid padrivaren (11c)
for att mata ner ingredienserna.

e Nar du ar klar trycker du pa knapparna (5) for att ta bort
motordelen.

e Tryck pa locksparren (11e) och hall in den. Vrid locket (11a)
moturs for att lossa sparren.

e Lyft upp locket.

e Lyft ur hallaren / verktyg for pommes frites innan du tar ut
den behandlade maten.

For att avlagsna tillbehoret (14a, b, ¢) trycker du det uppat i
den ande som sticker ut langst ner pa skivhallaren.

Vard och rengoring (G)

Rengor motordelen och véaxelladorna (8a, 9a) endast med en
fuktig trasa. Du kan rengéra locket (11a) under rinnande
vatten, men det far inte laggas i vatten eller diskas i
diskmaskin.

Alla andra delar kan diskas i diskmaskinen.

Du kan ta bort anti-halkringarna fran hackningsskalarna for
extra grundlig rengoring.

Vid tillredning av ingredienser med starka fargamnen (t.ex.
morotter) kan apparatens plastdelar missfargas. Torka av
dessa delar med vegetabilisk olja innan du reng6r dem.

Tillbehor

Bade specifikationerna fér utformningen och denna
bruksanvisning kan dndras utan foregaende meddelande.
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MQ 30: 500 ml hackare for att hacka morot, kott, 10k etc.
MQ 40: 1250 ml hackare for att hacka, mixa och krossa is

Kan andras utan foregaende meddelande.

Av hansyn till miljon ber vid dig att inte slanga den har
apparaten i de vanliga hushallssoporna nar den ar
uttjant. Du kan lamna in den uttjanta produkten hos ett
Braun-servicecenter eller till en atervinningsstation.

Materialen och féremalen som ar avsedda for kontakt QI?

med livsmedel 6verensstammer med foreskrifterna
i Europadirektivet 1935/2004.
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Suomi

Tuotteemme on suunniteltu tdyttdmaan korkeimmat laadun,
toimivuuden ja muotoilun vaatimukset. Toivottavasti saat
paljon iloa ja hydtya uudesta Braun-laitteestasi.

Ennen kayttoa

Lue nama kadyttoohjeet huolellisesti ennen laitteen
kayttoonottoa.

Varoitus

o Terat ovat erittain teravia! Kasittele
teria erittain varovaisesti valttyaksesi

vammoilta.

e Ole varovainen késitellessasi teravia teria,
tyhjentaessasi kulhoa ja puhdistaessasi tuo-
tetta.

e Tata laitetta saa kayttaa myos henkilo, jonka
fyysinen, aistillinen tai henkinen kyky on alen-
tunut tai jolla on vain vahaista kokemusta tai

tietdmysta laitteen kaytosta, jos hanen toimin-

taansa valvotaan tai hanelle annetaan ohjeet
laitteen turvallisesta kaytosta ja jos han
ymmartaa kayttoon liittyvat vaaratilanteet.

e [ apset eivat saa leikkia laitteella.

e Tama laite ei sovellu lasten kayttoon.

e | apset eivat saa koskea laitteeseen ja sen
virtajohtoon.

e Sammuta laite tai irrota pistoke seindsta aina
kun sita ei kayteta, seka ennen kokoamista,
purkamista, puhdistusta tai varastoimista.

e Jos virransyottojohto vahingoittuu on valmis-
tajan, sen huoltoedustajan tai vastaavasti

patevan henkilon vaindettava se vaarojen valt-

tamiseksi.

e Tarkista laitteen pohjasta ennen kayttoonottoa,

etta verkkovirran jannite vastaa laitteeseen
merkittya jannitetta.

e Ole varovainen, jos kuumaa nestetta kaade-
taan monitoimikoneeseen tai tehosekoitti-
meen, koska sita voi len taa ulos laitteesta
akillisen hoyrystymisen vuoksi

e Tama laite on tarkoitettu ainoastaan tavalli-
seen kotikayttoon.

e Ala kosketa syottosuppiloon, kun laite on
verkkovirrassa ja erityisesti moottorin ollessa
kaynnissa. Syota ruoka syottésuppilon lapi
kayttamalla syottopaininta.

e Ala kayta mitaan laiteen osaa mikroaaltouu-
nissa.

¢ Puhdista kaikki osat ennen ensimmaista kayt-

tOkertaa tai tarpeen vaatiessa Hoito ja puhdis-

tus -luvun ohjeiden mukaisesti.

Kuvaus

1 Turvapainike g
2 Merkkivalo
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Smartspeed-kytkin / sdadettavat nopeudet il
Moottoriosa

Vapautuspainikkeet

Sekoitinvarsi

Mittakulho

a Vaihteisto-osa

b Vispila

o~NOoO Ok~ W

9 Soseutuslisdvaruste
9a Kayttopyoraston kotelo
9b Soseutusakseli
9c¢ Sekoitustera

10 350 ml leikkuri «hc»
a Kansi
b Tera
¢ Kulho
d Liukumaton rengas

11 Kompaktin keittiokoneen lisdosa «fp», 1500 ml
11a Kansi
11b  Moottoriosan liitin
11c  Syo6ttopainin
11d  Syoéttosuppilo
11e Kannen lukitus
11f  Kulho
11g Liukumaton rengas
12 Terd
13  Vaivauskoukku
14 Osan pidike
14a Viipalointiosa
14b Silppuamisosat (hieno, karkea)
14c Julienne-osa
15  Ranskalaisten perunoiden tyokalu

Purkaminen pakkauksesta

Ota laite ulos laatikosta.

Ota kaikki osat pois pakkauksesta. Irrota kaikki tarrat laitteesta
(alairrota arvokilped).

Merkkivalo

Merkkivalo (2) nayttaa laitteen tilan, kun se on kytketty verk-
kovirtaan.

Merkkivalo Laite/kayttotila

Punainen Laite on valmis kaytettavaksi

vilkkuva

Vihrea Laite on vapautettu (kdynnistyksen
vapautuspainiketta on painettu) ja se voidaan
kaynnistaa

Punainen Laite on ylikuumentunut. Anna sen jaahtya.

Se on valmis kaytettavaksi, kun merkkivalo
vilkkuu punaisena

Smartspeed-tekniikka

Smartspeed-kytkin nopeuden
saatoon .l

Yksi puristus, kaikki nopeudet. Mita enemman painat, sita
korkeampi nopeus (kuva A.). Mitd korkeampi nopeus, sita
nopeampi ja hienojakoisempi lopputulos.

Kaytto yhdella kadella: Smartspeed-kytkimen (3) avulla voit
kaynnistaa moottoriosan ja hallita nopeutta yhdella kadella.
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Na&in laite toimii

Kayttd ensimmaista kertaa: Poista moottoriosan kuljetuslukko
(4) vetamalla sita punaisesta nauhasta.

Kaynnistys (A)

Laitteessa on turvapainike. Kaynnista laite turvallisesti
seuraavasti:

1. Paina ensin peukalolla turvapainiketta (1) ja pida sita
painettuna. Merkkivalo syttyy palamaan yhtéjaksoisesti
vihredna.

2. Paina sitten Smartspeed-kytkinta (3) halutun nopeuden
mukaisesti.

Jos Smartspeed-kytkinta (3) ei paineta viiden sekunnin
kuluessa, laitetta ei voi kytkea paalle turvallisuussyista.
Merkkivalo vilkkuu punaisena.

Kaynnista laite aloittamalla uudestaan vaiheesta 1.

3. Kayton aikana turvapainiketta ei tarvitse pitaa alaspainet-
tuna.

Pikasekoitin (B)

Pikasekoitin soveltuu erinomaisesti dippien, kastikkeiden,
keittojen, majoneesin ja vauvanruokien valmistukseen seka
juomien ja pirteldiden sekoitukseen.

Saat parhaan sekoitustuloksen kayttamalla maksiminopeutta.

e Kiinnitd moottoriosa (4) sekoitinvarteen (6).

e Aseta pikasekoitin syvalle mittakulhoon tai kulhoon.
Kaynnista laite edelld kuvatulla tavalla.

e [rrota laite pistorasiasta kayton jalkeen ja irrota moottoriosa
painamalla vapautuspainikkeita (5).

Jos kaytat pikasekoitinta kattilassa ruoanlaiton yhteydessa,
nosta kattila ensin pois levylta kiehuvien roiskeiden valttami-
seksi (palovammojen vaara!).

Ruokaohje-esimerkki: Majoneesi

250 g 6ljya (esim. auringonkukkadljya),

1 kananmuna ja 1 ylimaarainen keltuainen,

1-2 rkl viinietikkaa (noin 15 g),

suolaa ja pippuria maun mukaan

Laita kaikki (huoneenlampdiset) ainekset mittakulhoon
mainitussa jarjestyksessa. Laita sekoitin kulhon pohjalle ja
kaynnista se. Kayta sekoitinta suurimmalla mahdollisella

nopeudella ja pida se paikallaan, kunnes 6ljy alkaa emulgoitua.

Pida sekoitin kdynnissa. Nosta sekoitin hitaasti ylos seoksen
pinnalle ja paina se sitten jélleen alas, jotta loput Oljysta

sekoittuu. Valmistusaika: 1 minuutti (juokseva majoneesi esim.

salaatinkastikkeeksi) tai 2 minuuttia (paksu majoneesi esim.
dipiksi).

Vispili (B)

Kéayta vispilaa ainoastaan kerman ja munanvalkuaisten

vatkaukseen seka vanukkaiden ja jalkiruokien sekoitukseen.

e Aseta vispila (8b) vispilan vaihteisto-osaan (8a) ja kiinnita
sitten moottoriosa (4) vaihteisto-osaan.

e Aseta vispila kulhoon ja kdynnista laite vasta sitten.

¢ [rrota moottoriosa kayton jalkeen irrottamalla laite pistora-
siasta ja painamalla vapautuspainikkeita (5). Veda sen
jalkeen vispild irti vaihteisto-osasta.

Vinkkeja parhaan lopputuloksen saavuttamiseksi
e Kayta keskikokoista kulhoa.

e Liikuta vispilad myotapaivaan ja pida sitd hieman kallistettuna.

e Kermavaahto (enintddn 400 ml kylmaa kermaa,
rasvapitoisuus vahintdan 30 %, 4-8 °C): Aloita matalalla
nopeudella (kevyt painallus kytkimesta) ja lisdd nopeutta
(voimakkaampi painallus) vatkatessa.

e Munanvalkuaisten vatkaus (enintddn 4 kananmunaa): Aloita
keskinopeudella (kytkin painettu puoliksi pohjaan) ja lisaa
nopeutta (voimakkaampi painallus) vatkatessa.
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Soseutuslisavaruste (C)

Survimella voidaan survoa keitettyja vihanneksia ja hedelmia,
kuten perunoita, bataatteja, tomaatteja, luumuja ja omenia.

Ennen kayttoa

Ala soseuta kovaa tai keittdmatonta ruokaa; laite saattaa
vioittua. Poista kovat osat, kuten kuoret, siemenet ja idut, keita
ja valuta vesi pois.

Tarkeda

o Al3 koskaan kaytd soseutuslisévarustetta kasarissa suoraan
lammonlahteen paalla.

e QOta kasari aina liedelta ja anna sen jaahtya hieman.

e Al3 naputa soseutuslisévarustetta keittoastian kylkeen
kayton aikana tai sen jalkeen. Kaavi jdanndsruoka pois
lastalla.

e Parhaat soseutustulokset saadaan, kun kasaria tms. ei
tayteta ruoalla yli puolenvalin.

o Al3 prosessoi useampaa kuin 1 erédn keskeytyksetta.

e Anna laitteen jaahtya 4 minuuttia, ennen kuin jatkat proses-
sointia.

Soseutuslisdvarusteen kaytto

e Sovita kayttopyoraston kotelo (9a) akseliin (9b) kdantamalla
sitd myotapaivaan.

e Kaanna soseutuslisavaruste ylosalaisin ja laita sekoitustera
(9c) keskinavan paalle ja kierra
vastapaivaan. (Jos kayttopyoraston koteloa ei kayteta,
sekoitustera ei kiinnity paikoilleen.)

e Sovita moottoriosa soseutuslisdvarusteeseen ja lukitse pai-
namalla. Kytke pistorasiaan.

* Aseta soseutuslisdvaruste kasariin, kulhoon tms. ja kytke
laite paalle. Liikuttele soseutuslisdvarustetta ylos ja alas
sekoittaaksesi lapikotaisin, kunnes tulos on toivotunlainen.

¢ |rrota pistoke seindstd kayton jalkeen. Poista lasta (9c)
kaantamalla sita myotapaivaan.

e Paina vapautuspainikkeita poistaaksesi soseutuslisdlait-
teen. Irrota vaihteisto (9a) soseutusakselista (9b) kaanta-
malla vastapaivaan.

Esimerkkiresepti: Perunamuusi

e Laita kulhoon 1 kg keitettyja perunoita
e Muusaa 30 s (% painetta kytkimeen)

e Lisdd 200 ml lamminta maitoa

e Jatka muusaamista noin 30 s

Leikkuri (D)

Leikkuri (10) sopivat erinomaisesti lihan, juuston, sipulin,
yrttien, valkosipulin, porkkanoiden, pdhkindiden, manteleiden
jne. hienontamiseen.

Hienonna kovat ruoka-aineet aina maksiminopeudella (esim.
parmesaani, suklaa).

Saadaksesi parhaan mahdollisen lopputuloksen katso kaytto-
taulukko D. Leikkurin «hc» enimmaiskayttoaika:

2 minuuttia (suuri maara kosteita aineksia) / 30 sekuntia
(kuivia tai kovia aineksia tai maara < 100g / 100 ml). Lopeta
kasittely valittomasti, kun moottorin nopeus kasvaa ja/tai laite
alkaa tarista voimakkaasti.

Ruokaohje-esimerkki: Vaniljalla ja hunajalla maustetut kuivatut

luumut (ohukaisten taytteeksi tai levitteeksi):

e Lisad «hc» leikkurikulhoon 70 g paksua hunajaa ja 50 g
kuivattuja luumuja.

e Hienonna 4 sekuntia maksiminopeudella (paina Smartspeed-
painike kokonaan pohjaan).

e Lisad 10 ml vetta (vaniljalla maustettua).

e Jatka hienontamista viela 1,5 sekuntia.
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Kompaktin keittiokoneen lisdaosa

Kompaktin keittiokoneen lisdosa (11) sopii erinomaisesti:

e hienontamiseen ja sekoittamiseen

e taikinan vaivaamiseen (taikinassa enintaan 250 g jauhoja)
e viipalointiin ja silppuamiseen snitte og rive

Hienontaminen (E)

Teraa (12) kayttamalla voit hienontaa lihaa, juustoa, sipulia,
yrtteja, valkosipulia, porkkanoita, saksanpahkindita, hassel-
pahkindita ja manteleita.

Saadaksesi parhaan mahdollisen lopputuloksen katso enim-
maismaarat ja nopeusasetukset osan taulukko E.

Ala hienonna erittdin kovia elintarvikkeita, kuten jagkuutioita,
muskottipahkinda, kahvipapuja tai jyvia.

Ennen hienontamista ...

e paloittele liha, juusto, sipuli, valkosipuli, porkkanat, chilit

e poista yrteista varret ja kuori pahkinat

e poista lihasta luut, janteet ja rustot

e varmista, ettd liukumaton rengas (11g) on kiinnitetty
leikkurikulhoon.

Varoitus: Teraa (12) on erittéin terava! Pida aina kiinni teran
muovisesta yldosasta ja kasittele sita varoen.

Poista varovasti terdn muovisuojus.

e Aseta terd kulhon (11f) keskitappiin ja lukitse paikalleen
kaantamalla.

e |aita ruoka-aineet kulhoon. Liitad kansi (11a) kulhoon siten,
ettd kannen lukitus (11e) on kulhon kahvan vieressa.

e |ukitse kansi kdantamalla sitd myotapaivaan, jolloin kannen
lukitus napsahtaa kahvan ylapuolella.

e Aseta moottoriosa (4) liittimeen (11b), kunnes se lukkiutuu
paikoilleen.

e Kytke laite pistorasiaan ja varmista, etta syottopainin (11c)
on paikallaan.

e |aita laite paalle ja pida kulhosta kiinni toisella kadella.

¢ [rrota moottoriosa kayton jalkeen irrottamalla laite pistora-
siasta ja painamalla vapautuspainikkeita (5).
Irrota sy6ttopainin.

e Paina kannen lukitusta (11e) ja pida se painettuna. Avaa
kansi (11a) kaantamalla sita vastapaivaan.

e Nosta kansi ylos.

e |rrota terd varovasti ennen kasitellyn ruoan poistamista.
Irrota terda kdantamalla sita ensin hieman ja veda se sitten
irti.

Ohuen taikinan sekoittaminen

Teraa (12) kayttamalla voit sekoittaa myds kevyen taikinan,
kuten ohukais- tai kakkutaikinan, jossa on enintaan 250 g
jauhoja.

Ruokaohje-esimerkki: Ohukaistaikina

Kaada ensin 375 ml maitoa kulhoon, lisda sitten 250 g jauhoja
ja lopuksi 2 kananmunaa. Sekoita taikina kuohkeaksi maksi-
minopeudella.

Taikinan vaivaaminen

Kuvasarja E koskee myds vaivauskoukun kayttoa.

Vaivauskoukku (13) on ihanteellinen erilaisten taikinoiden,

kuten hiiva- ja kakkutaikinoiden vaivaamiseen (jauhoja

enintdan 250 g).

e Aseta vaivauskoukku kulhoon (11f).

e Laita kulhoon enintdan 250 g jauhoja ja sen jalkeen muut
ainekset nestetta lukuun ottamatta.

e Laita laite maksiminopeudelle.

e Lisaa neste syottosuppilosta, kun moottori on kdynnissa.

e Enimmaisvaivausaika: 1 minuutti — anna moottoriosan
jaahtya sitten 10 minuuttia.
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Ruokaohje-esimerkki: Pizzataikina
250 g jauhoja, Y2 tl suolaa, ¥ tl kuivahiivaa, 5 rkl oliividljya,
150 ml vettd (haaleaa).

Ruokaohje-esimerkki: Murotaikina

250 g jauhoja, 170 g voita (kylmaa/kovaa, pienia palasia),

80 g sokeria, 1 tl vaniljasokeria, 1 pieni kananmuna, ripaus
suolaa

Hyvan tuloksen saamiseksi, dla kayta lamminta, pehmeaa voita.
Lopeta taikinan vaivaaminen, kun siitd on muodostunut pallo.
Taikinasta tulee liian pehmeaa, jos sita vaivataan liikaa.

Viipalointi / silppuaminen / ranskalaisten
perunoiden tyokalu (F)

Viipalointiosalla (14a) voit viipaloida esimerkiksi kurkkua,
sipulia, herkkusienid, omenaa, porkkanaa, retiisia, raakaa
perunaa, kesdkurpitsaa ja kaalia.

Silppuamisosilla (14b) voit silputa esimerkiksi omenaa,

porkkanaa, raakaa perunaa, punajuurta, kaalia ja juustoa

(pehmeasta keskikovaan).

Ranskalaisten perunoiden tydkalu (15) ranskalaisten perunoi-

den valmistukseen.

e Aseta osa (14a,b,c) osan pidikkeeseen (14) ja napsauta
paikalleen. Aseta osan pidike (14) / ranskalaisten
perunoiden tyodkalu (15) kulhon keskitappiin ja varmista,
ettad se lukittuu paikalleen.

e Liitd kansi (11a) kulhoon siten, etta kannen lukitus (11€) on
kulhon kahvan vieressa.

e |ukitse kansi kdantamalla sitd myotapaivaan, jolloin kannen
lukitus napsahtaa kahvan ylapuolella.

e Aseta moottoriosa liittimeen (11b), kunnes se lukkiutuu
paikoilleen.

e Kytke laitteeseen virta ja syota kasiteltava ruoka-aine
syottdsuppiloon.

e Kaynnisté laite. Alé kosketa sydttdsuppilon sisélle, kun laite
on kaynnissa. Kayta ruoan syottdmiseen aina syottdpaininta
(11c).

¢ [rrota moottoriosa kayton jalkeen irrottamalla laite pistora-
siasta ja painamalla vapautuspainikkeita (5).

e Paina kannen lukitusta (11€) ja pida se painettuna. Avaa
kansi (11a) kdantamalla sita vastapaivaan.

e Nosta kansi ylos.

e (Ota osan pidike / ranskalaisten perunoiden tyokalu pois
ennen kasitellyn ruoan poistamista. Irrota osa (14a,b,c)
nostamalla sitd osan pidikkeen pohjassa nakyvasta paasta.

Hoito ja puhdistus (G)

Puhdista moottoriosa ja kayttopyoraston kotelot (8a,9a)
pelkalla kostealla liinalla. Kansi (11a) voidaan pesta
juoksevalla vedelld, mutta ala upota sita veteen alaka pese sita
astianpesukoneessa.

Kaikki muut osat voi pesta astianpesukoneessa.

Voit irrottaa liukumattomat renkaat leikkurikulhoista perusteel-
lista puhdistusta varten.

Laitteen muoviosat voivat varjadntya runsaasti pigmenttia
sisdltavia raaka-aineita (esimerkiksi porkkanoita) kasiteltdessa.
Pyyhi nama osat kasvioljylld ennen puhdistamista.

Lisavarusteet

(voidaan ostaa yksittain, ei saatavana kaikissa maissa)

MQ 30: 500 ml leikkuri porkkanan, lihan, sipulin jne.
hienontamiseen
MQ 40: 1250 ml leikkuri leikkaa, sekoittaa ja murskaa

jaata
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Seka mallin tietoja etta naita kayttdohjeita voidaan muuttaa
ilman erillista ilmoitusta.

Kun laite on tullut elinkaarensa paahan, ala havita sita
kotitalousjatteiden mukana. Havita tuote viemalla E
se Braun-huoltoliikkeeseen tai asianmukaiseen
kerayspisteeseen.

Elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat mate- QI?

riaalit ja tarvikkeet vastaavat Euroopan yhteison
asetuksen 1935/2004 vaatimuksia.
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Polski

Nasze produkty spetniajg najwyzsze standardy jakosci,
funkcjonalnosci oraz wzornictwa.

Mamy nadzieje, ze korzystanie z tego urzadzenia firmy Braun
bedzie przyjemnoscia.

Przed uzyciem

Przed uzyciem urzadzenia nalezy doktadnie i w catosci
przeczyta¢ instrukcje obstugi.

Uwaga

o Ostrza sg bardzo ostre! Aby unikng¢
skaleczen, obchodz sie z nimi niezwy-

kle ostroznie.

¢ Nalezy zachowac ostrozno$c¢ podczas
obchodzenia sig z ostrzami o ostrych
krawedziach, oprozniania misy i czyszczenia.

¢ Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane przez
0soby o obnizonej sprawnosci fizycznej, sen-
sorycznej lub umystowej oraz osoby z niewy-
starczajacg wiedzg i doswiadczeniem, jesli nie
znajdujg, sie one pod nadzorem osoby odpo-
wiedzialnej za ich bezpieczenstwo, nie zostaty
poinstruowane jak bezpiecznie uzywac urzg-
dzenia oraz nie zrozumiaty zwigzanych z tym
zagrozen.

¢ Nie wolno pozwoli¢, aby dzieci bawity sie tym
urzadzeniem.

¢ Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane przez
dzieci.

¢ W poblizu urzgdzenia oraz jego kabla zasilajg-
Cego nie mogg przebywac dzieci.

¢ Urzgdzenie nie moze zosta¢ pozostawione
bez nadzoru zanim wtyczka kabla zasilajg-
Cego nie zostanie wyciggnieta z gniazda sie-
ciowego. Przed przystgpieniem do rozbiera-
nia, sktadania lub czyszczenia urzgdzania lub
w przypadku odstawienia go na przechowanie
zawsze nalezy wpierw wyciggnac¢ wtyczke z
gniazda sieciowego.

¢ W przypadku, gdy kabel zasilajgcy jest uszko-
dzony, wowczas w celu unikniecia zagrozen
dla uzytkownika, kabel ten musi zostac
wymieniony przez producenta, autoryzowany
serwis naprawczy producenta lub przez
osobe o podobnych kwalifikacjach facho-
wych.

* Przed podtgczeniem urzgdzenia do gniazda
zasilania sprawdz, czy napiecie pradu jest
zgodne z napieciem wskazanym na urzgdze-
niu.

® Podczas wlewania gorgcych cieczy do robota
kuchennego lub do miksera nalezy zachowac
ostroznosc, poniewaz z uwagi na gwattowne
parowanie moze nastgpic¢ nagty wyrzut takiej
gorgcej cieczy z urzgdzenia.
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¢ Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do
uzytku w gospodarstwie domowym i do
obrébki normalnych dla gospodarstw domo-
wych ilosci produktow.

¢ Nie siegaj do tuby napetniajgcej, kiedy urza-
dzenie jest podtgczone do pradu, w szczegol-
nosci gdy jego silniczek pracuje. Zawsze uzy-
waj popychacza, by zaaplikowa¢ zywnos¢ do
tuby.

¢ Nie uzywac zadnych czesci urzgdzenia w
kuchenkach mikrofalowych.

*® Przed pierwszym uzyciem lub w razie koniecz-
nos$ci nalezy wyczysciC wszystkie elementy
zgodnie z instrukcjami z rozdziatu Konserwa-
cja i Czyszczenie.

Opis

Przycisk bezpieczenstwa @

Kontrolka

Przetacznik Smartspeed/zmienna predkosé il
Czeg$¢ silnikowa urzgdzenia

Przyciski zwalniajgce

Koncoéwka rozdrabniajgca

Gteboki pojemnik

a Uchwyt

b Przystawka do ubijania

O~NO O~ WN =

9 Koncowka do przecierania
9a Przektadnia
9b Drazek do przecierania
9c¢ kopatka

10 Przystawka do siekania 350 ml «hc»
a Pokrywa
b Ostrze
¢ Pojemnik
d Pierscien antyposlizgowy

11 Kompaktowe dodatki kuchenne «fp», 1500 ml

11a Pokrywa

11b  Pofgczenie czesci silnikowej

11c  Popychacz

11d Rura do napetniania

11e Blokada pokrywy

11f  Pojemnik

11g Pierscien antyposlizgowy

12 Ostrze

13 Narzedzie do ugniatania ciasta

14 Uchwyt narzedzia

14a Narzedzie do ciecia na plastry

14b Narzedzia do rozdrabniania (doktadnego,
zgrubnego)

14c Przystawka Julienne

15  Narzedzie do przygotowywania frytek

Rozpakowywanie

Wyciggnij urzgdzenie z opakowania. Zdemontuj wszystkie
elementy opakowania. Zdemontuj wszystkie etykiety
znajdujgce sie na urzgdzeniu (nie usuwaj tabliczki
znamionowej).
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Kontrolka

Kontrolka (2) pokazuje stan urzadzenia, gdy jest ono podta-
czone do gniazda elektrycznego.

Kontrolka Urzadzenie/Stan

Miga na Urzgdzenie jest gotowe do uzycia

czerwono

Swieci sie na Urzadzenie jest zwolnione (wcisniety jest

zielono przycisk zwalniania przetgcznika) i moze
zostac wigczone

Swieci sie na  Urzadzenie jest przegrzane. Poczekaj, az

czerwono ostygnie. Urzgdzenie jest ponownie gotowe

do uzycia, gdy kontrolka zacznie miga¢ na
czerwono

Technologia Smartspeed

Przetgcznik Smartspeed
umozliwiajgcy ustawianie
réoznych predkosci .l

Jedno naci$niecie, wszystkie predkosci. Im mocniej naciskasz,
tym wigkszg predkos¢ uzyskujesz (rys. A). Im wigksza pred-
kos$¢, tym szybsze i doktadniejsze jest miksowanie i siekanie.
Obstuga jedna reka;: przetagcznik Smartspeed (3) umozliwia
wtgczenie uchwytu urzgdzenia i sterowanie predkoscig za
pomocg jednej reki.

Jak uzywac urzadzenia

Pierwsze uzycie: Usun blokade transportowg z czesci silnikowej
urzadzenia (4) poprzez pociggnigcie jej za czerwony pasek.

Witaczanie (A)

Urzagdzenie jest wyposazone w przycisk bezpieczenstwa.
W celu jego bezpiecznego wtaczenia nalezy postepowac
w nastepujacy sposob:

1. Najpierw wcisnij i przytrzymaj kciukiem przycisk bezpie-
czenstwa (1). Kontrolka zaswieci sie na zielono.

2. Nastepnie nacisnij przetgcznik Smartspeed (3) w celu
ustawienia zgdanej predkosci.
Jesli przetgcznik Smartspeed (3) nie zostanie nacisnigty
w ciggu 5 sekund, urzadzenie nie bedzie mogto zostac
wtgczone ze wzgledow bezpieczenstwa.
Kontrolka bedzie miga¢ na czerwono.
W celu wigczenia urzgdzenia rozpocznij ponownie od
kroku 1.

3. Podczas obstugi urzgdzenia nie musisz trzymac wcisnie-
tego przycisku bezpieczenstwa.

Blender reczny (B)

Blender reczny doskonale nadaje sie do przygotowywania
dipow, sosow, zup, majonezu oraz positkoéw dla dzieci, a takze
mieszania drinkéw i koktajli mlecznych.

W celu uzyskania najlepszych efektow miksowania nalezy
uzywac najwyzszej predkosci.

® Potgcz czesc¢ silnikowg urzadzenia (4) z przystawka rozdra-
bniajgca, (6).
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e Zanurz blender w misce lub gtebokim pojemniku tak, aby
koncowka byta blisko dna. Nastepnie wtacz urzadzenie
w opisany powyzej sposob.

e Po zakonczeniu pracy odtgcz cze$c¢ silnikowg urzgdzenia,
naciskajac przyciski zwalniajgce (5).

W wypadku miksowania zawartosci rondla podczas gotowania
zdejmij naczynie z palnika przed uzyciem urzadzenia, aby
zapobiec rozprys$nieciu sie wrzgcego ptynu (i poparzeniom).

Przyktadowy przepis: Majonez

250 g oleju (np. stonecznikowego),

1jajkoi 1 z6ttko dodatkowo,

1-2 tyzki octu (ok. 15 g),

sol i pieprz wedtug smaku

Wszystkie sktadniki (w temperaturze pokojowej) umies¢ w
pojemniku wedtug wyzej podanej kolejnosci. Zanurz blender
reczny, tak aby koncowka znajdowata sie blisko dna. Miksuj
z maksymalng predkoséciag bez poruszania blenderem, az
mieszanina zacznie zamienia¢ sie w emulsje.

Nastepnie, nie przerywajac miksowania, delikatnie przesun
koncowke blizej powierzchni i ponownie opus¢, aby potaczy¢
reszte oleju. Czas przyrzgdzania: od 1 minuty (do satatki) do
2 minut, aby uzyska¢ wigkszg gestos¢ (np. do dipu).

Przystawka do ubijania (B)

Uzywaj przystawki do ubijania wytacznie do przygotowywania
bitej $mietany, ubijania biatek oraz mieszania ciasta biszkop-
towego i gotowych deserow.

e Potgcz koncowke ubijajgcag (8b) z uchwytem przystawki do
ubijania (8a), a nastepnie podtacz catg przystawke do
czesci silnikowej urzadzenia (4).

* Umiesc¢ przystawke do ubijania w misce, a nastepnie wtgcz
urzadzenie.

® Po zakonczeniu pracy odfacz czesc silnikowg urzadzenia,
naciskajac przyciski zwalniajgce (5). Nastepnie wyjmij
przystawke do ubijania z uchwytu.

Jak uzyska¢ najlepsze rezultaty

e Uzywaj miski srednich rozmiarow.

e Podczas ubijania lekko pochyl urzgdzenie i zataczaj nim
kota w prawo.

e Bita Smietana (maks. 400 ml schtodzonej $mietany,
zawartos$¢ ttuszczu min. 30%, 4-8 °C): Zacznij od niskiej
predkosci (lekko naciénij przetgcznik), zwiekszajgc jg
w miare ubijania (mocniej nacisnij przetacznik).

e Piana z biatek (maks. 4 biatka): Zacznij od $redniej
predkosci (nacisnij przetgcznik do potowy), zwiekszajac
ja w miare ubijania (mocniej nacisnij przetgcznik).

Koncoéwka do przecierania (C)

Ubijak stuzy do ubijania gotowanych warzyw i owocow, np.
ziemniakow zwyktych i stodkich, pomidoréw, sliwek oraz jabtek.

Przed uzyciem

Nie wolno miksowac¢ twardych ani nieugotowanych produktow,
poniewaz mozna w ten sposob uszkodzi¢ urzgdzenie. Usung¢
twarde czesci, takie jak obierki, kamienie i todygi, a nastgpnie
ugotowac i odcedzic.

Uwaga

e Koncowki do przecierania nie wolno uzywac¢ w rondlu
stojgcym na palniku kuchenki.

e Rondel nalezy zawsze zdjg¢ z ognia i lekko ostudzi¢.

e Podczas uzywania ani po uzyciu nie wolno uderzac kon-
cowkg, do przecierania o krawedz naczynia do gotowania.
Resztki potrawy nalezy zeskrobywac ze $cianek naczynia
szpatutky.
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e Aby uzyskac najlepsze efekty, miksowana potrawa powinna
zajmowac najwyzej potowe objetosci rondla itp.

* Nie przetwarzaj wigcej niz 1 porcji bez przerwy.

® Pozwol, by urzgdzenie ostygto przez 4 minuty, zanim
bedziesz kontynuowac¢ przetwarzanie.

Jak uzywaé koncowki do przecierania

e Zamocowac przektadnig (9a) na drazku (9b), obracajac ja
W prawo.

e Obréci¢ koncowke do przecierania do gory i natozy¢
topatke (9c¢) na srodkowg piaste. Przekrecic¢ jg w lewo, aby
znalazta sie we wtasciwym miejscu. (Jesli przektadnia nie
jest zamocowana, topatki nie da sie zablokowa¢ w
odpowiedniej pozyciji.)

e Zamocowac czes$c¢ z silnikiem do koncowki do przecierania i
popchnag ja, aby zablokowata si¢ we wiasciwym miejscu.
Podfgczy¢ urzadzenie do zrodta zasilania.

* Umiesci¢ koncowke do przecierania nad rondlem, miska,
itp. i wigczy¢ urzadzenie. Poruszac koncowkg do przecie-
rania w gore i w dot w catej objetosci miksowanej potrawy
az do osiggniecia pozgdanych efektow.

* Po zakonczeniu korzystania, wtyczke kabla zasilajacego
nalezy wyciggnac¢ z gniazdka sieciowego. Przystawke
rozdrabniajgcag (9¢) zdemontowac, obracajac jg w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.

* Aby zdjg¢ przystawke do puree nalezy nacisng¢ przycisk
zwalniajgcy. Przektadnie (9a) nalezy zdemontowac z watka
przystawki do puree (9b) obracajgc jg w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

Przyktadowy przepis: Ziemniaki purée

* W16z 1 kg ugotowanych ziemniakdéw do miski

* Rozgniataj przez 30 sekund (Nacisng¢ regulator % drogowy)
e Dodaj 200 ml cieptego mleka

e Kontynuuj rozcieranie przez okoto 30 sekund

Przystawka do siekania (D)

Pojemniki do siekania (10) idealnie nadajg sie do siekania
miesa, zo6ttego sera, cebuli, ziot, czosnku, marchwi, orzechow,
migdatow itp.

Twarde produkty (np. parmezan, czekolade) zawsze siekaj
z maksymalng predkoscia,.

W celu uzyskania najlepszych rezultatow zapoznaj sie z tabe-
lami przetwarzania produktow D. Maksymalny czas dziatania
pojemnika do siekania «hc»: 2 minuty (duze ilosci wilgotnych
sktadnikéw) / 30 sekund (sktadniki suche lub twarde lub ilosci
< 100 g / 100 ml). Wytgcz natychmiast, kiedy predkos¢ silnika
spadnie i/lub wystgpig silne wibracje.

Przyktadowy przepis: Masa waniliowo-miodowo-sliwkowa

(nadzienie do nale$nikdéw lub masa do smarowania):

e W pojemniku do siekania «hc» umies¢ 70 g ptynnego miodu
i 50 g sliwek.

e Siekaj przez 4 sekund z maksymalng predkoscig (nacisnij
do konca przetgcznik Smartspeed).

¢ Dodaj 10 ml wody (z aromatem waniliowym).

e Wznow siekanie na kolejne 1,5 sekundy.

Kompaktowe dodatki kuchenne

Kompaktowe dodatki kuchenne (11) idealnie nadajg sie do

e siekania i miksowania
e ugniatania ciasta (maks. 250 g maki)
e cigciairozdrabniania
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Siekanie (E)

Za pomocg ostrza (12) mozna sieka¢ mieso, ser, cebule,
ziota, czosnek, marchew, orzechy wtoskie, orzechy laskowe,
migdaty itp.

W celu uzyskania najlepszych rezultatow zawsze stosuj sie
do maksymalnych ilosci i ustawien predkosci podanych

w tabelach przetwarzania produktow E.

Nie siekaj bardzo twardych produktow, takich jak kostki lodu,
gatka muszkatotowa, ziarna kawy czy zboza.

Przed rozpoczeciem siekania ...

* pokroj migso, ser, cebule, czosnek, marchew lub papryke
na mniejsze kawatki

e oderwij todyzki zi6t, wytuskaj orzechy z tupin

® usun z migsa kosci, $ciegna i chrzastki

e zawsze sprawdzaj, czy na pojemnik do siekania zatozony
jest pierscien antyposlizgowy (11Q).

Uwaga: N6z (12) jest bardzo ostry! Zawsze trzymaj go za
gorna, plastikowg czes¢ i obchodz sie z nim ostroznie.

Ostroznie zdejmij z ostrza plastikowg ostone.

e Umies¢ ostrze na bolcu w $rodku pojemnika (11f) i obro¢ je
w celu zablokowania.

¢ Napetnij pojemnik produktem. Zat6z pokrywe (11a) na
pojemnik tak, aby blokada (11e) znajdowata si¢ obok uchwytu
pojemnika.

* W celu zablokowania pokrywy obro¢ ja w prawo, aby blokada
zaskoczyta na uchwycie (bedzie styszalne klikniecie).

® \Wtoz czeSc silnikowg urzadzenia (4) do potaczenia (11b), az
zostanie zablokowane.

e Podfgcz urzadzenie i upewnij sig, ze popychacz (11c¢) znaj-
duje sie na miejscu.

e \Wtacz urzadzenie i przytrzymaj pojemnik druga reka.

* Po zakonczeniu pracy odtgcz cze$¢ silnikowg urzgdzenia,
naciskajac przyciski zwalniajgce (5). Wyjmij popychacz.

e Nacis$nij i przytrzymaj blokade pokrywy (11e).
Obro¢ pokrywe (11a) w lewo w celu jej odblokowania.

e Podnie$ pokrywe.

* Przed wyjeciem posiekanych produktdw ostroznie usun
ostrze. W tym celu delikatnie je obrdc¢ i wyciggnij.

Ugniatanie lekkiego ciasta

Za pomocg ostrza (12) mozna takze wyrabia¢ lekkie ciasto,
takie jak ciasto na nales$niki lub masa na ciasto (maks. 250 g
maki).

Przyktadowy przepis: Ciasto na nales$niki

Wilej do pojemnika 375 ml mleka, nastepnie dodaj 250 g maki
i wbij 2 jajka. Mieszaj ciasto z maksymalng predkoscig, az
nabierze gtadkiej konsystenciji.

Ugniatanie ciasta

Rysunek w czesci E dotyczy rowniez uzycia narzedzia do
ugniatania ciasta.

Narzedzie do ugniatania ciasta (13) idealnie nadaje sie do
wyrabiania roznych rodzajow ciasta, takich jak ciasto droz-
dzowe czy ciasto na placek (maks. 250 g maki).

e UmiesS¢ narzedzie do ugniatania ciasta w pojemniku (11f).

e Umies¢ w pojemniku maks. 250 g maki, nastepnie dodaj
pozostate skfadniki poza ptynami.

e \Wtgcz urzgdzenie z sitg nacisku % na inteligentnym
przetaczniku predkosci.

e Gdy silnik bedzie pracowac, dodaj ptyny przez rure do
napetniania.
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e Maksymalny czas ugniatania: 1 minuta — nastepnie cze$¢
silnikowa urzgdzenia musi stygna¢ przez 10 minut.

Przyktadowy przepis: Ciasto na pizze

250 g maki, Y2 tyzki stotowej soli, /2 tyzki stotowej suchych
drozdzy, 5 tyzek stotowych oliwy z oliwek,

150 ml letniej wody.

Przyktadowy przepis: Ciasto
250 g maki, 170 g masta (zimne/twarde, mate kawatki),
80 g cukru, 1 cukier wanilinowy, 1 mate jajko, 1 szczypta soli.

W celu uzyskania dobrych rezultatow nie nalezy uzywac
cieptego, miekkiego masta.

Zakoncz ugniatanie krotko po tym, jak ciasto uformuje sie w
kule. Zbyt dtugie ugniatanie spowoduje, ze ciasto nadmiernie
zmigknie.

Ciecie / rozdrabnianie /
narzedzie do przygotowywania frytek (F)

Za pomoca narzedzia do cigcia na plastry (14a) mozesz kroi¢
0gorki, cebule, grzyby, jabtka, marchew, rzodkiew, surowe
ziemniaki, cukinig i kapuste.

Za pomocg, narzedzi do rozdrabniania (14b) mozesz szatkowac
jabtka, marchew, surowe ziemniaki, buraki cwiktowe, kapuste,
sery (miekkie i Srednio twarde).

Narzedzie do przygotowywania frytek (15).

* Umies¢ narzedzie (14a,b,c) w uchwycie narzedzia (14), az
zaskoczy. Natdéz uchwyt narzedzia (14) / narzedzie do
przygotowywania frytek (15) na bolec w srodku pojemnika i
sprawdz, czy sie zablokowat.

e Zatdz pokrywe (11a) na pojemnik tak, aby blokada (11e)
znajdowata sie obok uchwytu pojemnika.

e W celu zablokowania pokrywy obroc jg w prawo tak, aby
blokada zaskoczyta na czesci silnikowej urzgdzenia (bedzie
styszalne kliknigcie).

e W1tz czes¢ silnikowg urzgdzenia do potgczenia (11b), az
zostanie zablokowany.

e Podtgcz urzgdzenie i wtoz produkty przeznaczone do
przetworzenia do rury do napetniania.

e \Witgcz urzgdzenie. Nigdy nie wktadaj reki do rury do napet-
niania, gdy urzadzenie jest wtagczone. Do wktadania pro-
duktow zawsze uzywaj popychacza (11c).

* Po zakonczeniu pracy odfgcz czes¢ silnikowg urzadzenia,
naciskajgc przyciski zwalniajgce (5).

e Nacisnij i przytrzymaj blokade pokrywy (11e). Obro¢
pokrywe (11a) w lewo w celu jej odblokowania.

e Podnies$ pokrywe.

¢ Przed wyjeciem produktéw wyjmij uchwyt narzedzia /
narzedzie do przygotowywania frytek. Aby zdjac¢ narzedzie,
(14a,b,c) nacisnij je na koncu wystajgcym w dolnej czesci
uchwytu.

Konserwacijai czyszczenie (G)

Czes¢ mechaniczng, i przektadnie (8a, 9a) czyscic¢ tylko
wilgotng szmatkg. Pokrywe (11a) mozna myc¢ pod biezaca,
woda, ale nie wolno zanurzac¢ jej w wodzie ani my¢ w
zmywarce.

Wszystkie inne cze$ci mozna my¢ w zmywarce.

Aby dokfadniej wyczyscic pierscienie antyposlizgowe, mozna
je zdja¢ z pojemnikow do siekania.

Przygotowywanie produktéw o duzej zawartosci pigmentu (np.

marchwi) moze powodowac przebarwienie czesci urzagdzenia.
Przed umyciem przetrzyj te czesci olejem roslinnym.
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Dodatki

(mozna kupowac osobno, nie sg dostepne we wszystkich
krajach)

MQ 30:  Pojemnik o pojemnosci 500 ml do siekania
marchwi, miesa, cebuli itp.
MQ 40: Pojemnik o pojemnosci 1250 ml do siekania,

mieszania i miksowania oraz rozdrabniania lodu

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzania zmian w
specyfikacji technicznej produktu oraz w instrukcji obstugi
urzgdzenia bez wczesniejszego powiadomienia.

|

W

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie nalezy
wyrzucac z odpadami komunalnymi. Nalezy go
oddac do utylizacji do punktu serwisowego Braun
lub odpowiedniego punktu zbiorki odpadow w kraju
uzytkowania.

Materiaty i przedmioty przeznaczone do kontaktu z
artykutami spozywczymi sg zgodne ze wskazaniami
Rozporzgdzenia Komisji Europejskiej 1935/2004.
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Cesky
NaSe vyrobky jsou konstruovany tak, aby splfiovaly nejvyssi
pozadavky na kvalitu, funkénost i vzhled.

Vérime, Ze s novym domacim spotfebi¢em Braun budete
naprosto spokojeni.

Pred pouzitim

NeZ zacnete pristroj pouzivat, peclivé si prec¢téte cely
tento navod.

Pozor

. NoZe jsou velmi ostré! Abyste predesl

poranéni, zachazejte s nozi velmi opa-
trné.

* Pfi manipulaci s ostrymi fezacimi noZi, pfi
vyprazdiovani nadoby a
béhem Cisténi je tfeba davat pozor.

e Osoby se snizenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedo-
statkem zkuSenosti a znalosti mohou pouzivat
tento pristroj pouze pod dozorem nebo po
instruktazi tykajici se bezpetného pouzivani
pristroje, a pokud rozumi souvisejicim riziktm.

e S pristrojem si déti nesméji hrat.

e Tento pristroj nesméji pouzivat déti.

¢ Déti by se mély udrzovat v dostateCné vzdale-
nosti od pristroje a jeho privodni Siidry.

e Spotfebit vypnéte nebo vytahnéte $iliru ze
zasuvky vzdy, kdyz je ponechan bez dozoru a
pred sestavovanim, rozebiranim, ¢isténim
nebo uskladnénim.

e Je-li pfivodni Siitira poSkozena, musi ji vymeé-
nit vyrobce, jeho servisni zastupce nebo
podobné kvalifikované osoby, aby se predeslo
nebezpedi.

® Pred pripojenim k elektrické zasuvce zkontro-
lujte, zda napéti v elektricke siti odpovida
napéti uvedenému na pristroji.

e KdyZ se do prostoru pro pfipravu jidla nebo
mixéru naléva horka tekutina, bud'te opatrni,
protoze miiZe z pristroje vystriknout z diivodu
nahlého vyvinu pary.

e Tento pristroj je konstruovan pouze pro pouzi-
vani vdomacnosti a pro zpracovavani mnoz-
stvi normalnich v domacnosti.

¢ Nikdy nesahejte do otvoru plnici Sachty, pokud
je pristroj zapojen do elektrické sité, zvlasté
je-li motor v chodu. Pfi vkladani ovoce do
Sachty na plnéni vzdy pouZzivejte péchovatko.

* Nepouzivejte Zadny dil v mikro-vinné troubg.

e Ocistéte pred prvnim pouZitim nebo podle
potreby vSechny dily podle pokyn( v ¢asti
PéCe a Cisténi.
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Popis

Bezpe&nostni spina& @
Kontrolka

Inteligentni ovladac rychlosti .l
Motorovy dil

Uvoliovaci tlacitka

TyCovy mixovaci nastavec
Odmérna nadobka

a Prevodovka

b Slehaci metla

O~NO O~ WN =

9 PrisluSenstvi na pyré
9a Prevodovka
9b Hridel na pyré
9c Lopatka

10 Sekaci nastavec «hc» 0 objemu 350 ml
a Viko
b Nuz
¢ Miska
d Protiskluzovy krouzek

11 Kompaktni prislu§enstvi k ruénim kuchyriskym pristrojim
«fp», 1500 ml
11a Viko
11b  Nasadka pro motorovou &ast
11c  Péchovadlo
11d  Plnici hrdlo
11e Zapadka vika
11f  Miska
11g Protiskluzovy krouZek
12 NGOz
13  Hnétacinasada
14 Drzak nasad
14a Krouhac¢
14b  Struhadlo (jemné, hrubé)
14c Kréjeci nastavec Julienne
15  Hranolkovad

Vybaleni

Vyjméte pfistroj z kartonu.

Odstrarite v8echny kusy obalu. Sejméte vSechny §titky na
pristroji (neodstrarnujte vykonovy §titek).

Kontrolka

Kontrolka (2) indikuje stav zarizeni po pfipojeni k elektrické
zasuvce.

Kontrolka Stav zarizeni

Blika Zafizeni je moZné pouzivat
c¢ervenou

barvou

Sviti zelenou  Zafizeni je dotasné odpojeno (je stisknuto

barvou uvolrfiovaci tlacitko) a Ize je zapnout

Sviti Zafizeni se prehralo. Nechte ho vychladnout.
cervenou AZ zaCne kontrolka blikat ervenou barvou, je
barvou opét pripraveno k pouZziti

Inteligentni spinaé

Inteligentni oviadaé€ rychlosti ..i

Jedinym stisknutim spustite motorek jakoukoliv rychlosti. Cim
silngji spinal stisknete, tim vy33i rychlosti se budou Cepele
otacet (obr. A). Cim vysSi je rychlost, tim rychleji a jemné&ji se
potraviny rozmixuji i nasekaji.
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Manipulace jednou rukou: diky inteligentnimu ovladaci
rychlosti (3) mlZete ovladat rychlost krajeni jednou rukou.

Zpusob pouZziti pristroje
Prvni pouziti: Odstrarite prepravni zamek z motorové ¢asti (4)
vytaZenim Cerveného pasku.

Zapnuti (A)

Zafizeni je vybaveno bezpetnostnim spinacem. Postup

bezpetného zapnuti:

1. Nejprve palcem stisknéte bezpecnostni spinac (1) a
podrzte jej. Kontrolka se rozsviti zelenou barvou.

2. Poté stisknéte inteligentni ovladac rychlosti (3) silou odpo-
vidajici poZzadované rychlosti mixovani.
Pokud inteligentni ovladac rychlosti (3) nestisknete do

5 sekund, zafizeni nebude mozné z bezpecnostnich diavodu

zapnout. Kontrolka bude blikat Eervenou barvou.
Pokud se tak stane, vrat'te se ke kroku 1.

3. Béhem provozu neni nutné drZzet bezpec&nostni spinac
stisknuty.

Rué&ni mixér (B)

Ru&ni mixér je vynikajicim pomocnikem pro pfipravu pomaza-
nek, omacek, polévek, majonézy a détské stravy a rovnéz pro
michani napojui nebo mléénych koktejlu.

Doporuc€ujeme mixovat co nejvyssi rychlosti.

e Motorovy dil (4) nasad’te na mixovaci nastavec (6).

* Rucni mixér ponorte dostatecné hluboko do misky nebo
odmérné nadobky. Zafizeni zapnéte podle vySe uvedeného
postupu.

e Po pouZiti pristroj odpojte od elektrické zasuvky a stisknu-
tim uvoliiovacich tlacitek (5) oddélte motorovy dil.

P¥i mixovani pfimo v hrnci béhem vareni vZdy nejprve sundejte

hrnec ze sporaku. V opacném pripadé muZze dojit k rozsttiknuti

horké kapaliny (nebezpeci opareni).

Priklad receptu: Majonéza

250 g oleje (napt. slunecnicového),

1 vejce a 1 Zloutek,

1-2 polévkové IZice octa (pfiblizné 15 g),

sul a pepf dle chuti

V8echny prisady vloZte v uvedeném poradi do odmérné
nadobky. Ponorte ru¢ni mixér az ke dnu nadobky. Spust'te
mixér na nejvy3si rychlost a udrZujte jej v této poloze, dokud
olej nezane emulgovat. Mixér ponechte zapnuty a pomalu
zvedejte nastavec k povrchu smési a zase jej spust’te ke dnu,
aby se rozptylily zbytky oleje. Doba pfipravy: 1 minuta (do
salatu) az 2 minuty pro vytvoreni tuzsi smési (napf. pro dip).

Slehaci metla (B)

Slehaci metlu pouZivejte pouze k ptipravé Slehacky, snéhu
z bilkd, piskotového tésta a dezertd z hotovych smési.

o Slehaci metlu (8b) zasuiite do prevodovky (8a) a poté na
prevodovku nasad’te motorovy dil (4).

o Slehaci metlu vioZte do misky a zafizeni zapnéte.

e Po poufZiti pfistroj odpojte od elektrické zasuvky a stisknu-
tim uvoliiovacich tlacitek (5) oddé&lte motorovy dil. Poté
vytahnéte Slehaci metlu z pfevodovky.

Uzitec¢né rady
e PouZivejte misku stfedni velikosti.

o Slehaci metlu drzte mirn& naklon&nou a pohybuite s nive
sméru hodinovych rucek.
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e Zpracovavejte nejvySe 400 ml vychlazené smetany ke
Slehani (min. obsah tuku 30 %, teplota 4-8 °C): Zatnete
pomalu (spinac stisknéte jen mirné) a postupné rychlost
zvySujte (spinacC stisknéte vétsi silou).

e Snih z bilk{l (max. 4 vejce): Zanete stiedni rychlosti (spinac
stiskné&te z poloviny) a postupné rychlost zvySujte (spinac
stisknéte vétsi silou).

PrisluSenstvi na pyré (C)

Rozmackavadlo Ize pouzit k rozmackavani varené zeleniny a
ovoce, napt. brambor, sladkych brambor, raj¢at, Svestek a
jablek.

Pred pouzitim

Nerozmackavejte tvrdé nebo neuvarené potraviny; muZete
poskodit pristroj. Odstrarite tvrdé ¢asti jako slupku, pecky a
stonky, poté uvarte a slijte.

Dulezité

e Nikdy nepouzivejte prisluSenstvi na pyré v hrnci nad pfimym
teplem.

e Vzdy sejméte hrnec z plotny a nechte lehce vychladnout.

¢ Neklepejte prislusenstvim na pyré o bok nadoby na vareni
b&hem pouZzivani nebo po ném. Seskrabte zbytky potravin
Skrabkou.

e Pro dosazZeni co nejlep8ich vysledkl nepliite hrnec atd.
potravinami vice nez do poloviny.

e Nezpracovavejte bez prerudenivice nez 1 davku.

® Pred dal8§im zpracovavanim nechte pfistroj 4 minuty vychla-
dnout.

Jak pouzivat prisluSenstvi na pyré

e Pripevnéte prevodovku (9a) k htideli (9b) otacenim ve
sméru hodinovych rucicek.

e Otocte prisluSenstvi na pyré spodni ¢asti nahoru a pripev-
néte lopatku (9c) pres stfedovy naboj a otocte ji proti sméru
hodinovych ruci¢ek. (Neni-li pfipevnéna prevodovka, neni
lopatka bezpec€né pripevnéna).

e Pripevnéte dil motoru k prisluSenstvi na pyré a stlacte jej pro
zajisténi. Zapojte zastréku.

e Umistéte prisluSenstvi na pyré do hrnce nebo misky atd. a
zapnéte pristroj. Pohybujte béhem mixovani prisluSenstvim
na pyré nahoru a dol(, dokud nedosahnete poZadovanych
vysledkd.

e Po pouZziti vytahnéte privod ze zasuvky. Lopatku (9¢)
vyjméte otoCenim doprava.

e K uvolnéni prisluSenstvi pro pripravu kaSe stisknéte
uvolfiovaci tlagitko. Ze htidele pro pripravu kase odpojte
prevodovku (9a) oto€enim doleva.

Priklad receptu: Bramborova kase

VloZte 1 kg varenych brambor do nadoby
Mixujte 30s (Stisknéte spinac ze tfi ¢tvrtin)
Pridejte 200 ml teplého mléka

Pokracujte v mixovani 30s

Sekaci nastavec (D)

Sekaci nastavec (10) jsou vhodné k sekani masa, tvrdého
syru, bylinek, &esneku, mrkve, ofech(i, mandli atd.

Tvrdé potraviny (napf. parmezan, ¢okoladu) mixujte vzdy
nejvyssi rychlosti.

Nejlepsich vysledkl dosahnete, pokud budete dodrzovat
udaje uvedené v tabulce D. Maximalni doba chodu sekaciho
nastavce v provedeni «<hc»: 2 minuty (velkda mnoZstvi vihkych
prisad) / 30 sekund (suché nebo tvrdé prisady nebo mnozstvi
< 100g / 100 ml). Zastavte ihned zpracovavani, pokud vykon
motoru klesa anebo dochazi k silnym vibracim.

Priklad receptu: Su8ené Svestky s vanilkou a medem
(jako napln do pala€inek nebo jako pomazanka):
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e Do misky «hc» vlioZte 70 g tekutého medu a 50 g suSenych
Svestek.

e Prisady sekejte 4 sekund nejvyssi moZnou rychlosti
(inteligentni ovladac rychlosti stisknéte napino).

e Pridejte 10 ml vody (ochucené vanilkou).

* Prisady sekejte dalsi 1,5 sekundy.

Kompaktni pFislusenstvi k ruénim
kuchyriskym pFistrojum
Kompaktni prislusenstvi (11) k ru¢nim kuchyriskym pfistrojiim
je idedlné prizplsobeno k:

e sekani Ci mixovani potravin,
e hnéteni tésta (vytvoreného z nanejvys 250 g mouky),
e Kkrajeni a strouhani.

Sekani (E)

NUZ (12) slouzi k sekani masa, syru, cibule, bylinek, esneku,
mrkve, vlagskych ofechd, liskovych orfech(, mandli atd.

Doporucujeme postupovat podle tabulek uvedenych v ¢astech
E, v nichZ jsou uvedeny maximalni mnoZstvi zpracovavanych
potravin a optimalni pracovni rychlosti.

Nastavce nepouZivejte k sekani mimoradné tvrdych potravin,
jako napriklad kostek ledu, muskatovych ofechu, kavovych zrn
nebo obilnin.

Pred pouzitim sekaciho nastavce ...

® maso, syr, cibuli, Eesnek, mrkev a papri¢ky predem
nakrajejte

e 7 bylinek odstrarite stonky, ofechy vyloupejte ze skorapek

® 7z masa odstrarite kosti, Slachy a chrupavky

e vzdy zkontrolujte, zda je k misce sekaciho nastavce
pripevnén protiskluzovy krouzek (11g).

Pozor: NUZ (12) je velmi ostry! VZdy jej drzte za plastovou ¢ast a
manipulujte s nim opatrné.
Z noZe opatrné sejméte plastovy kryt.

e N0z nasad'te na stfedovy ¢ep misky (11f), zatlacte na néj a
otocte jim.

e Do misky vloZte potraviny. Na misku nasad'te viko (11a) tak,
aby se zapadka (11e) nachazela vedle rukojeti misky.

e Vikem otocte po sméru hodinovych ruci¢ek tak, aby se
zapadka zasunula nad madlo. Zajisténi vika poznate podle
zretelného cvaknuti.

e Motorovy dil (4) vioZte do nasadky (11b).

e Zatizeni pripojte k elektrické siti a zkontrolujte, zda je
péchovadlo (11c) na svém misté.

e Zafizeni zapnéte a druhou rukou pridrzujte misku.

e Po pouziti pristroj odpojte od elektrické zasuvky a stisknutim
uvoliiovacich tlacitek (5) oddélte motorovy dil.
Vyjméte péchovadlo.

e Stisknéte zapadku a podrzte ji (11e). Viko (11a) odjistéte
oto€enim proti sméru hodinovych rucicek.

e Viko nadzvednéte.
e Pred vyjmutim zpracované potraviny opatrné vytahnéte nuz.
NUZ je pred vytaZzenim tfeba mirné pootodit.

Mixovani lehkého tésta

NUZ (12) je mozné vyuzit také k mixovani lehkého tésta,
napriklad palacinkového nebo dortového tésta vyrobeného
z nanejvys 250 gram( mouky.
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Priklad receptu: Pala€inkové tésto

Do misky nejprve nalijte 375 ml mléka, poté pridejte 250 g
mouky a na zaver pridejte 2 vejce. Tésto rozmixujte nejvyssi
rychlosti tak, aby neobsahovalo hrudky.

Hnéteni tésta

Cast E obrazku se vztahuje také k pouzivani hnétaciho
nastavce.

Hnétaci nastavec (13) je uréeny k hnéteni rliznych druht tést,
jako napfiklad kynutého nebo listového tésta (z nanejvys 250 g
mouky).

e Hnétaci nastavec vloZte do misky (11f).

¢ Do misky nasypte nanejvys 250 g mouky a pridejte dalsi
prisady (kromé tekutin).

e Zapnéte pristroj stisknutim spinac¢e Smart Speed do %
drahy.

e Zatizeni nechte spusténé a postupné plnicim hrdlem pfilijte
tekuté prisady.

e T&sto je mozné hnist nanejvys 1 minutu. Poté je nutné
nechat motorovy dil 10 minut chladnout.

Priklad receptu: Tésto na pizzu
250 g mouky, Y2 IZi€ky soli, 2 1Zi€ky suSeného droZdi,
5 polévkovych IZic olivového oleje, 150 ml vody (vlazné).

Priklad receptu: Listové tésto

250 g mouky, 170 g masla (studeného, nakrajeného na malé
kousky), 80 g cukru, 1 vanilkovy cukr, 1 malé vejce, Spetka soli
NepouZivejte teplé, mékké maslo.

Az bude tésto dobie propracované, prestarite jej hnist.

V opacném pripadé muze tésto pfili§ zméknout.

Sekani / strouhani / hranolkovaé (F)

Krouhac (14a) je mozné vyuZit ke krajeni okurek, cibule, hub,
jablek, mrkve, fedkvi¢ek, syrovych brambor, cuket nebo zeli.
Struhadla (14b) slouZi ke strouhani jablek, mrkve, syrovych
brambor, fepy, zeli nebo syra (mékkého az stfredné tvrdého).
Hranolkovac (15) pro pfipravu hranolek.

e Nadrzak nasad (14) nasad’te nastavec (14a,b,c). DrZzak
nasad (14) / hranolkovac (15) nasad’te na stfedovy cep
misky a zkontrolujte, Ze se radné zajistil.

¢ Na misku nasad’te viko (11a) tak, aby se zapadka (11e)
nachazela vedle rukojeti misky.

e Vikem otocte po sméru hodinovych ruci¢ek tak, aby se
zdpadka zasunula nad madlo. Zajisténi vika poznate podle
zietelného cvaknuti.

e Motorovy dil (4) vioZte do nasadky (11b).

e Zarizeni pripojte k elektrické siti a zpracovavané potraviny
vloZte do plniciho hrdla.

e Zarizeni zapnéte. Je-li zafizeni zapnuté, nikdy nesahejte do
plniciho hrdla. K zatlageni potravin vZdy pouZivejte pécho-
vadlo (11c).

e Po pouZiti pfistroj odpojte od elektrické zasuvky a stisknu-
tim uvoliiovacich tlacitek (5) oddélte motorovy dil.

e Stisknéte a podrzte zapadku (11e). Viko (11a) odjistéte
oto€enim proti sméru hodinovych rucicek.

e Viko nadzvednéte.

e Pred vyjmutim zpracované potraviny opatrné vytahnéte
drzak nasad / hranolkovac.

Na nasadu (14a,b,c) zatlacte na strané&, ktera vy&niva na
spodni strané drZzaku nasad.

Péce a cisténi (G)
Cistéte 8ast motoru, prevodovky (8a, 9a) pouze vihkou
tkaninou. Viko (11a) je moZné omyvat pod tekouci vodou.

Neponoftujte ho vSak do vody ani ho nemyjte v my¢ce na
nadobi.
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V8echny ostatni soucasti je mozné umyvat v my&ce nadobi.
P¥i Cisténi je moZné sundat z misky sekaciho nastavce
protiskluzovy krouZek.

P¥i zpracovavani silné barvivych potravin (napfiklad mrkve)
muZe dojit ke zmé&né barvy plastovych dil(i zafizeni.

Tyto soucasti pred Cisténim potrete rostlinnym olejem.

Prislusenstvi

(Ize zakoupit samostatné&, rozsah nabidky se v jednotlivych
zemich lisi)

MQ 30:  Sekaci nastavec s miskou o objemu 500 ml
k sekani mrkve, masa, cibule atd.

MQ 40: Sekaci nastavec s miskou o objemu 1250 ml,
k sekani, mixovani, michani a k drceni ledu

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto spotrebice je
76 dB(A), coZ pfedstavuje hladinu A akustického vykonu
vzhledem na referencni akusticky vykon 1 pW.

Konstrukeéni specifikace a uZivatelsky navod podléhaji
zménam bez predchoziho upozornéni.

AZ zafizeni doslouzi, nevyhazujte ho spole¢né se
smésnym odpadem. Zafizeni je mozné vratit v servisnim
stfedisku spole¢nosti Braun nebo jej zlikvidovat ve

—
strediscich sbérného odpadu.

Materialy a soucasti, které jsou uréeny pro styk 1l
s potravinami, splfiuji ustanoveni evropského

nafizeni 1935/2004.

5722112874_MQ 775-787_INT_S6-108.indd 57

57

09.05.17 10:45



Slovensky

Nase vyrobky st vytvorené tak, aby spifiali najvysie poZiada-
vky na kvalitu, funk&nost’ aj vzhlad.

Verime, Ze s novym domacim spotrebi¢om Braun budete
uplne spokojni.

Pred pouzitim pristroja

NeZ zacnete pristroj pouZivat’, pozorne si precitajte cely
tento navod.

Upozornenie

. Ostrie je mimoriadne ostré! Zaobcha-
dzajte s nim velmi opatrne, aby ste sa

neporanili.

* Pri manipulacii s ostrymi reznymi Cepelami,
vysypani misky a pocas Cistenia bud'te opa-
trni.

e Toto zariadenie m6Zu pouzivat' osoby s obme-
dzenymi fyzickymi, vnemovymi alebo mental-
nymi schopnost'ami, pripade osoby s nedosta-
toCnymi skusenost'ami a znalost'ami, ak na ne
dohliada ina osoba, pripadne boli zaSkoleni v
pouZzivani zariadenia bezpetnym spdsobom a
porozumeli nebezpecCenstvam, ktoré im hrozia.

e Deti sa nesmu hrat’s pristrojom.

e Toto zariadenie nie je urCené na pouzitie
det'mi.

e Deti sa musia zdrZiavat’ v dostatoCnej vzdiale-
nosti od pristroja a jeho hlavného napajacieho
kabla.

® Ak je pristroj bez dozoru, vypnite ho. Pred zlo-
zenim, rozlozenim, Cistenim alebo ulozenim
pristroja vytiahnite elektricku zastrcku.

¢ Ak je napajaci kabel poSkodeny, je v zaujme
zachovania bezpecnosti pouZivatela, aby ho
vyrobca, jeho zékaznicky servis alebo
podobne kvalifikovany personal vymenil.

* Pred zapojenim pristroja do elektricke
zasuvky skontrolujte, €i napatie v sieti zodpo-
veda napatiu uvedenému na pristroji.

® Pri nalievani horucich tekutin do kuchynského
robota alebo mixéra postupujte opatrne, mbze
unikat’ horuca para.

¢ Tento spotrebi€ je navrhnuty vylu€ne pre pou-
Zitie vdomacnosti a pre spracovavanie nor-
malnych mnozZstiev v domacnosti.

¢ Nesiahajte do plniaceho otvoru, ked’ je pristroj
zapojeny do elektrickej siete a najma ked'’ je
motor zapnuty. Na manipulaciu s potravinami
v pIniacom otvore pouzivajte zatlacadlo.

e Ziadnu Cast’ nepouZivajte v mikrovinnej rare.

* Pred uporabo ustrezno ocCistite vse dele ter pri
tem upoStevajte navodila v razdelku Nega in
CisCenje.
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Popis

Bezpe&nostny spinaé o
Kontrolka

Inteligentny ovliadag rychlosti uill
Motorovy diel

Uvolfiovacie tlacidla

TyCovy mixovaci nadstavec
Odmerna nadobka

a Prevodovka

b Srahacia metla

PrisluSenstvo na pyré

9a Prevodovka

9b Hriadel na pyré

9c Lopatka

10 Sekaci nastavec «hc» s objemom 350 ml
a Veko

b No6z

¢ Miska

d Protisklzovy kriuZzok

11 Kompaktné prisluSenstvo k runym kuchynskym pristrojom

O~NO U~ WN =

©

«fp», 1500 ml
11a Veko

11b  Nasadka pre motorovu ¢ast’
11c  Stlacaci nastroj

11d Plniace hrdlo

11e Zapadka veka

11f  Miska

11g Protisklzovy kruZok

12 Noz

13 Miesiaca nasada

14 DrZiak nasad

14a Platkovac

14b Struhadlo (jemné, hrubé)
14c  Nadstavec Julienne

15 Nastroj na hranolky

Rozbalenie

Vyberte spotrebi¢ z karténa.

Odstrarite vSetky prvky balenia. Zo spotrebi¢a odstrarite
akékolvek pripadné existujuce §titky (neodstranujte menovity
Stitok).

Kontrolka

Kontrolka (2) indikuje stav zariadenia po pripojeni k elektrickej
zasuvke.

Kontrolka Stav zariadenia

Blika Zariadenie je moZné pouzivat’

cervenou

farbou

Svieti Zariadenie je doCasne odpojené (je stlacené
zelenou uvoltiovacie tlacidlo) a je moZné ho zapnut’
farbou

Svieti Zariadenie sa prehrialo.

¢ervenou Nechajte ho vychladnut’.

farbou Az zaCne kontrolka blikat’ ¢ervenou farbou, je

opat’ pripravené na pouZitie

Inteligentny spinac¢

Inteligentny ovladaé€ rychlosti .ui

Jedinym stlacenim spustite motorCek fubovorlnou rychlostou.
Cim silnejsie spinac stlacite, tym vy§Sou rychlost’ou sa budu
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Eepele otagat’ (obr. A). Cim vyssia rychlost, tym rychlejsie a
jemnejSie sa potraviny rozmixuju ¢i nasekaju.

Manipulécia jednou rukou: vd’aka inteligentnému ovladacu
rychlosti (3) mdZete ovladat’ rychlost’ krajania jednou rukou.

Spodsob pouzitia pristroja

Prvé pouzitie: Odstrarite prepravny zamok z motorovej ¢asti (4)
vytiahnutim Cervenej pasky.

Zapnutie (A)

Zariadenie je vybavené bezpecnostnym spinatom. Postup
bezpecného zapnutia:

1. Najskor palcom stlacte bezpe&nostny spinac (1) a podrzte
ho. Kontrolka sa rozsvieti zelenou farbou.

2. Potom stlacte inteligentny ovladac rychlosti (3) silou zodpo-
vedajucou pozadovanej rychlosti mixovania.
Ak inteligentny ovladac¢ rychlosti (3) nestlacite do 5 sekund,
zariadenie nebude moZné z bezpecnostnych dévodov
zapnut’.
Kontrolka bude blikat’ ¢ervenou farbou.
V takom pripade sa vrat'te na krok 1.

3. Pocas prevadzky nie je nutné drZzat’ bezpecnostny spinac
stlaceny.

Ruény mixér (B)

Ru&ny mixér sa dokonale hodi na pripravu dipov, omacok,
polievok, majonézy a detskej stravy, ako aj na mieSanie napo-
jov alebo mlie¢nych koktailov.

Odporucame mixovat’ o najvysSou rychlost’ou.

e Motorovy diel (4) nasad'te na mixovaci nadstavec (6).

e Rucny mixér ponorte dostatocne hlboko do misky alebo
odmernej nadobky. Zariadenie zapnite podla vysSie uvede-
ného postupu.

e Po pouZiti pristroj odpojte od elektrickej zasuvky a stlacenim
uvolfiovacich tlacidiel (5) oddel'te motorovy diel.

Ak chcete mieSat’ omacku priamo v nadobe, v ktorej ju pripra-
vujete, najskdr odtiahnite nadobu zo sporaka, aby vriaca teku-
tina neprskala (nebezpecenstvo popalenia).

Priklad receptu: Majonéza

250 g oleja (napr. sine¢nicového),

1 vajce a 1 zitok,

1-2 polievkové lyZice octu (priblizne 15 g),

sol a korenie podla chuti

V8etky prisady vloZte do odmernej nadobky v uvedenom
poradi. Ponorte ru¢ny mixér az ku dnu nadobky. Spustite mixér
na najvy3Siu rychlost’ a udrZujte ho v tejto polohe, kym olej
neza¢ne emulgovat’. Mixér nechajte zapnuty a pomaly dvihajte
nadstavec k povrchu zmesi a zase ho spustite ku dnu, aby sa
rozptylili zvy8ky oleja. Dizka pripravy: 1 minuta (do $alatu) az

2 minuty na vytvorenie tuh§ej zmesi (napr. na dip).

SrPahacia metlicka (B)

MetliCku pouZivajte len na Srahanie Slahacky, bielkov, mieSanie
piskoétového cesta a hotovych dezertov.

e VloZte metlicku (8b) do menica rychlosti (8a) a potom k nej
pripojte motorovu Cast’ (4).

e Slahaciu metli¢ku vloZte do misky a zariadenie zapnite.

e Po pouZiti odpojte pristroj od elektrickej zasuvky a stlacte
uvolfiovacie tlacidla (5), aby sa odpojila motorova ¢ast’. Na
zaver vytiahnite metlicku z menica rychlosti.
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Uzitocné rady

¢ PouZite stredne velku misku.

e Slahaciu metlicku drzte mierne naklonent a pohybujte fiou
doprava.

e Spracuvajte maximalne 400 ml vychladenej smotany na
SPahanie (min. obsah tuku 30 %, teplota 4 — 8 °C): Zac¢nite
pomaly (spinac stlacte iba mierne) a postupne rychlost’
zvySujte (spinac stlacte vacsou silou).

e Sneh z bielkov (max. 4 vajcia): Za¢nite strednou rychlost'ou
(spinac stlacte do polovice) a postupne rychlost’ zvySujte
(spinac stlacte vacsou silou).

PrisluSsenstvo pre pyré (C)

Miagac¢ sa mdZe pouzivat’ na rozmiaganie jemne uvarenej
zeleniny a ovocia, ako napriklad mrkiev, sladkych zemiakov,
paradajok, sliviek a jablk.

Pred pouzitim

Nesekajte tvrdé alebo nevarené potraviny; mdZzete poskodit’
spotrebi¢. Odstrarite tvrdé zloZky, ako napriklad Supky, kostky
a stonky, nasledne uvarte a zlejte.

Upozornenie

¢ Nikdy nepouZzivajte prislu§enstvo na pyré na panvici nad
priamym zdrojom tepla.

e Panvicu vZdy odloZte zo zdroja tepla a nechajte ju mierne
vychladnut’.

e Pocas alebo po pouZiti neoklepavajte prislusenstvo na pyré o
bo&nu stranu nadoby na varenie. Na zoSkrabanie zvySkov
potravin pouZzite vareSku.

¢ Na dosiahnutie najlep8ich vysledkov pocas roztlacania
nikdy nenapiiiajte panvicu atd’. potravinami viac ako do
polovice.

e Nespracuvajte viac ako 1 davku bez prerusenia.

e Pred pokraCovanim v spracovani nechajte spotrebi¢
4 minuaty chladnut'.

Sposob pouzZivania prisluSenstva na pyré

e Upevnite prevodovku (9a) k hriadelu (9b) tak, Ze ju otocite
v smere otacania hodinovych ruciciek.

e QOtocte prislusenstvo na pyré hore nohami a upevnite
lopatku (9c) cez stredovy naboj a lokalizujte ho otacanim
proti smeru ota€ania hodinovych ruciciek. (Ak prevodovka
nie je upevnena, lopatka sa nezaisti na svojom mieste.)

e K prisluSenstvu na pyré osad’te diel motora a zatlatenim ho
uzamknite. Pripojte.

e Prisludenstvo na pyré umiestnite do panvice alebo nadoby
atd'. a spotrebi¢ zapnite. Pohybujte prislusenstvom na pyré
nahor a nadol cez zmes, kym sa nedosiahne poZadovany
vysledok.

e Pristroj po pouZiti vypnite. Lopatku (9c) odstrarite oto¢enim
doprava.

e MiliaZdi¢ odstrante stlacenim tlacidla pre uvolnenie.
Prevodovku (9a) odpojte z hriadela mliaZzdi¢a (9b) otocenim
doflava.

Priklad receptu: Zemiakova kaSa

e Do misky vloZte 1 kg varenych zemiakov
Zemiaky nechajte 30 s (Stlacte regulator do %)
Pridajte 200 ml teplého mlieka

Na pribl. 30 s pokracujte v mixovani

Sekaci nadstavec (D)

Sekaci nadstavec (10) st vhodné na sekanie masa, tvrdého
syra, byliniek, cesnaku, mrkvy, orechov, mandli atd’.

Tvrdé potraviny (napr. parmezan, ¢okoladu) mixujte vzdy
najvyssou rychlost’ou.
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NajlepSsie vysledky dosiahnete, ak budete dodrziavat’ idaje
uvedené v tabulke D. Maximalny €as prevadzky «hc» sekaca:
2 minuty (velké mnoZstvo mokrych prisad)/30 sekund (suché
alebo pevné prisady alebo mnoZstva < 100 g/100 ml).
OkamZite zastavte spracovavanie, ked’ sa zniZi rychlost’
motora a/alebo sa vyskytnu silné vibracie.

Tip na recept: SuSené slivky s vanilkou a medom

(ako napli do palaciniek alebo ako natierka):
Do misky «hc» vloZte 70 g tekutého medu a 50 g suSenych
sliviek.

* Prisady sekajte 4 sekund najvy§Sou moznou rychlost'ou
(inteligentny ovladac rychlosti stlacte napino).

e Pridajte 10 ml vody (ochutenej vanilkou).

e Prisady sekajte d’al8ie 1,5 sekundy.

Kompaktné prislusenstvo k ruénym
kuchynskym pristrojom
Kompaktné prislusenstvo (11) k ru€nym kuchynskym pristro-
jom je idealne prispbsobené na:

e sekanie Ci mixovanie potravin,
® miesenie cesta (vytvoreného z maximalne 250 g muky),
e Kkrajanie a struhanie.

Sekanie (E)

Mixovanie Pahkého cesta

N6z (12) je mozné vyuZit’ aj na mixovanie l'ahkého cesta,
napriklad palacinkového alebo tortového cesta vyrobeného
z maximalne 250 gramov muky.

Tip na recept: Palacinkové cesto

Do misky najskor nalejte 375 ml mlieka, potom pridajte 250 g
muky a na zaver pridajte 2 vajcia. Cesto rozmixujte najvy§Sou
rychlost’'ou tak, aby neobsahovalo hrudky.

Miesenie cesta

Cast’ E obrazka sa vzt'ahuje aj na pouzivanie miesiaceho
nadstavca.

Miesiaci nadstavec (13) je ur€eny na miesenie roznych druhov
ciest ako napriklad kysnutého alebo listkového cesta (z maxi-
malne 250 g muky).

e Miesiaci nadstavec vlozte do misky (11f).

¢ Do misky nasypte maximalne 250 g muky a pridajte d’alSie
prisady (okrem tekutin).

e Zapnite spotrebi¢ s % tlakom na spinac inteligentnych
otacok.

e Zariadenie nechajte spustené a postupne plniacim hrdlom
prilievajte tekuté prisady.

e Cesto je mozné miesit’ najviac 1 minutu. Potom je potrebné
nechat’ motorovy diel 10 minut chladnut’.

Tip na recept: Cesto na pizzu

No6Z (12) sluZi na sekanie méasa, syra, cibule, byliniek, cesnaku,

mrkvy, vla§skych orechov, lieskovych orechov, mandli atd’.

Odporuc¢ame riadit’ sa podla tabulke uvedenych v Gastiach E,
v ktorych su uvedené maximalne mnoZstva spracovavanych
potravin a optimalne pracovné rychlosti.

Nesekajte prili§ tvrdé potraviny, ako su ladové kocky, muska-
tovy orieSok, kavové zrna alebo obilné zrna.

Pred pouzitim sekacieho nadstavca ...

e maso, syr, cibulu, cesnak, mrkvu ¢i papri¢ky najskér
nadrobno nakrajajte

e odstrarte stonky byliniek a orechové Skrupiny

e z masa vyberte kocky, Slachy a chrupavky

* s miskou na sekanie vZdy pouZzivajte protisklzovy kruZok
(119).

Pozor: Ostrie (12) je velmi ostré! VZdy ho uchopte za vrchnu
plastovu €ast’a manipulujte s nim opatrne.

Z noZa opatrne odstrarite plastovy kryt.

e NOZ nasad'te na stredovy ap misky (11f), zatlacte nari a
otocte nim.

e Do misky vloZte potraviny. Na misku nasad'te veko (11a) tak,

aby sa zapadka (11e) nachadzala vedla rukovate misky.

e Vekom otoc&te doprava tak, aby sa zapadka zasunula nad
rukovat’. Zaistenie veka spoznate podla zretelného
cvaknutia.

e Motorovy diel (4) vioZte do nasadky (11b).

e Zariadenie pripojte do elektrickej siete a skontrolujte, €ije
stlaCaci nastroj (11c¢) na svojom mieste.

e Zariadenie zapnite a druhou rukou pridrzujte misku.

e Po pouZziti pristroj odpojte od elektrickej zasuvky a stlace-
nim uvolfiovacich tlacidiel (5) oddel'te motorovy diel.
Vyberte stlacaci nastroj.

e Stlacte a podrzte zapadku (11e). Veko (11a) odistite otoce-
nim dolava.

e \eko nadvihnite.

e Pred vybratim spracovanej potraviny opatrne vyberte n6z.
NO67Z je pred vybratim potrebné mierne pootocit'.
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250 g muky, Y2 lyZiCky soli, V2 lyZicky suSeného droZdia,
5 polievkovych lyzic olivového oleja, 150 ml vody (vlaznej).

Tip na recept: Listkové cesto

250 g muky, 170 g masla (studeného, nakrajaného na malé
kusky), 80 g cukru, 1 vanilkovy cukor, 1 malé vajce, Stipka soli
NepouZivajte teplé, makké maslo.

AZ bude cesto dobre prepracované, prestarite ho miesit’.

V opacnom pripade mdZe cesto prili§ zmaknut'.

Sekanie / drvenie / nastroj na hranolky (F)

Platkovac (14a) je mozné vyuZit’ na krajanie uhoriek, cibule,
huab, jablk, mrkvy, red’kvigiek, surovych zemiakov, cukiet alebo
kapusty.

Struhadla (14b) sltZia na strihanie jabik, mrkvy, surovych
zemiakov, cvikly, kapusty alebo syra (tvrdého az stredne
tvrdého).

Nastroj na hranolky (15) je ur€eny na pripravu hranoliek.

e Nadrziak nasad (14) nasad'te nadstavec (14a,b,c). DrZiak
nasad (14) / nastroj na hranolky (15) nasad'te na stredovy
Cap misky a skontrolujte, €i sa riadne zaistil.

e Na misku nasad'te veko (11a) tak, aby sa zapadka (11e)
nachadzala vedla rukovate misky.

e Vekom otoc&te doprava tak, aby sa zdpadka zasunula nad
rukovat’. Zaistenie veka spoznate podla zretelného
cvaknutia.

e Motorovy diel vioZte do nasadky (11b), az kym nezacvakne.

e Zariadenie pripojte do elektrickej siete a spracivané
potraviny vloZte do plniaceho hrdla.

e Zapnite zariadenie. Ak je zariadenie zapnuté, nikdy nesiahajte
do plniaceho hrdla. Na zatlatenie potravin vZdy pouZivajte
stlacaci nastroj (11c).

e Po pouZziti pristroj odpojte od elektrickej zasuvky a stlace-
nim uvolfiovacich tlacidiel (5) oddelte motorovy diel.

e Stlacte a podrzte zapadku (11e). Veko (11a) odistite otoce-
nim dolava.

e Veko nadvihnite.

e Pred vybratim spracovanej potraviny opatrne vyberte drziak
nasad / nastroj na hranolky.

Na nasadu (14a,b,c) zatlacte na strane, ktora vy&nieva na
spodnej strane drZiaku nasad.
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Starostlivost’ a Cistenie (G)

Diel motora a prevodovky (8a, 9a) Cistite len pomocou vihkej
handri¢ky. Veko (11a) je mozné umyvat’ pod tec¢ucou vodou.
Neponarajte ho vSak do vody ani ho neumyvajte v umyvacke
na riad.

V8etky ostatné Casti mdZete umyvat’ v umyvacke riadu.

Pri Cisteni je moZné vybrat’ z misky sekacieho nadstavca
protiSmykovy kruZok.

Pri spracuvani silne farbiacich potravin (napriklad mrkvy) méze
doéjst’ k zmene farby plastovych dielov zariadenia. Tieto diely
pred Cistenim potrite rastlinnym olejom.

Prislusenstvo

(je moZné zakupit’ samostatne, rozsah ponuky sa v jednotli-
vych krajinach li8i)

MQ 30: 500 ml sekac¢ na sekanie mrkvy, masa, cibule atd’

MQ 40: 1250 ml sekac na sekanie, mixovanie, mieSanie a
drvenie ladovych kociek

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotiebica je
76 dB(A), o predstavuje hladinu A akustického vykonu
vzhladom na referenény akusticky vykon 1 pW.

Dizajnové 3pecifikacie a tieto pouzivatel'ské pokyny podliehaju
zmenam bez predchadzajiceho upozornenia.

s domacim odpadom. Zariadenie je moZné vratit’
v servisnom stredisku spolo¢nosti Braun alebo ho

Az zariadenie dosluZi, nevyhadzujte ho spolo¢ne E
—
zlikvidovat' v strediskach zberného odpadu.

sU v sulade s poziadavkami eurdpskeho nariadenia

Materialy a predmety ur€ené pre styk s potravinami QI?
1935/2004.
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Magyar

Termékeink a legmagasabb min&ségi, funkcionalitasi és
tervezési elvarasoknak megfeleléen késziiltek.
Reméljuk, 6romét leli Uj Braun készulékében.

Hasznalat elott

Kérjiik, a késziilék hasznalata el6tt figyelmesen és teljes
egészében olvassa el a hasznalati utasitast.

Figyelem!
. A kések rendkivil élesek!
=\ A sérilések elkertilése érde-
kében, kerjuk, banjon rendkivul 6va-
. tosan a késekkel!

¢ Ovatosan kell banni az éles vagokésekkel a tal
uritése és tisztitasa soran.

o A készliléket korlatozott fizikai, érzékszervi
vagy szellemi képessegekkel rendelkezo,
illetve tapasztalattal vagy kell6 tudassal nem
rendelkez6 személyek is hasznalhatjak meg-
felel6 felugyelet vagy a készllék biztonsagos
hasznélatara vonatkoz6 utmutatas mellett és
aveszelyek megeértése eseten.

e Gyermekek ne jatsszanak a késztilékkel.

e Ezt a készuléket gyermekek nem hasznalhat-
jak.

o A késziiléket és annak tapkabelét gyermekek-
t0l elzarva tartsa.

¢ Ha nem hasznalja a készuléket, valamint
0sszeszerelés, szétszerelés, tisztitas és tarolas
el6tt minden esetben kapcsolja ki a késztléket.

¢ Ha a tapkabel meghibasodott, akkor veszé-
lyek elkertlése érdekében a gyartoval, annak
szervizugynokeével, vagy mas ugyanilyen
képesitésl szakemberrel cseréltesse ki azt.

¢ Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a halozati
feszultség megfelel-e a készuléken jelzett
értéknek.

* Forr¢ folyadékok konyhai robotgépbe, vagy
mixerbe ontésekor 6vatosan jarjon el, mivel a
gépbdl hirtelen forrd gbz aramolhat ki.

e Ezt a készuléket kizarolag haztartasi haszna-
latra és a haztartasokban szokvanyos élelmi-
szer mennyiségek feldolgozasara tervezték.

¢ Ha a készlilék be van dugva a konnektorba,

- kulonosen, ha az bekapcsolt allapotban van,
ne nyuljon az adagolonyilasba! Az ételek ada-
golonyilasba toltéséhez minden esetben
hasznalja a tomoérudat.

e Egyik alkatrészt se hasznalja mikrohullamu
sutOben.

* ElsO hasznalat el6tt, illetve szikseég szerint
tisztitson meg minden alkatrészt, az ,Apolas
es tisztitas” rész utmutatasait kovetve.
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Leirasn

Biztonsagi gomb @

Jelzofény

Smartspeed gomb/a sebesség valtoztatasa .uill
Motorrész

Kioldbgombok

Mixel6rud

Mérépohar

a Meghajto

b Habver6

Plre-kiegészitd

9a Forgorész-haz

9b Pireésité meghajté-tengely
9c Lapat

O~NO O~ WN =

©

10 350 ml-es aprit6 «hc»
a Fedél
b Kés
c Tal
d Csuszasgatlo gyarl

11 Kompakt konyhaigép-tartozék «fp», 1500 ml
11a Fedél
11b  Motorrész-csatlakoztato
11c  Tomérud
11d Betoltoényilas
11e Fedélilleszték
1f  Tal
11g Csuszasgatlé gyarl
12 Keés
183  Dagaszt6
14  Eszkoztarto
14a Szeleteld
14b Darabolok (finom, durva)
14c  Julienne kiegészitd
15 Hasabburgonya készit6

Kicsomagolas

Vegye ki a készuléket a kartondobozbol. A csomagolas
minden részét tavolitsa el. Tavolitson el minden lehetséges
cimkét a késziilékrol (de hagyja ott az adattablat).

Jelz6fény

Ajelzofény (2) a késziilék allapotat jelzi, amikor az elektromos
halézathoz van csatlakoztatva.

Jelz6fény Késziiléek/miikodési allapot

Piros A készulék hasznalatra kész

villogoféeny

Z6ld fény A készilék ki van oldva (a kioldbgomb be van
nyomva) és bekapcsolhat6

Piros fény A készulék tulhevdlt. Hagyja lehdlni.

Amikor a piros jelz6fény villogni kezd, a
készulek ismét hasznalatra kész

Smartspeed technolégia

Smartspeed gomb a sebesség
valtoztatasahoz ..

Egy gombbal barmilyen sebesség. Minél er6sebben nyomja le
a gombot, annal nagyobb sebességre kapcsol a gép (A abra).
Minél nagyobb sebességgel dolgozik a késziilék, annal gyor-
sabban és finomabbra turmixol és aprit.
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Egy kézzel végezhetd mivelet: a Smartspeed gomb (3) lehe-
tové teszi a motorrész bekapcsolasat és a sebesség egy kézzel
val6 szabalyozasat is.

A késziilék hasznalata

Els® hasznalat: Tavolitsuk el a szallitasi zarat a motor részrol
(4) a piros szijat kihtizva.

Bekapcsolas (A)

A késziilék egy biztonsagi gombbal is rendelkezik.
A biztonsagos bekapcsolashoz kévesse az alabbi pontokat:

1. El6szor hiivelykujjaval nyomija le, majd tartsa lenyomva a
biztonsagi gombot (1). A jelz6fény folyamatosan zolden fog
vilagitani.

2. Ezutan nyomija le a Smartspeed gombot (3) a kivant sebes-
ségnek megfeleld erbvel.

Ha a Smartspeed gombot (3) 5 masodpercen bellil nem
nyomja le, a késziiléket biztonsagi okokbdl nem fogja tudni
bekapcsolni. Villogni kezd a piros jelz6fény.

A készlilék bekapcsolasahoz kezdje Gjra a miiveletet az

1. |épéssel.

3. Ahasznalat alatt nem kell lenyomva tartani a biztonsagi
gombot.

Botmixer (B)

A botmixer segitségével martasokat, szészokat, leveseket,
majonézt, bébiételeket és turmixokat készithet, valamint
italokat mixelhet.

A hatékonyabb turmixolashoz hasznalja a késztiléket a legna-
gyobb sebességen.

e Csatlakoztassa a motort (4) a mixelérudra (6).
e Helyezze a botmixert egy mérépoharba vagy talba. Majd a

fentiekben leirtaknak megfeleléen kapcsolja be a készliléket.

e Hasznalat utan huzza ki a késziiléeket a konnektorbol, és
nyomja meg a kioldbgombokat (5) a motorrész levételéhez.

Ha kozvetlenill labasban szeretné hasznalni a botmixert f6zés
kdzben, el6szor vegye le a labast a tlizrol, hogy elkerllje a
forro folyadék kifrocskolddését (a leforrazas veszélyét).

Példarecept: Majonéz

2 dl étolaj (pl. napraforgoolaj),

1 tojas és még 1 tojas sargaja,

1-2 evbkanal ecet (kb. 20 ml),

sO és bors izlés szerint

Helyezzlik az 6sszes hozzavalot (szobahdmérsékleten) a
mérdpoharba a fenti sorrendben. A kézi keverét vigylk az
edény aljara. Inditsuk el a kézi keverdt maximalis sebességen,
és tartsuk ebben a helyzetben, amig az olaj egyenletesen
szét nem oszlik. Ezutan anélkl, hogy kikapcsolnank a gépet,
emeljiik meg a tengelyt a keverék tetejéig, majd eressziik le
ujbol, hogy a maradék olaj is elkeveredjen. Feldolgozasi id6:
1 perc (salatahoz) és 2 perc kdzott, ha strlibb keveréket
szeretnénk (pl. martashoz).

Habverd (B)

A habver6t kizarolag tejszinhab, porbol készilt desszertek és
piskotak készitéséhez, valamint a tojasfehérje felveréséhez
hasznalja.

e Helyezze a habver6t (8b) a habverdmeghajtoba (8a), azutan

csatlakoztassa a motorhoz (4) ugy, hogy az bepattanjon a
helyére.

* Helyezze a habver6t egy talba, és csak ezutan kapcsolja be
a készlléket.
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e Hasznalat utan hizza ki a késziiléket a konnektorbdl, és
nyomja meg a kioldobgombokat (5) a motorrész levételéhez.
Ezutan huzza le a habver6t a habverémeghajtorol.

Otletek a legjobb eredmény eléréséhez

e Hasznaljon kdzepes méreti talat.

e Mozgassa a habverdt az ramutato6 jarasaval megegyez6
iranyba, kissé ferdén tartva.

e Egyszerre max. 400 ml (min. 30% zsirtartalmu, 4-8 °C
hémérsékletli) lehltott tejszin: Kezdje a habverést lassu
fokozaton (csak enyhén nyomja le a gombot), majd ezutan
habverés kdzben ndvelje a sebességet (a gomb erésebb
lenyomasaval).

e Tojasfehérje (egyszerre max. 4 tojas): Kezdje kdzepes
fokozaton (félig nyomja le a gombot), majd ezutan habverés
kdzben novelje a sebességet (a gomb erdsebb lenyomasa-
val).

Puré-kiegészitd (C)

A puresit6 fott zoldseg- és gyumolcsfélék (pl. burgonya, edes-
burgonya, paradicsom, szilva és alma) purésitéséhez haszna-
Ihato.

Hasznalat el6tt

Ne purésitsen kemény vagy nyers élelmiszert; kart okozhat az
eszkozben. Tavolitsa el a kemény részeket (pl. héj, magok és
szarak), majd f6zze meg és csepegtesse le az alapanyagokat.

Fontos

e Soha ne haszndlja a pliré-kiegészitoét labasban, kdzvetlenll
a hoforras felett.

e Mindig vegye le a labast a tlizhelyrdl és engedje, hogy egy
kissé lehiljon.

e Ne (tdgesse a pliré-kiegészitdt a f6z6edény oldalahoz
hasznalat kozben vagy azt kbvetden.
A folosleges ételmennyiség kiszedéséhez hasznaljon egy
szeddlapatot.

e Alegjobb eredmény elérése érdekében pirésitéskor mindig
csak félig toltse meg étellel a labast, stb.

e 1-nél tébb adagot ne dolgozzon fel megszakitas nélkdil.

e Miel6tt folytatja a feldolgozast, hagyjon a készuléknek
4 perc lehilési id6t.

A piiré-kiegészitd hasznalata

e Az 6ramutato jarasaval megegyez6 iranyban forgatva,
illessze a forgorész-hazat (9a) a meghajtd-tengelyhez (9b).

e Forditsa fejjel lefelé a puré-kiegészit6t és illessze a lapatot
(9c) a kdzponti csuklopont f6lé€, majd a rogzitéshez for-
gassa az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba. (Ha a
forgorész-haz nem illeszkedik, akkor a lapat nem rogziil a
helyére.)

e |llessze a motorrészt a pliré-kiegészitbhdz és nyomja meg,
amig a helyére nem zarodik. Csatlakoztassa az elektromos
halézathoz.

e Helyezze a puré-kiegészitdt a labasba vagy talba, stb. és
kapcsolja be a késziiléket. Keverés kdzben folyamatosan
mozgassa a puré-kiegészito fel és le, amig el nem éria
kivant eredményt. i

e Hasznalatot kdvetéen hlizza ki a dugaszt. Ora jarasaval
egyez06 iranyba forgatassal vegye le a nyomoébetétet (9¢).

e A nyomoelem levételéhez nyomja meg a kioldé gombot.
Ora jarasaval ellentétes iranyba forgatassal a tengelyrél (9b)
vegye le a hajtorészt (9a).

Példa egy receptre: Burgonyapliré

e Tegyen 1 kg fott burgonyat egy talba

e Plrésitse 30 mp-ig (Szabalyozé benyomasa %-ig)
e Adjon hozza 200 ml meleg tejet

e Folytassa a purésitést kb. 30 mp-ig
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Aprit6 (D)

Az aprit6 (10) tokéletesen alkalmasak has, kemény sajt,
hagyma, fliszerndvények, fokhagyma, répa, csonthéjasok,
mandula stb. apritdsahoz.

Kemény ételek (pl. parmezan, csokoladé) apritasahoz mindig
hasznalja a leger6sebb fokozatot.

A legjobb eredmény elérése érdekében lasd az D jel(l tablaza-
tot. A (z) «<hc» apritd maximalis mikodtetési-ideje: 2 perc
(nagy mennyiség(i nedves hozzaval6)/30 mp (szaraz vagy
kemény hozzavalodk, illetve 100g/100 ml alatti mennyiségek).
Azonnal szakitsa meg a feldolgozasi miveletet, ha a motor
lelassul és/vagy er6s rezgés tapasztalhato.

Receptajanlat: Vanilias-mézes aszalt szilva

(palacsmtatolteleknek vagy kenyérre):
e Tegyen 70 g folyékony mézet és 50 g aszalt szilvat a «<hc»
apritéedénybe.

e Apritsa 6ket 0ssze maximum sebességen (teljesen nyomja
be a Smartspeed gombot) 4 masodpercig.

e Adjon hozza 10 ml (vaniliaval izesitett) vizet.

e Folytassa az apritast tovabbi 1,5 masodpercig.

Kompakt konyhaigép-tartozék

A kompakt konyhaigép-tartozék (11) tokéletesen megfelel

e apritashoz és turmixolashoz
e tésztadagasztashoz (egyszerre max. 250 g lisztbdl)
e szeleteléshez és darabolashoz

Apritas (E)

A kések (12) hus, sajt, hagyma, fliszerndovények, fokhagyma,
répa, dio, mogyord, mandula stb. felapritasara alkalmasak.

A minél hatékonyabb hasznalat érdekében kérjuk, vegye
figyelembe az ételek készitésére vonatkozo E jelli tablazatot
maximumként megadott mennyiségeket és sebességeket.

Ne apritson nagyon kemény ételeket, pl. jégkockat, szerecsen-
diot, kavébabot és gabonaszemeket.

Apritas el6tt ...

e vagja fel a hast, sajtot, hagymat, fokhagymat, répat,
csilipaprikat

e tavolitsa el a ndvények szarat, pucolja meg a csonthéjaso-
kat

e tavolitsa el a csontokat, inakat és mocsingot a husokrol

* mindig gy6z6djon meg réla, hogy a csltiszasgatlé gytrt
(11g) felhelyezte az apritéedény aljara.

Figyelem! A kés (12) nagyon éles! Mindig a felsd, mianyag
részénél fogva tartsa, és banjon vele 6vatosan.

Ovatosan tavolitsa el a kés miianyag boritasat.

e Helyezze a kést az apritbedény kdzepén 1évd tengelyre
(11f), nyomja le, és forditsa el, amig az a helyére nem
kattan.

e Toltse meg az edényt az étellel. Csatlakoztassa a fedelet
(11a) az edény flile mellett talalhato illeszték (11e)
segitségével az edényhez.

o Afedél lezarasahoz forditsa azt el az 6ra jarasaval mege-
gyezd iranyba ugy, hogy az illeszték kattan6 hangot adva
a tal file folott bepattanjon.

e |llessze a motorrészt (4) a csatlakoztatora (11b), amig a
helyére nem kattan.

e Dugja be a késziiléket a konnektorba, és gy6z6djon meg
réla, hogy a tomérud (11c¢c) megfelelé helyen van.
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e Kapcsolja be a késziléket, és masik kezével tartsa a talat.

e Hasznalat utan huzza ki a késziléket a konnektorbdl, és
nyomja meg a kioldbgombokat (5) a motorrész levételéhez.
Tavolitsa el a rudat.

* Nyomja meg a fedélillesztéket (11e), és tartsa lenyomva.
A kinyitashoz forditsa el a fedelet (11a) az 6ra jarasaval
ellentétes iranyba.

¢ Emelje fel a fedelet.

e QOvatosan vegye ki a kést, miel6tt kiszedné a feldolgozott
ételt az edénybol. Az eltavolitashoz egy kicsit forgassa el a
kést, majd huzza ki.

Lagy tészta elkeverése

A kés (12) hasznalataval akar lagy tésztat, példaul palacsin-
tatésztat vagy piskotatésztat is keverhet, legfeljebb 250 g
lisztbol.

Receptajanlat: Palacsintatészta

Eloszor 6ntson 375 ml tejet a talba, majd tegyen bele 250 g
lisztet és véglil 2 tojast. A legerésebb fokozaton keverje simara
a tésztat.

Tésztadagasztas

A E képsorozat a dagasztoeszkdz hasznalatara is vonatkozik.
A dagasztoeszkoz (13) kiilonféle tésztak dagasztasara
alkalmas, mint példaul az élesztbvel készilt tésztak vagy a
sliteménytészta (egyszerre max. 250 g lisztbdl).

e Helyezze a dagasztoeszkozt a talba (11f).

e Toltson a talba legfeljebb 250 g lisztet, majd adja hozza a
tobbi hozzavalot is, a folyékonyak kivételével.

e Kapcsolja be a késziiléket, és a Smart Switch kapcsolot
%-ig nyomija be.

e Mikdzben a motor miikddik, adja a tésztahoz a folyadékokat
a toltécsovon keresztil.

e Maximum dagasztasi id6: 1 perc — ezutan hagyja 10 percig
halni a motorrészt.

Receptajanlat: Pizzatészta
250 g liszt, Y2 teaskanal so, Y2 tedaskanal szaritott éleszto,
5 evbkanal olivaolaj, 150 ml viz (kézmeleg).

Receptajanlat: Tortatészta

250 g liszt, 170 g vaj (hideg/kemény, kis darabokban), 80 g
cukor, 1 csomag vanilias cukor, 1 kisebb tojas, 1 csipet so6.
A kivant eredmény elérése érdekében ne hasznaljon felmele-
gedett, puha vajat.

Amint a tészta valamelyest 6sszeallt, hagyja abba a gyurast.
A tészta ugyanis tul puha lesz, ha tul sokaig gyurja.

Szeletelés/darabolas / hasabburgonya
készito (F)

A szeletel® eszkdz (14a) segitségével példaul uborkat, hagy-
mat, gombat, almat, répat, retket, nyers burgonyat, cukkinit,
kaposztat szeletelhet fel.

A darabol6 eszkdzokkel (14b) példaul almat, répat, nyers
burgonyat, céklat, kaposztat, (puha vagy kbzepesen kemény)
sajtot darabolhat fel.

Hasabburgonya készit6 (15) hasabburgonya készitéséhez.

e Helyezze az eszkdzt (14a,b,c) az eszkoztartdba, és kattintsa
be a megfeleld helyzetbe. Helyezze az eszkdztartot (14) /
hasabburgonya készitd (15) az edény kbzepén talalhato
tengelyre és gy6z6djon meg rola, hogy az a helyére kattant.

e (Csatlakoztassa a fedelet (11a) az edény flile mellett tala-
Ihato illeszték (11e) segitségével az edényhez.

e Afedél lezarasahoz forditsa azt el az 6ra jarasaval mege-
gyezd iranyba ugy, hogy az illeszték kattan6 hangot adva az
edény flle folott bepattanjon.

¢ |llessze a motorrészt a csatlakoztatora (11b), amig az a
helyére nem kattan.
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e Dugja be a késziléket a konnektorba és téltse a feldolgozni
kivant élelmiszert a betoltényilasba.

¢ A hasznalathoz kapcsolja be a készuléket. Amikor a
készulék mikddésben van, ne nyuljon a betoltényilasbal!
Mindig a rudat hasznalja, ha ételt szeretne a készlilékbe
tolteni.

e Hasznalat utan hizza ki a késziléket a konnektorbdl, és nyo-
mja meg a kioldbgombokat (5) a motorrész levételéhez.

* Nyomja meg a fedélillesztéket (11e), és tartsa lenyomva.
A kinyitashoz forditsa el a fedelet (11a) az 6ra jarasaval
ellentétes iranyba.

e Emelje fel a fedelet.

o Ovatosan vegye ki a kést, mieldtt kiszedné a feldolgozott
ételt az edénybdl. Az eszkdz (14a,b,c) eltavolitasahoz tolja
azt fel az eszkoztarto aljan kinyald részen.

Rendbentartas és tisztitas (G)

A motorrészt és a forgorész-hazakat (8a, 9a) csak nedves
torloruhaval tisztitsa. A fedelet (11a) folyo viz alatt is lehet
tisztitani, de ne meritse vizbe és ne tisztitsa mosogatégépben.
Minden mas alkatrész moshaté mosogatdégépben.

A kllonosen alapos tisztitas érdekében tavolitsa el a csuszas-
gatlo gylrit az apritoedény aljarol.

Amikor sok festékanyagot tartalmazo ételeket (példaul répat)
dolgoz fel, a késziilék mianyag részei elszinez6dhetnek.
Mosogatas el6tt ezeket a részeket torolje at nbvényi olajjal.

Tartozékok

(ktléon megvasarolhatd, nem minden orszagban elérhetd)

MQ 30: 500 ml-es aprit6 sargarépa, hus, voréshagyma
stb. apritasahoz

MQ 40: 1250 ml-es aprit6 apritashoz, mixeléshez,
keveréshez és jeg 6sszezuzasahoz

A mUszaki leiras és a jelen hasznalati utasitas értesités nélkuil
modosithato.

Kérjuk, ha lejart a készlilék élettartama, ne a haztartasi
szeméttel egyutt dobja ki. Az ilyen hulladék leadhato E
a Braun Szervizkdzpontban vagy az On orszagaban —
biztositott gyUjtépontokon.

anyagok megfelelnek az Eurépai Uni6é 1935/2004

Az élelmiszerekkel kapcsolatba kertild targyak és I?
rendeletében foglaltaknak
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Hrvatski

Nasi proizvodi su dizajnirani tako da zadovoljavaju najvise
standarde kvalitete, funkcionalnosti i dizajna. Nadamo se da
Cete potpuno uZivati u koriStenju svojeg novog uredaja Braun.

Prije uporabe

Molimo vas da prije uporabe uredaja pazljivo i u cijelosti
procitajte upute.

Pozor

. NoZevi su vrlo ostri! Rukujte
s njima $to paZjivije kako biste izbjegli

mogucnost ozljedivanja.

* Treba postupati pazljivo pri rukovanju oStrim
rezaCima, praznjenju posude i CiS¢enja.

¢ Ovaj uredaj mogu koristiti osobe sa smanje-
nim fizi€kim, senzornim ili mentalnim sposob-
nostima ili osobe bez iskustva i znanja ako su
pod nadzorom ili ukoliko su dobile upute o
koriStenju uredaja na siguran nacin te shva-
taju mogucu opasnost.

¢ Djeca se ne smiju igrati s aparatom.

¢ Ovaj uredaj ne bi smjela koristiti djeca.

e DrZite djecu podalje od aparata i njegova
strujnog kabela.

e Uvijek izvucite utikaC strujnog kabela ili isklju-
Cite aparat kad ga ostavite bez nadzora te
prije montaZze, demontaze, Ciscenja ili
pohrane.

¢ Ako se opskrbni kabel oSteti, mora ga zamije-
niti proizvodac, njegova servisna sluzba ili
osoba sli¢nih kvalifikacija kako bi se izbjegle
moguce opasnosti.

® Prije ukljuCivanja u uti¢nicu, provjerite odgo-
vara li va$ napon naponu ispisanom na dnu
uredaja.

¢ Budite oprezni prilikom ulijevanja vru¢e vode
u kuhinjski uredaj za obra du hrane ili blender
jer moze doci naglog izlaska pare.

¢ Ovaj uredaj je osmisljen iskljucivo za upotrebu
u domacinstvu i za obradu normalnih koliCina
koje se u domacinstvu koriste.

* Ne poseZzite u otvor za punjenje dok je uredaj
ukljuCen u izvor elektriCne energije, a
posebno ako motor radi. Za guranje namir-
nica kroz otvor uvijek koristite potiskivac.

¢ Ne koristite nijedan dio uredaja u mikro-valnoj
pecnici.

* Molimo vas da prije prvog koristenja ili kad je
to potrebno oCistite sve dijelove, pridrZzavajuci
se uputa navedenih u odjeljku OdrZavanje i
CiscCenje.
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Opis

Sigurnosni prekida& g

Kontrolna lampica

Prekida¢ Smartspeed za ukljugivanje / razli¢ite brzine .ulll
Motorni dio

Prekida¢ za odvajanje motornog dijela

Osovina S§tapnog miksera

Mjerna posuda

a Pogonska jedinica

b Metlica za mla¢enje

O~NOOA~WON =

©

Dodatak za pripremu pirea
9a Kuciste

9b Osovina za pire

9c Lopatica

10 Nastavak za usitnjavanje «hc» od 350 ml
a Poklopac
b Noz
¢ Posuda
d Protuklizni prsten

11 Dijelovi kompaktnog dodatka «fp», 1500 ml
11a Poklopac
11b  Spojka za motorni dio
11c Nastavak za guranje
11d  Cijev za punjenje
11e Spojka poklopca
11f  Posuda
11g Protuklizni prsten
12 Noz
13 NoZ za mijeSanje tijesta
14 Drza noZeva
14a NoZ zarezanje na ploSke
14b  NoZ za usitnjavanje (fino, grubo)
14c Nastavak Julienne
15  Dodatak za pripremu prZzenih krumpirica

Raspakiravanje

Izvucite jedinicu iz kartona. Izvucite sve dijelove iz pakiranja.
Uklonite sve eventualne oznake na jedinici (ne uklanjajte
nazivnu plocicu).

Kontrolna lampica

Kontrolna lampica (2) pokazuje stanje uredaja, kad je uklju€en
u izvor elektri¢ne energije.

Kontrolna Stanje/rad uredaja

lampica

Bljeskanje Uredaj je spreman za uporabu

crvenog

svijetla

Zeleno Uredaj je otpusten (pritisnut je prekidac za
otpustanje uredaja) i moZze se ukljuciti

Crveno Uredaj je pregrijan. Pustite neka se ohladi.

Ponovno je spreman za uporabu kad bljeska
crveno svijetlo

Tehnologija Smartspeed

Prekida¢ Smartspeed za razli¢ite
brzine ..

Jedan dodir, sve brzine. Sto vise pritiskate, uredaj radi brze
(slika A). Sto visa brzina, to brZe i finije mijeSanje i usitnjavanje.
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Dovoljna je jedna ruka: prekida¢ Smartspeed (3) omogucuje
da jednom rukom uklju€ite motorni dio i kontrolirate brzinu.

Kako koristiti uredaj

Prva uporaba: Uklonite transportnu zastitu s motornog dijela
(4) tako da je povucete za crvenu vrpcu.

Ukljucivanje (A)

Uredaj ima sigurnosni prekida¢. Kako biste ga sigurno ukljucili

slijedite ove korake:

1. Prvo palcem pritisnite i drZite sigurnosni prekidac (1).
Kontrolna lampica ¢e se upaliti i svijetliti zeleno.

2. Zatim pritisnite prekida¢ Smartspeed (3) prema Zeljenoj
brzini.
Ako se prekida¢ Smartspeed (3) ne uklju€i unutar 5 sekundi
iz sigurnosnih razloga se uredaj ne moZe pokrenuti.
Kontrolna lampica sada bljeska crveno.
Kako biste ukljucili uredaj ponovno krenite od prvog koraka.

3. Tijekom koristenja moZete prestati drzati sigurnosni preki-
dac pritisnutim.

Stapni mikser (B)

Stapni mikser je savréen za pripravu umaka, sokova, juha,

majoneze i djecje hrane, kao i za mijeSanje pi¢a i mlije¢nih

napitaka.

e UloZite motorni dio (4) u osovinu miksera (6) tako da uskodi
na svoje mjesto.

e Stavite Stapni mikser duboko u posudu. Zatim ukljucite ure-
daj kako je gore opisano.

¢ Nakon koristenja isklju€ite uredaj iz utiCnice i pritisnite preki-
dac za odvajanje motornog dijela (5).

Kod mije8anja izravno u posudi tijekom kuhanja, najprije
maknite posudu sa Stednjaka kako biste sprijecili prskanje
vrele tekucine (opasnost od nastanka opekotina).

Primjer recepta: Majoneza

250 g ulja (npr. od suncokreta),

1 jaje i 1 dodatni Zumanijak,

1-2 Zlice octa (oko 15 g),

sol i papar po Zelji

Stavite sve sastojke u mjernu posudu prema gore spomenu-
tom redu. (Pripazite da sastojci budu na sobnoj temperaturi.)
Ulozite mikser do dna mjerne posude.

Miksajte pri najvecoj brzini i drZite mikser u tom poloZaju dok
ulje ne emulgira. Potom ga lagano pomicite gore - dolje, bez
isklju€ivanja, dok majoneza ne bude dobro promijeSana i svo
ulje iskoriSteno. Potrebno vrijeme: od 1 minute (za preljev za
salatu) do 2 minute za gu$¢u konzistenciju (npr. za umake).

Rad metlicom za mlaéenje (B)

Ovaj nastavak koristite samo za izradu tu¢enog vrhnja, snijega
od bjelanjka i smjese za biskvit, te gotovih smjesa za deserte.

e UloZite metlicu (8b) u njen pogonski nastavak (8a), a potom
u mjenjacku kutiju uloZite motorni dio (4) dok ne uskoci na
svoje mjesto.

e Stavite nastavak u posudu i tek tada ukljucite uredaj.

e Nakon uporabe iskljucite uredaj iz uti€nice, zatim pritisnite
prekida€ za odvajanje motornog dijela (5) te izvucite metlicu
iz pogonske jedinice.

Za najbolje rezultate

e Koristite Siru posudu.

e Pomicite metlicu u smjeru kazaljke na satu, drzeci je lagano
nako3eno.
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¢ MijeSajte najviSe do 400 ml hladnog vrhnja (min. 30 %
sadrzaja masti, 4-8 °C); pocnite s nizom brzinom (lagano
pritisnite prekidac) te povecavajte brzinu tijekom koriStenja
(jaCe pritiskajte prekidac).

e MijeSajte do 4 bjelanjka najviSe. Zapocnite sa srednjom
brzinom (napola pritisnite prekidac) i povecavajte brzinu
(jaci pritisak na prekidac) tijekom rada.

Dodatak za pripremu pirea (C)

Gnjecilicu moZete koristiti za pasiranje kuhanog voca ili povréa
poput krumpira, batata, rajCica i jabuka.

Prije upotrebe

Nemojte gnjeciti tvrdu ili nekuhanu hranu; time moZete oStetiti
jedinicu. Odstranite tvrde dijelove poput kore, kostica i stab-
ljike te skuhajte i ocijedite.

VazZno

e Dodatke za pripremu pirea nikad ne koristite u posudi, na
direktnom izvoru topline.

e Uvijek uklonite posudu s izvora topline i ostavite ga da se
ohladi.

e Ne dodirujte dodatak za pripremu pirea na strani lonca za
kuhanje, za vrijeme ili nakon koriStenja. Za uklanjanje viska
hrane koristite lopaticu.

e Za postizanje najboljih rezultata, nikad nemojte lonac napu-
niti hranom viSe od polovice.

e Ne obradujete viSe od 1 smjese bez prekida.

e QOstavite uredaj da se hladi 4 minute prije nego $to nastavite
S pripremanjem.

Kako koristiti dodatak za pripremu pirea

e Postavite kuciste (9a) na osovinu (9b) tako da ga okrenete
u smjeru kazaljke na satu.

e Okrenite dodatak za pripremu pirea naopako i postavite
lopaticu (9c¢) na sredi$nju osovinu te je okrenite u smjeru
suprotnom od kazaljke na satu da bi je ucvrstili na mjestu.
(Ako kuciste nije postavljeno, lopaticu nece biti moguce
pri¢vrstiti na mjestu).

e Postavite dio motora na dodatak za pripremu pirea i priti-
snite ga dok ne Skljocne. Ukljucite ga.

e Postavite dodatak za pripremu pirea u lonac ili posudu itd.
i ukljucite uredaj. Pomicite nastavak za pripremanje pirea
gore dolje i mijeSajte sve dok ne postignete Zeljeni rezultat.

e Nakon upotrebe izvucite utikac¢ iz uti€nice. lzvadite lopaticu
(9c) okrecuci je u smjeru kazaljki na satu.

e Pritisnite tipke za otpustanje kako biste izvadili nastavak za
izradu kaSe. Odvojite prijenosnik (9a) od vratila (9b)
okrec¢uci ga u smjeru suprotnom od kazaljki sata.

Primjer recepta: Pire od krumpira

e U zdjelu stavite 1 kg kuhanog krumpira

e MijeSajte 30 s (Pritisnite prekida¢ do % hoda)
e Dodajte 200 ml toplog mlijeka

¢ Nastavite s mijeSanjem jo$ priblizno 30 s

Nastavci za usitnjavanje (D)

Nastavci za usitnjavanje (10) savr§eno su prikladni za usitnja-
vanje mesa, sira, luka, aromati¢nog bilja, ¢eSnjaka, mrkve,
oraha, lieSnjaka, badema, itd.

Tvrde namirnice (npr. parmezan, ¢okolada) uvijek usitnjavajte
na najvisoj brzini.

Za najbolje rezultate pogledajte tablicu u dijelu D. Najduze
vrijeme rada nastavka za usitnjavanje «hc» 2 minute (velika
koli¢ina vlaznih sastojaka) / 30 sekundi (suhi ili tvrdi sastojci ili
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koli¢ine < 100 g / 100 ml). Obradu odmah zaustavite kad se

smanji brzina motora i/ili kod pojave snaznih vibracija.

Vanilija-med-S§ljive (kao namaz ili punjenje za pala¢inke)

e U posudu «hc» stavite 70 g meda i 50 g suSenih Sljiva.

e Usitnjavajte 4 sekundi pri najvisoj brzini (pritisnite prekidac
Smartspeed do kraja).

e Dodajte 10 ml vode (s okusom vanilije)

* Nastavite usitnjavati jo$ 1,5 sekunde.

Kompaktni kuhinjski dodatak

Kompaktni kuhinjski dodatak (11) savrSeno je prikladan za:
e usitnjavanje i mijeSanje

* mijeSanje tijesta (najvise 250 g brasna)

e rezanje na kriSke i grubo usitnjavanje

Usitnjavanje (E)

Pomocu noza (12) moZete usitniti meso, sir, luk, za€insko bilje,
¢esnjak, mrkvu, orah, liesnjak, badem, itd.

Za najbolje rezultate pogledajte tablicu u dijelu E koja navodi
maksimalne koli¢ine i postavke brzina za pojedine namirnice.

Ne usitnjavajte vrlo tvrdu hranu, poput muskatnih oras¢ica,
zrna kave i Zitarica.

Prije sjeckanja ...

e narezite meso, sir, luk, ¢esnjak, mrkvu

e uklonite peteljke aromati¢nog bilja te ljuske oraSastih
plodova

* s mesa uklonite kosti, Zile i hrskavicu

e uvijek provjerite da je protuklizni prsten (11g) pri€vrs¢en za
posudu za usitnjavanje.

PaZnja: NoZevi su vrlo o5tri! Uvijek ih drZite za gorniji, plasti¢ni
dio i pazljivo njima rukuijte.

PaZljivo odstranite plasti¢nu zastitu s noZeva.

e Postavite nozZ na srediSnju osovinu zdjele za usitnjavanje
(11f) i okrenite ga dok ne sjedne na mjesto.

e Stavite namirnice u posudu. Postavite poklopac s pogon-
skom jedinicom (11a) na posudu tako da je spojka poklopca
(11e) postavljena uz drsku zdjele.

e Poklopac ¢ete udvrstiti tako da ga okrenete u smjeru
kazaljke na satu dok se ne zakaci iznad drske zdjele (Sut
¢ete «klik»).

e Umetnite motorni dio (4) u pogonsku jedinicu tako da
sjedne na svoje mjesto.

e Ukljucite uredaj u uti¢nicu i provjerite da je nastavak za
guranje (11c) na mjestu.

e Ukljucite uredaj, a tijekom uporabe jednom rukom drZite
motorni dio, a drugom posudu.

e Nakon uporabe, pritisnite prekidace za skidanje motornog
dijela (5).

e Pritisnite i drzite pritisnutom spojku poklopca (11e).
Okrenite poklopac (11a) u smjeru suprotnom od smjera
kazaljke na satu kako biste ga otkvacili.

e Podignite poklopac.

e Prije nego $to izvadite hranu paZljivo izvadite noz tako da ga
lagano okrenete i zatim izvuCete.

Izrada laganih tijesta

Pomocu noZa (12) moZete izraditi i laganija tijesta, poput onog
za palacinke ili mjeSavine za kola€ sve dok ne koristite viSe

od 250 g bra8na. Na primjer, za smjesu za palacinke, ulijte
tekucinu u zdjelu, a potom dodajte braSno i na kraju jaja, pa
miksajte smjesu dok ne bude jednolika.
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Primjer recepta: Smjesa za palacinke

Najprije ulijte 375 ml mlijeka u posudu, a potom dodajte 250 g
braSna i na kraju 2 jaja. Pri najvi§oj brzini mijeSajte smjesu dok
ne bude jednolika.

lzrada tijesta

Odijeljak sa slikama E vrijedi i za upotrebu nastavka za

mijeSanje.

Nastavak za mijeSanje (13) savr§eno je prikladan za mijeSanje

razliGitih vrsta tijesta kao §to su tijesto s kvascem ili prhko

tijesto (s maksimalno 250 g brasna).

e Nastavak za mijeSanje tijesta stavite u posudu (11f).

e U posudu zatim prvo stavite najvise 250 g brasna i druge
suhe sastojke.

e Ukljucite uredaj pritiskom Smart Speed prekidac¢a u
pomaku od %.

e Tekuce sastojke ulijevajte kroz otvor za punjenje dok motor
radi.

e Nakon maksimalno 1 minute mijeSanja, pustite motor da se
hladi 10 minuta.

Primjer recepta: Tijesto za pizzu

250 g brasna, pola ¢ajne Zli¢ice soli, 2 €ajne Zli¢ice

suhog kvasca, 5 €ajnih Zli¢ica maslinovog ulja, 150 ml vode
(mlake).

Primjeri recepta: Prhko tijesto

250 g brasna, 170 g maslaca (hladnog i ¢vrstog, nasjeckanog
na komadic¢e), 80 g Sec¢era, 1 vanilin-Secer, 1 manje jaje,

1 prstohvat soli

Bolje rezultate dobit ¢ete ako maslac nije mekan i topao.
Prestanite mijeSati nakon 3to se tijesto oblikovalo u kuglu.
Zbog predugog mijeSanja tijesto postaje premekano.

Rezanje na ploske i usitnjavanje (kosanje) /
dodatak za pripremu przenih krumpiri¢a (F)

Koristec¢i nozZ za rezanje na ploske (14a) mozZete narezati
krastavce, luk, gljive, jabuke, mrkvu, rotkvicu, sirove krumpire,
tikvice, kupus i sl.

Koristeci noZeve za usitnjavanje (14b) moZete iskosati jabuke,
mrkvu, sirove krumpire, ciklu, repu, kupus, sir (meki do
srednje tvrdi).

Dodatak za prZzene krumpiri¢e (15) za pripremu przenih
krumpiri¢a (pomfrita).

e Postavite noz (14a,b,c) na drzac nozeva (14) dok ne uskoci
na svoje mjesto. Postavite noz (14) / dodatak za prZzene
krumpiri¢e (15) na srediSnju osovinu posude i okrenite ga
dok ne sjedne na mjesto.

e Pri¢vrstite poklopac (11a) na posudu tako da je spojka
poklopca (11e) postavljena uz drsku zdjele.

e Poklopac ¢ete ucvrstiti tako da ga okrenete u smjeru
kazaljke na satu dok se ne zakaciiznad drske zdjele (Sut
cete «klik»).

e Motorni dio (4) umetnite u njegovu spojku (11b), tako da
sjedne na svoje mjesto.

e Ukljucite uredaj u uti¢nicu i namirnice ubacujte kroz cijev za
punjenje.

e Ukljucite uredaj. Nikad ne stavljajte prste u cijev za punjenje
dok je uredaj uklju¢en. Uvijek koristite nastavak za guranje
(11c) namirnica kroz cijev.

e Nakon uporabe, isklju€ite uredaj iz uti¢nice i pritisnite
prekidace za skidanje motornog dijela (5).

e Pritisnite spojku poklopca (11e), okrenite poklopac u smjeru
suprotnom od smjera kazaljke na satu kako biste ga otkvacili i
onda ga podignite

e Skinite poklopac.
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* Prije nego $to izvadite hranu izvadite drza¢ noZeva
(14a,b,c). Kako biste ga izvadili prvo ga povucite na
krajevima koji vire iz dna drZzafa noZeva / dodatak za przene
krumpirice.

4

Odrzavanje i €iS¢enje (G)

Ocistite dio motora, osovine (8a, 9a) isklju¢ivo vlaznom krpom.
Poklopac (11a) moZzete isprati pod teku¢om vodom, ali ga
nemojte uranjati u vodu niti prati u perilici posuda.

Svi ostali dijelovi uredaja mogu se prati u perilici suda.

Za temeljito CiS¢enje moZete ukloniti protuklizni prsten
s posuda.

Kada pripremate neke namirnice s jakom bojom (kao $to je
npr. mrkva) plasti¢ni dijelovi uredaja mogu se obojati, pa ih
prije stavljanja u perilicu premaZite biljnim uljem.

Dodaci

(mogu se kupiti odvojeno, ali ne u svim zemljama)

MQ 30:  Nastavak za usitnjavanje od 500 ml za usitnjavanje
mrkve, mesa, luka itd.

MQ 40: Nastavak za usitnjavanje od 1250 ml za usitnja-
vanje, mijeSanje i drobljenje leda

Specifikacije proizvoda i ove korisni€ke upute mogu se
mijenjati bez prethodne obavijesti.

Na kraju radnog vijeka ovog uredaja, nemojte ga
odlagati zajedno s ku¢nim otpadom. OdloZiti ga
moZete u servisnim centrima Braun, kao i na mjestima
predvidenima za prikupljanje takvog otpada u va3oj
zemlji.

Materijali i predmeti koji dolaze u kontakt s hranom 1[]
ispunjavaju sve zahtjeve EU-Direktive 1935/2004.
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Slovenski

dom kakovosti, funkcionalnosti in oblikovanja.
Zelimo si, da bi va$ novi Braunov aparat z veseljem uporabljali.

Pred uporabo

Pred prvo uporabo naprave natanéno in v celoti preberite
navodila za uporabo.

Opozorilo

. Rezila so zelo ostra! Da bi preprecili
poSkodbe, vas prosimo, upravljajte z

rezili z najveCjo mozno skrbnostjo.

® Priravnanju z ostrimi rezili, praznjenju posode
in ¢is€enju bodite previdni.

¢ Uporaba taga aparata s strani ljudi, ki imajo
zmanj3ane telesne, Cutne ali duSevne zmoz-
nosti ali nimajo zadostnega znanja 0z. izku-
8enj, je dovoljena samo, Ce so pod nadzorom
ali Ce so jim dana ustrezna navodila o varni
uporabi aparata in e razumejo nevarnosti, ki
S0 S tem povezane.

e Otroci se ne smejo igrati z aparatom.

e Otroci ne smejo uporabljati tega aparata.

e Otroci se ne smejo zadrZevati v obmodju apa-
rata in glavnega kabla.

e \/edno izklopite ali izkljuCite aparat, kadar je
nenadzorovan in pred sestavljanjem, razsta-
vljanjem, CiCenjem ali skladiSCenjem.

¢ \/ primeru, da je napajalni kabel poSkodovan,
ga mora zamenjati proizvajalec, njihov servi-
ser ali podobno kvalificirana oseba, da bi se
izognili nevarnosti.

e Preden prikljuCite aparat na elektri¢no vtic-
nico, preverite, Ce vaSa omrezna napetost
ustreza napetosti, ki je navedena na aparatu.

¢ Bodite pazljivi, Ce v predelovalnik hrane ali
mesSalnik zlijete vroCo teko
¢ino, saj jo lahko ta zaradi nenadne pare
izvrze.

¢ Naprava je namenjena izklju¢no uporabi v
gospodinjstvu in predelavi take koliCine Zivil,
ki je obiCajna za gospodinjstvo.

* Ne segajte v polnilno cev, ko je aparat priklo-
plien na elektritno omreZje, zlasti kadar motor
deluje. Za potiskanje Zivil v cev vedno upora-
bite potisni nastavek.

¢ Nobenega dela naprave ne postavite v mikro-
valovno pecico.

® Pred uporabo ustrezno oCistite vse dele ter pri
tem upoStevajte navodila v razdelku Nega in
CisCenje.
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Opis

Varnostni gumb @

Signalna lu¢

Stikalo za hitrost «<Smartspeed»/ razli¢ne hitrosti .ulll
Enota z motorjem

Gumba za sprostitev

Nastavek za meSanje

Casa

a Pogonski nastavek

b Stepalnik

9 Pripomocek za pire
9a Menjalnik

9b Drzalo za pire
9c Lopatka

10 350 ml sekalnik «hc»
a Pokrov
b Rezilo
¢ Posoda
d Nedrseciobro¢

O~NO O~ WN =

11 Kompakten kuhinjski pripomocek «fp», 1500 ml
11a Pokrov
11b  Sklop za enoto motorja
11c  Potisni nastavek
11d  Polnilna cev
11e Zaskocka pokrova
11f  Posoda
11g Nedrseciobro¢
12  Rezilo
13  Nastavek za gnetenje
14 Drzalo za nastavke
14a Nastavek za rezanje
14b  Nastavek za drobljenje (fino, grobo)
14c Nastavek rezanje
15 Pripomocek za ocvrt krompiréek

Odstranjevanje embalaze

Enoto vzemite iz Skatle. Odstranite vse dele embalaZe.

Z enote odstranite vse morebitne nalepke (ne odstranite
tipske plo&cCice).

Signalna lué

Signalna lu€ (2) prikazuje stanje aparata, ko je priklju¢en na
elektricno omreZzje.

Signalna lué¢ Stanje aparata/delovanja

Rdece utripa Aparat je pripravljen za uporabo

Zeleno Naprava je spro$¢ena (gumb za sprostitev je
vklopljen) in jo lahko vklopite
Rdece Aparat je pregret. Pustite, da se ohladi.

Aparat je pripravljen za ponovno uporabo, ko
signalna lu¢ka utripa rdece

Tehnologija «<Smartspeed»

Stikalo «Smartspeed» za razli€ne
hitrosti .

En gumb, vse hitrosti. VeCkrat kot boste pritisnili, ve¢ja bo
hitrost (slika A). Vecja kot je hitrost, bolj hitri in fini bodo
rezultati meSanja in sekljanja.
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Upravljanje z eno roko: stikalo «Smartspeed» (3) omogoc¢a, da e Stepena smetana (maks. 400 ml ohlajene smetane, z
obrnete enoto z motorjem in upravljate hitrost z eno roko. vsebnostjo min. 30 % masobe, 4-8 °C): Zatnite z majhno
hitrostjo (stikalo rahlo pritiskajte) in jo med stepanjem
postopoma povecajte (mocneje pritiskajte na stikalo).
Stepeni jaj¢ni beljak (maks. 4 jajca): Zacnite s srednjo
hitrostjo (stikalo pritiskajte do polovice) in jo postopoma
med stepanjem povecajte (mocneje pritiskajte na stikalo).

Pravilna uporaba aparata .

Ob prvi uporabi: odstranite transportno zapiralo z motornega
dela (4), tako da povlecCete rdeci trak.

Vklop (A) Pripomocek za pire (C)

Aparat ima varnostni gumb. Za varen vklop aparata upostevajte

; S Tlacilko lahko uporabite, da pretlacite mehko kuhano zelen-
naslednje tocke:

javo in sadje, npr. krompir, sladki krompir, paradiznik, slive in
1. Najprej s palcem pritisnite varnostni gumb (1) in ga zadrzite. ~ jabolka.

Signalna lu¢ bo neprekinjeno svetila zeleno.
Pred uporabo
Ne tlacite trde ali nekuhane hrane, saj lahko poSkodujete
enoto. Odstranite trde dele, kot so olupki, koSc&ice in pecke,
nato skuhajte in odlijte.

2. Nato pa pritisnite stikalo «<Smartspeed» (3) glede na Zeleno
hitrost.
Ce stikala «<Smartspeed» (3) ne pritisnete v roku 5 sekund,
aparata iz varnostnih razlogov ne boste mogli vklopiti.
Signalna lu¢ bo utripala rdece.

Ce zelit t vklopiti ite korak 1 Pomembno
€ zelite aparat vkiopitl, ponovite korak 1. e Pripomocka za pire nikoli ne uporabljajte v kozici neposre-
3. Med delovanjem ni treba pritiskati na varnostni gumb. dno nad virom toplote.

e Kozico vedno odmaknite od vira toplote in po¢akajte, da se
nekoliko ohladi.
R = A e Med uporabo ali po njej ne trepljajte pripomocka za pire ob
Palicni meSalnik (B) stran posode za kuhanje. S kuhinjsko lopatico postrgajte
preostalo hrano.
® ZanajboljSi rezultat med tlaCenjem kozice ipd. nikoli ne
napolnite s hrano ¢ez polovico.
* Ne obdelujte ve€ kot 1 meSanice brez prekinitve.
¢ Namestite enoto z motorjem (4), tako da zasko&i na nastavek ~ ® Aparat naj se 4 minute ohlaja, preden ga uporabite za

Pali¢ni meSalnik je primeren za pripravo omak, juh, majoneze,
otroSke hrane in tudi za meSanje pija¢ ali mle¢nih napitkov.
NajboljSe rezultate boste dosegli ob najvec;ji hitrosti.

za meSanije (6). nadaljnjo obdelavo.

e Vstavite pali¢ni meSalnik globoko v ¢a3o ali posodo. Nato pa
napravo vklopite kot je opisano zgoraj. Kako se uporablja pripomoéek za pire

e Po uporabi napravo izkljugite in pritisnite gumba za sprostitev ~ ® Menjalnik (9a) namestite na drzalo (9b), tako da ga zasu-
(5), da odstranite enoto z motorjem. kate v smeri urnega kazalca.

e Pripomocek za pire obrnite na glavo in namestite lopatko
(9c) ez osredniji del ter zasukajte v nasprotni smeri urnega
kazalca. (Ce ne boste pritrdili menjalnika, se lopatka ne bo
zaskocila.)

e Na pripomocek za pire pritrdite motorni del in pritisnite, da
se zaskodi. Prikljucite ga.

e Pripomocek za pire poloZite v kozico ali posodo ipd. ter
vklopite napravo. Pripomocek za pire med meSanjem
premikajte gor in dol, tako da doseZete Zeleni rezultat.

e Po uporabi napravo izklopite. Odstranite lopatico 9c) tako,
da jo obrnete v smeri urinega kazalca

e Pritisnite gumb za sprostitev in odstranite pripomocek za
pire. Odstranite menjalnik (9a) iz ro€aja za pire (9b) tako, da
ga obrnete v nasprotni smeri urinega kazalca.

Ce nameravate megati neposredno v ponvi, v kateri pravkar
kuhate, najprej odstranite ponev s kuhalne plos¢e, da prepre-
Cite brizganje ali polivanje tekoc&ine (nevarnost opeklin!).

Primer recepta: majoneza
250 g olja (npr. son¢ni¢nega olja),
1 jajce in 1 dodaten rumenjak,
1-2 Zlici kisa (priblizno 15 g),
sol in poper po Zelji.
Postavite vse sestavine (na sobni temeraturi) v merilno posodo.
Postavite pali¢ni mesalnik na dno merilne posode in ga prizgite
na najvecjo hitrost; drZite ga v tem poloZaju, dokler ne zatne
olje emulgirati. Nato, ne da bi ga ugasnili, po€asi dvignite
palicni mesalnik do vrha meSanice in ponovno do dna posode,
tako boste v celoti zmesali vse olje. Cas priprave: od 1 minute
(za solate) do 2 minuti za bolj gosto me$anico (npr. za omake). Primer recepta: Krompirjev pire

e V posodo dajte 1 kg kuhanega krompirja

e Tlacite 30 s (3%4-smerni pritisk na stikalu)
= e Dodajte 200 ml toplega mleka

Stepalnik (B) « Nadaljujte s tlatenjem za priblizno 30 s
Stepalnik uporabljajte samo za stepanje smetane, jajcnega
beljaka in meSanje kreme za izdelavo sladic.
e Stepalnik (8b) vstavite v pogonski nastavek (8a), nato Sekalnik (D)

namestite enoto z motorjem (4) na pogonski nastavek. ] ) o )
e Stepalnik namestite v posodo in $ele takrat vklopite aparat. Sekalnik (10) sta primerna za sekljanje mesa, trdega sira,
e Po uporabi napravo izkljucite in pritisnite gumba za sprosti- Cebule, zeliST, Cesna, korenja, orehov, mandijev itd.

tev (5), da odstranite enoto z motorjem. Potem odstranite Za sekljanje trdih Zivil vedno uporabljajte najvetjo hitrost (npr.

stepalnik iz pogonskega nastavka. za parmezan, ¢okolado).

NajboljSe rezultate boste dosegli, e boste uposStevali tabelo

Nasveti za najboljSe rezultate D. Dovoljeni &as delovanja za «<hc» sekalnik: 2 minuti (velike

e Uporabljajte posode srednje velikosti. koli¢ine vlaZnih sestavin) / 30 sekund (suhe ali trde sestavine
e Premikajte stepalnik v smeri urinega kazalca, tako da je ali koli¢ine < 100 g/100 ml). Obdelavo takoj ustavite, ¢e se
rahlo nagnjen. mo¢& motorja zmanj8a in/ali se pojavijo mocne vibracije.
71
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Primeri receptov: Vanilija-med-suhe slive

(za nadev za palacinke ali kot namaz):

¢ Napolnite «<hc» posodo sekalnika s 70 g kremastega medu
in 50 g suhih sliv.

e Sekljajte 4 sekund ob maksimalni hitrosti (do konca
pritisnite gumb «Smartspeed»).

e Dodajte 10 ml vode (z okusom vanilije) in sekljajte Se
1,5 sekunde.

Kompakten kuhinjski pripomocek

Kompakten kuhinjski pripomocek (11) je primeren za

e sekljanje in meSanje,
¢ gnetenje testa (na osnovi maks. 250 g moke),
e rezanje in drobljenje.

Sekljanje (E)

Rezilo (12) je primerno za sekljanje mesa, sira, Cebule, zeliS¢,
Cesna, korenja, orehov, leSnikov, mandljev itd.

NajboljSe rezultate boste dosegli, e boste upostevali
priporoCene Kkoli€ine in nastavitve hitrosti, navedene v tabelo
poglavij E.

Nastavek ni primeren za sekljanje izjemno trdih Zivil, na primer
ledenih kock, mu3katnega oreSCka in kavnih ali Zitnih zrn.

Pred sekljanjem ...

meso, sir, ebulo, Cesen, korenje ali Cili najprej nareZite
zeliS€em odstranite stebla, orehom odstranite lupino

mesu odstranite kosti, kite in hrustanec

vedno se prepri¢ajte, da je nedrseci obro¢ (11g) pritrien na
posodo sekalnika.

Pozor: Rezilo je zelo ostro! Vedno ga primite za zgornji plasti¢ni
delin z njim previdno ravnajte.

Z rezila previdno odstranite plasti¢no zascito.

e Rezilo namestite na sredinski zati¢ posode (11f) in ga
zavrtite, da se zasko i na svoje mesto.

e V posodo dajte Zivilo. Pokrov (11a) pritrdite na posodo s
pomocjo zaskocCke (11e), ki mora biti poravnana z ro€ajem
posode.

e Pokrov zaprite tako, da ga zavrtite v smeri urinega kazalca,
dokler se zaskocka ne zaskoci nad ro¢ajem.

e Namestite enoto z motorjem (4) na sklop (11b), tako da se
zaskoci.

e Prikljucite aparat in se prepri¢ajte, da je potisni nastavek
(11c) na svojem mestu.

e Vklopite aparat in drZite posodo z drugo roko.

e Po uporabi napravo izklju€ite in pritisnite gumba za sprosti-
tev (5), da ostranite enoto z motorjem. Odstranite potisni
nastavek.

e Pritisnite in zadrZite zasko¢ko pokrova (11e). Obrnite pokrov
(11a) v nasprotni smeri urinega kazalca in ga odprite.

e Dvignite pokrov.

e Preden iz posode vzamete sesekljana Zivila, previdno odstra-
nite rezilo, tako da ga rahlo zavrtite in izvleCete.

MesSanje lahkega testa

Z rezilom (12) lahko meSate tudi lahko testo, kot je masa za
palacinke ali torto na osnovi do 250 g moke.

Primeri receptov: Masa za paladinke

V posodo nalijte 375 ml mleka, nato dodajte 250 g moke in na
koncu 8e 2 jajci. MeSajte ob najvedji hitrosti, dokler vsebina ne
postane gladka.
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Gnetenje testa

Slika predela E se nana$a tudi na uporabo nastavka za
gnetenje. Nastavek za gnetenje (13) je primeren za gnetenje
razli¢nih vrst testa, kot so kvaseno testo ali listnato testo (na
osnovi maks. 250 g moke).

¢ Nastavek za gnetenje namestite na posodo (11f).

e Posodo napolnite z maks. 250 g moke, nato dodajte ostale
sestavine, razen tekocin.

e Vklopite napravo s %-pritiskom pametnega stikala za
prilagajanje hitrosti.

e Tekocine dodajte skozi polnilno cev med delovanjem
motorja.

e Maksimalni ¢as gnetenja: 1 minuta — nato pa pustite
10 minut, da se enota z motorjem ohladi.

Primeri receptov: Testo za pico
250 g moke, 2 Cajne Zlicke soli, V2 Cajne Zlicke suhega kvasa,
5 Zlic olivnega olja, 150 ml vode (mla¢ne).

Primeri receptov: Testo

250 g moke, 170 g masla (hladnega/trdega, v majhnih kosih),
80 g sladkorja, 1 vanilin sladkor, 1 majhno jajce, 1 $¢epec soli
NajboljSe rezultate boste dosegli, e ne boste uporabili
toplega, mehkega masla.

Ko se testo preoblikuje v Zogo, prenehajte gnesti. Testo lahko
postane preve€ mehko, zaradi prekomernega gnetenja.

Rezanje / drobljenje /
pripomocek za ocvrt krompiréek (F)

Z nastavkom za rezanje (14a) lahko reZete npr. kumare,
Cebule, gobe, jabolka, korenje, redkev, surov krompir, bucke,
zelje.

Z nastavki za drobljenje (14b) lahko zdrobite npr. jabolka,
korenje, surov krompir, peso, zelje, sir (mehek do srednje trd).
Pripomocek za ocvrt krompir€ek (15) za pripravo ocvrtega
krompircka.

e Namestite nastavek (14a,b,c) v drzalo za nastavke (14), da
zaskocCi na svoje mesto. DrZalo za nastavke (14) /
pripomocek za ocvrt krompir€ek (15) namestite na sredinski
zati¢ posode in zagotovite, da zaskoCi na svoje mesto.

e Pokrov (11a) pritrdite na posodo s pomocjo zaskocke (11e),
ki mora biti poravnana z ro¢ajem posode.

e Pokrov zaprite tako, da ga zavrtite v smeri urinega kazalca,
dokler se zaskocCka sliSno ne zaskoci nad roCajem.

e Namestite enoto z motorjem (4) na sklop (11b), tako da se
zaskoCi.

e PrikljuCite aparat in vstavite Zivila za predelavo v polnilno
cev.

¢ Zadelovanje vklopite aparat. Ko je naprava vklopljena, nikoli
ne sezite v polnilno cev. Zivila vstavljajte samo s potisnim
nastavkom (11c).

e Po uporabi napravo izkljugite in pritisnite gumba za
sprostitev (5), da odstranite enoto z motorjem.

e Pritisnite in zadrZite zasko¢ko pokrova (11e). Obrnite pokrov
(11a) v nasprotni smeri urinega kazalca in ga odprite.

e Dvignite pokrov.

e Preden odstranite predelana Zivila, odstranite drzalo za
nastavke / pripomocek za ocvrt krompir€ek. Nastavek
(14a,b,c) odstranite, tako da ga potisnete navzgor na strani,
ki sega iz spodnje strani drZala za nastavke.

%4

Vzdrzevanje in ¢iS¢enje (G)

Motorni del in menjalnike (8a, 9a) oc¢istite samo z vlazno krpo.
Pokrov (11a) lahko €istite pod tekoco vodo, vendar ga ne
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smete potopiti v vodo ali ga pomivati v pomivalnem stroju.
Vsi ostali deli se lahko perejo v pomivalnem stroju.

Za natancnejSe CisCenje lahko odstranite nedrsece obroCe

s posode sekalnika.

Ko predelujete Zivila z visoko vsebnostjo barvila (npr. korenje),
se lahko plasti¢ni deli aparata razbarvajo. Pred CiS€enjem
obriSite te dele z rastlinskim oljem.

Dodatna oprema

(posamezni deli se lahko dokupijo; niso pa dobavljivi v vseh
drzavah)

MQ 30: 500 ml sekalnik za sekanje korenja, mesa, ¢ebule
itd.

MQ 40: 1250 ml sekalnik za sekljanje, meSanje in
drobljenje ledu

Tako tehni¢ni podatki kot tudi uporabniSka navodila se lahko
brez opozorila spremenijo.

Prosimo, da odsluZene naprave ne odvrzete med
gospodinjske odpadke. Napravo odnesite v Braunov
servisni center ali na ustrezno zbirno mesto v vasi drzavi.

—
Materiali in pripomocki, ki lahko pridejo v stik z Zivili, Il
so skladni z uredbo Evropskega parlamenta in

Sveta §t. 1935/2004.
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Tiirkce

Urtinlerimiz kalite, kullanim ve tasarimda en yiiksek standart-
lara ulasabilmek tzere tasarlanmigtir.
Yeni Braun drtininizden memnun kalacaginizi umariz.

Uyan

Cihazi kullanmaya baslamadan once liitfen kullanim
kilavuzunu dikkatlice ve eksiksiz okuyunuz.

Dikkat
° Bicaklar ve atagmanlar ¢cok keskindir. Yaralanma-
'-& lara karsl, litfen bicaklari ok dikkatli bir sekilde
kullanin.

e Keskin kesme bicaklari takilip cikartilirken, kap
bosaltilirken ve temizlik sirasinda dikkat edilmelidir.

* Bu cihaz, cihazin givenli bicimde kullanimina iligkin

denetime veya bilgilendirmeye tabi tutulmus olan ve

mevcut risklerin farkinda olan fiziksel, duyusal veya
zihinsel yetileri diislik ya da tecriibesi ve bilgisi olmayan
kimseler tarafindan kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir.

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniimamaldir.

Cocuklar cihazdan ve gli¢ kablosundan uzak tutulmahdir.

Basinda bulunmadiginiz zamanlarda ve monte etme,

sokme, temizleme veya saklama islemlerinden 6nce

mutlaka cihazin fisini prizden cekin veya cihazi kapatin.

e Giuc kablosu hasarliysa, riski dnlemek icin uretici, servis
yetkilisi veya benzer ehliyete sahip kisiler tarafindan
degistirilmelidir.

¢ Cihazi prize takmadan 6nce, sebeke cereyan geriliminin,
cihazin altinda yazili olan voltaj ile uygunlugunu kontrol
ediniz.

e Mutfak robotuna veya blender’a sicak sivi dokulirse
dikkatli olun; sivi ani buharlagsma nedeniyle cihazdan
fiskirabilir.

* Bu cihaz yalnizca evde kullaniimak icin ve normal sartlarda
evde kullanilan miktarlarin islenmesi icin tasarlanmistir.

e Cihaz prize takiliyken, 6zellikle de motor calisiyorken gida
doldurma borusunun igine elinizi sokmayin. Yiyecekleri
saftin icerisine doldurmak icin her zaman iticiyi kullanin.

e Cihazin herhangi bir pargasini mikrodalga firinda
kullanmayin.

e Litfen tim parcalar ilk kez kullanmadan 6nce veya gerekli
oldukga, Bakim ve Temizlik bolimundeki talimatlara
uyarak temizleyin.

Tanimlama (bakiniz sayfa 2)

Givenlik diigmesi g

Gosterge 1s131

Smartspeed (akill hiz teknolojisi) digmesi / farkli hiz
ayarlarrigin il

Motor kismi

Calistirma digmeleri

Blendir safti

Kap

a Disli kutusu

b Cirpici

WN =

O~ O~

9 Plre aksesuari
9a Disli kutusu
9b Piire mili
9c Palet

10 350 ml dograyici «<hc»
Kapak

Bigak

Kase

Kaymayi dnleyen halka

OO0 oT®
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11 Kompakt mutfak makinesi aksesuarlari «fp», 1500 ml
11a Kapak
11b  Motor igin baglanti parcasi
11c itici
11d  Doldurma tipu
11e Kapak kilidi
11 Iglem kabi
11g Kaymayi Onleyen atacman
12 Bicak
13 Yogurma atagmani
14 Atacman tutucu
14a Dilimleme bicagi
14b  Kiyma bigagi (kaba, ince)
14c Julyen bicagi
15  Patates kizartmasi aleti

Paketi acma

Uniteyi kartondan cikartin. Tim paketleme malzemelerini
cikartin. Unite tzerinde bulunan tim dis etiketleri cikartin (bilgi
plakasini gikartmayin).

Gosterge 15191

Gosterge 15191 (2), cihazin prize bagh oldugunu géstermek
icindir.

Gosterge Cihaz / Calisma statiisii

15191

Kirmiziyanip  Cihaz kullanima hazirdir

soénme

Yesil Cihazin «switch release» diigmesi basilidir ve
calistinlabilir

Kirmizi Cihaz asir isinmigtir. Sogumaya birakiniz.

Kirmizi isik tekrar yanip sonmeye basladi-
ginda cihaz tekrar kullanima hazirdir

Smartspeed teknolojisi

Farkh hiz ayarlari icin Smartspeed
diigmesi .ai

Bir seferde buttn hiz ayarlarini sikistirin. Ne kadar fazla basar-
saniz, o kadar fazla hiz verirsiniz (sekil A). Hiziniz ne kadar
yukske olursa, karistirma ve dograma sonuglari da o kadar
hizli ve ince olacaktir.

Tek elle calistirma: Smartspeed digmesi (3) tek elle motor
kismini agmanizi ve hizi kontrol etmenizi saglar.

Cihazin Kullanimi

ilk kullanim: Kirmizi banttan gekerek tagima kilidini motor
kismindan (4) cikartin.

Calistirma (A)
Cihazin bir glivenlik diigmesi vardir. Cihazi glivenli bir sekilde
calistirmak icin agsagidaki noktalari dikkate alniz:

1. Cihazin bir givenlik digmesi (1) vardir. Cihazi glivenli bir
sekilde calistirmak igin asagidaki noktalari dikkate aliniz:

2. Ik olarak giivenlik diigmesine bag parmaginizla basip
parmaginizi basil tutun. Gosterge i1s1g1 kalici olarak yesil
yanacakitir.
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Daha sonra dogrudan Smartspeed diigmesine (3) istenen
hiza gore basin.
Eger Smartspeed diigmesine (3) 5 saniye icinde basil-
mazsa, cihaz glvenlik nedeniyle galismaz.
Gosterge 1s1g1 kirmizi yanar.
Cihazi ¢alistirmak igin Adim 1 ile yeniden baslayin.

3. Calistirma sirasinda glivenlik diigmesini siirekli basih
tutmaniz gerekmez.

El blendiri (B)

El blendir; sos, corba, mayonez ve bebek mamasi hazirlamak
ve icecekleri ve milk shakeleri karistirmak icin idealdir.
En iyi karnistirma sonucunu almak icin en ytiksek hizi kullanin.

e Motor kismini (4) blendir saftinin (6) icine takin.

e El blenderini derin bir 6lctim kabi ya da kaseye yerlestirin.
Daha sonra cihazi yukarida tarif edildigi gibi ¢alistirin.

e Kullanim sonrasi figini ¢ikarip motor parcasini ayirmak icin
digmesine (5) basin.

Pisirme esnasinda tencere icerisinde direkt karistirma yapmak
isterseniz, oncelikle tencerenizi ocaktan aliniz.

Tarif 6rnekleri: Mayonez

250 gryag,

1 tam yumurta + 1 yumurta sarisi,

1-2 corba kasi§ sirke (yaklasik 15 gr),

Tadina gore tuz ve karabiber

Yukarida miktarlar verilen tim malzemeleri, (oda sicakhginda)
sirasiyla islem kabina koyunuz. El blendirinizi 8lgim kabinin
tabanina yerlestiriniz. El blendirinizi, en hizli ayarda, yag tam
olarak karisana kadar bu pozisyonda calistiriniz. Daha sonra
safti caligir pozisyonda yavasca yukariya ve sonra yagin kalan
kismini da igine almasi igin tekrar agagiya dogru hareket
ettiriniz. Islem siiresi: Salata icin 1 dakika, (sos gibi) daha kati
karisimlar icin 2 dakikaya kadar varabilir.

Cirpici (B)

Cirpiciyr sadece krema, yumurta cirpmak ve hamurlari ve hazir
tatlilar karistirmak igin kullanin.

e Cirpicryl (8b) cirpici disli kutusuna (8a) yerlestirin, sonra da
motor kismini (4) digli kutusuna takin.

e Cirpictyl bir kdsenin icerisine koyun ve ancak o zaman cihazi
cahistirin.

¢ Kullandiktan sonra cihazi prizden ¢ekin ve motor kismini
ayirmak icin dugmelerine (5) basin. Sonra da ¢irpiciy digli
kutusundan cikarip alin.

En iyi sonuclari elde etmek icin ipuclari

e Orta buyuklikte bir kdse kullanin.
e Cirpiciyr hafif egimli tutarak saat yoniinde hareket ettirin.
e Cirpilmis krema (en fazla 400 ml sogutulmus krema, en az

verebilirsiniz. Kabuk, cekirdek ve sap gibi sert kisimlari gikartin,
ardindan pisirin ve stztn.

Onemli

e Pulre aksesuarini asla direkt 1si kaynagi tizerindeki bir
tencerede kullanmayin.

¢ Tencereyi daima isi kaynagindan uzaklastirip biraz soguma-
sini saglayin.

e Pire aksesuarini kullanim sirasinda veya sonrasinda pisirme
tenceresinin yan tarafina vurmayin. Fazla gidalari kazimak
icin bir spatula kullanin.

* Plre yapma esnasinda en iyi sonuglari elde etmek icin bir
tencereyi asla yarisindan fazla gidayla doldurmayin.

* Araliksiz olarak 1 partiden fazla trlint islemden gecirmeyin.

e isleme devam etmeden 6nce cihazin sogumasi igin 4 dakika
bekleyin.

Piire aksesuarinin kullanilmasi

¢ Digli kutusunu (9a) saat yonuiinde gevirerek mile (9b)
oturtun.

* Plre aksesuarini ters cevirin ve paleti (9c) orta gobege
yerlestirip sabitlemek icin saat yonlinin tersine cevirin.
(Disli kutusu sabitlenmemisse palet yerine oturmaz).

* Motor parcasini pure aksesuarina sabitleyin ve kilitlemek
igin itin. Figi takin.

e Plre aksesuarini tencereye veya bir kaseye koyup cihazi
caligtinin. istenen sonug elde edilene kadar piire aksesuarini
karisimin icinde yukari - asagi hareket ettirin.

¢ Kullandiktan sonra aygritin fisini cekin. Saat yoniinde
cevirerek kanadi (9c¢) gikarin

e Pilre aksesuarini gikarmak icin serbest birakma
digmelerine basin. Digli kutusunu (9a) saat yonunun tersi
yonde cevirerek pure govdesinden (9b) ayirin.

Tarif 6rnegi: Patates puresi

e Kabinigine 1 kg haslanmis patatesi koyun
Patatesleri 30 sn boyunca (% yonli basing anahtari)
200 ml ik sit ilave edin

Yaklasik 30 sn daha ezme islemine devam edin

Dograyici (D)

Dograyici (10); et, sert peynir, sogan, yesillik, sanmsak, havug,
yemis, badem vb. dogramak igin uygudur.

Sert yiyecekleri her zaman en son hizda dograyin (6rn. parme-
san peyniri, cikolata).

En iyi sonuglari elde etmek igin islem tablosu D’ye bakin. «hc»
Dograyici igin azami calistirma siiresi 2 dakikadir (cok miktarda
islak malzeme) / 30 saniye (kuru ya da sert veya agirhgi < 100g
/ 100ml olan malzemeler). Motor hizi diiserse ve/veya siddetli
titresim durumunda iglemi derhal durdurun.

Tarif 6rnegdi: Vanilya-Bal-Siyah Erik (krep olarak):

%30 yag icerikli, 4-8 °C): Dusuk hizla baslayin (digmeye
hafifce basin) ve cirparken hizi arttirin (digmeye daha
kuvvetli basin).

e Cirpilmis yumurta beyazi (en fazla 4 yumurta): Orta hizla
baslayin (digme lzerinde yariya kadar basin¢ uygulayin) ve
cirparken hizi arttinin (digmeye daha kuvvetli basin).

Piire aksesuari (C)

Ezme aparati patates, havuc, domates, erik ve elma gibi sebze
ve meyveleri pisirdikten sonra ezmek amaciyla kullanilir.

Kullanim 6ncesinde
Sert veya cig gidalari piire haline getirmeyin; tniteye zarar
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e 70 gr sivi bali ve 50 gr siyah erigi <hc» dograyici kasesine
yerlestirip maksimum hizda 4 saniye karistirin (Smartspeed
digmesine sonuna kadar basin).

® Vanilya ile tatlandinimis 10 ml su ekleyip 1,5 saniye daha
karistirin.

Kompakt mutfak makinesi
aksesuarlan

Kompakt mutfak makinesi aksesuarlarn (11) dograma,

e karistirma ve hamur yogurma (en fazla 250 gr un tizerinde),
dilimleme ve parcalama islemleri igin son derece uygundur.

75
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Dograma (E)

Bicagi kullanarak et, peynir, sogan, yesillik, sarimsak, havuc,
ceviz, findik, badem vb. dograyabilirsiniz.

En iyi sonuglar elde etmek igin Iitfen E boltimlerindeki islem
tablosu gdsterilen maksimum miktarlara ve hiz ayarlarina
bakiniz.

Buz kiipu, Hindistan cevizi, kahve cekirdegi gibi asiri derecede
sert yiyecekleri dogramayin.

Dogramadan once...

¢ eti, peyniri, soganlari, sarimsagi, havuglar, kirmizibiberleri
onceden pargalara ayirin

¢ yesilliklerin saplarini ve kuru yemislerin kabuklarini ayirin

e kemikleri, kikirdaklari ve sinirleri etten ayirin

¢ daima kaymayi 6nleyen atagmanin (11g) dograyici kaseye
ekli oldugundan emin olun.

Dikkat: Bicak (12) cok keskindir! Bicagi daima Ust plastik
kisimdan ve ¢ok dikkatli bir sekilde tutun.
Plastik kilifi bicaktan dikkatlice gikarin.

* Bicagiislem kabinin (11f) ortasindaki mile yerlestirin ve
oturmasini saglayacak sekilde dondurun.

* Yiyecekleriislem kabina yerlestirin. Kapagi (11a) islem
kabinin tzerine koyup, kabin tutma yerinin yaninda bulunan
kapak kilidi ile (11e) birbirine kenetleyin.

e Kapagi kilittemek icin kapadi saat yoniinde cevirip «klik»
sesini duyun.

e Motor kismini motor baglanti parcasinin (11b) igine kilitle-
nene kadar yerlestirin.

¢ Cihaz fise takin ve iticinin (11c) yerinde olmasini saglayin.

e Cihazi cahlstirin ve diger elinizle islem kabini tutun.

¢ Kullandiktan sonra fisten ¢ikarin ve motor kismi ¢cikarmak
igin gikarma diigmelerine (5) basin. iticiyi gikarin.

e Kapak kilidine (11e) basin ve tutun. Kapagi (11a) acmak igin
saat yoninde dondirin.

e Kapag! yukar kaldirin.

¢ islemi tamamlanmis yiyecekleri gikarmadan énce bigag
dikkatli sekilde cikarin. Bicagi ¢cikarmak icin hafifge dondirtin
ve sonra da gekip gikarin.

Hamur yogurma

Bicagi (12) kullanarak krep hamuru gibi hafif hamurlarn veya
250 grama kadar un iceren kek karisimlarini yogurabilirsiniz.

Tarif Ornegi: Krep hamuru

Once 375 ml siitii islem kabina dokiin, sonra 250 gr un ve
2 yumurta ekleyin. Hamuru kivamina gelene kadar en son
hizda yogurun.

Hamur yogurma

B&lim E’deki resim, yogurma atagmaninin kullanimi icin de
gecerlidir.

Yogurma atagmani (13) (maksimum 250 gram un icerecek
sekilde) mayalama hamuru veya pasta hamuru gibi cesitli
hamur tiplerini yogurmak icin uygundur.

¢ Yogurma atagmanini islem kabina (11f) yerlestirin.

e islem kabina maksimum 250 gr un doldurun ve sivilar harig
olmak lizere diger malzemeleri ekleyin.

e Akill Hiz anahtarina % oraninda basarak cihazi galigtirin.

e Motor calisirken sivi doldurma tuipl vasitasiyla sivilari ilave
edin.

e Maksimum yogurma siresi: 1 dakikadir — sonra motor
kismini 10 dakika boyunca dinlendirin.

Tarif 6rnegi: Pizza hamuru
250 gr un, %2 cay kasigi tuz, ¥2 cay kasigi kuru maya, 5 corba
kasigi zeytinyadi, 150 ml (ilik) su

76
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Tarif 8rnegi: Pasta

250 gr un, 170 gr tereyagi (soguk/sert, kiiciik pargalar
halinde), 80 gr seker, 1 vanilya sekeri, 1 kliciik yumurta,

1 tutam tuz

lyi sonuclar igin sicak, yumusak tereyagi kullanmayin.
Hamur bir top haline geldikten hemen sonra yogurmayi
birakin. Asiri derecede yogurmaniz durumunda hamur cok
yumusak bir hal alacaktir.

Dilimleme / Kiyma /
patates kizartmasi aleti (F)

Dilimleme bigagini (14a) kullanarak salataliklari, soganlari,
mantarlari, elmalari, havuclari, turplari, ¢i§g patatesleri,
kabaklari, lahanalar vb. dilimleyebilirsiniz.

Kiyma bicagini (14b) kullanarak elmalari, havuglari, ¢ig
patatesleri, pancarlari, lahanalari, peyniri (yumusak-orta
yumusaklikta) vb. kiyabilirsiniz.

Patates kizartmasi hazirlamak icin patates kizartmasi aleti (15).

Atacman tutucusunun (14) icine atacmanlarindan birini
(14a,b,c) yerlestirin. Atacman tutucusunu (14) / patates
kizartmasi aleti (15) islem kabinin ortasindaki mile yerlestirin
ve yerine oturmasi igin gevirin.

Kapagi (11a) islem kabinin Gizerine koyup, kabin tutma
yerinin yaninda bulunan kapak kilidi ile (11e) birbirine
kenetleyin.

Kapag kilitlemek icin kapagi saat yonunde cevirip «klik»
sesini duyun.

Motor kismini (4) motor baglanti parcasinin (11b) igine
kilittenene kadar yerlestirin.

Cihazi fige takin ve islenecek yiyecegi doldurma tiptine
yerlestirin.

Cihazi calistinn. Cihaz acikken asla doldurma tiipinin icine
dokunmayin. Yiyecek doldurmak icin daima iticiyi (11c)
kullanin.

Kullandiktan sonra figten cikarin ve motor kismi cikarmak igi
cikarma diigmelerine (5) basin.

Kapak kilidine (11e) basin ve tutun. Acmak icin kapagi (11a)
saat yonunun tersine cevirin.

Kapagdi yukar kaldirin.

islemi tamamlanmis yiyecegi gikarmadan énce atagman
tutucusunu / patates kizartmasi aleti cikarin. Atacmani
(14a,b,c) cikarmak icin yukari itin.

Bakim ve Temizleme (G)

Motor parcasini, digli kutularini (8a, 9a) yalnizca nemli bir bez
ile temizleyin. Kapak (11a) akan su altinda temizlenebilir ancak
kapadi suyun igine batirmayin veya bulasik makinesinde
yikamayin.

Diger tim parcalar bulagik makinesinde temizlenebilir.

Ekstra temizlik saglamak icin kaymayi 6nleyen atacmanlari
dograyici kaselerden cikarabilirsiniz.

Renk iceren yiyecekler (0rnegin havuc) plastik pargalarin
renklerini degistirebilir. Bu kisimlari temizlemeden dnce bitkisel
yag ile silin.

Aksesuarlar

(ayri olarak satin alinabilir, ancak her tilkede bulunmayabilir)

MQ 30:  Havug, et, sogan vb. icin 500 ml’lik dograyici
MQ 40: 1250 ml’lik buz kiracagi
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Hem tasarim 6zellikleri hem de bu kullanim talimatlari haber
vermeksizin degigtirilebilir.

litfen atmayiniz. Bu islem sadece Braun Servis
Merkezleri'nde veya eger varsa yasadiginiz bélgedeki
toplama noktalarinda yapilmaktadir.

Kullanim suresi sonunda, Urlinu evinizdeki ¢ép kutusuna E

Avrupa Birliginin 1935/2004 sayil yonergesi ile

Gida maddeleri ile temas eden aksam ve materyaller 1[]
ongorilen tavsiyelere uygundur.

EEE STANDARTLARINA UYGUNDUR

Bakanlikca tespit edilen kullanim émrt 7 yildir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk degerlendirme kurulusu:
De’Longhi Braun Household GmbH

Carl-Ulrich-Str. 4

63263 Neu-Isenburg

Germany

Delonghi Bosphorus Ev Aletleri Tic. A.S. Meydan Sok. No:1
Beybi Giz Plaza D:53-54 Maslak/ISTANBUL
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Roméana (RO/MD)

Produsele noastre sunt proiectate pentru a respecta cele mai
nalte standarde de calitate, functionalitate si design.

Speram cd va veti bucura pe deplin de noul dvs. produs Braun.

Inainte de utilizare

Cititi integral si cu atentie instructiunile de utilizare
Tnainte a folosi aparatul.

Atentie
o Lamele sunt foarte ascutite! Pentru a
™\ evita accidentele, manuiti lamele cu
cea mai mare grija.

e Se va avea grija la manevrarea lamelor ascu-
tite si taioase, la golirea bolului si in timpul
curatarii.

¢ Acest aparat poate fi utilizat de persoanele cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau de persoanele fara cunostinte sau
experienta doar sub supraveghere sau dupa o
instruire care sa le ofere informatiile necesare
pentru utilizarea in sigurantd a aparatului si
daca acestia inteleg pericolele la care se
expun.

e Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu acest
aparat.

e Acest aparat nu trebuie utilizat de cétre copii.

* Nu I&sati aparatul si cordonul de alimentare la
indemana copiilor.

e Scoateti din prizd sau opriti aparatul intot-
deauna atunci cand il lasati nesupravegheat si
nainte de asamblare, dezasamblare, curatare
sau depozitare.

¢ Daca cordonul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de catre producator,
de catre agentul de service sau de catre per-
soanele calificate pentru a se evita potentia-
lele pericole.

* |nainte de conectarea la priza, verificati daca
tensiunea acesteia corespunde celei indicate
pe aparat.

* Fiti prevazatoriin cazul in care un lichid fier-
binte este turnat in procesor sau in blender
deoarece acesta poate fi scos din aparat sub
forma de aburi.

¢ Acest aparat este proiectat excluziv pentru uz
casnic, pentru procesarea de cantitati obis-
nuite de gospodarie.

¢ Nu introduceti niciodata degetul in tubul de
alimentare. Folositi intotdeauna impingatorul
pentru a apasa alimentele.

* Nu utilizati piesele aparatului in cuptor cu
microunde.

78

5722112874_MQ 775-787_INT_S6-108.indd 78

e Va rugam sa curatati toate piesele inainte de
prima utilizare sau conform cerintelor,
urmand instructiunile din sectiunea Ingrijire i
curatare.

Descriere

Buton de siguranta @

Led indicator

Comutator Smartspeed (Viteza inteligenta) / viteze
variabile il

Grup motor

Butoane pentru eliberarea accesoriilor

Axul blenderului

Cana gradata

a Angrenaj

b Tel

9 Accesoriul tocdtor
9a Aparatul de viteze
9b Piciorul de tocat
9c Paleta

10 Tocator 350 ml «hc»
a Capac
b Lama
¢ Recipient
d Inel antialunecare

WN =

O~NO O D

11 Accesoriu compact pentru robotul de bucatarie
«fp», 1500 ml
11a Capac
11b  Unitate de cuplare pentru grupul motor
11c Dispozitivde impingere
11d  Tub de alimentare
11e Dispozitiv de blocare a capacului
11f  Recipient
11g Inel antialunecare
12 Lama
13  Accesoriu pentru framantare
14 Suport pentru accesorii
14a Accesoriu pentru feliere
14b  Accesorii pentru maruntit (fin, mare)
14c Razatoare Julienne
15 Instrumentul de cartofi prajiti

Dezambalare R

Scoateti unitatea din cutia de carton. Indepartati toate bucatile
de ambalaj. Indepartati toate etichetele existente pe unitate
(nundepartati placuta indicatoare a caracteristicilor tehnice).

Ledul indicator

Ledul indicator (2) va arata starea aparatului cand acesta este
conectat la o priza.

Ledul
indicator

Aparat/stare de functionare

Lumina rosie, Aparatul este gata pentru utilizare
intermitenta

Verde Aparatul este fara accesorii (butonul
comutator pentru eliberarea instrumentelor
este apasat) si poate fi pornit

Rosu Aparatul este supraincalzit. Lasati-l sa se

raceasca.
Il puteti utiliza din nou cand ledul indicator
clipeste rosu, intermitent
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Tehnologia Smartspeed

Comutatorul Smartspeed pentru
viteze variabile ..i

Printr-o singura apasare, orice viteza. Cu cat apasati mai tare,
cu atat viteza este mai mare (fig. A). Cu cat viteza este mai
mare, cu atat este mai rapid si mai fin rezultatul mixarii si al
tocarii.

Utilizare cu o singura mana: comutatorul Smartspeed (3) va
permite sa porniti motorul si sa controlati viteza cu o singura
mana.

Modul de utilizare a aparatului

Prima utilizare: Indepartati siguranta de transport de la motor
(4) pozitionand-o la banda rosie.

Pornirea (A)

Aparatul are un buton de siguranta. Pentru a-I porni in conditii

de siguranta, urmati acesti pasi:

1. Maiintai, apasati pe butonul de siguranta (1) cu degetul
mare si mentineti apasat. Ledul indicator se va aprinde
verde, constant.

2. Apoi, apasati direct pe comutatorul Smartspeed (3) conform
vitezei pe care doriti sa o utilizati.

In cazul in care comutatorul Smartspeed (3) nu este apasat
n interval de 5 secunde, aparatul nu poate fi pornit, din
motive de siguranta.

Ledul indicator se aprinde rosu, intermitent.

Pentru a porni aparatul, reluati actiunea de la pasul 1.

3. In timpul utilizarii, nu este necesar sa tineti apasat butonul
de siguranta.

Blender manual (B)

Blenderul manual este ideal pentru pregatirea sosurilor reci
si calde, a supelor, a maionezei si a mancarii pentru copii,
precum si pentru amestecarea bauturilor si a shake-urilor cu
lapte.

Pentru cele mai bune rezultate de mixare, utilizati viteza

maxima.

e Cuplati grupul motor (4) pe axul blenderului (6).

e Afundati blenderul manual intr-un recipient sau intr-o cana
gradata. Apoi, porniti aparatul, conform descrierii de mai sus.

e Dupa utilizare, deconectati de la priza si apasati pe butoanele
pentru eliberarea accesoriilor (5) pentru a desprinde grupul
motor.

Daca utilizati blenderul direct in cratita in timp ce gatiti, inde-

partati-o mai intéi de pe aragaz, pentru a evita stropirea cu

lichid incins (risc de oparire!).

Exemplu de reteta: Maioneza

250g ulei (ex. Ulei de floarea soarelui)

1 ou siun gédlbenus de ou

1-2 lingurite otet (aprox. 15g)

Sare si piper dupa gust

Puneti toate ingredientele (la temperatura camerei) in vas in
ordinea mentionata. Asezati mixerul deasupra vasului. Porniti
aparatul la viteza maxima, mixerul se va pastra in pozitia
aceasta pana cand se omogenizeaza uleiul. Apoi fara a-I
scoate din functiune ridicati usor piciorul mixerului desupra
amestecului si introduceti-1 inapoi pentru a incorpora si restul
uleiului. Timp de preparare: de la Tminut (pentru salata) pana
la 2 minute pentru o textura mai compacta (ex. pentru sosuri).
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Tel (B)

Utilizati telul numai pentru a bate frisca, albusuri de oua si
pentru amestecarea aluaturilor spumoase si a deserturilor
premixate.

e Introduceti telul (8b) in angrenajul sdu (8a), apoi cuplati
grupul motor (4) pe angrenaj.

¢ Introduceti telul intr-un recipient si abia apoi porniti apa-
ratul.

e Dupa utilizare, deconectati aparatul de la priza si apasati
butoanele pentru eliberarea accesoriilor (5) pentru a
desprinde grupul motor. Apoi, extrageti telul din angrenajul
sau.

Sfaturi pentru cele mai bune rezultate

e Utilizati un recipient de dimensiune medie.

* Miscati telul in sensul acelor de ceasornic si tineti-1 usor
nclinat.

e Frisca (max. 400 ml de smantana rece, min. 30% continut
de grdsime, 4-8 °C): Incepeti la vitezd mica (apasati usor pe
comutator) si cresteti viteza (apdsati mai tare pe comu-
tator) in timp ce bateti frisca. ~

e Albusuri de ou batute (max. 4 oud): Incepeti la viteza medie
(apasati usor pe comutator) si cresteti viteza (apasati mai
tare pe comutator) in timp ce bateti oudle.

Accesoriul tocator (C)

Masina de tocat poate fi utilizata pentru a zdrobi legume si
fructe precum cartofi, cartofi dulci, rosii, prune si mere.

Inainte de utilizare

Nu tocati alimente tari sau negétite; este posibil sa deteriorati
aparatul. Indepartati partile tari precum coaja, samburi si cozi,
apoi preparati si goliti.

Important

* Nu utilizati niciodata accesoriul tocator intr-o cratita direct
pe o sursa de incalzire.

e luati intotdeauna cratita de pe sursa de caldura si l1asati-o
sa se raceasca putin.

* Nu loviti accesoriul tocator de partea laterald a vasului de
gatit sau dupa utilizare. Utilizati o spatula pentru a indeparta
alimentele in exces.

® Pentru rezultate optime la tocare, nu umpleti niciodata
cratita sau alt recipient mai mult de jumatate cu alimente.

¢ Nu procesati mai mult de 11ncarcare fara intrerupere.

* | 3sati aparatul sa se raceasca timp de 4 minute inainte de a
continua procesarea.

Cum se utilizeaza accesoriul tocator

e Potriviti aparatul de viteze (9a) pe picior (9b) rotind in sensul
acelor de ceasornic.

¢ Intoarceti accesoriul tocator invers si potriviti paleta (9c)
peste butucul central, rotind in
sensul invers acelor de ceasornic pentru fixare. (Daca
aparatul de viteze nu este fixat, paleta nu se potriveste la
locul ei.)

¢ Fixati motorul pe accesoriul tocator si apasati pentru
blocare. Introduceti stecarul in priza.

e Asezati accesoriul tocator in cratitd sau castron, ori orice
alt recipient, si porniti aparatul. Deplasati accesoriul tocator
n sus sin jos Tn amestec, pana cand se obtine rezultatul
dorit.

* Dupa utilizare, scoateti aparatul din priza. Tndepérta;i paleta
(9c) invartind in sensul acelor de ceasornic

e Apdsati pe butoanele de eliberare pentru a indeparta
accesoriul pentru piureu. Detasati motorul (9a) de pe axul
pentru piureu (9b) invartind in sensul acelor de ceasornic.
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Exemplu de reteta: Piure de cartofi

e Puneti 1 kg de cartofi fierti intr-un recipient

e Zdrobiti timp de 30s (Presiune pe trei sferturi asupra
ntrerupatorului)

e Adaugati 200 ml de lapte cald

¢ Continuati zdrobirea timp de aproximativ 30s

Tocator (D)

Tocator (10) sunt perfect adaptate pentru tocat carne,
branzeturi uscate, ceapd, verdeata, usturoi, morcovi, nuci,
migdale etc.

Tocati intotdeauna alimentele tari la vitezd maxima (de ex.,
parmezanul ciocolata).

Pentru cele mai bune rezultate, consultati tabelul de procesare
D. Timpul maxim de operare pentru recipientul de tocat «hc»:

2 minute (cantitati mari de ingrediente umede) /

30 de secunde (ingrediente uscate sau dure sau cantitati
<100 g / 100 ml). Opriti imediat procesarea atunci cand scade
viteza motorului si/sau apar vibratii puternice.

Exemplu de reteta: Prune cu vanilie si miere

(ca umplutura pentru clatite sau ca glazurd):

e Umpleti recipientul pentru tocare «<hc» cu 70 g de miere
lichida si 50 g de prune.

* Tocati timp de 4 secunde la vitezad maxima (apasati pana la
capat butonul Smartspeed).

e Addugati 10 ml de apd (cu aroma de vanilie).

* Reluati tocarea timp de inca 1,5 secunde.

Accesoriu compact pentru robotul de
bucatarie
Accesoriul compact (11) pentru robotul de bucatarie este
perfect adaptat pentru

® tocare si mixare,
e pentru framantarea aluatului (pentru max. 250 g de faind),
e pentru feliere si pentru maruntire.

Tocarea (E)

Utilizand lama (12) puteti sa tocati carne, branza, ceapa,
verdeatd, usturoi, morcovi, nuci, alune de padure, migdale etc.
Pentru cele mai bune rezultate, consultati cantitatile maxime

si setdrile de viteza indicate in tabelul de procesare din sectiu-
nile E.

Nu tocati alimente foarte tari, de ex., cuburi de gheata,
nucsoara, boabe de cafea sau cereale.

Inainte de atoca ...

e taiati in bucati carnea, brénza, ceapa, usturoiul, morcovii si
ardeii chili

e Tinlaturati cozile de zarzavaturi si cojile de nuca

¢ inlaturati oasele, tendoanele si zgarciurile carnii

® asigurati-va intotdeauna ca inelul antialunecare (11g) este
atasat la recipientul pentru tocat.

Atentie: Lama (12) este foarte ascutita! Tntotdeauna apucati-o
de partea superioara din plastic si manevrati-o cu atentie.

Indepartati cu atentie protectia din plastic de pe lama.

® Asezati lama pe pivotul din centrul recipientului (11f) siinvar-
titi-o pentru a o fixa.

e Umpleti recipientul cu alimente. Atasati capacul (11a) pe
recipient utilizand dispozitivul de blocare (11e) amplasat
langa manerul recipientului.
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® Pentru blocarea capacului, invartiti-1 in sensul acelor de
ceasornic, astfel incat dispozitivul de blocare sa cupleze
printr-un «clic» deasupra manerului.

® Inserati grupul motor (4) in unitatea de cuplare (11b) pana
cand este fixat.

¢ Conectati aparatul la priza si asigurati-va ca dispozitivul de
Tmpingere (11c) este la locul lui.

* Porniti aparatul si tineti recipientul cu cealaltd mana.

e Dupa utilizare, deconectati aparatul de la priza si apasati
pe butoanele pentru eliberarea accesoriilor (5) pentru a
desprinde grupul motor. Indepartati dispozitivul de impingere.

¢ Apasati dispozitivul de blocare a capacului (11e) si menti-
neti-1 apdsat. Invartiti capacul (11a) in sensul invers acelor
de ceasornic pentru a-l desprinde.

¢ Ridicati capacul.

* Indepartati cu grija lama Tnainte de a scoate alimentele proce-
sate. Pentru a indepdrta lama, rotiti-o usor, apoi desprin-
deti-o.

Mixarea aluatului subtire

Utilizand lama (12), puteti mixa si aluat subtire, cum ar fi alua-
tul pentru clatite sau amestecul pentru prgjituri, care contine
maximum 250 g de faina.

Exemplu de reteta: Aluat pentru clatite

Mai intai, turnati 375 ml de lapte in recipient, apoi adaugati
250 g de faina si, la final, 2 oud. Mixati aluatul la viteza maxima
pana devine omogen.

Framantarea aluatului

Imaginile din sectiunea E sunt valabile si pentru accesoriul
pentru framantare.

Accesoriul pentru framantare (13) este ideal si pentru framan-
tarea diferitelor tipuri de aluat, cum ar fi aluatul cu drojdie sau
cel pentru patiserie (pentru maximum 250 g de faina).

¢ Introduceti accesoriul pentru framantare in recipient (11f).

e Puneti max. 250 g de fdina in recipient, apoi adaugati alte
ingrediente, cu exceptia lichidelor.

e Porniti aparatul la o distanta de apdsare de % de pe butonul
pentru controlul inteligent al vitezei Smart Speed.

e Adaugati lichidele prin tubul de alimentare in timp ce motorul
functioneaza.

e Durata maxima de framantare: 1 minut — apoi lasati grupul
motor sd se raceasca timp de 10 minute.

Exemplu de reteta: Aluat de pizza
250 g de féing, 2 de lingura de sare, 2 de lingura de drojdie
uscatd, 5 linguri de ulei de masline, 150 ml de apa (calduta)

Exemplu de retetd: Coca

250 g de faind, 170 g de unt (rece/tare, in bucati mici), 80 g
de zahar, 1 zahar vanilat, 1 ou mic si un varf de cutit de sare
Pentru un rezultat reusit, nu utilizati unt caldut, moale.
Incetati framéantarea dupa ce aluatul formeaza o bila. Daca
este framantat prea mult, aluatul devine prea moale.

Felierea / Maruntirea /
instrumentul de cartofi prajiti (F)

Utilizand accesoriul pentru feliere (14a), puteti sa feliati, de
ex., castraveti, ceapa, ciuperci, mere, morcovi, ridichi, cartofi
cruzi, dovlecei, varza.

Utilizand accesoriile pentru maruntire (14b), puteti marunti, de
ex., mere, morcovi, cartofi cruzi, sfecla rosie, varza, branza
(moale sau cu duritate medie).

Instrumentul de feliere a cartofilor (15) pentru a prepara cartofi
prajiti.

e Plasati un accesoriu (14a,b,c) in dornul pentru accesorii Si
cuplati-1. Asezati dornul pentru accesorii (14) / instrumentul

09.05.17 10:45



de cartofi prdjiti (15) pe pivotul central al recipientului si
asigurati-va ca este fixat la locul sdu.

e Atasati capacul (11a) pe recipient utilizand dispozitivul de
blocare (11e) amplasat langa manerul recipientului.

e Pentru blocarea capacului, invartiti-1 in sensul acelor de
ceasornic, astfel incat dispozitivul de blocare sa cupleze
printr-un «clic», deasupra manerului.

* Introduceti grupul motor in unitatea de cuplare (11b) pana
cand se cupleaza.

¢ Conectati aparatul la priza si introduceti alimentele pe care
doriti sa le procesati, prin tubul de alimentare.

e Porniti aparatul pentru a-1 utiliza. Nu bagati niciodata
degetele n tubul de alimentare cand aparatul este pornit.
Utilizati intotdeauna dispozitivul de impingere (11c) pentru a
introduce alimentele.

e Dupa utilizare, deconectati aparatul de la priza si apasati pe
butoanele pentru eliberarea accesoriilor (5) pentru a
desprinde grupul motor.

e Apasati dispozitivul de blocare a capacului (11e) si menti-
neti-l apasat. Tnvérti;i capacul (11a) in sensul invers acelor
de ceasornic pentru a-1 desprinde.

e Ridicati capacul.

o Tndepérta’gi dornul pentru accesorii / instrumentul de cartofi
prajiti inainte de a scoate alimentele procesate. Pentru a
ndeparta accesoriul (14a,b), impingeti-1 din capatul
proeminent catre partea inferioara a dornului pentru
accesorii.

Ingrijire si curitare (G)

Curatati motorul, aparatele de viteza (8a, 9a) numai cu un
material textil umed. Capacul (11a) poate fi curatat sub jet de
apd, dar nu 1l scufundati in apa si nu il curatati intr-o masina de
spaélat vase.

Toate celelalte piese pot fi spalate in masina de spalat vase.

Puteti indeparta inelele antialunecare de pe recipientele
pentru tocare pentru a le curata mai bine.

Cand procesati alimente cu un continut mare de pigment (de
ex., morcovi), partile de plastic ale aparatului se pot decolora.
Stergeti aceste parti cu ulei vegetal inainte de a le curata.

Accesoriile

(pot fi cumparate separat si nu sunt disponibile in toate tarile)

MQ 30: recipient pentru tocare de 500 ml pentru tocarea
morcovilor, a carnii, a cepei etc.

MQ 40: tocdtor de 1250 ml pentru tocare, mixare, pasare
si zdrobirea ghetii

Conform Hotararii nr. 672 din 19 iulie 2001 privind stabilirea
conditiilor de introducere pe piata a aparatelor electrocasnice
in functie de nivelul zgomotului transmis prin aer, valoarea de
zgomot dB(A) pentru acest aparat este de 76 dB(A).

Atat specificatiile de proiectare, cat si aceste instructiuni de
utilizare se pot schimba fara aviz prealabil.

Nu aruncati produsul in gunoiul menajer la finalul
ciclului sau de utilizare. Puteti duce produsul intr-un
Centru de service Braun sau la centrele de colectare

. |
adecvate din tara dvs.
Materialele si obiectele destinate contactului cu I
produsele alimentare suntin conformitate cu
dispozitiile regulamentului European 1935/2004.
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EAANvVIKG

Ta mpoidvTa Hag KATaoKeLATovTaL £TOL OOTE VA TIANPOUV
Ta LYPNASTEPQ TIPOTUTIA TIOIOTNTAG, AEITOUPYIKOTNTAG KAl
oxedlaopou. EATiCoue va IkavoToinOeite anodAuta and v
kawvolpyla oag cuokeun Braun.

Mpwv ™ xprion

MapakaAovue SiapaoTte TIg 06NYieg XP1ONG MPOCGEKTIKA
TPV XPNOIMOTION|CETE TI) CUCGKEUI.

Mpoooxn

. O1Adpec gival eEalpeTika kopTePEC!
[0 va ano@UYETE TOUG TPAVUOTL-

opoUG xelpiCeate TG Adueg ue e€alpe-
TIKT) TIPOCOXT).

e [Tpénet va diveTal mPoooxT) KAt ToV XEIPIOUO
TV QXUNPQV AETO WV KOTNG, KOTA TV
EKKEVROT) TOU UTTOA KL KOTA TOV KaBapLopo.

e AuTr) 1) GUOKEUN UTTOPEL va xpnotdomomnOei
amd ATOUO UE UEIWUEVES PUOIKES, OVTIANTITL-
KEG N} B1avVONTIKES IKAVOTNTEC 1) XWPIC EUMEIRIa
KOl YVQOEIC, TIapa LOVO EQOOOV EMITNPOVVTAL
1) TOuG €xouv 600€i 00NyieC OXETIKG e TV
QOQOAT) XPr01 NG OUOKEUNG KL EAV EXOLV
KaTaAdBel Toug mbavoug kiveivoug.

¢ Ta mawdia va unv maifouv Ke T CUOKEUT).

e AuTr) 1 ouokeun dev PEMEL va X olomoleiTal
omo naidid.

e Ta aibid va pnv €pXovTal o€ EMOPT) KME I
OUOKEUT| KO TO KOA®BI0 TPOPOSOTONG ™C
OUOKEULNG.

e [1avTta va amooUVOEETE 1) val OPTveETE ™
ouokeur) 6tav 6ev xpnoIoToLETalL Kal TIPIV TNV
OLVAPUOAGYN O, OTIOCLVAPOAGYNOT, TOV
kaBapiopd n m UAGEN.

¢ EGv 10 KOAQBI0 TPOPOBOTONG ExEl POApPEI,
Ba mpénel va avtikataotadei anod Tov kata-
OKELOOTN, TO EEOVOIOB0TNHEVO GUVEPYEID TOU
1) amd KATAAANAQ KOTOPTIOMEVA ATOMA TIPO-
KEWWEVOU va amopeux0el Tuxdv kivbuvog.

® [Tpwv ouvdéoeTe TO IC otV IPiCa, eAéyETe edv
1 TGON TOU PEVUATOC AVTIOTOLXEL OTNV TAOM
TIOU UTIOBEIKVOETAL TIAVE 0TI OUCKELN.

* Na nipooéxete eav BaAete (ot vypA OTO
noAvunxdavnua i 1o pikep emedn evoéxetar va
eKTIvaxBouv amno T OUOKEUT OE TIEPITITMOT)
EAPVIKNG OLYKEVTPWONG OTU®V.

e AuTr n OLOKEUT| €xEl OXeBIOOTEL LOVO VIO OIKI-
OKN XPromn Kat yla eneEepyaania OIKIaKV
MOCOTITGV.

e Mnv ayyiCete mv umodoxn nANpwong étavn
OUOKeUT) givat cuvdeBEEVN OTO PEVIA KOl
e8Ik 6Tav To PHOTEP AeToupyel. Xpnaotporol
€i1€ MAVTA TOV MPOWONT) YO TV 0ONom TV
TPOP®V 0NV UTTOHOXT).
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e AtayopeVETaL 1) XPr 0T TV EEQPTNUATWV TG
OUOKEUNG O€ POUPVO UIKPOKUUATWV.

¢ [TapakaAovpe va kabapilete OAa Ta péPN
TIPIV XPNOIMOTIOINCETE TI) CUOKELN YA TIPWT
@opan otav xpelaleTatl, COUPEVA UE TIC 06N-
yiec m¢ avtioTtoing evomTagc.

Nepypagn

MAnKTPO aopaleiac @

EvdewkTikn Auxvia

Awakénng Smartspeed / peTaBANTEG TOXVTNTEG il
Motép

MARKTPO ameAeVBEPWONG

PaBdog unAévrep

Aoxeio

a AvtAanTop papéykag

b Avabdeuvmpag popéykag

O~NO O~ WN =

9 EEdptnua yia oupé
9a KiBotio Taxumtev
9b AEovag yia mouvpé
9c Avadeumipac

10 Kémmg «he» 350 ml
a KoumAep
b Aenida
¢ MmoA
d AvtioAloOnTikr Baon

11 Zuumnayég eEdptnua koulivounxavig «fp», 1500 ml
11a KoumAep
11a KoumAep HOTEP
11b  Meompag
11c  Ztéuo Tpopodoaoiag
11d  AopdAela KOUTAEP
11e MmoA
11f  AvtioAloBnTiki Baon
12 Aemida
13  EEdpmua CUp®OUATOG
14 XImpypa epyoaAeiov
14a EEGpuO KOTING
14b EEapmuoTa TEPAXIONOU (AETTO, XOVTPO)
14c E&Gpnua Julienne
15  EEGpmUa KOTING YA TNYAVITEG TIATATEG

Amnocuokevagoia

A@aipéate T Hovada amod To XapTokIBoTIo. Apalpéate 6Aa Ta
UEPN TNG ouoKeLAGIOG. APAIPEDTE TUXOV ETIKETEG ATIO TN
Hovada (Unv agalpéoete TNV Tvakida T0Tou).

Evéewtikni) Auyvia

H evbeikTiki Auvxvia (2) Seixvel TNV kat@oTaon G CUOKEUNG,
oTav givatl ouvdedepévn otV NAEKTPIKT TIPiCa.

EvéelktiKi] Zuokeun / katdotaon Asttoupyiag

Avuxvia

AvaBoofrivel  H ouokeun givat €Towun yla xprion

KOKKIVO

Mpd&owo To MANKTPO a0paAEiag eival TIEGUEVO KaL N
ouokeur) unopei va t1ebei oe Aettoupyia

Koékkivo H ouokeun €xel uriepOepuavOei. Apriote v

va kpuwaoel. Eivat €toun Eava yia xprion étav
n evOEIKTIKY) Auxvia avaBoofrivel KOKKIVO
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TexvoAoyia Smartspeed

Awakonm g Smartspeed yua
METABANTEG TAXVTNTEG i

Me éva ndmua, 6Aeg ot Tax0mTteg. ‘000 TIEPIOCOTEPO TIECETE,
1600 PeyaAlTepn n TaxdTNTa (k. A). ‘Oco peyaAdTepn eival

n TaxumTa, TOOO TIO YPIYOPO KAl Tio AeTtd Ba eival Ta anoTe-
Aéopata avauelgng Kat Komng.

Aertoupyia pe to éva xépt: o diakénmg Smartspeed (3) oag
ETUTPETIEL VA EVEPYOTIOIEITE TO HOTEP KAL VO EAEYXETE TNV TAXV-
TNTA WE TO Eva XEPL.

M®G va XPnoIOTIOLEITE TN CUOKELN)

Mpa xprion: ApalpéaTte TV aoPAAELD LETAPOPAC aTtd TO
MOTEP (4) TPaBavTag v amnd Tnv KOKKIvVN Tawia.

Avappa TnGg CUOKELNG (A)

H ouokeun 8laBétel éva MANKTPO acpalAeiag. Na va Béoete
€ aoMAAELQ TN CUOKELN Og AEITOVPYia, aKOAOUONOTE Ta
TIAPOKAT® BANOTA:

1. MNp®Ta MIEOTE TO MANKTPO A0PAAEiag (1) pe Tov avTixelpd
00G KOl KPATAOTE TO MATNUEVO. H evBeIkTIKT) Auxvia Ba
avayel otabepd TPAGCIVO.

2. XN ouvéxela Tiéate anevBbeiag Tov Slakomm Smartspeed
(3) avaAoya pe v embuunT TaxVTNTA. EAV 0 Stakémmg
Smartspeed (3) 6ev ueotei péoa oe 5 SeutepoOAemnTa, n
ouokeun) bev unopei va 1edei oe Aettoupyia yia Adyoug
aopoAeiag. H evBelkTikr) Auxvia avaBoofrvel KOKKIvo. MNa
va B€oeTe TN OUOKeLN O€ AgiToupyia, EeKviioTe TIAAL E TO
Bripa 1.

3. Katd m 6idpkela mg Aettoupyiag dev xpeldletal va Kpatn-
O€ETE TO TMANKTPO A0PAAEIQG TIIETUEVO.

MmnAévtep xepog (B)

To UMAEVTEP XEPOG eival amOAUTA KATAAANAO yla TNV Tapa-
OKer) VT, OAATOAG, 0oOUTaG, HaylovECAG Kat TTALSIKAG TPO-
@NG KOO®E ETHONGC KAL YIO TNV AVAUEIEN TIOTQV KOl UIAK GEIK.

e TomoBetm\oTe TO LOTEP (4) 0N PAREO UTAévTEp (6).

e TomoOeTNOTE TO UMAEVTEP XEIPOG O€ €va BaB0 UTIOA T
Boxeio. X ouvéxela B€aTe TN OLUOKELT) O€ AglTouPYia OTIWG
TEPLYPAPETAL TIOPATIAVE®.

e Metd ) Xpnon, BYAATe To PIg and v npifa kat matioTe
TA MANKTPA aneAeVBEP®ONG (5) yia va anocuvB8EoeTe TO
HOTEP.

‘Otav avautyvOeTe aneuBeiag otnv KAToapOAQ KOTA TO
Jayeipepa, apxikd, amopakpUVETE TNV KATOAPOAQ amd TNV
€0Tia, yIa TNV ano@uyr TToIAioONaTog Tou BpacTtol uypou
(kivbuvog eykavpaTog!).

uvtayn: MaytovéCa

250 yp. A48 (11.x. nAtEAQLO),

1 avyo kat 1 eTumnAéov KpOKOG avyou,

1-2 kouTtaAlég TG couTag EVBL (tepimou 15 yp.),

AAGTLKAL TUTIEPL

BdaATe 6Aa Ta LAIKA (0 Bepuokpacia SwuaTiov) uéoa oto
Boxeio e T oelPd TIOL AVAPEPOVTAL TIAPATIAVK. TOTIOOETOTE
TO UTAEVTEP XEIPOG OTO KATW TURA TOL oxeiov. Aettovpynote
TO PTIAEVTEP XELPOG OTN HEYIOTN TAXUTNTA KAl KOOTAOTE TO OE
auTt m 8€on €wg 6Tou To AddL apxioel va TEL. 2N CLVEXELQ
XWPIG va KAEIOETE TN GUOKEUT) AVOONKMOOTE EAAPPAE TN PARE0
OTNV KOPUPT] TOU PELYUATOG KAl PETA TIPOG TA KATW Y1 VA «BETEL
TO uTdAotro AGdL. Xpovog enegepyaociog: and 1 Aentd (yia
O0AATA) £XG KAl 2 AETITA YIA TIEPIOCOTEPO TNEIMO (TL.X. YIO VTUTT).
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Avadeuvmpag papéykag (B)

XpPNOIUOTIOOTE TOV AVASEUTAPA LOPEYKAG YIO VO XTUTINOETE
KPEUA YAAQKTOG, AoTpAdla auy®V KAl va avakKoTEPETE
apPATA KEIK KAl ETONA JelypaTa yia eTudopTa.

e TomoBetoTe TOov avadeutripa (8b) oTov avtantopa Popey-
Kag (8a), kat, Ot CUVEXELD, KOUPTIOOTE TO HOTEP (4) OTOV
avtanrtopa.

e TomoBemote Tov avadeuTrpa o éva Babu oxeio & povo
TOTE O€0TE TN OLOKELT O€ AgtToupyia.

e MeTd ) XPr)on, AT oTe Ta MANKTPA aneAeuBEPWONG (5)
yla va anoouvéEoeTe To LOTEP. 'Emetta, TpapnEte Tov ava-
Sevpa anod Tov avIATToPA.

ZupBouAeq yia KoAUTEPO anoTeAéouara
e Xpnowomnomote éva doxeio peoaiov peyeboug.

e Metakivr)ote Tov avadeuTr)pa 6eEI6OTPOPA KPOTAOVTAG TOV
UE pia eEAapPLa KAio).

o Xtummote puéxpt 400 ml kpbag KPEUag YAAOKTOCG
(TouAdxiotov 30% Amapd, 4-8 °C): =ekv)oTe JE XauNAn
Tax0umTa (eAappid Tieon atov S1aKOTTN) KAl aVEAOTE TNV
Tax0mTa (MEPLoodTEPN TEON OTOV B1OKOTTN) KATA TO
XTOTINUA.

e Xtummpuéva aompddia avyov (LEYIOTO 4 auyd): ZEKIVAOTE
pe peaaia TaxumTa (Tieon Tou SlakOTTN PEXPL TN PEDN) Kal
avgrote My ToX0TO (TEPIOCOTEPT) THiEDT) OTOV BIAKOTI)
KATA TO XTUTINUAL.

ESapmpua yia moupé€ (C)

Mmopeite va XPnOIOTIO)CETE TOV TIOATOTIONTH] YO VA TIOATO-
TIOINOETE HAYEIPEUEVA AAXAVIKA KL pPOVTA OTIWG TTIATATEG,
YAUKOTIOTATEG, VIOUATEG, Bapdoknva Kat urfAa.

Mpw m xprion

Mn Atovete okANPA 1) Un payelpepéva tpoeiua. Mmnopeite va
KATaoTPEPETE TN CLUOKELT]. APAIPEDTE TA OKANPA PEPT OTIWG
@A0UBa, KOUKOUTOLA KAl L{OXOUG, KATOTIV HAYELPEDETE KAl
OOLPWOTE.

anavru(o
e Mn xpnotgomoleite TIOTE TO EEAPTNUA YIO TIOUPE OE KATOO-
POAAKL eV BpiokeTal oe e0Tio OEPUOTNTOG.

e Na BydCete mAvTa TO KATOAPOAAKL ATIO TN PWTIA KAl VA TO
QAPIVETE VO KPUROEL.

e Mn xTumdte 10 €EAPTNUA YIa TTOUPE OTO TIAGL TOU OKEVOUG
HayEePEPATOC KATA TN SIAPKELQ 1) LETA TN XPT0N.
XPnOoWoTomoTe pia OATOLAA yia va palepeTe v Tiepio-
O€10 TWV TPOPINWV.

e [0 APLOTA ATIOTEAEOUATO OTAV AIQVETE, TIOTE Un YEMICETE TO
KATOOPOAGKL KTA., TIEPIOCOTEPO OTO T HEON HE TPOPIUA.

o Mnv eneEepydleote neploodTePO amnod 1 mapTiba xwpig
Slakorr).

e APr)OTE T CUOKEUT] VO KPUAOEL YIO 4 AETITA TIPLV OLVEXIOETE
mv ene€epyaaia.

Mg va XpNOOTIOMCETE TO EEAPTNHOA YIO TIOUPE

e [1pocapudoTe TO KIBOTIO TOXUTTWY (9a) atov dEova (9b)
otpépovTag 8eElBOoTPOPA.

e [upiote TO €EGPTNA YIO TIOVPE avATIOSA KAl TIPOCAPUOCTE
Tov avadeumpa (9¢) mdvw amod To KEVTPIKO Onueio kat
oTPEYTE APLOTEPOOTPOPA YIa VO aopaAioel. (Edv To kiBoTio
TAXLTNTWV 6V eival TIPOCAPUOOUEVO TOTE O AVABEVTHPAG
6ev aopaAiCel o B€on Tou.)

* [1p0COPUOOTE TO HOTEP OTO EEAPTNUA YIO TIOUPE KAl wONOTE
Yl0 va ao@aAioel. Zuv8€aTte TO O0TO peLA.

e TomoOeOoTE TO EEAPTNUA YIO TIOUPE HECA OTO KATOOPOAAKL
KTA., KOl EVEPYOTIONOTE TN cuokewn. MeTakivioTte To eEAP-
TNUA HECQA OTO PEIYMA UE KIVAOEIG TIAV®, KATW UEXPL VA ETIL-
TeuxOei To emBLUNTO aMOTEAECUA.

e MeTd ) xprion, BYAATE T CLOKeLT) amnod v npila.
Apaipéate Tov avadeupa (9¢) otpifovrag mpog ta 6e€1d.
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e [N€OTE TO KOLUTI AMACMAAIONG VIO VO APAIPETETE TO
€EGPTNUA YIa TOV TIOUPE. ATIOOUVEEQTE TO KIBWTIO
TaxumTeV (9a) amnod to otéAexog (9b) otpifovrag mpog Ta
aplotepd.

Mapddetyua ouvrayng: MNatdrteg movpé

e BdaAte 1 kg payelpepéveg MOTATEG HECA O€ £VAl UTIOA
e [loAtonomote ota 30 6eut (Migon % otov Slako™m.)
e [1pooB&ate 200 ml xAlopd vepd

e Yyvexiote va ToAToTolE(TE YIa TIEpinou 30 HeuT.

Koémreg (D)

O komreg (10) givar anmdAuTa KATAAANAOL YO TNV KOTI) KPEATOG,
OKANPOU TUPLOV, KPEUMLBIAOV, LUPWBIKAOV, OKOPSEOU, KAPOTWYV,
KApLBIOV, APOYSAAWV KATL.

Ko6BeTe MAVTA TIG OKANPEG TPOPEC OTN HEYIOTN TaX0UTNTA (TT.X.
nopueCava, OOKOAGTA).

Mo kaAUTePO amoTeAéopata, Seite TOUG Tivakeg emeEepyaaiag
D. MéyiaTtog xpovog AelToupyiag yla Tov KOTTN «he»: 2 Aentd
(MeyGAeg TOOOTNTEG PEVOTAOV CLOTATIKAV) / 30 SeutepdAeTTa
(oteyvd 11 okAnpda ouoTaTikd 1) toodtnTeg < 100g / 100 ml).
2TOPOTNOTE OUEOWG TNV eMeEepyaaia 6Tav n ToxVTNTA TOU
MOTEP EAQTTOVETAL 1)/KAL UTIAPXOULV LOXUPOI KpaBaaoi.

Mapddeiyua ouvrayng: Aaudoknva pe BaviAla kat géAL

(g YEpIoN yia myaviteg N yla emkaAuvyn)

e TomoBemote 70 yp. KpePOdeG LEAL kal 50 yp. Bapdoknva
OTO UTOA KOTING «he».

e AeltoupynaoTe To Yia 4 SeutepOAETTA OTN PEYIOTN TaXOTTA
(Tuéote evreAwg Tov dlakodm Smartspeed).

e [lpoobéate 10 ml vepd (ue dpwpa Baviliag).

e Juvexiote v Kot yia akopa 1,5 deutepoAemta.

Zupnay€g eEapTnua kouvlivounxaving
To ovunayég eEdptua kouvfivounxavng (11) eivar anéAvta
KATAAANAO yla

® KOTIN KOl QVAUELEN
e COpwpa COUNG (Baoel 250 yp. aAeupt P€yIOTO)
® KOTIN) O€ PETEG KAL TEMAXIOUOG

Kot (E)

Xpnowotmolwvtag m Aemiba (12) unopeite va kOYeTe KPEQQ,
TUPI, KPEUUDBIO, MUPWBIKA, OKOPEO, KaPOTA, KAPULBIA, POLV-
TOUKIA, APOYSAAQ KATL.

[a KaAUTEPA ATIOTEAECUOATA, TIAPAKAAOVNE AVATPEETE OTIC
UEYIOTEG TTIOOOTNTEG KAl TAXVTNTEG TIOU LTIOBEIKVOOVTAL OTOUG
nivakeg eneEepyaoiog Mg evomrag E.

Mnv k6BeTE EEAIPETIKA OKANPEG TPOPEG, OTIWG TIAYAKIA,
HOOXOKAPULSO, KOKKOUG KAPE 1 SnUNTPLaKA.

Mpw ™ kom) ...

° KOYTE OE KOUUATIO TO KPEAG, TO TUPI, TA KPEUULBIA, TO
oKk6PB60, Ta KAPOTA, TIC TITIEPLEG

° a@aIPECTE TA KOTOAVIO aTO TA HUPWBIKA, TO KEAUPOG aTd
Ta KapLola

o ApaipéoTe Ta KOKAAQ, TOUG TEVOVTEG KAl TOUG XOVEPOUG amd
TO Kpéag

* BeBawwbeite 6T n avrioAloOnTikr) Baon (11g) eival TomoBem-
UEVN OTO UTIOA KOTING.

Mpoooxn: H Aemiba eivat oAV axunen! Na mv kpatdte navta
aTo 10 TAVK TIAQCTIKO TUNMA KAl va TNV XEPIfEOTE e TIPOCOXT).
A@alpéoTe MPOOEKTIKA TO MAAOTIKO KAAUUUA artd ) Aemiba.
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e TomoBetoTe TN Aemida oTov KEVTPIKO AEova Tou proA (11f)
KAl TIEPLOTPEPTE TNV £WG OTOU KOUUTIDOEL.

e [euioTe TO UMOA e UAIKA. TomoBetoTe TO KOUTIAEP (11a)
TIAV®W OTO UTIOA E TNV AoPAAELD KOUTAEP (11€) TortoBem)-
Jévn 6imAa o AaBr) Tou UTIOA.

e [0 va aopOAICETE TO KOUTIAEP, TIEPIOTPEYPTE TO BEELO-
OTPOMA £TOL OOTE N AOPAAELQ VO KOUUTIOOEL TIAV® aTo
AQB1) LE TOV XOPAKTNPIOTIKO X0 «KAIK».

e El04yeTe TO HOTEP (4) OTO KOUTAEP HOTEP (11D) €wg bTOL
aopaAioel.

e YuvbéaTe N ouokeur) oy ipiCa kat BeBaiwOeite 6Tt 0 TIEOT)-
pag (11c) Bpioketal otn B€0M TOUL.

® O£0TE TN OUOKEULT) O AEITOLPYIA KAl KPOTAOTE TO WTIOA LE TO
AAAO XEpL.

e MeTd ) Xprion, BYAATE T GuoKeLr) amod TNV TPICa Kat TEaTe
TA TANKTPA amneAevO€PWONG (5) yla va apaIpECETE TO HOTEP.
Apalp€TTE TOV TIEECTNPA.

o [1iEOTE KAl KPATAOTE TIATNMEVN TNV AOPAAELD KOUTIAEP (11€).
MeploTpéPte TO KOUTAEP (11a) aPloTEPOOTPOPA YIa VA TO
ATIOO@OAIOETE.

°  AvVOONKQOOTE TO KOUTIAEP.

o ByAATE MPOOEKTIKA TN AeTIBO TPV ApaIpETETE TNV eNeEepya-
opévn Tpo®n. Na va apatpéoeTe M Aemniba, neploTpedTe TV
eAa@pPd, 0T oLVEXELD TPARNETE TNV.

AvapeiEn eAagppiag oung
Xpnotpotmolovtag m Aemiba (12), unopeite miong va avauei-

Eete eAaptd COUN 6T COUN Yia TNYAVITEG 1] HEYHA KEIK PE
Mood™MTa aAgLPIoL €WC Kat 250 yp.

Mapddetypa ouvrayng: ZOUn yia Tnyaviteg

Mpota BaATe 375 ml yGAa OTO UTIOA, OTN CUVEXELD, TIPOCOEDTE
250 yp. aAevpl kal TEAOG, iPoaBEQTE 2 auyd. AvakaTEPTE TO
uefypa om péytot taxdTnTa, HEXPL va yivel Agio.

ZOpoua

H evémTa eikdvav E 10x0el emiong kat yia ) xerjon Tou eEapm-
patog Quuouatog. To eEdptnua Cupouatog (13) ivat 1idavikd
Y10 TO COP@MA BIAPOPETIKMV TUTIOV COUNG OTIWG Paytd 1) COUN
yla YAukiopata (pe péylotn oodmta aAevptol 250 yp.).

e TomoBetoTe T0 €EAPTNUA CUNOUATOC HECA OTO UTTOA (111).

e [euiote 10 UTOA TO TIOAU pe 250 yp. aAelpL, OTn CUVEXELD
TPOCOETTE T UTIOAOITTA UAIKG EKTOG OTIO TA UYPA.

e BAATE TIG IOTATEG O€ €va UTIOA Kal TToATomowmote yia 30
SevtepOAeTTa (PUOUION %4 oTo SlakdTn SMmart Speed).

e [1pooBEaTe Ta UYPA VAIKA OTIO TO OTOWLO TPOPOB0aiag EVQ
TO HOTEP Ba BpiokeTal og Aettoupyia.

e MEyI0TOG XPOVOG CUMMOMUATOG: 1 AeTITO — OTN CUVEXELD APNOTE
TO MOTEP Va Kpuwaoel yia 10 Aemtd.

Mapddelyua ouvtayng: Z0un yia mitoa

250 yp. AAe0pl, 2 KOUTAAAKL YAUKOU OAATL, Y2 KOUTOAGKKL
YAUKOU amognpapévn paytd, 5 koutaAlEg ocolmag eAatdAado,
150 ml vepod (xAlapo).

Mapddetyya ouvtayng: ZOun yia yAuvkioyata

250 yp. aAelpl, 170 yp. BoUTUPO (KPUO/OKANPO, OE LIKPA
KoupaTia), 80 yp. Caxapn, 1 Bavidia oe akdvn, 1 pikpd avyo,

1 npéCa aAdTt

[a KaAOTEPQ ATIOTEAECUATA, U XPNOLUOTOLEITE XALAPO,
HOAAAQKO BOUTUPO. ZTANOTNOTE TO COMWUA APETKG apol 1 COUN
€Xel oXNUATIOEL o umdAa. H COun Oa yivel oAy paAakid anod
TO UTIEPPBOAIKO COUWHUAL.

Komn oe gpéteg / Tepaxiopog / e§dptnua
KOTNG yia Tyaviteég atareg (F)
Xpnotuotmolavtag To eEdptnua kommg (14a), unopeite va
KOYETE OE PETEG TI.X. AYYOUPL, KOEUUOBIA, pavitdpla, unia,
KapoTa, padikia, wuEg MaTATEG, KOAOKUOIA, AdXavOo.
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Xpnotuotmolovtag Ta eEaptiuata Tepaxiopol (14b), umopeite
Va TEPOXIOETE TL.X. UNAQ, KOPOTA, WUEG TIATATEG, TTAVTLAPL,
Adxavo, Tupi (LAAGKO €wG PETPLO).

EEGpMHa KOTNG Yia TIG TATATEG (15) yia va KOBETE TIG MATATEG
Y10 TNYAVIOUA.

e TomoBemote kamolo eEdpmua (14a,b,c) oto omprypa
epyoAeinv (14) / eEAPTNHA KOG YA TNYAVITEG TIOTATEG
(15) kat KovumMoTe TOo 01N B€0n Tou. ToMOOeTOTE TO
OTNPLYHA EPYOAEIDV OTOV KEVTPIKO AEOVA TOU UTIOA KOTING
Kal BePalwbeite 6TL €xEl KOLUTIOOEL TN BEON TOU.

e TomoBetoTe TO KOUTIAEP (11a) TAV® OTO UTIOA [E TNV
ao@aAela KOumAep (11e) TortoBemuévn dinmAa ot Aapn Tou
MUTIOA.

e [0 va aopoAIoETE TO KOUTIAEP, TIEPLOTPEYTE TO BeEIGOTPOPA
£TOL OOTE N AOPAAELQ VO KOUUTIOOEL TIAVE aTtd TN Aafr) e
TOV XOPAKTNPLOTIKO X0 «KAIK».

e Ei0dayeTe TO HOTEP (4) OTO KOUTIAEP pOTEP (11b) €wg 6TOL
ao@aAioel.

e >UvBEQTE TN cLOKELN OTNV TIPICa KAl TIPOOOEDTE TA UAIKA
nou Ba enegepyaoteite p€oa and To aTOWIO TPOPOdociag.

e ©¢oTe TN OLOKeUN o€ Aettoupyia. Mnv ayyiCete TOTE TO
oTtouLo Tpo®odoaiag (11c) étav n cuokeun BpiokeTal o
Aerroupyia. Xpnaowpomnoleite mavra tov meot)pa (11b) ya va
TPOOBEDETE TNV TPOPN.

e Metd ) xpnon, BYAATe To ®I1g and v npifa Kkat MaTAOTE TA
MANRKTPA aneAevOEpwong (5) yla va amoouveEoETE TO
UOTED.

e [1i€0TE KOl KPATAOTE TIATNUEVN TNV AOPAAELD KOUTIAEP (11€).
MepotpéPte 10 KOUMAEP (11a) APIOTEPOCTPOPA YIA VO TO
QAMAC@AAICETE.

® AVOONK®OOTE TO KOUTIAEP.

e BydATe TO OpLypa epYOAEiwV / EEAPTNUA KOTING YIO TNYO-
VITEG TIOTATEG TIPV APAIPETETE TNV EMEEEPYATUEVN TPODT).
lNa va apaipéoete 1o €EGpMUa (14a,b,c), mEOTE TO MPOG
Ta AV amd To €va AKPO TIOL TIPOEEEXEL OTO KATW TUNMA
TOU OTNPIYLATOG EPYOAEIWV.

dpovrida kot Kabapiopog (G)

KaBapioTe TO HOTEP, T KIBOTIAO TAXLVTATWV (82,9a) ndVo UEe Eva
vt navi. Kabapiote 1o kOunAep (11a) ye TpexoleEVo vepod,
QAAAG unv To BuBICeTe 0€ vePO Kal UNV TO TIAEVETE OTO TMAUVTIPLO
TUATWV.

‘OAa ta AAAQ pé€pn PUTIOPOULY va MAVOOUV GTO TIAUVTIPIO TIATWV.
Mmnopeite va apalpEoeTe TV AvTIOALIOONTIKY Ao amnod Ta UTOA
KOTIIG YO TILO OXOAQOTIKO KABAPIoNO.

Katd mv ene€epyacia TpOP oV e XPWOTIKEG OLOIES (TT.X.
Kap6Ta) eival TOavo va amoXPwHUATIOTOUV T TIAQCTIKA
TUNUOTO TG oLOKeEUNG. KaBapioTte autd Ta TUNUOTO e PUTIKO
AG81 TipIv Ta KaBapioeTe.

ESapmuata

(MTIOPOUV Va ayopaaTouV Hepoveuéva, ev latibevtal oe OAeQ
TIG XWPEQ)

MQ 30: Kommg 500 ml yia kot KapoTtwyv, KPEATOG,
KPEUMUBIADV, KATI.
MQ 40: Koémmg 1250 ml yia korr), avapeign, avadeuvon kat

OpuPPATIONS TIAYOU

Tooo ol podlaypaEg oxedlaouod 600 Kal auTEG oL 08nyieg
XPNOTNG LTIOKELVTAL O OAAAYEG XWPIG TIpoeldomoinon.
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MapakaAoUUE UNV amoPPITITETE TO TIPOIOV OTA OKIAKA
ATOPPIUUATA OTO TEAOG NG XPNOIUNG (NG Tou.

H anéppupn unopei va mpayuotomomnOei o KAmolo
EEovaolodotnuévo Kévtpo Service g Braun 1} og
KOTAAANAQ onpeia amokoudng mou mapEXovTal otn XwPa oag.

Wl

)

Ta VAIKA KOt TO QVTIKEILEVA TIOL TIpoopiCovTal va
€pOouv og TP LE TPOPIUA CUUUOPPOVOVTAL UE
T1¢ SoTdEelg Tou Eupwnaikod Kavoviopou
1935/2004.
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Bunnrapcku

HawwuTe npoaykTn ca NnpoekTupaHu Taka, 4e na oTroBapsaTt
Ha Hal-BNUCOKNTE CTaHAAPTU 3a Ka4eCTBO, PYHKLIMOHATHOCT
M ON3aiH.

Hapasame ce ga nanmtare NCTUHCKO yAOBOJICTBME OT BaLLMS
HOB ypen, Ha Braun.

Mpeau pa 3ano4yHeTe paboTta

Mong, npoyeTteTe MHCTPYKLUUUTE BHUMATESTHO U A0Kpaii,
npeav pa usnons3sarte ypepa.

Mpepynpexpexue

o HoxoseTe ca mHoro octpu! 3a aa
n30erHeTe HapaHsBaHe, OTHacaNTe

CE KbM HOXOBETE C U3K/TIOYNTENHO
BHUMaHMeE.

¢ TpsbBa Ja ce BHMMaBa npv paboTa
C OCTPUTE HOXOBE, KOraTo Ce M3npasea
Kynarta 1 npu no4YvMcTBaHe.

¢ To3n ypen MOXe Aa ce u3nonsea oT nua ¢
orpaHnyeHn GrU3nyYeckn, CeTUBHM UK
YMCTBEHW HEABL3N UK 6€3 ONUT U NO3HAHWS,
ako ro npaesaT Nog, HabnioaeHNe nm
CbrNacHO C MHCTPYKLMUTE 3a M3NON3BAHE Ha
ypena no 6e30naceH HauuH, 1 ako OCb3HaBaT
€BEHTYaJIHNTE PUCKOBE.

® He nN03BO/SBaNTE Ha gL fa Cu Urpasit ¢
ypeaa.

* Toan ypen He TpsibBa Aa ce 13non3ea ot
Jeua.

e [leuaTa TpsibBa Aa CTONT Aaneye OT ypeaa un
OT 3axpaHBaLLms My kaben.

® BuHaru nsknoysarTe ypeaa Korato He e nog,
HabnoaeHne n Npeay crnobssaxe, pasrio-
6sBaHe, NOYNCTBAHE N CbXPAHEHNE.

e AKO 3axpaHBaLUmAT kaben e NOBPeAeH, TOW
TpsibBa Ja 6bae CMEHEH OT NPOU3BOAUTENS,
CEPBU3HUS TEXHUK UK ApYri KBannbuum-
paHu 1A ¢ uen n3bsreaHe Ha ONacHoCTH.

e [peau Oa BKOYMTE ypeaa KbM KOHTAKTa,
NPOBEPETE AaNN HANPEXEHNETO Ha BallaTa
€neKTpo3axpaHBa-HWETO Ha BallaTa enek-
TpO3axpaHBaLLa Mpexa 0TroBaps Ha Hanpe-
XXEHNETO, 03HAYEHO BBPXY HETO.

e BHumaBariTe, B Cnyya Yye B ypeaa 3a obpa-
60TKa Ha XPaHUTENHW NPOAYKTY UK BGneH-
Aepa ce nob6aBm ropeL, NPoayKT, 3awWw0To TO
MOXE Aa Ce M3XBbP/M OT Ypeaa BCneacTane
Ha BHE3AMHO 13napexHne

* To3n ypen e Cb3AafeH 3a AoMallHa yrno-
Tpeba, 3a KONMYECTBA, HYXHW 32 eAHO AOMa-
KMHCTBO.

¢ Hykora He NoCTaBsinNTe PbLETE CU B ynes 3a
Mb/IHEHE, KOraTo YPeabT € BK/IIOYEH U MO-
crneumanHo, Korato MoTopbT paboTu. Korato
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Ce HasloXu [a HAaTUCHETE NPOAYKTUTE B yes
n3non3seare OyTanoTo.

¢ He nocTaBsinTe HUKaKBKM 4acTu B MUKPOBBJI-
HoBara ¢ypHa.

® Mosist, U3MUINTE BCUYKM HaCTV NPeam Nbpea
ynotpeba nnm npm HeodXoANMOCT, KakTo €
OMNMCaHo B MHCTPYKLMUTE OT cekums lMNoa-
JPbXKA 1 MOYNCTBAHE.

OnucaHue

ByToH 3a 3awwmTa @

MHavkaTopHa namna

MpeBknoyBaTen 3a yMHa CKOPOCT / MPOMEHINBU
ckopocTy il

JBurartenHa yact

ByToHuM 32 ocBObGOXAaBaHE

HakpanHuk 3a nacupaHe

MeH3ypa

a CbeauHuTen 3a pa3dueaHe

b Ten 3a pasbueaHe

9 [peca
9a 3apgBukBall, Moayin

9b Ban 3a niopupaxe
9c Bnoxka 3a npecara

WN =

O~NO OB~

10 350 mn pesayka «hc»
a Kanak
b Hox
¢ Kyna
d TlpbCTeH NpoTUB Nab3raHe

11 KomnakTHO npucnocobieHne 3a KyXHEHCKM PoboT «fp»,
1500 ml
11a Kanak
11b CweounHuTen 3a gBurarenHara Jact
11c  UN306yTBay
11d Tpbba 3a MbiHeHe
11e MexaHu3bM 3a 610KMpaHe Ha kanaka
11f  Kyna
11g [llpbCTEH NPOTMB Nb3raHe
12 Hox
13 WMHcTpymeHT 3a meceHe
14 dbpxad Ha MHCTPYMEHTU
14a VIHCTpyMEeHT 3a psa3aHe
14b  WIHCTpyMeHTM 3a CTbpxeHe (bUHOo, eapo)
14c  HoOX 3a psizaHe Ha XynneHu
15  TpucTtaBka 3a NbpXeHn kapTodu

Pa3onakoBaHe

M3BapeTe ypena ot kapToHeHara KyTus. OTcTpaHeTe BCUYKU
4yacTu Ha onakoBkarta. OTCTpaHeTe BCUYKM Bb3MOXHN ETUKETU
OT ypena (He oTCcTpaHsaBaiTe Tabenkara ¢ TEXHUYECKN JaHHN).

NMHpukaTopHa namna

MHponkaTopHaTa namna (2) noka3sa CbCTOSIHMETO Ha ypena,
KOraTo € CBbpP3aH C e/IEKTPUYECKM KOHTAKT.

Unpu- Ypen/paboTHO CbCTOsIHUE
KaTopHa

namna

MwuraHe YpensT e rotos 3a ynotpeba
B YEPBEHO
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CroxeTe BCUYKM CbCTaBKM B kynara 3a pasbreaHe B Noco-

seneno ggfkﬂuzgzr?:zzgiﬂﬁzé?)y;oaslgzg?sne YyeHusa pen. Te Tp9I6Ba [a ca CbC CTaHa Temnepartypa.
TTTEE [MocTaBeTe nacupallarta npMcTaBka Ha AbHOTO Ha KynaTa 3a
p836VIBaHe. BknioueTe ypega Ha makCumanHa CKOPOCT U He
l-|epBe|.|c) YDe,Cl,bT e nperpsan. OcTaBeTe ro nace ro nopauranTe oT AbHOTO npean onnoTo ga ce NnpeBbpHE B

emyncus. bes ga usknoysare ypeaa, apmxeTe 6aBHO Harope
HaZl0y 3 CMecTa nacvpatiara npucraBka gokaTo ycBouTe
HaMmb/IHO 0NIMOTO. Bpeme Ha o6paboTka: 1 MUHyTa (KOHCUC-
TEeHUMATa e Noaxoadiua 3a canara) U 0 2 MUHYTU 3a NOCTU-

oxnagu.
Toli e OTHOBO rOTOB 32 ynoTpeba, Korato
VMHAMKaTopHaTa namna Mmra B YepBEHO

TexHonorusa YMHa CKOpPOCT

MpeeBknoyBaTen ymHa CKOpPOCT 3a
MPOMEHJINBU CKOPOCTMU .l

EnHO HaTuckaHe, BC1Ykun ckopocTu. KonkoTo noBeye HaTuc-
Kare, TOJIKoBa No-BMUCOKa e ckopocTTa (purypa A.). Konkoto
no-B1COKa € CKOPOCTTa, TOIKoBa No-6bp3n 1 GuHU ca
pesyntaruTe OT NacMpaHeTo 1 Kb/LaHETo.

OnepwupaHe ¢ egHa pbka: [peBnkioyBaTensT ymHa CKOpOCT
(3) B Nno3BONIABA Aa BKOYBATE ABMUraTeniHarTa 4acT 1 aa
KOHTPOJSIMPaTe CKOPOCTTa C €4Ha PbKa.

Kak ce usnonsea ypenbr

Mpeom nbpeata ynotpeba: MaxHeTe TpaHCNOpTHUS obe3ona-
cuTen OT ABurartesniHara 4acT KaTo ApblHeTe YepBeHara BPbB.

BkniousaHe (A)

Ypenst uma 6yToH 3a 3awmTa. 3a Aa ro Bkaounte 6e3omnacHo,
CJ'Ie,EI,BaI7ITe cnegHunTe CTbIKW:

1. MbpBO HaTUCcHeTe ByToHa 3a 3awmTa (1) ¢ nokasaneua cu n
3agpwxTe. MHavkatopHarta nanma e CBeTHe B 3e/1eH0 6e3
ha mura.

2. Cnep ToBa AUPEKTHO HATUCHETE NMPEBKIIIOYBATENS YMHA
ckopocT (3) cnopepf, xxenaHara CKOpOCT.

AKO NpeBKNOYBATENAT YMHA CKOPOCT (3) He 6bae HaTucHaT
B paMKuTe Ha 5 cekyHau, ypenabT He Moxe Aa 6bae BKIo-
YeH nopaau NpuYnHK 3a 6€30MacHOCT.

MHpavkaTopHara nanma 3ano4ysa fa Mura B YepBEHO.

3a ga BkounTe ypeaa, 3anoyHeTe OTHOBO CbC CTbMka 1.

3. Mo BpeMe Ha paboTa He e He0OX0AMMO Aa AbpXUTe OyTOoHa
3a 6e30MacHOCT HaTUCHAT.

PbuyeH nacatop (B)

PBYHMAT MacaTop e naeasneH 3a NpUroTesiHe Ha NacTu,
COCOBe, Cynu, ManoHeaun 1 6e6eLLKn XpaHu, KakTo 1 3a
CMECBaHE Ha HamnuUTKM UV MJIEYHM LLIEVKOBE.

3a Hait-no6pu pesynTaTtv Npy nacvpaHe, n3nosasaiite
MakcumasiHa CKOpPOCT.

e 3akpeneTe 4ypes LpakBaHe ABUraTesHara yacT (4)
B HakpanHuka Ha nacatopa (6).

e [locTaBeTe pbyHMSA NacaTop AbA60KO B MEH3Ypa Un Kyna.
Cnep, ToBa BKJIIOYETE Ypeaa, KakTo e ONMcaHo No-rope.

e Cnep 13non3saHe N3KJIIOYETE OT KOHTaKTa U HaTUCHETe
6yToHUTE 3a ocBOOOXAaBaHe (5), 3a ga otaenuTe asura-
TesHarTa 4acrt.

KoraTo nacupare AMpeKTHO B TeHA)KepaTta rno BpeMe Ha
roTBEHe, Han-Hanpep oTTerneTe TeHaxepara ot KOT/IOHa, 3a
na nsberHeTe pa3npbckBaHe Ha BpsilliaTa TEYHOCT (onacHOCT
oT nsrapsHe!).

lMpumepHa peuenTta: MalioHesa

250 rp. 0o (Hanp. CNbHYOrMea0BO 0NN0),

1 arue n 1 aiAYeH XbNTbK,

1-2 cyneHu nbxuum oueT (npubnuantenHo 15 rp.),
Con n nunep Ha BKyC
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raHe Ha no-ronsgMa niabTHOCT.

Ten 3a pa3ousaHe (B)

M3nonsBaiiTe TenTa 3a pa3breaHe camo 3a pa3brBaHe Ha
cmeTaHa, Ha 6enTbUM U CMeCBaHe Ha NaHAMLINaHN U FTOTOBU
CMEeCKM 3a fecepTu.

BmbkHeTe TenTa 3a pa3buBaHe (8b) B cbeanHuTens 3a
TenTa 3a pasbusaHe (8a), cnep ToBa 3akpeneTe Ypes
LpakBaHe gBurarenHara 4acT (4) KbM CbeAMHUTENS.
[MocTaBeTe TenTa 3a pa3buBaHe B Kyna 1 Yak cnej Toea
BKJIIOYETE Ypeaa.

Cnep na3nona3eaHe U3ktoYeTe N HaTucHeTe OyTOHUTE 3a
ocBoboxaaBaHe (5), 3a oa oTAenuTe ABuratenHara 4acrt.
Cnep ToBa U3BageTe TenTa 3a pasbuBaHe OT CbeguHUTENS
3a TenTa 3a pa3buBaHe.

CbBeTu 3a Hal-a06pu pesynTtaTu

Manonsearite kyna CbC CPefeH pasmep.

[BuxeTe Tenta 3a pa3brBaHe No Nocoka Ha YaCoBHUKOBATa
CTpesika, KaTo A AbPXUTE MO, JIEK HAKJTOH.

Pa3buBaHe Ha cmeTaHa (Makc. 400 mn oxnageHa cMeTaHa,
MUH. 30% cbabpxaHue Ha Ma3dHuHU, 4-8 °C): 3anoyHeTe
C HUCKa CKOPOCT (IeKO HaTnckaHe Ha KJito4a) 1 yBennyeTe
NOCTEMEHHO CKOPOCTTA (MOBEYE HATUCK BbPXY KJlto4a)
nokaTo pasbuare.

PasbusaHe Ha 6entblm (Makc. 4 aiiua): 3ano4yHeTe Cbe
cpefHa CKOPOCT (Ha MOJI0BMHA HATUCKaHEe Ha Kitoya) 1
yBenm4yeTe nocTeneHHo CKOpPOCTTa (MoBeYye HaTUCK BbPXY
KJlto4a) gokato pasbuveare.

MpuHapnexHocT 3a mope (C)

Mpecara 3a nope MoXe 4a Ce 1U3roJi3eBa 3a cMadYkBaHe Ha
CrOTBEHU 3€/IEHYYLIM U NMJIOA0BE, KaTo kKapTodu, crnaaku
kapTodu, goMaTK, CAMBU 1 AOBIKN.

Mpepu ynotpeba

He nacupaiTe TBbpAa Unv CypoBa XpaHa; MOXeTe Aa
nospeaunTte ypega. OTCTpaHeTe TBbPAMTE YacTu, KaTo Kopa,
KOCTUAKKN 1 cTebna, cnep ToBa CroTBeTe 1 oTueneTe.

BaxkHo:

Hwukora He nsnonaeanTe NpMHaaNeXHOCTTa 3a Nope B
3arpsita Ha AUPeKTeH OrbH TeHOXepa.

BuHarun otctpaHaBanTe TeHaxXepara OT OrbHA U 9
OCTaBaANnTe NeKo ga ce oxnagu.

He yopsinTe npuHaanexHocTTa 3a nope B pbba Ha cbaa 3a
rOTBEHE HUTO MO BPEME, HUTO CNef Kpas Ha rOTBEHETO.
ManonseaniTe wnaryna, 3a aa OTCTPaHUTE U3NNLLIHOTO
KOJINYECTBO XpaHa.

3a no-pobpu pesynTtartu, korato nacvpare, HUKora He
nbJIHETE TEHAXKepaTa U Apyr CbA, NoBeYye OT NoJIoBUHATA
C XpaHa.

He npuroTeaiTe noBeye oT 1 yacT 6e3 npekbcBaHe.
OcTaBeTe ypenbT Aa ce oxnaam 3a 4 MyuHyTH, Nnpeau ga
NPOLBLXMTE C NPUrOTBSIHETO HA XpaHaTa.

Kak ce nsnonsea npuHagnexHocTTa 3a niope

MpurkpeneTte ckopocTHata kyTus (9a) kbm Bana (9b), karo
3aBbPTUTE MO NOCOKA HA YaCOBHMKOBATA CTpesiKa.
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e O6bpHETE NPUHAANEXHOCTTA 3a nope HaobpaTHo,
noctaeeTe 6bpkankarta (9¢) Haa ueHTpanHaTa rmasvHa
3aBbpTETE MO NOCOoKa, NPOTUBOMOJIOXHA HA YaCOBHMKOBATA
cTpenka. (AKo KyTusiTa CbC CKOPOCTUTE HE € MPaBUIHO
nocrtaBeHa, 6bpkaskara He e 6e3onacHo nocTaBeHa Ha
MACTOTO CU).

e 3akpeneTe yacTTa C eleKTpoABUraTensi KbM
nNpuHagexHoCTTa 3a niope 1 HaTUCHETe, 3a Ja ce
dukecurpa. BknoyeTe B KOHTaKTa.

e [locTaBeTe NpUHAAAEXHOCTTA 3a Niope B TeHAXepa, Kyna
nnun apyr nogobeH cba 1 BKIoYeTe ypena. [AsuxeTte
npuHagexHoCcTTa Harope-Haaony B CMeCTa, AoKaTo
NOCTUIHETE XenaHusa pesynTar.

e Cnep ynotpeba nsknodeTte ypena. OTcTpaHeTe 6bpkankara
(9c) kaTo 3aBBLPTMTE NO NOCOKA HA YAaCOBHMKOBATa CTpPeka.

¢ HatucHeTte 6yTOHUTE 32 OCBOOOXAABaAHE, 3a Aa
OTCTpaHuTe npucTaskara 3a nope. OTkayeTe npucTaskara
3a nopeTo (9b) oT 3aasmxBaLma kopnyc (9a), kato
3aBbpTUTE 0OPATHO Ha YaCOBHMKOBATa CTpeska.

MpumepHa peuenTa: KaptodeHo nope

e CnoxeTte 1 kr BapeHu kapTodu B Kyna

e [lacupaiTe 30 cek. (% HanaraHe Bbpxy NPEBKIOYATENB)
e Jlo6asete 200 ml Tonn0 MNako

e [IpoawbkeTe ga nacmpare 3a okoso owe 30 cek.

Pe3auku (D)

Pe3zaukute (10) ca nepdekTHM 3a Kb/ILLAHE HA MeCcOo, TBbPAO
cupeHe, nyk, nognpaeku, YecbH, MOPKOBU, SAKA, BageMn 1
T.H.

BuHaru kbnuaiTe TBbpAY XpaHu Ha MbJIHA CKOPOCT (Hanpu-
Mep: NnapMe3saH, LWokonaa,).

3a Hain-gobpu peaynTtaTtu, BUX. TabnuumTe 3a obpadoTka D.
MakcumanHo Bpeme Ha paboTa 3a pesay-kata «hc»: 2 MUHYTH
(ronemu konuyecTBa Te4Hn cbCTaBkn) / 30 cekyHam (Cyxu unmn
TBbPAM CbCTaBkM unu konnyectaa < 100g / 100 ml).
HesabaBHo cripeTe paboTa, ako 060pOoTUTE Ha ABUraTens ce
MOHMXAT /U Bb3HUKHAT CUTHU BUBpaLmK.

MNpumepHa peuenta: CyLIEHN CUHU CNBU C BAHUIVS U ME,

(KaTo nIbHKa 3a nanadynHKM Uy 3a HamasBaHe):

e HanbnHeTe «hc» kynata ¢ pe3aykara c 70 rp. pa3toneH men,
1 50 rp. CUHKU CNVBMU.

e Kbnuante 4 CeKyHOM Ha MakCUMasnHa CKOPOCT (HaTUCHEeTe
[okpai 6yToHa yMHa CKOPOCT).

e Jlo6aseTte 10 Mn BoAa (C apomMart Ha BaHUAUSA).

e [IpoabikeTe Kb/LAHETO 3a oule 1,5 cekyHau.

KomnakTHO npucnoco6neHue 3a
KYXHEHCKN pob6oTt

KomnakTHO npucnocobneHne 3a KyxHeHCKn po6oT (11) e
naeanHo 3a

® KbJL@HE M NacvpaHe

® MeceHe Ha TecTo (Ha ocHoBaTta Ha Makc. 250 rp. 6paluHo)
® psi3aHe N CTbpraHe

KbvnuaHe (E)

C nomoLyTa Ha Hoxa (12) MmoxeTe Aa Kbiuate Meco, CUpeHe,
NyK, NOANPABKW, YECbH, MOPKOBU, Opexu, NeLHnum, 6agemm
N T.H.

3a Hainl-nobpu pesyntatu, MOJIst HaNpaBeTe cnpaBka 3a
MakCHMasHUTe KOIMYEeCTBa N HACTPOMKM 32 CKOPOCT, yKa3aHun
B TabnunumTte 3a obpaboTka B pasaenu E.

He kbnuarite npekaneHo TBbpAN XpaHu - HanpuMep nefeHn
KybuyeTa, NHOWIACKO opexye, KadpeHU 3bpHa UM 3bPHEHU
XpaHu.
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Mpepu kbnuaxe ...

® npenBapuTeNIHO HapexeTe Ha eapo MEecoTo, CUPEHETO,
NyKa, YeCbHa, MOPKOBUTE, YyLLIKUTE

® npemaxHeTe cTbbnara Ha 3eneHnTe NoanpaBKku, YepynkuTe
Ha aaKkuTe

® MnpemMaxHeTe KOCTUTE, CYXOXUNNATA U XPYLLAIUTE OT
MecoTO

® BUHaru nposepsBanTe fann NPbCTEHLT NPOTUB MTb3raHe
(11g) e npuKpeneH KbM KynaTa Ha pe3adkara.

Mpenynpexaexune: HoxwbT (12) e MHoro octbp! BuHaru ro
XBalarTe 3a ropHara njactMacosa 4acT U BHUMaBalTe npu
paboTa C Hero.

BHymaTenHo ceanete niacTMacoBus Npeanasuten ot Hoxa.

e [locTaBeTe HOXa BbPXy LeHTpanHusa WwndT Ha kynara (11f)

1 o 3aBbpTETE, 3a Aa Ce 3aCTONopu.

* HanwbaHeTe kynata ¢ xpaHa. MNpukpeneTe kanaka (11a) Bbpxy
Kynata ¢ MmexaHuama 3a 6nokupate (11e), no3uumoHmpaH oo
[pbXkarta Ha kynarta.

¢ 3a da 3aknoyuTe Kanaka, 3aBbpTeTe ro No N0coKa Ha Yaco-
BHMKOBATa CTpesika Taka, 4e MexaHn3mbT 3a 6110kupaHe
nonagHe ¢ «Lwpak» Hag ApbxXkara.

e [locTaBeTe ABurarenHara 4acTt (4) B cbegmHutens (11b)
[,0KaTo Ce 3aCTOMopu.

* BkJiodeTe ypeaa B enekrpuyeckara Bepura un ce ysepete, ye
n36yTBaybT (11C) € Ha MSCTO.

° BkuodeTe ypea v 3a4pbXTe Kynara ¢ agpyrara pbka.

e Cnep v13non3eaHe N3kioyeTe OT KOHTaKTa 1 HaTucHeTe ByTo-
HWTe 3a ocBobOXaaBaHe (5), 3a fa MaxHeTe ABuratenHara
yacT. MaxHeTe n3byTeava.

e HartucHeTe mexaHn3Mma 3a 610KkMpaHe Ha kanaka (11e) n ro
3aapbXxTe. 3aBbpTeTe Kanaka (11a) B nocoka obpartHa Ha
4acOBHMKOBATa CTPesika, 3a Aa ro oTko4nTe.

e [loBourHere kanaka.

e BHumaTenHo n3eageTe HoxXa, Npeamn aa n3saante obpabo-
TeHata xpaHa. 3a Aa n3BagmTe HOXa, NeKo ro 3aBbpTeTe
1 ro nsabpnante.

CMecBaHe Ha JIeKO TecTo

Kato nanonaeare Hoxa (12), MoXxeTe CbLLUO Taka Aa cMecBaTe
JIeKO TECTO KaTo MEKO TECTO 3a NaNa4nHK1 UM CMeC 3a KeKC,
KouTO ca Ha 6a3ata Ha Ao 250 rp. 6pallHo.

MpumepHa peuenTa: Meko TeCTO 3a nanadnHKmn

Harn-Hanpep cunete 375 Mn MAsKo B KynaTta, nocne nobaseTte
250 rp. 6paliHo 1 Hakpas 2 aiua. PasameceTe TeCTOTO Ha
MbJIHA CKOPOCT JOKATO CTaHe rMaako.

MeceHe Ha TecTO

Paspen kapTuHu E cbLLO € npunoxinm 3a ynotpebara Ha
WHCTPYMEHTa 3a MeceHe.

MHCTpYMeHTLT 3a MeceHe (13) e ngeaneH 3a MeceHe Ha
pas3nn4Hn BnaoBe TeCTo KaTto TeCTO C Masd UJn TeCTo 3a
cnagku (Ha 6asata Ha makc. 250 rp. 6paluHo).

e [locTaBeTe MHCTPYMeEHTa 3a MeceHe B kynara (11f).

e HanbnHeTe kynata ¢ Makc. 250 rp. 6paluHo, crneg toBa
nobaBeTe ApyruTe CbCTaBkn, 6€3 TEYHOCTUTE.

e BkutoyeTe ypena ¢ % oT xofa Ha NpeBktoYBarTens 3a
MHTYUTUBHO yNpaB/ieHne Ha CKOPOCTTA.

e JloGaBeTe TeYHOCTUTE Npe3 TpbbaTa 3a NbJIHeHe 4,0KaTo
ABuratesnHata 4acT paboTu.

e MakcrmanHo BpemMe 3a MeceHe: 1 MuHyTa — cnep ToBa
ocTaBeTe ABuUratenHara 4yacT ga ce oxnagm 3a 10 MuHyTu.

MpumepHa peuenTta: TecTo 3a nuua
250 rp. 6pawHo, Y2 4.a1. con, Y2 4..1. cyxa mas, 5 c.J1. 3eXTUH,
150 mn Boga (xnaaka)

MpumepHa peuenta: TecTo 3a cnagku
250 rp. 6pawHo, 170 rp. macno (CTyaeHo/TBbPAO, HA MasKn
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napyeta), 80 rp. 3axap, 1 BaHunoBa 3axap, 1 manko aiiue,

1 wwnka con

3a nobpu pe3ynTtatu, He N3MNonN3BainTe TOMNI0, MEKO Maco.
CnpeTe C MeCEHEeTO MaJko CNef Kato TeCToTo 0dbopMM TOMKa.
TecToTO LLe CTaHe TBbpAE MEKO Npur NPEKOMEPHO MECEHE.

Psa3aHe / HacTbpreaHe / NbpXXeHun
kaptodwm (F)

M3nons3BanTe npucTaBkaTa 3a psa3aHe (14a), 3a ga HapexeTe
Hanp. KpacTaBuum, NykK, rou, SOBLAKN, MOPKOBU, PEMUYKN,
CypOBU KapTodu, TUKBUYKW, 3ene.

M3nonseariTe npucTaekara 3a kbiauaHe (14b), 3a pa
HacTbpXeTe A0bKN, MOPKOBU, CYPOBU KapTodu, LIBEKIIO,
3ene, cupeHe (Meko 00 CPeEOHO TBbPOO).

M3nons3BanTe npucTaBkata 3a nbpxeHu kaptodu (15), 3a ga
odopmMUTe MbPXEHM KapTodu.

e 3a psa3aHe / HacTbpreaHe nocraeeTe npuctaska (14 a,b,c)
B AibpXaya Ha npucraskarta (14) n g knuncupanTe Ao
NpaBWIHOTO NnoJsioxeHue. lNocTtaBeTe Abpxkaya Ha
npucrtaekara (14) nnm npuctaekara 3a NbpxeHn kaptodun
(15) BbpxY WndTa B cpepata Ha kynata (11f) u ce yseperte,
ye e cTabuiIHO 3akpeneH(a) Ha MACTOTO CU.

e [locTtaBeTe kanaka (11a) Bbpxy Kynara Taka, 4e cucrtemara
3a 6nokunpaHe (11e) oa e 4o gpbxkaTa Ha kaHaTa.

e 3a aa 3aknioyunTe Kanaka, ro 3aBbpTeTe Nno Nocoka Ha
YacoBHMKOBaTa CTpeska, 4oKaTo cuctemara 3a 6,10kMpaHe
Bfie3€ Haf ApbXKaTa 1 Ce Yye LipakBaHe.

e [locTaBeTe yacTTa C enekrTpoasurarens B NpukayHoTo
ycTponcTeo (11b), aokato ce pukcupa.

e BiioyeTe ypena B KOHTaKkTa 1 noctaBeTe xpaHaTta, KosaTo
e 6bae NpUroTBsiHa B OTBOPA 32 MbJIHEHE.

e BkrioyeTte ypeaa, 3a Aa 3ano4yHeTte pabora. Hukora He
nunanTe oTBopa 3a Mb/HEHE, AOKATO YPEeOLT € BKITIOYEH.
BuHarun nanonssaiite 6ytanoto (11¢), 3a aa Bkapare
XpaHara.

e Cnep ynotpeba U3K/IOYETE OT KOHTaKTa U HATUCHETE
6yToHUTe 3a ocBoOOXaaBaHe (5), 3a Aa paskaumTte 4actta c
enekTpoasuratens.

e HaTtucHeTe cucTemara 3a 6,10kmpaHe Ha kanaka (11e) n
3agpbxTe. 3aBbpTeTe kanaka (11a) obpatHo Ha
YacoBHMKOBaTa CTpenka, 3a Aa ro oceoboauTe.

e [loBourHeTe kanaka.

* lI3BazieTe obpxadya Ha NpucTaBkaTa uav npucraekara 3a
MbPXeHU kapTodu, Npean fa N3BaauTe NpUroTseHara
xpaHa. 3a na nseagute npucrtaskara (14a,b,c), nsdyrante a
Harope OT eAMHMA Kpali B ropHaTa 4acT Ha Abpkaya Ha
npucraskara.

MNopppbXxka u nodyucrteaHe (G)

KaBapioTe TO HOTEP, T KIBOTIA TAXUTATWV (8a,9a) ndvo e éva
vemo navi. KanaksT (11a) Moxe aa 6bae noYncTeH rnog,
Teyalla Boaa, Ho He ro noTtansiite BbB BOAA, HUTO roO
Nno4YncTBanTe B CbAOMUSAIHA MaLLMHA.

Bcuyukuy octaHany 4actv moxe Aa 6baat no4YMcTBaHn B Cbao-
MUSiIHA MaLUnHa.

MoxeTe fla MaxHeTe NPbCTEHUTE MPOTUB XTb3raHe OT KynuTe
Ha pe3aydkara 3a eKCcTpa usaJIoCTHO No4YncTeaHe.

KoraTto o6paboTBaTte xpaHa ¢ BUCOKO MUIMEHTHO CbAbpXXaHune
(HanpuMep: MOPKOBM), NIACTMACOBUTE YacTu Ha ypeaa Morat
NpoMeHaT uBeTa cu. M3bbpLueTe TakmMBa 4acTu C pacTUTENHO
Macro npeay oa rv noYncTuTe.
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MNpucnocob6neHus

(moraTt fa 6baaT 3akynyBaHu NOOTAENHO, He ce npeanarar
BbB BCUYKM CTPAHN)

MQ 30:  Pesayka 500 M1 3a KbiLaHe Ha MOPKOBU, MECO,
JIYK U T. H.
MQ 40: Pesauka 1250 mn 3a KbilaHe, pa3dbpkBaHe,

CMecCBaHe 1 HaTpoLlaBaHe Ha nen,

MpoekTHUTE cneundunkaunm, KakTo U HacToALWUTE
MHCTPYKLMN 32 NOTPebunTens noanexar Ha npomMeHu 6e3
npenynpexaeHue.

Monsi, He n3xBbpnsiTe ypeaa npu 6UToBmTe OTNaabLM
B Kpasi Ha MONEe3HUNsI My XMBOT. VI3XBbPASIHETO MOXe Aa
Obe HaNpaBeHO B CEPBU3EH LIEHTbP Ha Braun unu Ha
noaxopsiLLLo MACTO 3a CbbMpaHe, OCUIypeHo BbB Baluarta
cTpaHa.

MaTtepuanuTe n npeameTuTe, NpegHasHa4eHn 3a
ynotpeba ¢ XxpaHUTeNHN NPOAYKTW, OTFOBapsT
Ha npegnucaHnaTa Ha EBponericku pernameHT
1935/2004.
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Kazak

Bi3aiH, eHiMaep cana, XXyMbIC OHIMAINIr MeH CbIPTKbI KOPIHICi 10 350 mn Typafbiw «hc»
GolibIHLLIA €H, XOFapbl TaflanTapra can 6onaTtbiH eTin a Kaknak
xacanagbl. bi3 xaHa Braun KypblnfFbiHbI3AblH NanaacbiH TONbIK, b >Kys

KOepEeci3 aen yMiTTeEHEMI3. ¢ ToctaraH

d AHTU-CbIPFY XY3iri
11 Acyi kombBaliHbIHbIH, LWafFbIH XabaplkTapbl «fp», 1500 ml

1a Kaknak

I'Ilope )KaGAbIFbI 11b  MoTop GenwieriHe apHanFaH XanFacTbipFbiLL
11c  Wrepriw

Ocbl eHiMAi NnaipanaHapgaH OypbiH HycKaynapabl 11d  TonTbipy TyTiri

MYKUSIT OKbIN LUbIFbIHbI3. 11e Kaknak 6yraTTarbillibl

11f  TocrtaraH
11g  AHTU-CbIPFY XY3iri

EckepTtne D
o Xyaaep ete eTkip 60naapl! XapakartaHyasi 5 A Y3
A 6onabipmMay YLUiH Xy34epai CakTblkneH panacTbipy Kypasibl
KONOAHbIHBI3. 14 Kypan ycrasbilubl

14a Typay Kypanbl

14b  ¥Ycakray Kypangapbl (XiHilIKe, KaTKbls)
14c  XKynbeH Kypansl

15 ®pu kapTOObI Kypasbl

® OTKip KeCKiLl MblllakTapbl yCTaraH, LapaHbl 6ocaTkaH
XXoHe TaganaraH kesae abai 60y KaxeT.

e Kumblngay, cesiHy HeMece olinay KabineTi LWekTeyi XaHe
ToxXipbueci MeH xabaphbl XXOK Ty/iFanapra, KypblFbIHbI
Kayinci3 Typae KoaaaHy xalisbl HyckaysbikTap 6epinreH
XaFpanaa XXaHe TOHETIH KayinTi TYCIHreH Xargaraa faHa

) ! OpaybiH aw
OIPEREETREEN [ Sl ) K\'()psl,nrbmbl ZOpaI'ITaH anbin WhiFbliHpI3. OpaybIWThIH 6apbIK,
e Bananap KypblifbIMEH OiHamaybl Tuic. i 6enikTepiH anbin TacTaHbI3. KypbinFbiaa KanFaH xancsipmanap
® Byn KypelFeIHbI 6ananapapiH KonaaHbaysl Tvic. 6onca, anbin TacTaHbl3 (3aybITTblK 3aTOENriHI aMaHbI3).
e Bananap KypblUiFbl MEH OHBbIH, KyaT CbIMbIHaH
anbicTaTbUlybl TUIC.
e Kapaycbl3 kangplpbinca XaHe XuHay, 6enwekTey,
Tasasay Hemece cakrayFra Koo aniplHaa spkaliuaH BaKbmay wambl
KYPbINFbIHbI PO3ETKaAaH CYbIPbIHbI3.
e Erep KyatneH KaMTy CbiMbl 3aKbiMaanFaH 6osnca, Bakpinay wamsl (2) KypbliFbl 91€KTPAIK aFblThara KOCbISbIn
XapakarTbl 6onabIpMay YLUiH 011 eHAIPYLUI, OHbIH, KbI3MET TypFaH Ke3aeri KyriH kepceTesi.
KOPCETY areHTi HEMece yKcac ekineTTiri 6ap Tynranap
TaparnblHaH aybICTbIPbIYbI TUIC. Bakbinay KypbinFbl/>XYMbIC icTey Ky#i
e KypbUIFbIHbI aFbiTNara Kocnac OypbiH, aFbITNaHbIH KyaT Lambl
KYLLi KypbIniFblAa KBPCETINrEH KyaT KYLUiHE cai EKEHiHe
G el Kbi3bl KypblnFbl KongaHbicka gasp
e Ac koMbaliHbliHa Hemece 61eHAepre biCTbIK CYMbIKThIK, BRI
KylFaH Xxargania a6§\17| 601bIHbI3, cebebi Oy KypbinFblAaH >acbin KypbinFbl 60caTbingsl (60caTty TyiMeciH
CbIPTKA LUbIFYbl MYMKIH. KOCbIHbI3) XoHe KOoCbUlyFa fasp
e By KypbUIFbl Vi1 LLAPYCbIHAA KONAaHyFa FaHa apHaiFaH
XoHe Taramaapapl yii LapyacbiHa KaxeTTi Mesnlepae Kbi3bin Kypbinfbl Kbi3bin keTTi. CankbiHAaybIH KYTiHi3.
FaHa KONJaHy KaxeT. KbI3bl1 Xxapkbil nanga 6onFaH yakeiTTa,
e KypbliFbl TOKKA KOCbIIbIN TYPFaH yakbITTa, MypakaHbl KYPbUIFbIHbIH, KaiiTa KOAaHbICKA AP eKeHiH
yCTamaHpI3, acipece MOTop 6eniri KoChibIn Typca. Ginaipen
Taramabl MypaxagaH eTki3y YLUiH apKaLlaH UTepriwTi
KONOAHbIHbI3.
o Ewo6ip 6enLuekTi KbicKa TONKbIHAbI MeLlTe AKbI.ﬂp,bl XbingamabiK TEXHOJTOMNACDI
nanpanaHbaHbI3.
e AnFaw peT nanganaHap angabiHoa Hemece KaxeT 6osFaH
kesne, ,KyTin ycray xeHe Tasanay“ 6enimaepiHaeri AybICI'I alibl XbinaamMagbiKKa apHaJiFfaH
HyckaynapFra cyiieHin, 6apsbik 6enllekTepiH Ta3anaHpbl3. akbiNAbl XblJ1AaMAbIK aybICTbIPFbILLUbI
Bip kMMbIN - 6apbIK Xblngamablk. HeFypnbim KaTTel 6accaHpl3
COFYpPJIbIM Xbinaamaplk apTta 6epegi (A cypeTi). Xoingamabik,
Cunarttama HeFypIbIM XoFapbl 60nca apanacTbipy XaHe Typay HaTUXe-
Nepi COFypIbIM XblIAaM XaHe ycak 6onaabl.
1 Kayincisgik Tyimeci [+ Bip KONIMEH XXyMbIC iCTeY: akbliabl XblNAaMAablK ayblCTbIPFbILLbI
2 bakbinay wambl (8) moTop GeniriH Kocy XaHe XblnaamabiKTbl 6ip KONIMeH
3 AkbInapl XblngamMmaplK aybICTbIPFbILbI / ayblcnasnbl Kagaranay MyMKiHairiH 6epegi.
Xbingamasikrap il
4 MoTop 6eniri -
5 bBocary Tyiimenepi 5¥J‘I KYPbUIFbIHbI KaJlan KON4aHy KaXeT
6 bnenpep Tipeyi
7 CrakaH AnFaLukpl KongaHsic: Taceimangay 6ekitneciH MmoTop 6eniriHeH
8 bepinictep kopabbl (4) OHbIH, KbI3bl1 HayblH TAPTY apKplbl asibin TaCTaHbI3.
b ApanacTtbipfbil
9  Miope xababiFel Kocy (A)
9a Xbingampaplk, Kopaobsl
9b Miope canTamachl KypbInFbIHbIH, Kayincisaik Tyiimeci 6ap. Kayincia Typae kocy
9c¢ Kanakuwa YLLIiH KEeNeci opekeTTepai OpbiHAAHbI3:
90
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1. BipiHwineH kayincisgik TyimeciH (1) 6ac6apmakneH 6aceirn,
ycTan TypbiHbI3. bakbinay wambl yaaribl xachkln 60bin
XaHagbl.

2. CopaH KeliH akpinabl XblnaamMmablk ayblICTbIPFbILLbIH (3)
KanaraH XblaamMabiFbIHbI3Fa cait Tikenen Typae 6acblHpI3.
Erep akpingbl Xbingamablk aybICTbIpFbILbl (3) 5 cekyHA,
iWwiHae 6acbinmMaca, KypbiFblHbl Kayincisaik makcarTa-
pblHAA KOCY MYMKiH emec 6onagb.

Bakbinay wambl Kpi3bin 60s1bIN XapKbiaanap.
KypblIFbIHbI KOCY VLLIH 1-1i kKaaamabl KainTa 6acTaHpi3.

3. XKymbic 6apbicbiHAa Kayincisaik TyMmeciH 6acbin TypybiHbI3

KaXeTTi eMec.

Kon 6nexnpepi (B)

Kon 6nennepi coyctapabl, kexenepmi, MmanoHesaai, cobu
TaFamMZapblH 93ipneyre XaHe CyCblHAAP MEH CYT KOKTeNbae-
piH apanacTbipyFa eTe Xakcbl 6enimaesnreH.

EH, XakKCbl apanacTtblpy HOTUXENEPIHE KON XEeTKIi3Y YLUIH eH,
XOFaPFbl XblNAAMObIKTbl KONAAHbIHBI3.

e MoTop 6eniriH (4) 6neHpep TipeyiHe (6) 6acbIHbI3.

e Kon 6neHaepiH cTakaHHbIH, HEMeCe ToCTaFaHHbIH, iLiHe
OopHaTbiHpI3. CoaaH KemiH KypbliFbIHbI XXOFapblaa cunar-
TanFaHaam KOCblHpbI3.

e KonpaHbICTaH KeliiH TOKTaH axblpaTbin, MOTop 6eririH
axblparty yLiH 6ocaty TyiMeciH (5) 6acbiHbI3.

XblngamabikTaH 6actan (KOCKbILWThI 0pTa XosiFa AeliH
6acy) walikay 6apbiCbiHAA XblIAAMObIKTbI aPTThIPbIHbI3
(KOCKbILUTbI KATThlpak, 6acbiHpbI3).

Mope xababiFbl (C)

MBbIXKbIFBILUTBI KAPTOM, TOTTI KAPTOM, Kbl3aHAK, OPIK XXaHe anma
CUSIKTbI MICIPINIreH KOKOHICTEP MEH XEMICTEPAI MbIXY YLLIH
KongaHyra 6onagbi.

KonpaHbic anabiHaa

KaTtTbl HeMece nicrnereH Taramabl MbKyFa 9pekeT Xacama-
HbI3; Kypasabl OynaipyiHi3 MyMKiH. KabbliFbl, cyiieri xaHe
cabarbl CUSKTbI KaTTbl 66/1iKTepiH anbin TacTaHbl3, ooaH KeniH
nicipin, cysiHi3.

MaHbI3abl

Mope xabaplFbIH COYC asFbiHa canbimn, TiKenen xanbiH
yCTiHOe KongaHyra 6onmangpl.

AnpgbIMEH COyC asiFblH OTTaH TyCipin, CybITbIN anblHbI3.
KonpaHbic KesiHae HeMece KOAaHbICTaH KENiH nope
XabaplFbiH TaMak, Nicipy blAbICbiHA TUT30eHi3. APTbIK
TamakTbl any YLIiH KanaklaHbl KoNOgaHbIHbI3.
HaTuxeci xakcbl 60y yLUiH MblXbliFaHAa COYC asiFblHa
TamakTbl TONTbIPA CaiMaHbI3, XapTbinaln casnblHbI3.

1 canmMapaH apTblk y3inicci3 apanacTblpMaHbI3.

e Kanractelpmac OypbiH, KYPbUIFbIHbIH 4 MUHYTTa CakblH-

CoycTtbl Tabapa Tikenew apanacTblpraHaa KaliHaraH CyMbIKTbIH, hayblHa MyMKiHAIK 6epiHi3.
LallbipamMaybl YiliH TaGaHbl NeLWTeH anbin KOWbIHbI3 (KYin
i |
Kany kayni 6ap!). Miope xababIFbIH KONJaHy
L]

Bepinic kopabbiH (9a) carFat TinimeH 6ypan, cantamara (9b)

nanaen KUrisiHis.

e [liope xabaplFbliH TOHKEPIN, KanakwaHbl (9¢) opTanbik,
TopabblHbIH YCTIHEH acblipa Aanaen canbir, carar TiniHe
Kapcbl 6ypaHbi3. (Bepinic kopabbl oypbic canbiHOaca,
KanakLia opHblHa Tycnenai.)

e MoTop GeniriH nope xababiFbiHa Aanaern, 6ekiTy ywiH
UTEPIHI3. XKanFaHbl3.

e [lope xabaplFbliH COyC asFbiHa Hemece TabacbiHa casbim,
Kypangbl KOCbIHbI3. Mope xabapiFblH KOCbIHAWI iWiHOe
KaXKETTi HOTUXEre XETKEHLLIE XOFapbl XXaHe TeMeH HarbITTa
KO3FaHbI3.

e [lanpganaHfFaHHaH KeMiH KypbUIFbIHbI PO3eTKaaaH
axblpaTbiHbI3. CaraT TiniMeH 6ypy apkpiibl eckekTi (9¢)
asnblHbI3.

e [liope Kocankbl KypanbiH any yLwiH 6ocarty TynmMmenepiH

Apanac'r|,|p|.'|,||_|_| ( B) GacblHbi3. Carar TifliHe Kepi 6ypy apkpibl 6epinictep

KopabblH (9a) niope BGiniriHeH (9b) axbIpaTbIHpI3.

Peuent yarici: ManoHes

250 r maii (MbicasnFa, KyHO6aFbIC Malibl),

1 XXyMbIPTKA XXaHe XYMbIPTKaHbIH KOcbiMLIa 1 capbl ybi3bl,
1-2 ac kacoblK cipke cybl (LuamameH 15 ),

[9M YLUiH Ty3 6eH BypbILL

Bapnblk HrpuaneHTTepai (6enmMe TemneparypachiHaa)
CTakaHHbIH, iLLiHe XXoFapblaarbl peT 6oliblHIA canbiHbI3. Kon
GneHaepiH cTakaHHbIH, Ty6iHe opHaTbiHbI3. Kon 6neHaepiH
GapblHLLA Xbl1AaMabIKTa KoNAaHbIHbI3, OHbl Mali KoonaHa
GacTaraHLia coJi Kyinae ycTtaHbl3. CoaaH KeniH Maii KanopbiFbiH
apanacTblpy YLUiH, eLWipMer Typbin, Tipeyai KOCnaHbIH, yCTiHe
COCbIH acTblHa Kapawn KO3FaHbl3. OHAey yakbITbl: KaTTbUIbIKTbI
apTTbIpy YLWWiH 1 MUHYTTEH (CanaT yLUiH) 2 MUHYTKe AeWiH
(MbICcanfa, coyc YLUiH).

ApanacTbIpfFbILLUTbI TEK LLAWKANFaH Kinerenmi, XyMblpTKaHbIH,

aKyblI3blH, OMCKBUTTEPAI XaHE AaiblH KOocnanap 4ecepTTepiH PeuenT mbicangapbl: MbKbinFaH kKapTon
OHAeY YLWiH KONAAHbIHbI3. e 1 Kr nicipinreH kapTonTbl asikKa CanblHpbI3

. ® Xbl1AaMAObIFbIMEH MbIKbIHbI bILUTaFbl % apHanbl
e ApanacTbiprbillThl (8b) apanacTteipy 6epinictep kopabbiHa KblCIjSI)ﬂ e 30c HeI3 (Kock a +apHa

(8a) eHrisin, copaH keliiH MmoTop GeniriH 6epinictep
KopabbiHa (4) 6acbiHpbI3.

e ApanacTblpfbIlUThl TOCTaFaH iliHe OpHaTbIHBI3, TEK COAaH
KEMiH FaHa KYPbISIFbiHbI KOCbIHbI3.

e KonpaHblCTaH KeniH TOKTaH axblpaTbin, MOTop 6eniriH
axblpaTy yLwiH 6ocaty TyiMMeciH (5) 6acbiHbi3. CoaaH KeniH
apanacTblpfFbIThI 6epinictep KopadblHaH anbin WbFbIHbI3.

e 200 M Xblbl CYT KYMbIHbBI3
e 30 cekyHATaN TaFbl MbIXbIHbBI3

Typa¥fbiw (D)

Typarbiw (10) eTTi, KaTThl iPIMLLIKTI, MUSE30pbl, LWeNTi,
YKaKchl HOTUXKENEP YLLIH GepisireH KeHecTep Egﬁg;\'?camu, cobi3gj, XaHFakTbl, 6agamapl T.6. TyparaHra fan
e OprTa gspexeneri ToctaraHabl KOAaHbIHbI3.

e ApanacTbIpFbilUThI KiLLKEHE EHKENTIN yCTan, OHbl caFat

TiNiHiH 6arbITbl OONbIHLLA XbINTXKbITbIHBI3.

KarTbl TaFamaapabl apyakbiTTa 6apblHLLA XbligaMabIKTa
TypaHbI3 (MbICasbl: NApMe3aH, LIOKONAA).

o lllarikanFaH kinerew (makc. 400 mn cankpiHoATbUFAH JKakcbl HaTvxenep ywid D engey kectenepid kapaHbi3. «<hc»
kineren, MuH. 30% maiinbuibiFbl, 4-8 °C): ToMeHri TypaFblLLbIHbIH, €H, Y3aK XYMbIC YaKbITbl: 2 MUHYT (bliFangpi
XblnaamablkTaH 6actan (KOCKbIWTbI akbipbiHaan 6acy) MHrpeameHTTepaiH ken mentwepi) / 30 cekyHa (KypFak Hemece
wavikay 6apbiCblHAA XbAAMABIKTbI apTThIPbIHbI3 KaTTbl MHIPeANEHTTEP Hemece onapAabiH menwepi < 100r /
(KOCKBILUTLI KATThIPaK 6aChiHbI3). 100 mn). MoTop XbingamapiFbl a3aiFaHaa xxXoHe/HeMece KyLuTi

o |llaiikanfaH XXyMbIpTKa akybi3bl (Makc. 4 XymbipTka): OpTta Tepbenic opbiH anFaHaa 6ipaeH ToKTaTy KaxeT.

91
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PeuenTt ynrici: BaHunb-ban-Kapa epik (KymMak canbiHAbICbI

PeuenTt ynrici: Kyrimak kamblpbl

HemMmece [XXeM peTiHae):

e «hc» Typay TocTaraHbiHa 50 r kapa epik xaHe 70 r kineren
6anblH canbiHbI3.

e 4 cekyHp, 60Wbl €H X0oFapbl Xbl1gamMabIKTa TypaHbl3
(AkbINObl XblnaaMabIK, TYMMECIH COHpbIHA AeliH 6acbiHbI3).

e 10 MA CY KOCbIHbI3 (BaHWJIb XOLL WICTi).

e Tarbl 1,5 cexyHp 60iibl TypaHbI3.

Acyihi KOMOAMHbIHbIH LWAFbIH
)XXababiKTapbl

Acyin kombBaliHbIHbIH, LUafFbIH XxabaplkTapbl (11) keneci apekeT-
Tepai opbiHOayaAa TUiIMAI:

® Typay XoeHe apanacTbipy

e kamblp uney (eH ken gereHae 250 r yH HerisiHae)

® Typay XoHe ycakray

Typay (E)

XKyagi (12) kongaHa oTblpbIn, Ci3 eTTi, iPIMLUIKTI, NUA34bI,
LenTi, capbiMcakTbl, Co06i3ai, rpekK XaHFarbiH, OPMaH XaHfa-
FblH, 6agamaapabl XaHe T.6. Typaii anachbi3.

>Kakcbl HaTUXeENep yLWiH E TapayblHOaFbl 8HAOEY KeCTeciHae
KepCeTiNreH 6apbiHLLA KONeMAEP MEH XblNAamMablk peTTeMe-
NEpPiH KapaHbI3.

My3, xynap xaHfarbl, Kobe AaHAepPi HeMece xapmanap
CUSAKTbl 6Te KaTThl 6HIMAEPAI TYypaMaHbI3.
Typay anpgbiHpa ...

e eTTi, ipiMWIKTi, NMnA3abl, capbiMcakTbl, cobi3ai, Kbi3bl
OypbILWTHI angbiH ana TypaHbi3

e l11en cabafblH, XaHFaK, KaObIFbIH abin TaCTaHbI3

e eTTeri cynekTepai, CiHipnepai xxaHe WwemipLlekTepai anbin
TacTaHbl3

® aHTU-CbIPFY XY3iri (11g) Typay TocTaraHbiHa XanFaHbin
TypPFaHbIHA BpYyaKbITTa KO3 XETKI3iHi3

EckepTtne: Xy3 eTe oTkip 60naapl! OHbl 9pKallaH XorFapsbl
nnacTmaccasnbl 6eniriHeH yctan, abaiinian KonaaHbiHbI3.

>Kyaperi nnacmaccanbl xxabblHAbIHbI abainan anbin TacTaHbI3.

e Ky3nai (12) TocTaraHHblH (11f) opTanbik GiniriHe opHatbIn,
OexiTinyi ywiH aliHanapipbin Xi6epiHi3.

e TocTaraHpbl TaFaMMeH TONTbIPbIHbLI3. KaknakTel (11a)
ToCcTaraHFa OGyraTTarblilbl (11€) TocTaFraH TYTKACbIHbIH,
XaHblHOA TypaTbiHAAM eTin 6ekiTiHi3.

e KaknakTbl 6eKiTy yLUiH OHbl caFarT TifliHiH, 6aFbITbiIMEH
OyFaTTarblLlL TYTKAHbIH YCTIHAET «iNMeKke» iniHreHwe
OypaHbI3.

e Motop GeniriH (4) xanfacTeiprbilika (11b) 6exireHwe
KiprigiHis.

e KypbUIFblHbl TOKKA XasFan, UTEPrilTiH OPHbIHAA eKeHiHe
KO3 XeTKI3iHI3.

e KypbUIFblHbI KOCbIM, TOCTaFaHAbl €KiHLLi KONbIHbI3OEH
YCTaHbI3.

e KonpaHbICTaH KeniH TOKTaH axblparbin, MOTOp 6eniriH
axblpaTy yLwiH 6ocaty TyiMeciH (5) 6acbiHbi3. NTepriwTi
anbin TacTaHbI3.

e Kaknak 6yraTTarbiwbiH (11e) 6acbin yctan TypbiHbI3. Bocaty
YLLiH KaknakTol (11a) carart TiniHe kapcbl OypaHbI3.

e KaknakTbl XXOFapbl KOTEPIHI3.

e OHpaenreH TaFamabl anMac 6ypbiH, Xy34i abarnan ansin
LWbIFbIHBEI3. XKy34i anbin TacTtay YLUiH OHbl KillkeHe Bypbir,
COAaH KeiH TapTbin afblHbI3.

XeHin kambipabl apanacTbipy

Ky3ai (12) kongaHa oTbipbIn, XeHin kamblpabl eH kebi 250 r yH
Herisinae KylMak Kamblpbl HEMECe TOPT Kocnachkl pPeTiHae
apanacTblpa anacbls.
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BipiHwigeH TocTtaranFa 375 M CYT KyMbIHbI3, COAAH KEliH
250 r yH M€eH 2 XXyMbIPTKa KOCbIHbI3. EH, YIKEH XblnaaMmablKTbl
KOCbIM, KaMbIp BipKesKi Kanbinka KefreHLe apanacrbipbiHbI3.

Kambip nney

E TapayblHbIH, CypeTi fe nney kypasblHbiH, KONAaHbICbIHA
xaragpl.

Mney kypanel (13) ap Typhi KambIp TypAepiH MbicasFa, allblFaH
KaMblp MEH allbiMaFaH Kambipapbl Uneyre oan kenegi (ex, ken
perenpe 250 r yH Herisinae).

* Uney kypanblH TocTaraHfa (11f) opHaTbIHbI3.

e TocTtaraHra eH ken gerenge 250 r yHObl canbiHbI3, COAaH
KeWiH cylbIKTbiKTapaaH 6acka MHrpeaneHTTepAi KOCbIHbI3.

e Akbinapbl XbiNAamMablk aybICThIPFbILLLIHAA %4 XOoNaKLua KyLiH
TaHaan, KypblFbiHbl KOCbIHbI3.

e CyMbIKTbIKTapAbl TOATLIPY TYTiri apkblibl MOTOP Geniri
>KYMbIC iCTEN TyYpPFaH yakblTTa KOCbIHbI3.

e EH y3ak uney yakbiTbl: 1 MUHYT — cofaH KeiniH MoTop Geniri
cankbliHaaraHwa 10 MUHYT KyTe TYPbIHbI3.

Peuent yarici: Muuua kamblpbl

250 r yH, Y2 Wwai Kacoblk Ty3, Y2 Wai KacblK KypFak allbITKbl,
5 wam kacblk, 38MTYH Maibl,

150 mn cy (Kbinbl).

Peuent yarici: AwbimaraH Kamblp

250 r yH, 170 r capbimMaii (CyblK/KaTThbl, KiLLKEHTaN TiniMaep),
80 r kaHT, 1 BaHUNbAI KaHT, 1 KiLUKeHTal XyMbIPTKa,

1 WweIMWbIM TY3

JKakcbl HaTMXKENEP YLUIH Xblbl XaHE XyMcak capbiMaripl
KongaH6aHbI3.

Kamblp gon niwiHiHe ne 6onFaHHaH COH, Ueyai TOKTaTbiHbI3.
LLIekTeH TbiC nney KamblpAbl ThiM XXYMCak, KblIAbIpaab.

Typay / ycakTay / bpu kapToObl Kypansbl (F)

Typay KypanbiH (14a) KongaHbin ci3 Kuapabl, Nuasabl,
CcaHblpaykynakTbl, aniMaHbl, cabi3ai, wanramasl, nicnereH
KapTONTbI, K3AiHI XXOHE OpamMXanblpakTbl Typai anachls.
YcakTay kypangapbliH (14b) kongaHbin ci3 anmaHsl, cabisgj,
nicnereH KapTonTbl, KbI3blILLIAHbLI, OpamXanblpakKTbl XXKoHe
ipIMLLIKTI ycakTar anacbl3 (XXymcakTaH opTallara AeniH).
®pu kapTObbLIH 83ipneyre apHanFaH Kypan (15).

e Kypangpl (14a,b,c) kypan yctarbiwbiHa (14) / dpu kapToObI
Kypanbl (15) opHaTbIn, opHbIHAA 6eKiTin KorbIHbI3. Kypan
YCTaFblLbIH TOCTaFaHHbIH (11f) opTansik GiniriHe opHaTbIr,
OpHbIHA BeKITINreHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

e KaknakTbl (11a) TocTaranra OyratTarbilbl (11€) TocTaraH
TYTKACbIHbIH, XaHblHAA TypaTbiHAAM eTin 6ekKiTiHi3.

e KaknakTbl 6eKiTy yLUiH OHbl caFarT TiNiHiH, 6aFbITbIMEH
OyFaTTarbllL TYTKAHbIH, YCTIHAEr «iIMeKkKke» iniHreHwe
OypaHbI3.

e MoTop GeniriH xanracTblprbilKka (11b) 6ekireHwe KiprisiHia.

e KypbUIFbIiHbI TOKKA KOChIMN, OHAENYI Kepek Taramapl TONTbIPY
TYTiri apKbisibl CasblHbI3.

e JKyMbICTbl BacTay YLUiH KYPbIFbIHbl KOCbIHbI3. Kypbiifbl
KOCbINbIN TYpFaH Ke3ae TONTbIPY TYTIriH ellyakpiTTa
THicneHi3. lwiHe TaramApl cany yLiH apyakbITTa UTepriwTi
(11c) konaaHbIHBI3.

e KonpaHblCTaH KeniH TOKTaH axblpaTbin, MOTop 6eniriH
axblpaTy yLwiH 6ocaTty TyiMeciH (5) 6acbiHbI3.

e Kaknak OyraTTarbilbiH (11€) 6ackin ycTan TypbiHbI3. Bocaty
YLiH KaknakTbl (11a) carar TiniHe kapcbl GypaHbI3.

e KaknakTbl XXOFapbl KOTEPIHi3.

® OHpoenreH TaFamabl anMac 6ypbiH, Kypan YCTaFbilbIH / dpu
KapToObI Kypasbl anbin TacTaHel3. Kypangpl (14a,b,c) ansin
TacTay YLUiH OHbl Kypas YCTaFbILLUTbIH, TOMEHT| XaFblHAa
LUbIFBIN TYPaTbIH YLWbIHAH XOFapbl Kapan NTEPIiHI3.
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KyTy xaHe Tasanay (G)

MoTop 6eniriH >xaHe 6epinic kopanTapblH (8a, 9a) AbIMKbIN
wybepekneH TazanaHbi3d. KaknakTbl (11a) aFbin xaTkaH cy
acTbliHAA XyyFa 6onaabl, 6ipak OHbl CyFa 6aTbipyFa HeMece
bIAbIC XYFbILL MalLMHAChIHAA XyyFa 6onmainapl. Bapnbik 6acka
OenweKTepiH biAbIC Xyy MalUMHACLIHAA XyyFa 6onaapl.
¥KbINTbl TYPAE Ta3anay yLliH Typay TocTaFraHAapbliHOAFbl aHTU-
CbIPFY XY3iKTepiH anbin TactacaHbl3 6onaabl.

MrMeHT Kypambl XoFapbl eHiMaepai (MbicanrFa, cabisgep)
eHJey HOTUXECIHAE KYPbUFbIHbIH, NNAcTUKanblK 6enwwexkTepi
TyccisaeHyi MymkiH. Ocbl 6enwekTepai Tazanamac OypbiH,
onapabl 6CiMAjiK MaribIMEH CYPTIM WbIFbIHbI3.

XKababikTapbl

(>xeke caTbin anyra 6onagpl, 6apnblk engepae KomkeTiMai
emec)

MQ 30 cabi3gj, eTTi, nua3npl T.6. TypayFa apHasiFaH
500 Mn TypaFblLLbl.
MQ 40 Typayfa, apanacTbipyFa XXaHe My3bl ycaKTayFa

apHanfaH 1250 mn TypafbliLLbl

TexHukanblk cunarramachl CUSIKTbI, KOJIAAHbIC HYCKayblKTapbl
[la eCKepTYCi3 e3repTinyi MyMKIH.
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LUbiFapbiiFaH XbiNbl

LLIbiFapbliFaH XbinbliH 6enriney yLiH 6yiibiM TakTallacbiHOAFbI
5-caHaplK WbiFapyLubl KOAbIH KapaHbl3. LLbirapyLubl KoObIHbIH,
GipiHLLI CaHbl LbIFAPFaH XblablH COHFbI CaHbIH Gingipeni.
Keneci 2 caHpap WbiFapbliFaH XblablH KYHTi30enik anta
caHbIH 6ingipeni. An coHrbl 2 caHaap 1992 xbingaH 6acTan
aBTOMaTThbl TYpAE ecenTenreH 6ackin WoiFapy Mep3iMiH
Gingipen.

Mbicanbl: 30421 — ByiibiMm 2013 XbinbliHbIH 4 anTacbiHaa
LUbIFapbIiFaH.

ERL

Ynri MQ 775-777-785 787

KepHey 220-240B

Fepy, 50-60Tu

BarTt 650 - 750 BT

Cakray Temneparypa:

wapTTapbi: +5°C xaHe +45°C
blnFangbinbik: < 80%

PyMbiHMsAa XacanFaH yLiH
Jenonru bpayH Xaycxong 'meX
Fepmanus 3anabl eHaipyLLi:
Jenonru BpayH Xaycxong 'meX
Kapn-Ynpux-LLUtpacce H

63263 Hoin-3eHbypr

Keninai KpI3MET kepceTy Mep3iMiHae HeMeCce OAaH KeniH
KbI3BMET KOPCeTY, COHAAN-aK, akaynblkTapabl aHbIKTay
Macenenepi 6oibiHLWA Braun KOMMNaHUSACbIHbIH,
TyTbIHYLWbINAPFa KbIBMET kepceTy KbiameTiHe 8 800 200 5262
TenedoHbl apKblibl XabapnacbiHbI3.

BylibiMabl icke nanganany HyckayblFblHa COKeC 3
MakcaTtbliHOa nanganaHy kepek. BynbIMHbIH, KbI3MET Mep3imi
TYTbIHYLUbIFA CaTbUIFaH KYHHEH 6acTtan 2 Xbinabl Kypanab.

MmnopTep:

«denoHrn» AAK, Peceir, 127055,
MockBa kanacsl, CyLéBckas KeLeci,
27/3-yi (27-yiA, 3-KypblibiM)

Ten. +7 (495) 781-26-76

AxKaynbIKTbl TYy3eTy
AxkaynblK, Ce06e0bi LWewim
Kon 6nenpgepi KyaTt xok, | KypbInfblHbIH TOKKA
XXYMbIC iCTeMen KOCbIJIFaHbIH TEKCEPIHi3.
TYP. Ynperi cakTaHabIpFbIWThI/
KbICKA TYMbIKTaFbILUThI
TEKCEPIHI3.

Erep onapabliH ewKancbIiChbl
akaynbl 6osmaca, Braun
CepBUC opTasiblFbiHA
xabapnachblHpl3.
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Pycckuin
PyKOBOAcTBO no IKkcnayatayuum

Halua npoaykumsa oTBeyaeT cambiM BbICOKMM CTaHAapTaMm
KavyecTBa, PYHKLUMOHANBHOCTY 1 An3aliHa.

Mbl Hageemcs, 4To Bbl 0OcTaHeTech 40BOJIbHbI CBOUM HOBbIM
6nengepom Braun.

NMepen ncnonb3oBaHNEM

MoxxanyiicTa, BHUMaTENIbHO NPOYUTaTe AAHHOEe
PYKOBOACTBO MO 3KCMJlyaTauum nepep ucnosib3oBaHuem
npubopa.

BHumaHue

o Hoxwn o4eHb ocTpble! Bo n3bexaHue TpaBm,
2@\ Moxanyiicra, o6palaiTech G HoXamm ¢ 0co6oM
- OCTOPOXHOCTbIO.

e [pu 06paLLEHMM C OCTPLIMU PEXYLLMU HOXaMMU,
OMyCTOLLEHMM EMKOCTU 1 BO BPEMS YACTKM ClieayeT
cob6nt0aaTb OCTOPOXHOCTb.

e YCTPOMCTBO MOXET UCMNONb30BATLCS INLLAMU C
OrpaHUYEHHbIMU GU3NYECKMMN, CEHCOPHBLIMU U
YMCTBEHHbIMI CNOCOBGHOCTAMU UK IMLLIaMK, He
06n1agaoLLMY AOCTATOYHBIM OMbITOM U 3HAHUSIMU, NpU
YCIOBUW, ECNIN UCMNOJb30BaHNE OCYLLIECTBIIAETCS Nog,
HaZ30POM W1 OHU MPOLLIN MHCTPYKTaX Mo 6e30nacHoOMy
NMoJiIb30BaHMIO YCTPONCTBOM 1 OCO3HAIOT MOTEHUMANbHbIE
OMacHOCTU.

e [leTaAM 3anpeLueHo nrpatb ¢ NpuGOPOM.

e YCTPOICTBO HE NpeaHa3Ha4YeHo AJisi UCMOb30BaHNS
LEeTbMU.

e XpaHuTb NpMOOP 1 Er0 MMaBHbIN COEANHUTESNbHbIV Kabesb
BOANN OT AETEN.

e Bcerga oTkioyante npubop OT CETU UMK BbiK/OHaTe
€ro, ecsiv OH OCTaéTca 6e3 NPUCMOTPA, a TakxXe Nepes,
cHbopKoii, pa3bopKo, YACTKOWN NIV XPAHEHNEM.

e Ecnu coeavHuTenbHbI kKaGenb NoBPEeXAeH, TO ero
[OJIXEH 3aMEHUTb MPOV3BOANTESb, CEPBUCHASA Ciyxba
W CMeumanmncTbl Takon e KBanupukaumm ¢ LEenbio
NpeaoTBPALLEHNS OMACHOCTY AJ1s MOJIb30BaTENS.

¢ [lepen NoaKItOHEHNEM, MPOBEPLTE COOTBETCTBME
HanpsXXeHUs B CETU HAMPSXKEHUIO, YKa3aHHOMY Ha
npuobope

e ByabTe 0OCTOPOXHbI NPU 3aJIMBKE FOPSiYMX XUAKOCTEN B
KYXOHHYIO MaLLUVHY U MUKCEP, Tak KaKk BO3MOXEH BbIXO,
napa.

e [laHHbIV NpMBOop NpeaHasHa4YeH NCKIOYNTENbHO A1
ObITOBOIO MCMOMb30BaHNS 1 PaCCYMTaH Ha NnepepadoTKy
06bLEMOB MPOAYKLMN B MacLuTabax AOMaLLHEro
X035MCTBA.

e Korga npnbop BKIIOYEH B CETb, B 0COOEHHOCTM BO BPEMSI
paboTbl NPUBOAA, AN 3arpy3Ky NMPOAYKTOB MOJb3YNTECH
TOJIbKO TOJIKATENIEM.

e Jletanu npubopa He npeaHa3HayYeHbl 45 UCMNoIb30BaHUs
B MUKPOBOJIHO-BbIX NMevax.

¢ [lepen nepBbIM UCMONL30BAHNEM OYUCTUTE BCE AEeTanu
Haznexaliym 06pa3om B COOTBETCTBUM C YKa3aHUAMMN
pasgena «Yxon, v YNCTKa».

OnuncaHune n KOMMJIeKTHOCTb

KHonka 6e3onacHocTV @

CurHanbHas namnoyka

KHonka Smartspeed / nepekntoyeHne ckopocTei il
MoTopHas 4acTb

KHonku dpukcaumm

Pabouas yactb 6neHaepa

MepHbIli cTakaH

~NOoO O h~hWN =
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8 a PepykTtop
b BeHuuk

9 Hacagka onga niope
9a Kopobka ckopocTei

9b CTtepxeHb Hacaaku Ans nope
9c JlonaTka

10 usmenbynTens «<hc» o6bemom 350 mn
a Kpblwka
b Hox
¢ Yawa
d TpoTuBOCKONb3ALWAA NoACTaBKa

11 Habop «KomMnakTHbIN KyXOHHbIV KOMOarH» «fp», 1500 ml
11a Kpbiwka
11b  CuenneHne MOTOPHOW YacTu
11c Tonkartenb
11d HanonHutenb
11e  dukcaTop KpbILLKK

11f  Yawa
11g TlMpoTuBOCKONL3SLLANA NOACTAaBKA
12 Hox

13  Hacapgka gns tecta

14 [Odepxatenb ne3sus

14a Jle3Bue ons Hapesku

14b  Jle3Bue ons LWMHKOBKM (MENKOWM, KPYMHOWN)
14c  Jle3Bue s LUMHKOBKM COSIOMKOM

15 Hacapka ona kaptodens dpu

PacnakoBka

JlocTaHbTe YCTPOMCTBO 13 KOPOOKM. YaanuTe BCe aN1eMeHThbl
YNaKOBKW.

Yoanute ¢ yCTpPOWCTBA BCE NPUCYTCTBYIOLLME Ha HEM STUKETKM
(He yoansTb 3aBOACKYIO TabINYKY).

CurHanbHag namMmmnou4ka

CurHanbHas namnouka (2) nokasblBaeT cTaTyc paboTbl Npu-
60pa, Koraa OH NOAKIOYEH K 3NIETKPOCETH .

CurHanbHas Cratyc pabGoTbl npubopa

naMnouka

Mwuratowmin -~ Mprbop roToB K UCMOJIb30BAHUIO

KpacHbin

3eneHbin Mpnbop pa3bnokMpoBaH (Haxarta KHomnka
6e3onacHocTU (1)) U MOXET BbITb BKITIOYEH

KpacHbi Mpubop neperpencs. Jainte emy ocTbiTb. OH

CHOBa roToB K NCMOJ1Ib30BAHUIO, KaK TOJIbKO
CuUrHasibHas namriovyka saaMmmraeT KpaCHbIM

TexHonorna Smartspeed

KHonka Smartspeed pns
nepekxkaioYeHNs CKOpoCcTen i

OpHo HaxaTue, niobas cCkopocTb. Yem cunbHee Bbl HaxumaeTe,
TEM BbILLIE CKOPOCTb (pUc. A). HYeM BbliLLie CKOPOCTb, TEM
NpoAyKTbl 6bICTPEE CMELLMBAIOTCS Y MEJIbYE N3MESTbYAIOTCS.

YnpaBneHne ogHoM pykon: kHornka Smartspeed (3) no3sonser
BKJIIOYaTb ONeHaep v perynmpoBaTb CKOPOCTb O4HOM PYKOWA.

Kak nonb3oBaTbcs Npubopom

Mepen nepBbIM MCNONB30BAHMEM: YoanuTe TPaHCNoOPTUPO-
BOYHbIN 3aMOK C MOTOPHOW YacTu (4), NOTAHYB 3a KPACHYI0
NEHTY.
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BxkniouyeHue (A)

Mpubop nmeeT kHoMnky 6e3onacHocTn. [na 6e3onacHoro

BKJIIOYEHWS CrneayiTe cnenyowmm waram:

1. CHavana HaxmMuTe KHorky 6e3onacHocTu (1) 6onbwmnm
nanbLem n yaepxmsarite ee. CurHanbHas namnoyka
3aropuTcs 3e1eHbIM CBETOM.

2. 3arem HaxumamTe kHornky Smartspeed (3), Bbibupas
Xenaemyro CKopoCTb.

Ecnu He HaxaTb kHonky Smartspeed (3) B TeuyeHun 5 cekyHp,
nocne HaxarTuTs KHonky 6e3onacHocTr, To Npubop He
BKJtOUUTCA. CUrHanbHas namnoyka 3aaMmuraeT KPacHbIM
cBeToM. [Jns BKoYeHUs npubopa, HayHuTe ¢ wara 1.

3. Bo Bpemsi paboTbl KHOMKY 6€30MacHOCTW yaepXnBaTb He
HY>HO.

PyuHou 6neHpep (B)

PyuyHolt GneHaep naganbHO NoAXoauT A4S NMPUroTOBNEHUS
COyCcoB, NOANMB, CYNoB, MaoHe3a 1 AeTCKOro nuTaHus, a
Takxe AJ19 CMeLLINBaHNS HAMUTKOB U MOJIOYHbIX KOKTEMNEN.
[ns nony4eHns HaunyyLWVX PesynbTaToB CMEeLLNBaHNS
MCMOb3YiNTe CaMyto BbICOKYH CKOPOCTb.

e BcTaBbTe MOTOPHYIO YacTb (4) B pabouyyto YacTb 6neHgepa
(6) oo dukcauyunm.

e [1ONHOCTBLIO ONYCTUTE PYYHO BNEeHAEP B MEPHbIN CTakaH
nnn vawly. 3atem BKIoUYUTe NPUHOP, Kak OMMCaHO BhILLE.

e [locne ncnonb3oBaHUs OTKOYUTE NPUBOP OT CETU N HAX-
MuUTe KHoMku dukcaumm (5), 4Tobbl 0TCOEAMHUTL MOTOP-
HYIO 4aCTb.

Ecnun Bbl nepemeLwunBaeTe NpsiMo B KacTptosie B NpoLecce
NPUrOTOBAIEHNS, TO CHaYana CHUMUTE KacTPIOIO C MANTHI,
4TOObI N36eXaTb PAa3OPbLI3rMBaAHNSA KUMSLLEN XNOKOCTU (PUCK
oxora).

Mpumep peuenta: MaioHes

250 r macna (Hanpumep, NOACONHEYHOr0),

1 9lUo 1 1 ANYHBIN XENTOK JOMONHUTENbHO,

1-2 4. noxkun ykeyca (npnbnuantensHo 15r),

Conb 1 nepew, No BKyCy

[MomecTuTe BCe MHrpeaneHThl (MpyY KOMHATHON TeMnepartype)
B €MKOCTb, B BbILLEYNOMSAHYTOM nopsigke. [lomectuTte py4yHon
OneHgep Ha oHO emkocTu. icnonbayiliTe pyyHo 6neHaep Ha
MakCUMasnbHOW CKOPOCTU, MPUAEPXKNBANTECH STON CKOPOCTMU
[0 TEX Mop, Noka Macso He nobeneet. 3aTteMm, He BbIk/tO4as,
NOAHUMUTE PYYKY HA MOBEPXHOCTb CMECU, 3aTeM ONATb
Hasaf, BHU3, 4TOObl 3abpaTbh OCTATOK Macna.

Bpems nsrotosneHus: ot 1 MyuHyThI (419 canata) 4o 2-X MUHYT
ons 6onbLUel ryCTOThI (HanpumMep, 4f1s coyca).

BeHuuk (B)

MCI'IOJ'Ib3yVITe BEHYMK TOJIbKO A1 B3OMBAHWNS C/IMBOK, SAUYHbIX
6enkoB, 1 GUCKBUTHOIO TECTA N FOTOBbIX necepToB.

e BcraBbTe BeHUMK (8b) B peaykTop (8a), 3atem nogcoeam-
HUTE MOTOPHYIO 4acTb (4) K pefyKTopy.

e [oNIHOCTbIO ONYCTUTE BEHYMK B HaLLy U TOJSIbKO NOC/E 3TOro
BKJlOHAlTE Nproop.

e [locne ncnonb3oBaHWsa OTKIIOYUTE MPUOOP OT CETU 1 HaX-
MUTE KHOMKK dpurkcauum (5), 4TOObl OTCOEANHUTL MOTOP-
HYIO 4acTb. 3aTeM BbITaLLMTE BEHYUK U3 peayKTopa.

CoBeTbl gns nony4yeHnsa Hamny4ywumnx pe3ysibtatoB

* lcnonb3yiiTe Yally cpeaHero paamepa.
e [lepemeLllanTe BEHYMK MO YaCOBOM CTPESKe, AepXa ero
cnerka nog, Hak/IoHOM.
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e B36uTtble cnmeku (Makc. 400 M oxnaxaeHHbIX CIMBOK,
MUH. 30 % xupHocTH, 4—8 °C): HaYHUTE C MasNioi CKOPOCTH
(nerkoe HaxaTune Ha Ha KHOMKY) 1 yBenn4nBalite CKOpoCTb
(BCe Gonbliee HaxaTne Ha KHOMKY) Npu B36MBaHU.

e B306uBaHMe AnYHbIX 6e/1KOB (Makc. 4 AiLua): HAYHUTE CO
cpenHen CKOpPOCTU (CpeadHee HaxaTtme Ha KHOMKY) 1 yBenu-
yMBaTe CKOPOCTb (BCe BonblUee HaxaTune Ha KHOMKY) npu
B36MBaHUN.

Hacapka pnsa mope (C)

[Mpecc MOXHO NCNOL30BaTh AN PA3MUHAHUS CBAPEHHbIX 40
MSArKOCTM OBoOLLEel 1 PppyKTOB, Hanpumep kaptodens, 6atara,
NOMMA0POB, C/IVB UK 1010K.

Mepen ucnonb3oBaHnemMm

He ncnonbayrite onsa NpUroToBAEHNS NIOPE XECTKME UK
CbIpbl€ MPOAYKThI, TAK Kak 3TO MOXET NPUBECTN K NoBpexae-
HUIO YCTPOWCTBA. YoanuTe TBEPAbIE YAaCTU, Takne Kak Koxypa,
KOCTOYKM 1 YEPEHKN, @ 3aTEM CBapUTE 1 CNENTE BOAY.

BaxHo!

e He nomeLuaiTe HacaaKy Ansi MNiope B KACTPIOO, HAX0-
[OSILLYIOCS HENMOCPEACTBEHHO HA UCTOYHMKE Tenna.

e Bcerga cHavyana CHMMamnTe KacTPIOIO C NAUTbI 1 fanTe
HEMHOrO OCTbITb.

® He CTy4MTe HacagKkonm Ans niope Bo BpemMs Uim nocne ee
MCNoNb30BaHUS MO CTEHKe KacTpionun. Ans ynaneHus
OCTaTKOB MWLM UCTONL3YATE IONaTky.

® Y106bl OCTNYb HANNYYLLVX PE3YNLTATOB MPU
NPUroTOBNEHUN MNIOPE, HE HAMONHANTE KaCTPION (UNn
LPYryto eMKOCTb) NpoaykTamu 60sbLue, YHeM HarMoNOBUHY.

e He obpabarbiBaiiTe 6onee 1 nopumm 6e3 nepepsbiBa.

e JlaiiTe yCTPOMCTBY OCTbITb HA MPOTSXEHUN 4 MUHYT, a
3aTemM npogosxarite 06paboTky.

Ucnonb3oBaHne Hacapku ans niope

e YcTaHoBuTe KOPOOKy ckopocTeit (9a) Ha cTepxeHb (9b),
BpaLLas no YacoBOW CTpesike.

¢ [lepeBepHuUTE HacagKy AJ1s MOPe 1 YCTAHOBUTE IONATKy
(9c¢) Ha LeHTpasnbHYIO BTYJIKY, @ 3aTeM NnoBopayuBante
NPOTMB 4aCOBOW CTPENKM A0 HAANEXALLEro NONOXKEHMS.
(Ecnun kopobka cCkopoCTel He yCTaHOBNIEHa, TO HEBO3-
MOXHO HaAeXHO 3adurKCMpoBaTh ONarky.)

e CoepnvHuTe Hacagky Ans nope ¢ 610Kom MoTopa u
HazaBuTe, 4ToObl 3adurKcrpoBaThb. MoaknounTe Npudop
K ceTu.

e [lomecTuTe HacaaKy AJid MOPe B KACTPIOMIO, MUCKY 1N
OPYryto eMKOCTb 1 BKJIIOYMTE YCTPOMCTBO. [epemeluante
Hacagky oss nope
B CMECW NPOJYKTOB BBEPX-BHM3 [0 TEX NMOp, Noka He ByaeT
NOy4EeH Xenaemblii pedynbrar.

e [locne ncnonb3oBaHUs BbITSAHYTb LUTEKEP U3 PO3ETKN.
[MoBopaynBas No 4aCoOBOW CTPENKE, CHATb HACaaKy
mMsanku (9c).

e HaxaTb pasmblkaioLme KHOMKN A1 CHATUS MSAnku. CHATb
npuBogHoi y3en (9a) ¢ xsocTtoBuka (9b), NnoBepHyB ero
NPOTUB YACOBOW CTPENKN.

Mpumep peuenta: KaptodenbHoe nope

e [lomecTtuTe B Hawy 1 kr BapeHoro kaptodensa

e PasmuHarite B TedeHne 30 ¢ ([aBneHune Ha % xopa
nepeksoyarens)

e No6assTe 200 M TEMIOr0 MOJIOKA

e [lpoponxalite pasaMunHaTh B TedeHne npumepHo 30 ¢

Uamenbuutenu (D)
Namenbuutenu (10) noeanbHO NOAXOOAT AN U3MESIbYEeHUS
Msica, TBEPOOro Cbipa, Nyka, 3e/IEHN, YHECHOKA, MOPKOBMU,

OpEexoB, MUHAANS U T.4,.

95

09.05.17 10:45



Bcerpa namensyarite TBepable NPOAYKTbl HA MOJTHON CKOPOCTH
(Hanpumep, napmesaH, wokonag,).

[na nony4yeHns HaUNyyLWLX pe3ynbTaTtoB, NoXanyncra,
03HakoMbTech ¢ Tabnuuer D. MakcumasnbHoe Bpemsi paboTbl
na3meneim-Tens «<hc»: 2 MUHyTbI (60JIbLIOE KOIMYECTBO BAAXHbIX
nHrpeaveHToB) / 30 cekyHA (Cyxue nnm TBepable MHIPEeANEHTbI
nnm konnyecTtso < 100 r / 100 mn). MNpw NOHUXKEHU CKOPOCTH
MOTOpa 1/ U CUIbHOM BUOpauUMn HeMenJIeHHO npekpaTtnuTe
06paboTKy.

[Mpumep peuenTa: BAHUIbHO-MeA0BbI YHePHOCNB

(B KQ4eCTBE HAYNHKM Anst 6MHOB MM NACTbl 4J19 HAMa3blBaHWS):

e [onoxwute 70 r rycroro mepa v 50 r yepHocnvBa B Hally
namenvyintens «hc»

® 13mMesibyaliTe B TedeHne 4 CekyH, Ha MakCUManbHOM
CKOPOCTM (MOSHOCTLIO HAXMUTE Ha KHOMKY Smartspeed)

e no6asbte 10 Mn BOAbI (BaHWb MO BKYCY)

e BKtOUMTE NPUbOP eLle Ha 1,5 cekyHapbl.

Ha6op «KomMnakTHbIA KyXOHHbIN
KOMOamnH»

Habop «KomnakTHbI KyXOHHbI kKoMbaiH» (11) ngeansHo
noaxoauT ans:

® V3MeSIbYEHNS Y CMELUMBAHNSA

® 3amelunBaHus TecTa (He 6onee 250 r mykn)

® Hapesku U LUNHKOBKM

U3amenbueHune (E)

C nomoLubto Hoxa (12) Bbl MOXeTe M3MeNbinTb MSICO, Cbip,
NyK, 3€/eHb, YeCHOK, MOPKOBb, rpeLikne opexu, GyHayK,
MWUHOANb U T.A.

[ng nony4yeHnsa Hanny4ymx pesynsTaTos, Noxanyncra,
03HaKOMbTECb C MaKCUMasbHbIM KOJIMHECTBOM 1 CKOPOCTLIO,
ykasaHHbIMU B Tabnuuei pasgena E.

He namensbyante CAnWKOM TBEpPAble MPOAYKTbI, Takne Kak
KyOVKM NbAa, MyCKaTHbIN Opex, KodbenHble 3epHa UK Kpyrbl

Mepen uamenb4eHnem ...

® npenBapuUTeNbHO HapeXbsTe MACO, Chbip, JyK, YECHOK,
MOPKOBb, 41N

e ynanute ctebnn 3eneHn, CKOpyny Opexos

® yOanuTe KOCTU, XWbl U XPSILLM U3 Msica

e yBGeauTech, B HAMYUN MPOTUBOCKOSb3SLLEN MNOACTABKN
(11g) Ha yawe namenbunTens.

BHumaHue: O4yeHb ocTpbii HOX! Beceroa aepxwnte ero
3a BEPXHIOIO NJIACTMKOBYIO YacTb N 0OpaLlanTech C HAM
OCTOPOXHO.

OCTOPOXHO CHUMUTE 3aLLUTHBIA YEXOJ C HOXA.

e YCTAHOBUTE HOX HA LIEHTPasNbHbIN CTEPXeHb Yawuu (11f),
noBepHUTE ero oo dukcaumn.

e [lomecTuTe NpoayKThl B Yawly. NprucoeanHnTe KpbILLKY
(11a) k yawe npu nomoLm durkcaropa Kpbiwku (11e),
KOTOPbIM PACMOSIOXEH PAAOM C PYYKOWN YaLlu.

e J1n§ 3aKpbITUS KPbILLIKX MOBEPHUTE €€ MO 4aCOBOW CTPENKE,
4TOObI PprKCATOP 3ALLENKHYNCS Ha, PYYKON.

e BcTraBbTe MOTOPHYIO 4acCTb (4) B cLEnIeHe MOTOPHOM
yactu (11b) no pukcaumn.

e Bkno4ymTe Npubop B ceTb 1 yOeamTech, 4To TosKaTeslb Ha
MecTe.

e BioymTe Npubop 1 npuaepXmnBanTe vally Apyro pykoid.
e [locne ncnonb3oBaHUs OTKOYUTE NPUBOP OT CETU U HAX-
MuTe KHomnku dukcaumm (5), 4Tobbl 0TCOEAMHUTL MOTOP-

HYI0 4acCTb. YOepuTe TonkaTesb.

e HaxmunTe 3amoK Kpbikn (11e) n gepxute. NoeepHuTe
KpbILWKY (11a) NpOoT1B 4aCoBOWM CTPESKN 4SS OTKPLITUS.

e [loAHUMUTE KPbILLIKY.
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e OCTOpO)KHO BblTalLMTE HOX Nepe TeM, Kak BbIHUMaTb
M3MeJIbYEHHbIE NPOAYKTLI. N9 CHATUS HOXa Crierka
noBepHMTE N NPpUNoaAHNMUTE ero.

3amMeluMBaHue JIerkoro Tecrta

C nomoLubio Hoxa (12) Bbl MOXeTe 3aMeCcuTb IErkoe TecTo,
nns 6JIMHOB UM NPora, C UCMNoJsib30BaHMEM He 6onee 250 r
MYKW.

MNpumep peuenTa: Tecto Ana 6aMHOB

Haneite 375 mn monoka B yally, no6asste 250 r Myku n

2 aiua. Ha nonHol ckopocTy CMeLlainTe A0 Nony4eHns ogHo-
POLHOr0O HEXHOro TecTa.

3amMelunBaHue TecTta

Ha pucyHke pasgena E noka3aHo kak Noib30BaTbCHA HACaaAKOM

onsa tecta. Hacagka ans tecta (13) ngeanbHo noaxoauT ons

3ameLumBaHns pasHblX BUAOB TECTA, HaNpUMep, APOXXKEBOrO

1y GUCKBUTHOTO (Makcumym 250 r Myku).

e OnycTute Hacaaky Ansa Tecta B vawy (11f).

e HachbinbTte B Yaly He 6onee 250 r mykn, 3aTeM fo6aBbTe
OCTasIbHbIE HIPEeANEHTbI, KDOME XUAKNX.

e BioumTe Nnpubop, Haxnmasa 6eccTyneHyaThblin
nepekyaresb CKOpoCTu Ha %.

e Jlo6aBbTe XNOKNE UHTPEAMNEHTbI Hepe3 HAMONHUTESb HE
BbIKJIlO4asi npnodop.

e MakcumasnbHoe Bpems 3aMeLlnBanns: 1 MuHyTa — 3aTem
navite npubopy ocTbiThb B TeyeHne 10 MUHYT.

[Mpumep peuenTa: TeCTO 4NN MULLbLI

250 r Myku, Y2 4aliHOW NIOXKWN CONN, Y2 YaMHOM JTOXKM CYyXNX
LPOXOKEN, 5 YalHbIX NOXEK 0NrMBKOBOro macna, 150 mn Boapl
(KoMHaTHOM Temnepartypbl).

Mpumep peuenTa: 6UCKBUTHOE TECTO

250 r myku, 170 r macna (xonogHoro/TBepAoro, ManeHbKMMn
Kycoykamu), 80 r caxapa Horo necka, 1 nakeTmk BaHUIbHOro
caxapa, 1 HebonbLuoe anLo, 1 Wwenotka conun. nsa nonyyeHms
XOPOLUEro pesynbrara He UCMOoNb3ynTe TENSI0Ee, MArkoe Macro.
BbikniounTte nprubop, Kak TObKO TECTO CHOPMUPYETCS B LLAP.
TecTOo CTaHOBUTCSH CAINLLKOM MSAFKMM OT Ype3MEPHOro 3ame-
LuIMBaHUS.

Hape3ka / wumHkoBKka /
Hacagka ans kaptodensa dpwm (F)

Mcnonb3ys ne3sue onga Hapesku (14a) Bel moxeTe pesartb
orypupbl, nyk, rpnbbl, A6510KM, MOPKOBb, PEAUC, CbIPOi
kapTodenb, kabadku, kanycTy. icnonb3ys nessue ons
LUMHKOBKM (14b) Bbl MOXeTe LUMHKOBaTb A6J10K1, MOPKOBb,
CbIpoii kapTodenb, CBEKIY, KanycTy, CbIp (MAMKUA Nan
CpeaHei TBepaoCcTu).

Hacapka onsa kaptodens dpu (15) npegHasHavyeHa ons
npuroToBneHns kaptodens dpu.

e [lomectute nessue (14a,b,c) B pepxartens (14) / nacagka
ana kaptodensa dpu (15) n 3adpukcmpyiiTe B Hy>KHOM
NosIOXeHnW. YCTaHOBUTE AepXKaTesib Ha LleHTpasibHbIN
CTEPXEHb Yaluun 1 3aprKCUPYITE ero.

e [lpucoeanHuTe KpbILwKy (11a) K Yawe npy NoOMoLUn
dukcaropa kpbILwkn (11e), pacnonoxXeHHOro psaom ¢
Py4KOM HaLwmn.

e [1na pukcaumnm KpbILLKW, MOBEPHUTE €€ N0 YaCOBOM
CTpesnike, 4ToObl GUKCATOP 3ALLENKHYICA HAA, PYHKOW.

e BcTraBbTe MOTOPHYIO 4acCTb (4) B cLENnIeHme MOTOPHOM
yactu (11b) no dpukcaumn.

e BkrniounTe nprubop B ceTb 1 A06aBbTE NPOAYKTLI B HAMOJHN-
Tenb.

e BinoumTe npubop. Hukorga He cyiTe pyky B HanosHUTENb,
noka npudop BK/IOYEH. Bceraa ncnonbayiite TonkaTenb
(11c) ons pobaBneHns NPOAYKTOB.
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e [locne ncnonb3oBaHWs OTKIOYUTE NPUOOP OT CETUN 1
HaXMUTE KHOMKK durkcaumm (5), 4ToObl OTCOEANHUTD
MOTOPHYIO HaCTb.

o Haxmunte Ha dukcatop Kpbiwku (11€) n yaepxmsamnre.
MoBepHUTE KPbILLKY (11a) NPOTMB YacoBOV CTPENKN, HTOObI
OTKPbITb €e.

e [ogHMMUTE KPbILLKY.

e BoiTawmTe aepxarens / nacagka ana kaprobens ppu
nepep, Tem, Kak BbIHUMaTb U3MeJibYeHHbIe NPOAYKTbI. s
cHATUA ne3sus (14a,b,c) 0OCTOPOXHO NOATONKHUTE €ro
CHWN3Y BBEPX.

Yxon v ounctka (G)

Ounwante 610K MOTOpa 1 KOPobKy ckopocTeli (8a, 9a)
NCKIIIOYNTENBHO YBAXHEHHOW TKaHbto. KpbiLwky (11a) MOXHO
MbITb NO4, NPOTOYHOM BOAON, HO HE NOrpyXxarTe ee B BOAY 1
HEe MOWMTE B NOCYAOMOEYHOM MaLLVHE.

Bce opyrve 4acty MOXHO MbITb B MOCYA0OMOEYHOM MaLLVHE.
C yawm n3MenbinTEeSNI MOXHO CHATb MPOTUBOCKONb3SILLYIO
noacTtasky ans 6onee TWaTebHOro OYNLLEHWS.

Mpwu paboTe ¢ NpoaykTaMn, UMEOLLMMUN HAChILLEHHbIN LLBET
(HanpuMep, MOPKOBb), N1IACTMACCOBbIE AE€Tann MOryT OKpa-
cutbes. MNepen 04NCTKON NPOTPUTE Takme AeTann pacTuTesb-
HbIM MaCJIOM.

Akceccyapbl

(MOXHO NproBPECTN OTAENBHO, AOCTYMHbLI HE BO BCEX
CTpaHax)

MQ 30: wusmenbunTens oo6bemom 500 M onNs U3Mersb-
YeHUs MOPKOBU, MSICa, Jlyka U T.4.
MQ 40: wnamenbumTenb 06bemom 1250 M 4N LUMHKOBKM,

CMeLlBaHUSA 1 U3MeJibHeHNd JNibaa

TexHuyeckme xapakTepuUcTUKN KOHCTPYKLIMKW 1 HacToALLasA
WHCTPYKLMS MO 3KCrlyataumm MoryT ObiTb U3MEHEHbI 6e3
npeaBapuTeNbLHOMO YyBEAOMIEHMS.
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Jata u3rotoBneHus

YT06bl y3HATb AaTy BbIMYCKa, MOCMOTPUTE HA NATU3HAYHbIN
koA, npoaykTa (Boase Tabnnykm ¢ 0603HaYeHeM cepun).
MepBas undpa 0603Ha4aeT NocneaHow UMbpy roga
narotosneHus. [ige cnepyowme umbpbl — 3TO KaneHaapHas
Hepens. A nocnegHue ABe ykasbiBaloT N3gaHne
(aBTOMaTU4Yeckn nopgcumTbiBaeTcs ¢ 1992 roga).

Mpumep: 30421 — nspenue 66110 BoinyLeHo B 2013 roay

(B 4 Hepenio).

EAL

Mogaenb MQ 775-777-785-787
HanpsihkeHue 220-240B
Yacrora 50-60Tw
Koneo6aHuii
MowHocTb 650 - 750 BT
Ycnoeusa [Mpn Temneparype:
XpaHeHus: o1 +5°C po +45°C

1 BnaxHocTn: < 80%

CpoenaHo B PymMblHUYM ons

Je’JloHrn BpayH Xaycxong I'MoX 'epmanuns
De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-Isenburg/Germany

Mo BoNpocam BbINOSIHEHWUS FaPaHTUNHOIO NN
rocnerapaHTUMHOro 06CNyX1BaHUs, a TakXe B Clly4ae
BO3HUKHOBEHMSA NPo6JsieM Npu NCMNOJIb30BaHUKN NPOAYKLNN,
npocbba cBaA3bIBaThCS € MIHdpopmaumoHHon Cnyx6oi
Cepauca BRAUN no tenedoHy 8 800 200 5262.

M3penve ncnonb3osaTth Mo Ha3HAYeHUIO B COOTBETCTBUMN
C PyKOBOACTBOM Mo 3kcnnyataumu. Cpok cnyx6bl nsgenus
cocTaBnsieT 2 roga ¢ Aatbl NPoAaxu notpedurtento.

MMnopTep 1 OTBETCTBEHHbI 3a NPETEH3MM NOTPEBUTENEN:
000 «JenoHrun», Poccus,

127055, Mockea, yn. Cywesckas, a. 27, cTp. 3.

Ten. +7 (495) 781-26-76

YcTpaHeHue HeucnpasHOCTEN

Mpo6nema | MpuunHa PeweHue

MorpyxHor | HeT nogayn | MNMpoBepbTe, NOAKYEH NN
6neHpep He | NUTaHUS. npubop K CETU NUTAHUS.
paboTaerT. MpokoHTpoNupyiiTe

[OMalLlHME 9N1eKTpuYeckne
npenoxpaHuTenu 1 aBTomarbl
3aLuThI.

Ecnu BCe BbllLeNepeYncneH-
HOe B nopsiake, obpaTntechb

B CEPBUCHbIN LLEHTP Braun.
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YKpaiHCbKka

IHCTPYKLis N0 3aCTOCYBaHHIO

Hawa npoaykujis cTBOpeHa BiagnoBiAHO A0 BUCOKUX CTaHOAAPTIB

AKOCTI, PYHKLOHANLHOCTI | An3anHy.
Mwu cnoaiBaemocs, Wwo Bam cnogo6aeTbest HOBUA MPUCTPIl
Braun.

NMepen BUKOPUCTAHHAM

Byab nacka, peTtesbHO BUBYiTb BKa3iBKN N0 BUKOPUCTAHHIO,

nepLu HiXXK KOPUCTYBATUCH NPUIaa0M.

3acTepexeHHs

Hoxu o4eHb ocTpble! Bo nsbexaHuve TpaBm,

2@\ Moxanyiicra, o6palaiTech G HoXamm ¢ 0co6oM

- OCTOPOXHOCTbIO.
[Mpy 06X0AXKEHHI 3 FOCTPUMU PiXKYHUMN HOXaMU,
CMOPO>XHEHHI EMHOCTI Ta Mif, Yac YMLLEHHS Chif,
LOTPUMYBaATUCS 06EPEXHOCTI.
MpucTpili [O3BONSETLCA BUKOPUCTOBYBATU 0cobam 3
06MexeHMN Pi3NYHUMU 1 CEHCOPHUMU MOXJIMBOCTSMM
41 PO3yMOBUMU 3AiOHOCTAMYU 260 ocobam, Lo He MaloTb
[0CTaTHbOro AOCBiAY Ta 3HaHb, SKLLLO BOHW NepebyBatoTb
nia Harnsa0M abo OTpUMany IHCTPYKLLi LLOa0
BUKOPUCTAHHSA Npunaay 1 yCBiZoMIOTL Hebe3aneky, Lo
MOX€e BUHVKHYTU Yepes HenpaBuiibHy ekcrsyartawjio.
[iTam 3a60pOHEHO 6ABUTUCH 3 AaHUM NPUNAA0M.
MpucTpili 3a60POHEHO BUKOPUCTOBYBATU AITAM.
He cnip ponyckartu giten o npunagy Ta noro MepexHoro
LLIHYpPAa.
3aBxaun BuMukarite abo Bif’ eaHynTe npunag, Big Mepexi
nepen MOHTaXeM, AEMOHTaXEM, YNLLEHHAM,
36epiraHHAM ab0 AKLLO 3anULLIAETE NOro 6e3 Harnsay
AKLLO MEPEXHNI LLHYP MOLUKOAXEHWIA, NOro CNif,
3aMiHUTWN Yy BUPOOHU Ka, CepBiCHOro npeactaBHuka abo
aHasnoriyHoi ocobwu, o6 yHUKHYTU HeGe3neku.
[Mepen BKIIOYHEHHAM B MEPEXY YMNEBHITbCS, LWo Bawia
Hanpyra BianoBigae Hanpyai, BkadaHin Ha Nnpunaai.
Bynbte 06epexHi, SKLL0 3annBaeTe rapsyy pianHy B
KYXOHHWIA KOMBanH 4v 61eHaep, OCKinbky BOHA MOXe
BUUTUCS 3 Mpunaay BHAcAigok panToBoro
NapoOTBOPEHHS.
Lle npucTpin po3pobneHo nuile ans nodyToBoro
BUKOPUCTaHHSA Ta a1l 06pobKu.
Konv npunag npautoe Big enekrpomepexi, 3okpema nig,
Yyac poboTu NpuBOAY, AN HAKNaAAHHS NPOAYKTIB
KOPUCTYMTECS NIMLLE LUTOBXA4EM.
JeTtani NnpuCTPOIO HE NPU3HAYEHI A4J19 BUKOPUCTAHHS Y
MiKPOXBUIIbOBUX MNiYKax.
Byap nacka, no4vcTiTh BCi AeTani nepen nepwmm
BUKOPUCTaHHAM ab0 3a HeobxigHOCTI, cnigyiite
IHCTPYKLiaM B po3aini JOrnas i YALLEHHS.

Onmc

O~NO O~ WN =
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KoHTponbHa KHomnka @

CurHanbHa namnoyka

MNepemunkay Smartspeed / pi3Hi LUBUAKOCTI il
[HeTtanb npmusoay

KHonku BiokpuTTS

Pyuka 6neHaoepa

MipHa cknsiHka

a [Mpwusig

b BiHunk

Hacagka ong niope
9a Kopobka wBunakocTtei

9b Pyuka Hacaakm
9c Jlonatka
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10 350 ma nogpibHioBay «hc»
a Kpwuwwka
b Jleso
¢ Muwucka
d Kinbue NnpoTn KOB3aHHSA

11 Akcecyapwu i KOMNaKTHOrO KYXOHHOIro kombanHa «fp»,
1500 m
11a Kpuwka
11b  Mydra ang npusony
11c LUroBxanbHMK
11d Tpybka ons HanoBHEHHS

11e 3amok

11f  Mwucka

11g  KinbLe NpoTn KOB3aHHSA
12 Jle3o

13  TMpwucTpin gnsa 3amicy
14 Tpumauy

14a TpwucTpin ansa pisaHHs

14b  MpwucTpiit Ans WMHKYBaHHS (APIGHOro, BENKOro)
14c  Pexunm «<XKionbeH»

15 Hacapaka pns kaptonni ¢pi

Posnakoska

ButarnitTe npucTpin 3 kopobku. BuiimMiTb BCi YaCcTUHM
yrNaKkoBKW.

BigyeniTb BCi eTUKETKM 3 MPUCTPOIO (He BigpuBante
3aBOACbKY TabnNyKy).

CurHanbHa namnoy4ka

CurHanbHa namnoyka (2) nokasye cratyc npunagy, Koam BiH
BKJIIOYEHUI B €TIEKTPUYHY MEPEXY.

CurHanbHa [MMpunap/crtatyc po6oTtu

nlaMnouka

YepBoHMI Mpunap, roToBmin 0O BUKOPUCTAHHS

6nmatouni

3eneHni Mpunapg, BioKpUTUA (HaTUCHYTA KHOMKa
BiAKPUTTS) | MOXe OyTU YBIMKHEHWNI

YepBoHuI Mpunap neperpiscs. Jante NOMy OCTUIHYTU.

BiH 3HOBY 6yAe roToBuin 0 BUKOPUCTAHHS, SIK
TiNIbKK NamMnoyka ctaHe 6a1MMaT YHePBOHUM

TexHonoria Smartspeed

NMepemukay Smartspeed ansa
nepeMmnKaHHSA LUBUOKOCTEN il

OpavH nepemumkad, pisHi wemnakocTi. Yim Binblie Bu TucHeTe,
TUM BULLE WIBUAKICTb (Man. A). H1Mm BuLLE WBUOKICTb, TUM
wBmaLe i ApibHilLe pedynbTaTy 3MiLLyBaHHS | NOAPIOHEHHS.

YnpaBniHHSA OHIE0 pyKoto: nepemmkad Smartspeed (3)
[03BOJISIE YBIMKHY TV MPUBIL Ta KOHTPOJIOBATY LBUAKICTb
OJHIEI0 PYKOIO.

Ak BUKOpUCTOBYBaTU Npunan

Mepepn nepwnm BUKOPUCTaHHAM: Buaanite TpaHCnopTyBanbHUN
3aMoK 3 geTani npueoay (4), NOTArHYBLUN 32 YHEPBOHY CTPIYKY.

YBiMKHEHHS (A)

Mpwnag Mae KOHTPOJIbHY KHOMKY. [51s 6e3ne4Horo BM1KaHHs
CNigyinTe HACTYNHUM KpOKaMm:
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1. CnoyaTky HaTUCKyTe KOHTPOJIbHY KHOMKY (1) BENMKUM
nanbLUeMm i yTpumynTe. JTamnoyka 3acBiTUTbCS NOCTINHUM
3€eJIEHVM CBIT/IOM.

2. MNoTim HaTuckyTe nepemmnkad Smartspeed (3) BignosigHO
00 6axaHoi LWBUAKOCTI.

Akwo nepemunkad Smartspeed (3) He HATUCHYTU MPOTArOM
5 cekyHA, npunag He MoxHa Byae YBIMKHYTU B Linsx
6e3nekn. CurHanbHa namnoyka 6nmmae YepBoHum. Ans
YBIMKHEHHSI Ipunagy, No4HiTb 3 KPOKy 1.

3. Mig yac po6oTn Bam He NOTPIGHO yTPUMYBATH KOHTPOJIbHY
KHOIMKY HaTUCHYTOIO.

Py4Hunia 6neHpep (B)

PyyHnin 6nengep npekpacHo NMYnTb OJ1s NPUroTyBaHHS
coycis, NignAne, cynie, ManoHesy i ANTAYOro Xxap4yBaHHS,

a TakoX AN1s 3MiLlyBaHHSA HAMoiB Ta MOJIOYHUX KOKTEMIB.
[na 3006yTTa HANKpaLLMX pe3ynbTaTiB 3MilLyBaHHS BUKOPU-
CTOBYMNTE HANBULLLY LLUBUAKICTb.

e BcragTe npuBig (4) B pyduky 6bneHgepa (6).

e PoaTallyiTe pydHuii 6neHgep rmmboko B Yalli abo MUCLL.
MoTiM YBIMKHITb Npunag, ik OnMcaHo BULLE.

e [licns BUKOPUCTAHHSA BUMKHITb 3 MEPEXi | HATUCHITb KHOMKY
BIiAKPUTTS (5) ANd BiA €QHAaHHS NpuBOaY .

Mpw 3millyBaHHi 6e3nocepenHbO B KACTPYJi B XO4i rOTyBaHHS
crnoyaTky 3HiMiTb KaCTPYJSIto 3 MANTY OO YHUKHYTU PO30PU3KY-
BaHHS KUMISHOi PigvHM (pU3nk obLunaptoBaHHs!).

Mpuknaa peuenty: ManoHes

250 r pocnmHHOI onii (Hanpuknag, COHALWHMKOBOI),

1 uine anue + 1 Ae4HN XOBTOK,

1-2 4. noxkun outy (NpMbnamsHo 15r),

Cinb Ta nepeLlpb 3a CMakom

Moknagitb yCi iHrpeaieHTn (Npu KiMHaTHI Temneparypi)

B EMHICTb, Y BMLLE3a3HAYE€HOMY NOPSAKY. 3aHYpTE PYHHUIA
6nengep Ha AHO EMHOCTI. BukopucToByinTe py4Huin 6neHaep
Ha MakKCUMasbHIN LWBUOKOCTI, LOTPUMYNTECH LIET LUBUOKOCTI
0,0 TUX Nip, NOKK onis He noGinie. MoTiM, He BUMMKatoun,
NigHIMITb PYYKY Ha MOBEPXHIO CyMilli, NOTiM 3HOBY Hasan,
BHM3, W06 3abpaTn pewTy Macna. Yac BUroToB/EHHS: Bif,

1 XBUAVHK (oNs canarty) Ao 2-X XBUAVH Ansa 6inbLluoi ryctoTn
(Hanpvknag, ans ryctoro coycy).

BiHuuk (B)

BurkopucTOBYiNTE BiHUYMK NnLLE ANs 36UBAHHA BEPLLKIB, SEYHNX
6inkiB i 3mMiLLlyBaHHA BICKBITHOMO TiCTa | FOTOBUX AECEPTIB.

e BCTaBTe BiHYMK (8b) B MexaHi3Mm (8a), 3akpiniTb NpuBig,
B KOPMYCi.

e [TOMICTiTb BIHOHOK B MUCKY i SINLLIE MICNSA LbOrO YBIMKHITb
npwunag,

e [licna BUKOPUCTAHHA BUMKHITb 3 MepeXi i HATUCHITb
KHOMKY BiakpuTTa (5) ona Big’eaHaHHs npueoay. MNoTim
Bifl'eQHaNTe BiHYMK Big, npueoay.

Mopaau ang AOCArHEeHHS HalKpaLwmnx pe3ynbTaTiB

* BUKOPUCTOBYINTE MUCKY CEPELHLOIO PO3MIPY.

e PyxanTe BiIHYMKOM 32 MOAMHHUKOBOIO CTPINKOD, TPUMAK4un
A0ro 3nerka nig, KyTom.

e 36uTi BepLukn (Makc. 400 M 0X0N0AXKEHNX BEPLLKIB,
MiH. 30 % xunpHocTi, 4—8 °C): MOYHITb 3 Manoi LWBMAKOCTI
(nerke HaTUCHEHHS Ha NepemMuKay) Npu 361BaHHI.

e 36KBaHHA Ae4HMX BinkiB (Makc. 4 a1ius): NOYHITbL 3 cepea-
HbOI LUBNAKOCTI (NOSIOBUHHE HAaTUCHEHHSA Ha NepemMmnkad)
i 30iNbLUYIATE WBUAKICTL (BCE BOinblle HATUCHEHHS Ha nepe-
MuKay) Npu 30MBaHHI.
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Hacapka pnga niope (C)

MpuncTpii Ana NpuUroTyBaHHS Nope MOXHa BUKOPUCTOBYBATU
L9 NTPUroTyBaHHSA Mope 3 BapeHMX 0BOYIB Ta PPYKTIB, 9K
Hanpuknag, 3BM4YanHoi Ta conoaKoi kapToni, NoOMiaopis,
CNuB Ta a0nyK.

Mepen BUKOPUCTaHHAM

He noppibHioiiTe TBepAy abo cupy ixXy — Lie MOXe NoLKoaNTN
npunag. Buaanite TBEPAI YaCTUHU, HANPUKNAL, LWKIPKY,
KicToukM Ta cTebna, NoTiM NPUroTyinTe i NPOLIAITh.

Baxnueo

e Hikonu He BUKOPUCTOBYIMTE HACaZKy AN1s NOPe Yy KacTpyi,
LLIO CTOiTb Ha BOTHi.

e 3aBxAu 3HiMaTe KacTpyJIto 3 BOTHIO Ta AaBaliTe ili Tpoxu
OXOJIOHYTH.

e He cTykarTe HacaaKkoo Ans nope no CTiHKax EMHOCTI, WO
BMKOPUCTOBYETLCS A1 MOr0 MPUroTyBaHHS, Nig yac abo
nicns BUKopucTaHHs. 3ickpibarite ixy, LWo Hanunna, 3a
[,0MOMOIOK0 IONaTKM.

e J1na OTPMMaHHS HanKpaLLmx peadynbratis nifg 4ac npuroTy-
BaHHS NiOpe He 3anOBHIONTE KACTPYJIIO YU iHLLY EMHITb
ixeto BinbLue, HX Ha MONOBUHY.

e He 06pobnsiite 6inblue 1 napTii npoaykTi 6€3 nepepsu.

e JlaiiTe NPUCTPOIO OXONOHYTU MPOTArOM 4 XBUIIVH, MEPLL HiXX
npoaoBXyBaT 0OPOOKY.

BukopucTtaHHsa Hacagku ans nope

¢ [lpuenHaiiTe KOpobKy WBMAKocTel (9a) oo pyykm (9b),
NOBEPHYBLUU ii 32 FOANHHNUKOBOO CTPINKOIO.

e [lepeBepHiTb Hacaaky Ans nope, HagiHbTe nonatky (9¢) Ha
LLeHTpasbHy BiCb Ta NOBEPHITH ii AN 3aKpinneHHs. (FKLLo
KOPOOKY LLIBUAKOCTEN He Byn0 NpUeAHaHo, 1onaTky He
3aKpPiNUTbCS Ha MicL,i.)

¢ [lpuenHaiiTe MOTOPHWUI 610K A0 HAcaaku s nope 1a
HaTUCHITb, W06 3adikcyBaTh. YBIMKHITb B €11€KTPOMEPEXY.

e [lOMICTiTb HacaaKy OJ19 NoPe Y KACTPYI0, MUCKY YU iHLLY
EMHITb Ta YBIMKHITb Npunag,. Pyxainte Hacaaky Ans niope
y CyMilLli BrOpy Ta BHM3 A0 AOCATHEHHS1 6axaHoro pesysb-
Tary.

e [licna BUKOPUCTaHHSA Bif'€eQHaNTe Npunag, Big Mepexi.
3HiMiTb Hacaaky (9c), noBepHyBLUM ii 32 FOANHHUKOBOIO
CTpiNKoto.

e HaTWUCHITb KHOMKN AeBN0oKyBaHHS, 06 3HATY HACaAKY ANs
nope. 3HiMiTb peaykTop (9a) 3i CTpuKHA TonkyLwkn (9b),
NOBEPHYBLUW NOro NPOTU FOOUHHUKOBOI CTPINKK.

Mpuknaa peuenTa: KapTonasiHe nope

e [loknafitb 1 Kr BAPEHOi KAapTOMJii B HaLly

Po3muHaiTe npotarom 30 cek. (HaTuCHITL perynatop Ha %)
Joparite 200 mn TENNOro Monoka

MpopoBxyiTe po3mMuHaTK we npoTarom 30 cek.

NoppioHoBaui (D)

Moppi6Hiosaudi (10) yynoBo nuyaTh Ans NOAPIOHEHHS M’Aca,
TBEPAOro CUpy, nyka, Tpas, YHaCHWKY, MOPKBU, FOpPIXiB,
Murganio i Tak gani.

3aBxaun noapibHoNTe TBEPAi MPOAYKTU Ha MOBHI LWBUAKOCTI
(Hanpuknag, napmesaH, LoKoaa).

[na nocsirHeHHs HankpaLumx peaynbraris, Oyab nacka,
o3HaliomTecs 3 Tabnuueto D. MakcumanbHuii Yac poboTun
noapibHio-Baya «hc» cknagae 2 XBUNMHKW (BESVIKI KifIbKOCTi
Bosnorux iHrpegjeHTis) / 30 cekyHp, (cyxi abo TBepai
iHrpeaieHTn abo kinbkocTi < 100r / 100 mn). HeraHo
NPUMNVHITE 0OPOOKY, SKLLO LUBUAKICTb MOTOPY 3HUXYETLCH Ta/
a60 BMHMKaOTb CUJIbHI BibpaLyji.
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Mpuknag peuenTy: BaHibHO-Me[0BI CIMBU

(5K HaNoBHIOBaY A1t MAIMHLLIB 260 NacTa AJ19 HaMa3yBaHHS):

® HamnoBHITb MMCKy nogpibHioBava 70 r B’a3koro meny i 50 r
CnvB

® nopapibHIoMTE NPOTAroM 4 CeKyHA, Ha MakCUMasbHil LWBKA-
KOCTi (MOBHICTIO HATUCKYNTE Ha perynatop Smartspeed)

e pnoparite 10 Mmn Boam (3 apoMatom BaHini)

® MNpoLOBXyWTe NoapibHoBaTyK Wwe 1,5 cekyHau.

HaGip «KomnakTHUin KyXOHHU
KOMOamnH»

KomMnakTHUIA KyXOHHWU koMBalH (11) 4y[LoBO NMYNUTL ANs:

® noapibHEeHHS i 3MiLLyBaHHS
e 3amicu TicTa (He 6inbwe 250 r 6opoLuHa)
® Hapi3ky cknboukamm i Kybrkamm

Moppi6HeHHs (E)

BukopucTtaHHs nesa (12) nonomoxe noapidoHUTK M’Aco,
cup, unbynio, 3eneHb, YaCHUK, MOPKBY, FOpixu, MUr4anb
i Tak gani.

[na nocsArHeHHA HankpaLumx pesynbTaTie, byab nacka,
03HaMoMTEeCs 3 MaKCUMasbHOIO KiflbKICTIO i LUBUAKICTIO,
BKa3aHMMU B Tabnuueto po3gainy E.

He noppibHionTe oyxe TBepai NpoayKTU, Taki Ak KyOukn
NboAy, MyCKaTHWI ropix, KaBOBi 3epHa abo 31aku.

Mepep NOAPIGHEHHSM ...

® 3a3pganerigp Hapi3ainTe M’aco, cup, LMByo, YaCHUK, MOPKBY,
yini

° BuUpanite ctebna 3 3efeHi, LWkapanyny 3 ropixis

® BUAANITb KICTKW, XN | XPSALWi 3 M’aca

® 3aBXAM NEepPeKoHyMTeCS, LWO KiflbLe NPOTY KOB3aHHS (11Q)
HafjiTe Ha MUCKY NoapibHIoBaYa.

YBara: Jle3o oyxe roctpe! 3aBxan TpuManTe Moro 3a BEPXHIO
NAacTUKOBY YaCTMHY i MpaLonTe 3 HUM 06epexHo.

O6epexHO BUAANiTb NIACTUKOBY KPULLIKY 3 Nie3a.

e [lomicTiTb Ne30 B LeHTp Mucku (11f), 06epHiTb noro Ao
dikcauii.

e HanoBsHiTb MUCKY NpoaykTamu. MpuegHanTe Kpuwky (11a)
[0 MUCKM i3 3aMKOM (11€), po3TalloBaHUM NOPSA, 3 PYHKOO
MUCKMU.

e Jlna 3aKpUTTS KPULLKN OOEPHITB ii 32 FOANHHNKOBOIO
CTpinKoto, abv 3aMOK 3aMKHYBCS 3 KNaLL@aHHSIM Hag, Py4Koto.

e Bcraste npuBia (4) B MmydTy (11b) oo dikcauii.

e YBIMKHITb NpUaz B Mepexy i nepekoHamnTecs, Lo LWTOB-
xanbHUK (11¢) Ha micL.

e YBIMKHITb NpUnag i TpMamnTe MUCKY iHLLIOK PYKOIO.

e [licna BUKOPUCTaHHA BUMKHITb 3 MEPEXXi | HAaTUCKYNnTe
KHOMKW BiakpuTTa (5) ona BuaganeHHs npmsoay. Buganite
LUTOBXasNbHUK.

e Hatuckyiite 3aMok Kpuwiku (11e) i Tpumaiite. O6epHiTb
KpULLKyY (11a) NpoTn rOoMHHMKOBOI CTPINKM ANS BiAKPUTTS.

e [ligHIMITb KPULLIKY.

o 0BepexHO BUNMITb Ne30 nepen, TMM, Kk BUNHATY NOAPIOHEHI
npoayktn. [1na BuoaneHHs nesa a3nerka 06epHiTb Moro i
BUTArHITb.

3amic fierkoro Ticta

3 BMKOPUCTaHHAM ne3a (12) Bu MoxeTe 3amicutu nerke TicTo,
SK A5 MAVHLIB @Bo Ans nMpora, 3 BUKOPUCTaHHAM He Ginblue
250 r 6opoLuHa.

100
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Mpuknag peuenTy: MAVHLEBE TICTO

Cnouyatky nomicTiTe 375 Mn Monoka B MUCKY, aoaanTte 250 r
6opoluHa i noTiM 2 Anus. Ha NoBHiIlM LWBMAKOCTI 3MilLaiTe oo
30006yTT OJHOPIAHOIO HiXXHOrO TicTa.

3amic TicTa

KapTuHka 3 po3ainy E Takox 3acTOCOBHA AJ15 BAKOPUCTAHHS
NPUCTPOIO 4S5 3aMicy TicTa.

MpucTpin gna Ticta (13) ineanbHWin ANs 3amicy pisHUX BUAIB
TicTa, Hanpuknaa, opiXaXXoBoro abo GiCKBITHOro (MakCMMyM
250 rp 6opoLuHa).

e [lomiCTiTb NpUCTpI ans Ticta B mucky (11f).

e HanoBHiTb MUCKY He Binblue Hix 250 rp 6opoLuHa, NoTim
[0[aliTe OCTaHHi iIHrpeaieHTn, OKpPiM PiaKnX.

® BBIiMKHITb NPUCTPIN 1 NPUKNaAiTe % CUAN TUCKY A0
nepemMukaya weuakocteri Smart Speed.

e JlopanTe pianHu Yepes OTBIp A1 HAMOBHEHHS Npu
npawoo4oMy NPUBOL].

° MakcumanbHui 4ac 3MillyBaHHA: 1 XBUAMHA — NOTIM
0X0J1I0A4iTb NpMBIA, NPOTAroM 10 XBUANH.

Mpuknaa peuenTy: TICTO ANs nNiun

250 r Myku Y2 4aiiHOT NOXKM CONi Y2 YaMHOI JIOXKKN CyXnX
ApikaxiB, 5 YaliHMX IOXOK 0MBKOBOro macna, 150 mn Boau
(KiMmHaTHOI Temneparypu).

MNpuknag peuenty: 6ickBITHE TICTO

250 r 6opolwuHa, 170 r macna (Xxo10a4HOro/TBEPAOro,
ManeHbkumMu wmaroukamm), 80 r uykpy, 1 nakeTnk BaHinbHOro
uykpy, 1 HeBenuke aiiue, 1 winka coni. Ans 3000yTT [OOPOro
pesynbTaTy He BUKOPUCTOBYITE Tense, M’ ake Macio.
MpunuHiTb 3MilyBaTy 6e3nocepenHbO Nicns Toro, sik TICTO
chopmyBanocs B kymio. TiCTO CTaHe Ayxe M’aK1M Bifg, HaaMIp-
HOro 3amicy.

Hapiska ckuboukamu / kyoukamm / Hacapka
pna kapronni ppi (F)

BukopucToByoumn npunag, ana Hapisku (14a)

Bu moxeTe HapidyBaTy ckmbo4ykamum oripku, umbynio, rpuou,
abnyka, MOPKBY, PeANC, CUPY KapTomio, kabauku, KanycTy.

3 BUKOPUCTaHHSAM noapibHioodoro npunagy (14b) Bu moxeTte
HapidyBaTu s61yKa, MOPKBY, CUPY KapTomnto, Oypsik, Kanycry,
cup (M’siknii abo cepefHbOi TBEPAOCTI).

Hacagka gna kaptonni ¢pi (15) Ana HapidaHHs kapToni
COJIOMKOIO.

e [lomicTiTe Npunagp, (14a,b) B Tpumau (14) / Hacagka ons
kapTonni dpi (15) i 3adikcyinTe B NOTPIGHOMY NOJIOXKEHHI.
[MoMICTITb TPUMaY B LLEHTP MUCKM i 3adikCynTe Ha MiCL.

e [lpuenHanTe KpuULLKY (11a) 4O MUCKM 32 LONOMOIOI0 3aMKy
(11e), po3TaloBaHOro NOPsL 3 Py4KOK MUCKN.

e J1nqa dikcauii KpULLKK, NPOKPYTITh ii 32 FOANHHNKOBOO
CTpinkot, abv 3aMOK 3aMKHYBCS1 HafL, PYYKOIO.

e Bcragte npusig B MydTy (11b) oo dikcauii.

e Bko4iTe Npunag B MeEpPeXy i 4ofaanTe NpoayKkTn B OTBIP
L1151 HAMOBHEHHS.

e YBIMKHITb Npunag. Hikonu He TopkanTecs pykamm 0TBOpPY
L151 HANOBHEHHS, MOKM Npunag, yBiMKHEHHWI. 3aBxXan
BUKOPUCTOBYMTE TOBKaY (11¢) Ana goaaBaHHSA NPOAYKTIB.

e [licna BUKOPUCTaHHS Bif’€QHANTE Bif, MePEXi i HAaTUCKYNTe
KHOMKW BigkpuTTa (5) oNg Bif’€QHAaHHSA NpUBOAY .

e HatucHiTb 3amMoK kpuku (11e) i ytpumyinte. O6epHITb
KpULLKyY (11a) NpoTN roOoMHHMKOBOI CTPINKW ANS BiAKPUTTS.

e [ligHIMITb KPULLIKY.

e BuTarHiTb TpMMay / Hacagky ons kaptonsi gppi nprucTpoto
nepepg TuM, K BUTArHYTU rOTOBI NPOoAyKTW. Ins BUOANEHHs
NPUCTPOLO NOTATHITL MOro 3 0AHOro 6OKY, KM BUCTYNaE 3
HUXXHBOIO BOKY TpMMaya.
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Aornapg Ta ymweHHs (G)

OuuyiiTe MOTOPHUIA 610K Ta KOPOOKKM LWBKMAKOCTEN (8a, 9a)
NvLLe 3a A0NOMOror BOSIOroi ranyipkun. Kpuiwuky (11a) moxHa
MWUTK Nif, NPOTOYHOIO BOAOIO, aNe He 3aHyploiTe i y Boay i He
MWIATE B NOCYOOMUIHIN MaLUNHI.

BCi iHLWi 4aCTUHW MOXHA MUTW B NOCYAOMUIMHIA MaLUHI.

By MoxeTe 3HATU KinbLis MPOTY KOB3aHHS 3 MUCKM NMoApiOHI0-
Baya 19 PETESbHILLIOr0 OYMLLEHHS.

Mpwn pob60oTi 3 NpoaykTaMn 3 BEINKUM BMICTOM papOHUKIB
(Hanpuknag, MopkBa) NAACTMKOBI AeTasi MOXYTb BTPATUTU
Konip. MNpOoTPITh iX POCAMHHOO ONED NEpPe, OHNLLEHHSAM.

Akcecyapm
(OTPMMYIOTBECS OKPEMO, AOCTYMHI HE Y BCiX KpaiHax)
MQ 30: 500 mn noapibHioBaYy ANs NOAPIOHEHHS MOPKBY,

M’sica, umbyni, i Tak gani

MQ 40: 1250 mn noapiGHIoBaY A5 NOAPIOGHEHHS,
3MiLLYBaHHS | KPULLIHHS boay

3MiHN MOXYTb BHOCUTUCS 6€3 NOBIAOMIEHHS

nicns 3akiHdeHHs TepMiHy cnyx6u. Moro moxHa
yTunidyeatu B CepBicHux LieHTpax Braun abo y
BiZINOBIOHMX TOYKaxX NpuUomMy y Bawwuin kpaiHi.

Bynpb nacka, He yTunidyinTe NnpoaykT B NOOYTOBI Biaxoam E

O6nagHaHHSA Bignosigae BMMoram TexHIYHOro pernaMmeHTy
0OMEXEHHS BUKOPUCTAHHS Aeakux HeOe3ne4yHux pevoBmH
B €/IEKTPMYHOMY Ta eJIEKTPOHHOMY 00naHaHHI.

¥

lapsiya ninis 0 800 503-507 (A3BiHKK 3i CTaLiOHAPHWX
TenedoHiB 6€3KOLLTOBHI).
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