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Deutsch

Kiichenmaschinen-Zubehor fiir Braun

Multiquick/Minipimer 5 (Typ 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario (Typ 4191)
Multiquick/Minipimer 7 (Typ 4199)
Multiquick/Minipimer cordless (Typ 4130)

Zusammen mit lhrem Multiquick / Minipimer
Motorteil (nicht enthalten) eignet sich dieses
«Klichenmaschinen-Zubehdr» hervorragend zum

e Zerkleinern und Mixen
e Schneiden und Raspeln

Vor dem Gebrauch

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgfaltig
und vollsténdig, bevor Sie das Gerat in Betrieb
nehmen.

Vorsicht
e Die Messer sind sehr scharf. Behan-
deln Sie die Messer mit groBter Vor-

sicht, um Verletzungen zu vermeiden.

¢ Dieses Gerat darf nicht von Kindern
benutzt werden.

¢ Schalten Sie das Gerat immer aus
wenn es unbeaufsichtigt ist und zie-
hen Sie den Netzstecker vor dem
Zusammenbau, Auseinanderneh-
men, Reinigen oder Aufbewahren.

¢ Dieses Gerat ist ausschlieBlich zum
Gebrauch im Haushalt und fuir haus-
haltsiibliche Mengen konstruiert.

e Nicht mit den Fingern in den Einfull-
schacht greifen, wenn das Gerat am
Netz angeschlossen ist, insbeson-
dere, wenn der Motor noch lauft.
AusschlieBlich den Stopfer zum
Nachschieben benutzen.

e Keines der Teile darf im Mikrowellen-
Herd verwendet werden.

e Extrem hartes Gut (z.B. Eiswiirfel,
Muskatniisse, Kaffeebohnen, Ge-
treide) darf nicht zerkleinert werden.

Beschreibung

1 Deckel
a Kupplung fiir Motorteil
b Stopfer

6
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¢ Einfullschacht

d Verriegelung
Arbeitsbehalter

Anti-Rutsch Ring

Messer

Einsatztrager

a Schneideinsatz

b Raspeleinsatze (fein, grob)
¢ Julienne-Einsatz (dreieckig)

aphwn

Bitte reinigen Sie alle Teile vor dem ersten
Gebrauch - siehe Kapitel «Reinigung».

A Zerkleinern und Mixen

Das Messer (4) eignet sich zum Zerkleinern von
Fleisch, Hartkase, Zwiebeln, Krautern, Knoblauch,
Karotten, Walniissen, Haselnlissen, Mandeln, etc.

Extrem harte Lebensmittel (z.B. Eiswirfel, Muskat-
nisse, Kaffeebohnen oder Getreide) dirfen nicht
zerkleinert werden.

Fur beste Ergebnisse beachten Sie bitte die ange-
gebenen Mengen und Geschwindigkeiten in der
Verarbeitungstabelle A.

Vor dem Zerkleinern ...

e Fleisch, Kase, Zwiebeln, Knoblauch, Karotten
vorschneiden

e Stiele von Krautern und Nuss-Schalen entfernen

e Knochen, Sehnen und Knorpelanteile bei Fleisch

entfernen

Immer sicherstellen, dass ein Anti-Rutsch-Ring

am Arbeitsbehalter angebracht ist.

Vorsicht: Das Messer (4) ist sehr scharf! Fassen Sie
es immer am Kunststoffschaft an und gehen Sie
sehr vorsichtig damit um. Entfernen Sie vorsichtig
den Messerschutz.

e Driicken Sie das Messer (4) mit gleichzeitigem
Drehen auf die Achse im Arbeitsbehalter (2) bis
es einrastet.

Fillen Sie die Zutaten ein und schlieBen Sie den

Deckel (1). Die Verriegelung (1d) muss sich

rechts neben dem Griff des Arbeitsbehalters

befinden.

e Drehen Sie den Deckel im Uhrzeigersinn, so dass

die Verriegelung horbar iber dem Handgriff

einrastet.

Setzen Sie das Motorteil auf die Kupplung (1a)

und lassen es einrasten.

SchlieBen Sie das Gerat am Netz an und stellen

Sie sicher, dass sich der Stopfer (1b) im Ein-

fullschacht (1c) befindet.

Schalten Sie das Gerat ein und halten mit der

anderen Hand den Arbeitsbehalter fest.

e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker.
Driicken Sie die Entriegelungstasten und neh-
men Sie das Motorteil ab. Entfernen Sie den
Stopfer.
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Driicken Sie die Verriegelung (1d). Halten Sie sie
gedriickt und drehen Sie den Deckel (1) gegen
den Uhrzeigersinn, um ihn zu l6sen.

e Nehmen Sie den Deckel ab.

e Entnehmen Sie zuerst vorsichtig das Messer,
indem Sie es etwas drehen und daran ziehen.
Danach kdénnen Sie den Arbeitsbehalter leeren.

Mixen leichter Teige

Sie kdnnen das Messer (4) auch zum Mixen leichter
Teige mit max. 250 g Mehl verwenden.
Rezeptbeispiel: Pfannkuchenteig

Zuerst 375 ml Milch in eine Schissel fillen. Dann
250 g Mehl und 2 Eier hinzufligen. Mixen Sie den
Teig mit maximaler Geschwindigkeit, bis er glatt ist.

B Schneiden / Raspeln

e Mit dem Schneideinsatz (5a) kdnnen Sie z.B.
Gurken, Zwiebeln, Pilze, Apfel, Méhren, Radies-
chen, rohe Kartoffeln, Zucchini oder Kohl
schneiden.

e Mit den Raspeleinsatzen (5b) konnen Sie z.B.

Apfel, Mohren, rohe Kartoffeln, rote Bete, Kohl,

Kase (weich bis mittelhart) raspeln.

Der Julienne-Einsatz (5¢) schneidet Gemise in

Scheiben

Type Multiquick cordless: AuBer bei Hartkase und
Schokolade ist die Verwendung der Schneid- und
Raspeleinsatze mit Motorteil Type Multiquick
cordless moglich.

e Setzen Sie einen Einsatz in den Einsatztrager (5)
und lassen ihn einrasten. Setzen Sie den
Einsatztrager auf die Achse im Arbeitsbehalter (2)
und drehen ihn leicht bis er einrastet.

SchlieBen Sie den Deckel (1). Die Verriegelung
(1d) muss sich rechts neben dem Griff des
Arbeitsbehalters befinden.

e Drehen Sie den Deckel im Uhrzeigersinn, so dass
die Verriegelung horbar Uber dem Handgriff
einrastet.

Setzen Sie das Motorteil auf die Kupplung (1a)
und lassen es einrasten.

SchlieBen Sie das Gerat am Netz an und fillen
Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel durch den
Einflllschacht.

Schalten Sie das Gerat ein. Nie bei laufendem
Gerat in den Einflillschacht greifen. Immer den
Stopfer (1b) zum Nachfiillen verwenden!

e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker.
Driicken Sie die Entriegelungstasten und nehmen
Sie das Motorteil ab.

Driicken Sie die Verriegelung (1d). Halten Sie sie
gedriickt und drehen Sie den Deckel (1) gegen
den Uhrzeigersinn, um ihn zu l6sen.

e Nehmen Sie den Deckel ab.
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Entnehmen Sie zuerst den Einsatztrager, dann
leeren Sie den Arbeitsbehalter. Zum Entnehmen
der Einsatze aus dem Einsatztrager, driicken Sie
das nach unten ragende Ende des Einsatzes
nach oben.

C Reinigung

Der Deckel (1) kann unter flieBendem Wasser abge-
splilt werden, darf jedoch nicht in den Geschirr-
spller. Alle anderen Teile sind splilmaschinen-
geeignet.

Die Kunststoffteile kbnnen sich bei der Verarbei-
tung von farbstoffreichen Nahrungsmitteln (z.B.
Karotten) verfarben. Wischen Sie in diesem Fall die
Teile mit Pflanzendl ab, bevor Sie sie reinigen.

Anderungen vorbehalten.
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English

Compact Food Processor Accessory for Braun
Multiquick/Minipimer 5 (type 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario (type 4191)
Multiquick/Minipimer 7 (type 4199)
Multiquick/Minipimer cordless (type 4130)

In combination with your Multiquick / Minipimer
motor part (not included), you can use this
«Compact Food Processor» accessory for:

e Chopping and blending
¢ Slicing and shredding

Before use

Please read the use instructions carefully and
completely before using the appliance.

Caution

® The blades are very sharp! To avoid
injuries, please handle blades with
utmost care.

e This appliance shall not be used by
children.

e Always unplug or switch off the appli-
ance when it is left unattended and
before assembling, disassembling,
cleaning and storing.

* This appliance is designed for house-
hold use only and for processing nor-
mal household quantities.

¢ Do not reach into the filling shaft when
the appliance is plugged in, especially
while the motor is running. Always use
the pusher to guide food through the
shaft.

¢ Do not use any part in the microwave.

¢ Do not chop extremely hard food,
such as ice cubes, nutmeg, coffee
beans and grains.

Description

1 Lid
a Coupling for motor part
b Pusher
¢ Filling tube
d Lid interlock
Bowl
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Anti-slip ring

Blade

Tool holder

a Slicing tool

b Shredding tools (fine, coarse)
¢ Julienne tool (triangular)

g b w

Please clean all parts before using
for the first time — see paragraph «Cleaning».

A Chopping and blending

Using the blade (4) you can chop meat, cheese,
onions, herbs, garlic, carrots, walnuts, hazelnuts,
almonds etc.

Do not chop extremely hard food, such as ice
cubes, nutmeg, coffee beans or grains.

For best results, please refer to the maximum
quantities and speed settings indicated in the
processing tables of section A.

Before chopping ...

e pre-cut meat, cheese, onions, garlic, carrots,
chilies,

e remove stems from herbs, shell nuts,

e remove bones, tendons and gristle from meat,

always make sure that the anti-slip ring is

attached to the bowl.

Caution: The blade (4) is very sharp! Always hold it
by the upper plastic part and handle it carefully.
Carefully remove the plastic cover from the blade.

¢ Place the blade on the centre pin of the bowl (2)

and give it a turn so that it locks.

Fill the bowl with food. Attach the lid (1) onto the

bowl with the interlock (1d) positioned next to the

bowl handle.

To lock the lid, turn it clockwise so that the inter-

lock engages with a «click» above the handle.

Insert the motor part into the coupling (1a) until it

locks.

Plug in the appliance and make sure the pusher

(1b)isin place (1c).

Switch the appliance on and take hold of the bowl

with the other hand.

e After use, unplug and press the release buttons

to remove the motor part. Remove the pusher.

Press the lid interlock (1d) and hold it. Turn the lid

counter-clockwise to unlatch it.

e Lift the lid up.

e Before removing the processed food, carefully
take out the blade by turning and pulling it.

Mixing light dough

Using the blade (4), you may also mix light dough
like a pancake batter or a cake mixture based on up
to 250 g flour.
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Recipe example: Pancake batter

First pour 375 ml milk into the bowl, then add 250 g
flour and finally 2 eggs. Using full speed, mix the
batter until smooth.

B Slicing / shredding

e Using the slicing tool (5a), you can slice e.g.
cucumbers, onions, mushrooms, apples, carrots,
radishes, raw potatoes, courgettes, cabbage.

e Using the shredding tools (5b), you can shred
e.g. apples, carrots, raw potatoes, beetroot,
cabbage, cheese (soft to medium).

e The Julienne insert (5¢) cuts vegetables into
slices

Type Multiquick cordless: Slicing / shredding tools
are suitable for motor part Type Multiquick cord-
less, except for cheese and chocolate.

e Place atool into the tool holder (5) and snap into
position. Place the tool holder on the centre pin
of the bowl and give it a turn to lock into place.
Attach the lid (1) onto the bowl with the interlock
(1d) positioned next to the bowl handle.

To lock the lid, turn it clockwise so that the inter-

lock engages with a «click» above the handle.

Click the motor part onto the coupling (1a) so

that it locks.

Plug in the appliance and fill food into the filling

tube.

Switch on the motor part to operate. Never reach

into the filling tube when the appliance is

switched on. Always use the pusher (1b) to feed
in food.

After use, unplug and press the release buttons

to remove the motor part.

Press and hold the lid interlock (1d), then turn the

lid counter-clockwise to unlatch it.

e Lift the lid up.

e Take out the tool holder before removing the
processed food. To remove the tool, push it up at
the end that protrudes at the bottom of the tool
holder.

C Cleaning

The lid (1) can be cleaned under running water, but
do not immerse it in water, nor clean it in a dish-
washer. All other parts can be cleaned in a dish-
washer.

When processing foods with high pigment content
(e.g. carrots), the plastic parts of the appliance

may become discoloured. Wipe these parts with
vegetable oil before cleaning them.

Subject to change without notice.
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For UK Only
Guarantee Information

All Braun Household products carry a minimum
guarantee period of two years. The rights and
benefits under this guarantee are additional to your
statutory rights which are not affected.

Please keep your receipt as this will form the
basis of your guarantee.

In the unlikely event of a breakdown you have access
to professional help from our team simply by calling:

02392 392333
For service in the Republic of Ireland please call:
012475471

Braun Household undertakes within the specified
period to repair or replace any part of the appliance,
free of charge (with the exception of any glass or
porcelain-ware incorporated in the product) found
to be defective provided that;

e We are promptly informed of the defect.

e The product is used and maintained in accordance
with the User Instructions.

The appliance has not been altered in any way or
subjected to misuse or repair by a person other
than an authorised service agent for Braun
Household.

No rights are given under this guarantee to a
person acquiring the appliance second hand or
for commercial or communal use.

Any repaired or replaced appliance will be
guaranteed on these terms for the unexpired
portion of the guarantee.

The need for repair has not been caused by
insufficient aftercare or cleaning: or damage
caused by the chemical or electrochemical
effects of water.

Under no circumstances shall the application of this
guarantee give rise to the complete replacement of
the appliance or entitle the consumer to damages.

Braun Household, New Lane, Havant,
Hampshire PO9 2NH

www.braunhousehold.co.uk

Thank You for choosing Braun. We are confident
that you will get excellent service from this product.

TO IMPROVE YOUR EXPERIENCE

Register now at www.braunhousehold.co.uk

By registering we may send you from time to time
details on exclusive offers, promotions, recipes and
inside tips.
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Francais

Robot de cuisine compact pour Braun

Multiquick/Minipimer 5 (Type 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario (Type 4191)
Multiquick/Minipimer 7 (Type 4199)
Multiquick / Minipimer sans fil (Type 4130)

Avec votre bloc moteur Multiquick / Minipimer (non
inclus), vous pouvez utiliser cet accessoire compact
« Robot de cuisine compact » pour :

e hacher et mélanger
e découper et raper

Avant utilisation

Lisez le mode d’emploi attentivement et en entier
avant d’utiliser cet appareil.

Attention

e | es lames sont trés coupantes! Mani-
pulez-les avec précautions afin d’évi-
ter toute blessure.

e Cet appareil ne doit pas étre utilisé
par.

e Toujours éteindre ou débrancher
I’appareil lorsque laissé sans surveil-
lance et avant de I’'assembler, le
démonter, le nettoyer ou le ranger.

e Cet appareil est concu pour un usage
domestique uniquement et pour trai-
ter des quantités domestiques.

¢ Ne pas mettre la main dans la chemi-
née de remplissage lorsque I'appareil
est sous tension, particulierement
lorsque le moteur fonctionne. Utiliser
toujours le poussoir pour introduire
les aliments dans la cheminée.

e N'utilisez aucun des éléments de ce
produit au micro-ondes.

¢ Ne hachez pas d’aliments trop durs
tels que les glacons, les noix de
muscade, les grains de café ou
autres grains.

Description

1 Couvercle
a Entraineur
b Poussoir
¢ Cheminée de remplissage

10
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d Verrouillage du couvercle

Bol

Socle antidérapant

Couteau

Support couteaux

a Couteau pour trancher

b Couteau pour raper (finement ou plus épais)
¢ Accessoire a Julienne (triangulaire)

aphwnN

Veuillez nettoyer toutes les piéces avant la
premiére utilisation — voir le paragraphe
«Nettoyage».

A Hacher et mélanger

Utilisez le couteau (4) pour hacher de la viande,

du fromage, des oignons, des herbes, de I'all,

des carottes, des noix, des noisettes, des amandes
etc.

Ne pas hacher des aliments extrémement durs
comme de la glace, de la noix de muscade, des
grains de café ou tout autre type de grains.

Pour de meilleurs résultats, référez vous aux quan-
tités maximum et aux vitesses indiquées dans les
tableaux de la partie A.

Avant de hacher ...

e découpez au préalable la viande, le fromage, les
oignons, I'ail, les carottes, les piments

® enlevez les tiges et dénoyautez les aliments avant
de les hacher

e enlevez les 0s, les tendons et les nerfs de la
viande

e assurez-vous toujours que I’'anneau antidérapant
est bien attaché au bol hachaoir.

Attention : les lames sont trés coupantes!
Manipulez-les toujours avec précaution en tenant
la partie supérieure en plastique.

Retirez avec précaution la protection plastique du
couteau.

e Placez le couteau (4) sur I’axe central du bol
hachoir (2). Appuyez dessus jusqu’a ce qu’ils
s’enclenchent.

Mettez les aliments dans le bol hachoir. Placez le
couvercle (1) sur le bol avec le verrouillage

du couvercle (1d) positionné pres de la poignée
du bol.

e Pour verrouiller le couvercle, tournez-le dans le
sens des aiguilles d’une montre jusqu’a ce qu’ils
s’enclenchent.

Insérez le bloc moteur dans I’entraineur (1a)
jusqu’a ce gu’ils s’enclenchent.

Branchez I'appareil et assurez-vous que le
poussoir (1b) est bien en place (1c).

Démarrez I’appareil et maintenez le bol avec
I’autre main.

Apres utilisation, débranchez I’appareil et pressez
les boutons de déverrouillage pour séparer le
bloc moteur. Retirez le poussoir.
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e Appuyez sur le déverrouillage du couvercle (1d)
et maintenez-le. Tournez le couvercle (1) dans le
sens inverse des aiguilles d’une montre pour
I'ouvrir.

e Soulevez le couvercle.

e Retirez le support couteaux avant outil a frites de
retirer la nourriture. Pour retirez le couteau,
soulevez-le au coin qui dépasse du fond du
support couteaux.

Mixer une pate fine

En utilisant le couteau (4), vous pouvez aussi mixer
une pate fine comme une pate a pancake ou un
mélange pour gateau avec jusqu’a 250 g de farine.

Exemple de recette : Pate a pancake

Versez d’abord 375 ml de lait dans le bol, puis
ajoutez 250 g de farine et 2 ceufs. Mixez la pate
jusqu’a ce qu’elle devienne homogeéne en utilisant
la vitesse maximale.

B Couper / raper

e En utilisant le couteau pour couper (5a), vous
pouvez couper en tranche, par exemple les
concombres, les oignons, les champignons, les
pommes, les carottes, les radis, les pommes de
terre crues, les courgettes, le chou.

En utilisant les accessoires pour raper (5b),
Vvous pouvez raper par exemple les pommes,
les carottes, les pommes de terre crues, la
betterave, le chou, les fromages (mous a moyen
durs).

La rape a julienne (5c) coupe les Iégumes en
tranches

Type Multiquick sans fil : Les lames et les rapes sont

adaptables sur le bloc moteur, sauf pour le fromage.

Placez un des couteaux sur le support couteaux
(5) et enclenchez-le. Placez ensuite le support
couteaux sur I’axe principal du bol et assurez-
vous qu’il soit bien enclenché.

Mettez en place le couvercle (1) sur le bol avec

le verrouillage du couvercle (1d) positionné pres
de la poignée du bol.

e Pour verrouiller le couvercle, tournez-le dans

le sens des aiguilles d’une montre jusqu’a ce que
le verrou s’enclenche au dessus de la poignée.
Insérez le bloc moteur dans I’entraineur (1a)
jusqu’a ce gqu’ils s’enclenchent.

Branchez I’appareil et introduisez les aliments
dans la cheminée de remplissage.

e Mettez en marche I'appareil. Ne mettez jamais
vos mains dans la cheminée de remplissage
lorsque I’appareil est en marche. Utilisez toujours
le poussoir (1b) pour pousser les aliments dans
la cheminée.
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e Apres utilisation, débranchez I’appareil et pres-
sez les boutons de déverrouillage pour libérer
le bloc moteur.
Pressez le systéme de verrouillage du couvercle
(1d) et maintenez-le. Tournez le couvercle dans
le sens inverse des aiguilles d’une montre pour
soulever le loquet.
e Soulevez le couvercle.
e Retirez le support couteaux avant de retirer
la nourriture. Pour retirez le couteau, soulevez-le
au coin qui dépasse du fond du support
couteaux.

C Nettoyage

Le couvercle du bol hachoir avec I’entraineur (1)
doit uniqguement étre nettoyé a I'eau.

Ne pas I'immerger ni ne le mettre au lave-vaisselle.
Tous les autres éléments peuvent étre nettoyés au
lave-vaisselle.

Vous pouvez retirer les socles antidérapants des
bols hachoirs pour un meilleur nettoyage. Si vous
utilisez le mixeur pour la préparation de légumes
colorés (exemple : carottes), les parties en plastique
de 'appareil peuvent étre colorées. Dans ce cas,
enduisez-les d’huile végétale avant de les nettoyer.

Sujet a modification sans préavis.

1
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Espanol

Robot de Cocina para Braun

Multiquick/Minipimer 5 (Modelo 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario (Modelo 4191)
Multiquick/Minipimer 7 (Modelo 4199)
Multiquick / Minipimer sin cables (Modelo 4130)

En combinacion con el cuerpo de motor de su
Minipimer (no incluido), usted puede usar este
accesorio «Robot de Cocina» para:

e Picary licuar
e Cortar yrallar

Antes de usar

Por favor, lea detenida e integramente las instruc-
ciones antes de usar la batidora.

Cuidado

e L as cuchillas estan muy afiladas! Para
evitar lesiones, por favor maneje las
cuchillas con el maximo cuidado.

e Este dispositivo no debe ser utilizado
por nifos.

e Siempre desenchufe o apague el dis-
positivo cuando se le deja desaten-
dido y antes de armarlo, desarmarlo,
limpiarlo o0 almacenarlo.

e Este aparato ha sido disefnado exclu-
sivamente para el uso domeéstico
y para el procesamiento de cantida-
des propias en un hogar.

¢ No introduzca la mano en el tubo de
alimentacion cuando el aparato esté
conectado, y especial mente cuando
el motor esté en marcha. Utilice
siempre el cilindro para empujar la
comida por el tubo.

¢ No use ninguna de las piezas en el
microondas.

¢ No utilice este aparato para picar ali-
mentos especialmente duros, como
cubitos de hielo, nuez moscada, gra-
nos de café o cereales.

Descripcion

1 Tapa
a Compartimento para el cuerpo del motor
b Cilindro empujador

12
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¢ Tubo de alimentacion

d Pestillo

Recipiente

Anillo antideslizante

Cuchilla

Porta cuchillas

a Cuchilla rebanadora

b Cuchilla ralladora (fino, grueso)

¢ Accesorio corta-rodajas para cortar en
juliana (triangular)

aphwn

Limpie todas las piezas antes de utilizarlo por
primera vez; vea el parrafo «Limpieza».

A Picary licuar

Con la cuchilla (4) se puede picar carne, queso,
cebollas, finas hierbas, ajo, zanahorias, nueces,
avellanas, almendras, etc.

No intente picar alimentos extremadamente duros
como cubitos de hielo, nuez moscada, granos de
café o cereales.

Para obtener los mejores resultados, consulte las
cantidades maximas y velocidades recomendadas
en las tablas de la seccioén A.

Antes de picar ...

e corte la carne, queso, cebollas, ajo, zanahorias,
pimientos

e retire los tallos de las finas hierbas o las cascaras
de los frutos secos

e retire huesos, tendones y cartilagos de la carne

asegurese siempre de que el anillo antideslizante

esté colocado bajo el recipiente.

iCuidado! jLa cuchilla (4) estda muy afilada! Sujétela
siempre por el extreme superior de plasticoy
manéjela con cuidado.

Con cuidado, retire la cubierta protectora de plas-
tico de la cuchilla.

e Coloque la cuchilla (4) sobre el eje central del
recipiente (2) y girela para fijarla en posicion.

¢ |ntroduzca los alimentos en el recipiente. Ponga
la tapa (1) sobre el recipiente con el pestillo (1d)
situado junto al asa del recipiente.

e Para cerrar la tapa, girela en el sentido de las

agujas del reloj hasta que el pestillo encaje sobre

el asa con un «clic».

Inserte el cuerpo del motor en el compartimento

(1a) hasta que encaje.

Enchufe la batidora y asegurese de que el cilindro

(1b) este en posicion (1c).

Encienda la batidora y sujete el recipiente con

la otra mano.

e Después de su uso, desenchufe la batidora
y presione los botones de expulsion para liberar
el cuerpo del motor.
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e Presione el pestillo (1d) y, manteniéndolo presio-
nado, gire la tapa (1) en sentido contrario a las
agujas del reloj para abrirla.

® Levante la tapa.

e Con cuidado, retire primero la cuchilla, antes de
retirar los alimentos. Para retirar la cuchilla, girela
ligeramente y tire de ella.

Mezcla de masas ligeras

Con la cuchilla (4) también pueden prepararse
masas ligeras como masa de tortitas o de bizcocho,
con un maximo de 250 g de harina.

Ejemplo de receta: Masa para tortitas

Ponga 375 ml de leche en el recipiente, a continua-
cion 250 g de harina y, por ultimo 2 huevos. Mezcle
los ingredientes a maxima velocidad hasta obtener
una masa homogénea.

B Cortar / rallar

e Con la cuchilla rebanadora (5a) se pueden cortar,
p.€j. pepinos, cebollas, champifiones, manzanas,
zanahorias, rabanos, patatas crudas, calabaci-
nes, repollo.

Con la cuchilla ralladora (5b) se pueden rallar,
p.ej. manzanas, zanahorias, patatas crudas,
remolacha, repollo, queso (tierno o semicurado).
La funcion de Juliana (5¢) corta las verduras en
rodajas

Modelo Multiquick sin cables: Las cuchillas rebana-
dora/ralladoras pueden usarse con el cuerpo de
motor, excepto para queso.

e Coloque la cuchilla en el porta-cuchillas (5)

y encajela en posicion. Coloque el porta-
cuchillas sobre el eje central del recipiente

y asegurese de que quede fiado.

Ponga la tapa (1) sobre el recipiente con el
pestillo (1d) situado junto al asa del recipiente.
e Para cerrar la tapa, girela en el sentido de las
agujas del reloj hasta que el pestillo encaje sobre
el asa con un «clic».

Inserte el cuerpo del motor en el comparti-
mento (1a) hasta que encaje.

Enchufe la batidora e introduzca los alimentos
por el tubo de alimentacion.

Encienda la batidora y péngala en funciona-
miento. No introduzca nunca los dedos por el
tubo de alimentacion cuando la batidora esté en
funcionamiento. Utilice siempre el cilindro (1b)
para empujar los alimentos.

Después de su uso, desenchufe la batidora

y presione los botones de expulsion para liberar
el cuerpo del motor.

Presione el pestillo (1d) y, manteniéndolo
presionado, gire la tapa (1) en sentido contrario
a las agujas del reloj para abrirla.

e |evante la tapa.

e Retire primero el porta-cuchillas, antes de retirar
los alimentos. Para retirar la cuchilla empujela por
el extremo que sobresale por la cara inferior del
porta-cuchillas.

C Limpieza

La tapa (1) puede limpiarse bajo el grifo, pero no
debe sumergirse en agua, ni limpiarse en el lava-
vajillas. Los demas elementos pueden lavarse en

el lavavajillas. Los anillos antideslizantes de los
recipientes de las picadoras pueden extraerse para
una mayor limpieza.

Cuando se procesan alimentos con elevada
pigmentacion (p. ej. zanahorias), los accesorios
pueden sufrir decoloracion. Frote estos elementos
con aceite vegetal antes de proceder a su limpieza.

Sujeto a modificacion sin previo aviso.
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Portugués

Maquina de Cozinha Compacta pode ser
utilizado para Braun

Multiquick/Minipimer 5 (Tipo 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario (Tipo 4191)
Multiquick/Minipimer 7 (Tipo 4199)
Multiquick/Minipimer cordless (Tipo 4130)

Em combinacdo com o corpo do motor da sua
varinha Braun Minipimer (ndo incluido), este
acessorio de preparagao de alimentos «Maquina
de Cozinha Compacta» pode ser utilizado para:

e triturar e liquidificar
e |laminar e ralar

Antes de utilizar o seu aparelho

Antes de utilizar este aparelho pela primeira vez, leia

atenta e cuidadosamente as instrucdes de utilizacao.

Atencdo

e As laminas sdo muito afiadas! Para
evitar ferimentos, manuseie as lami-
nas com 0 maximo cuidado.

e Este aparelho ndo deve ser usado
por criancas.

e Desligue sempre o cabo de alimenta-
cao ou o aparelho quando este for
deixado sem vigilancia e antes de
0 montar, desmontar, limpar ou
armazenar.

e Este aparelho foi concebido apenas
para uso doméstico e para processar
quantidades domésticas normais.

¢ N3o introduza a mao no tubo de ali-
mentacao quando o aparelho esta
ligado a corrente, em especial com
0 motor em funcionamento. Use
sempre o calcador para introduzir os
alimentos no tubo de alimentagao.

* N3o utilize nenhuma peca no micro-
-ondas.

¢ N3o utilize 0 acessorio picador para
triturar alimentos extremamente
duros, como cubos de gelo, noz
moscada, café em grao ou cereais.

14
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Descricao

1 Tampa

a Acoplador do motor

b Calcador de alimentos

¢ Tubo de enchimento

d Fecho de seguranca
Recipiente

Base anti-deslizante

Lamina

Suporte de acessoérios

a Acessorio para laminar

b Acessorios para ralar (fino, grosso)
¢ Acessorio Julienne (triangular)

aphwn

Limpe todas as pecas antes de as utilizar pela
primeira vez — consulte o paragrafo «Limpeza».

A Triturar e liquidificar

Com alamina (4) pode triturar carne, queijo,
cebolas, ervas aromaticas, alho, cenouras, nozes,
avelas améndoas, etc.

Nao triture alimentos extremamente duros, como
cubos de gelo, noz moscada, café em grao ou
cereais.

Para obter os melhores resultados, consulte as
quantidades maximas e definicdes de velocidade
indicadas nas tabelas de preparacao de alimentos
nas seccoes A.

Antes de picar ...

e corte em pequenos pedacos a carne, queijo,
cebolas, alho, cenouras, malaguetas

e retire os talos das ervas aromaticas e descasque
os frutos secos

e retire 0sso0s, tenddes e cartilagens da carne

coloque sempre o recipiente sobre a base

anti-deslizante.

Cuidado: A lamina (4) esta muito afiada! Segure-a

sempre pela parte superior de plastico e manipu-
le-a com cuidado. Retire cuidadosamente a
proteccao de plastico da lamina.

e Coloque a lamina (4) no espigao do centro do
recipiente (2) e rode-a até bloquear.

¢ |Introduza os alimentos no recipiente. Coloque

atampa (1) no recipiente com o fecho de

seguranca (1d) posicionado do lado da pega do

recipiente.

Para fechar a tampa, rode-a no sentido dos

ponteiros do reldgio até encaixar com um

«clique» acima da pega.

Insira o corpo do motor no acoplador (1a) até

bloquear.

Ligue o aparelho a corrente e certifique-se que o
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calcador de alimentos (1b) esta colocado (1c).
e Prima o interruptor e segure o aparelho com uma
mao enquanto mantém o recipiente seguro com
a outra mao.
ApOs a utilizacdo, pressione os botdes de
desbloqueio para retirar o corpo do motor. Retire
o calcador de alimentos.
Prima o fecho de seguranga da tampa (1d) e
mantenha-o pressionado. Rode a tampa (1) no
sentido contrario ao dos ponteiros do relégio
para a desencaixar.
e Levante a tampa.
e Retire cuidadosamente a lamina antes de retirar
os alimentos picados. Para retirar a lamina,
rode-e ligeiramente e puxe-a para fora.

Misturar massas leves

Utilizando a lamina (4), também pode misturar
massas leves, como massa para panguecas ou
para bolos, até um maximo de 250 g de farinha.

Exemplo de receita: Massa para panquecas

Em primeiro lugar, deite 375 ml de leite no reci-
piente, depois adicione 250 g de farinha e, por fim,
2 ovos. Use o nivel de velocidade maximo e bata a
massa até ficar macia e cremosa.

B Laminar / ralar

e Utilizando o acessorio para laminar (5a), pode
laminar, por exemplo, pepinos, cebolas,

cogumelos, macas, cenouras, rabanetes, batatas

cruas, curgetes, couves.

por exemplo, magas, cenouras, batatas cruas,
beterrabas, couves, queijo (macio a médio).
® Apeca Julienne (5c) corta os legumes em rodelas.

Tipo Multiquick cordless: Os acessorios para
laminar / ralar sao adequados para o corpo do
motor (excepto para queijo).

Insira 0 acessorio no suporte de acessorios

(5) e pressione-o até encaixar. Coloque o suporte
de acessorios no centro do espigao do recipiente

e certifique-se que se esta bem encaixado.
Coloque a tampa (1) no recipiente com o de
seguranca (1d) posicionado do lado da pega
do recipiente.

Para fechar a tampa, rode-a no sentido dos
ponteiros do relogio, até o fecho de seguranca
encaixar com um «clique» acima da pega.
Insira o corpo do motor no acoplador (1a) até
encaixar.

Ligue o aparelho a corrente e introduza os
alimentos no tubo de enchimento.

Prima o interruptor para colocar o aparelho
em funcionamento. Nunca coloque ou enfie
os dedos no tubo de enchimento quando
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Utilizando os acessorios para ralar (5b), pode ralar,

o aparelho estd em funcionamento. Utilize
sempre o calcador de alimentos (1b) para

o efeito.

Apos a utilizacdo, pressione os botdes de
desbloqueio para separar o corpo do motor.
Prima o fecho de seguranca da tampa (1d)

e mantenha-o pressionado. Rode a tampa (1)
no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio
para a desencaixar.

Levante a tampa.

Retire o suporte de acessorios antes de retirar
os alimentos preparados. Para retirar a peca,
empurre-a para cima pela saliéncia na parte
de baixo do suporte de acessorios.

C Limpeza

Atampa (1) pode ser passada por agua corrente,
mas nao deve ser mergulhada em agua nem lavada
na maquina de lavar loica. Todas as outras pecas
podem ser lavadas na maquina de lavar loiga.

Pode retirar as bases anti-deslizantes dos recipien-
tes do picador para uma melhor limpeza.

Quando se preparam alimentos de cores intensas
(como cenouras, por exemplo), as pecas de plas-

tico podem ficar manchadas. Limpe estas pecas
com Oleo vegetal alimentar antes de as lavar.

Sujeito a alteracGes sem aviso prévio.

15

14.04.16 15:10



Italiano

Accessorio Robot da cucina compatto per
Braun

Multiquick/Minipimer 5 (Modello 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario (Modello 4191)
Multiquick/Minipimer 7 (Modello 4199)
Multiquick/Minipimer cordless (Modello 4130)

Con il corpo motore del gambo frullatore Multiquick /
Minipimer (non incluso), puoi utilizzare I’accessorio
«Robot da cucina compatto» per:

e Tritare e amalgamare
e Afferrare e sminuzzare

Prima dell’utilizzo

Prima di usare il prodotto, leggere attentamente e
interamente le istruzioni.

Attenzione

* | e lame sono molto affiliate! Per evi-
tare lesioni, si prega di maneggiare le
lame con cautela.

e | bambini non devono utilizzare que-
sto dispositivo.

e Staccare sempre I'apparecchio
dall’alimentazione o spegnerlo
quando lo si lascia incustodito e
prima di montaggio, smontaggio,
pulizia, conservazione.

e |'apparecchio e stato progettato solo
per I'utilizzo a casa e per processare
guantita per la casa.

¢ Non inserire nulla nell’apertura di
riempimento quando I'elettrodome-
stico & in funzione. Utilizzare sempre
lo spingi alimenti per inserire i pro-
dotti.

¢ Non utilizzare le parti di questo appa-
recchio nel forno a microonde.

¢ Non tritare il cibo eccessivamente
duro, come cubetti di ghiaccio, noce
moscata, chicchi di caffé e chicchi di
grano.

16
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Descrizione

1 Coperchio (parte superiore)
a Accoppiamento per il corpo motore
b Pestello
¢ Tubo
d Blocco coperchio
2 Ciotola
3 Base anti-scivolo
4 Lama
5 Supporto lame
a Lama per affettare
b lama per sminuzzare (fine, grosso)
¢ Accessorio Julienne (triangolare)

Prima di utilizzare la prima volta, pulire tutte le
parti — vedere il paragrafo «Pulizia».

A Tritare e amalgamare

Utilizzando le lame (4) € possibile tritare carne,
formaggio, cipolle, aglio, erbe, carote, noci,
mandorle, ecc.

Non tritare alimenti estremamente duri come cubetti
di ghiaccio, noci moscate, chicchi di caffé o granaglie.

Per risultati ottimali, attenersi alle quantita massime
e alle impostazioni di velocita indicate nella tabella A
sulla lavorazione.

Prima di tritare ...

e tagliare a pezzila carne, il formaggio, le cipolle,
I’aglio, le carote

togliere il gambo dalle erbe, sgusciare le noci

® rimuovere 0ssa, tendini e cartillagini dalla carne
assicurarsi che la base antiscivolo sia agganciata
alla ciotola.

Attenzione: la lama (4) &€ molto affilata! Maneggiarla
sempre tenendola dalla parte superiore in plastica.
Rimuovere attentamente la copertura di plastica
dalla lama.

e Posizionare la lama (4) sul perno al centro della

ciotola (2), premere le lame verso il basso

e girarle di 90° per bloccarle.

Mettere il cibo nella ciotola. Agganciare il

coperchio (1) alla ciotola con il blocco (1d)

posizionato vicino al manico della ciotola.

Per bloccare il coperchio, girarlo in senso orario

fino a quando il blocco non siinserisce con un

«clic» .

Inserire il corpo motore sull’accoppiamento (1a)

e bloccarlo.

Attaccare I'apparecchio alla presa e assicurarsi

che il pestello (1b) sia inserito (1c).

e Accendere I’'apparecchio e tenere la ciotola con
I’altra mano.
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e Dopo I'uso staccare la spina premere i pulsanti
di sgancio per staccarlo dal corpo motore.
Rimuovere il pestello.

e Tenere premuto il blocco coperchio (1d). Girare

il coperchio (1) in senso antiorario per sbloccarlo.

Sollevare il coperchio.

Estrarre la lama con attenzione prima di rimuovere
il cibo lavorato. Per rimuovere la lama, girarla
leggermente e tirara.

Realizzare un impasto soffice

Usando la lama (4), € possibile impastare realiz-
zando impasti soffici come la pastella per frittelle
0 una pasta per torta con 250 g di farina.
Esempio diricetta: Pastella per frittelle

Prima di tutto versare 375 ml di latte nella ciotola,
aggiungere 250 g di farina e infine 2 uova.
Utilizzando la velocita massima, miscelare la
pastella finché non risulta morbida.

B Affettare / sminuzzare

e Utilizzando I'accessorio per affettare (5a),

e possibile affettare cetrioli, cipolle, funghi, mele,

carote, ravanelli, patate crude, zucchine, cavolo.

Utilizzando I’accessorio per sminuzzare (5b),

€ possibile sminuzzare mele, carote, patate

crude, barbabietola, cavolo, formaggio, (da

morbido a mediamente morbido).

e Accessorio di sminuzzamento (5c¢) per tagliare le
verdure a fette

Modello Multiquick cordless: Gli accessori per
affettare/sminuzzare possono essere utilizzati per
il corpo motore, ad eccezione del formaggio.

e [nserire un accessorio nel supporto (5) e farlo
scattare. Posizionare il supporto sul perno al
centro della ciotola e assicurarsi che sia ben
fermo.

Agganciare il coperchio (1) alla ciotola con il

blocco (1d) posizionato vicino al manico della

ciotola.

Per bloccare il coperchio, girarlo in senso orario

fino a quando non si aggancia con un «clic.

Inserire il corpo motore nell’accoppiamento (1a)

e accertarsi che sia bloccato.

Collegare I'apparecchio alla corrente e inserire

il cibo da lavorare nel tubo.

e Accendere I’'apparecchio. Non mettere mai le
mani nel tubo mentre I’apparecchio & acceso.
Usare sempre il pestello per mettere il cibo.

e Dopo I'uso togliere la spina e premere i pulsanti
di sgancio per staccarlo il corpo motore.

e Tenere premuto il blocco coperchio (1d).

Girare il coperchio in senso antiorario per

sbloccarlo.

Sollevare il coperchio.
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e Estrarre il supporto della lama prima di rimuovere
il cibo lavorato. Per rimuoverlo, premere verso
I’alto sull’estremita che sporge sul fondo del
supporto.

C Pulizia

Pulire il coperchio (1) solo sotto acqua corrente ma
non va immerso. Non lavarlo in lavastoviglie.

Tutte le altre parti possono essere lavate in lavasto-
viglie.

Per una pulizia completa, € possibile rimuovere la
base anti-scivolo dalle ciotole tritatutto.

Quando si lavora cibo pigmentato (es. carote), le
parti in plastica dello strumento possono perdere

il colore originario. Pulire queste parti utilizzando
dell’olio vegetale prima di metterle in lavastoviglie.

Soggetto a modifiche senza preawiso.
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Nederlands

Compact Kitchen Machine voor Braun

Multiquick/Minipimer 5 (Type 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario (Type 4191)
Multiquick/Minipimer 7 (Type 4199)
Multiquick/Minipimer cordless (Type 4130)

In combinatie met uw Multiquick / Minipimer moto-
rische deel (niet meegeleverd), kunt u van deze
«Compact Kitchen Machine» accessoire gebruik
maken voor:

e hakken en mengen
e het snijden en raspen

VGor gebruik

Lees de handleiding in zijn geheel zorgvuldig door
voordat u het apparaat in gebruik neemt.

Waarschuwing

¢ De messen zijn uiterst scherp! Om
letsels te vermijden moeten de mes-
sen zeer voorzichtig gehanteerd wor-
den.

e Dit toestel mag niet worden gebruikt
door kinderen.

¢ Ontkoppel of schakel het toestel altijd
uit wanneer u het alleen laat en voor
het gemonteerd, gedemonteerd,
gereinigd of weggeborgen wordt.

¢ Het apparaat is enkel ontworpen voor
huishoudelijk gebruik en voor het ver-
werken van huishoudelijke hoeveel-
heden.

¢ Reik niet in de vul as wanneer het
apparaat is aangesloten, vooral ter-
wijl de motor nog draait. Gebruik
altijd de stamper om uw voedsel bij
de as te begeleiden.

¢ Gebruik geen van de onderdelenin
de magnetron.

¢ Hak geen extreem hard voedsel,
zoals ijsblokjes, nootmuskaat,
koffiebonen en granen.

18
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Beschrijving

1 Deksel

a Koppeling voor motordeel
b Duwer

¢ Vulbuis

d Dekselvergrendeling
Kom

Anti-slip ring

Mes

Houder

a Snijdplaat

b Raspplaat (fijn, grof)

¢ Julienneplaat (driehoekig)

aphwn

Maak alle onderdelen schoon voor u het toestel
voor de eerste maal gebruikt - zie alinea
«Schoonmaken».

A Hakken en mengen

Het mes (4) kunt u gebruiken om vlees, kaas, uien,
kruiden, knoflook, wortelen, walnoten, hazelnoten,
amandelen etc. te hakken.

Hak geen extreem harde ingrediénten zoals
ijsblokjes, muskaatnoot, koffiebonen of granen.

Voor het beste resultaat kunt u het beste de
maximale hoeveelheden en snelheid raadplegen in
de tabellen in secties A.

Voor het hakken ...

e snijd vlees, kaas, uien, knoflook, wortelen en
pepers in stukken

e verwijder de steeltjes van kruiden en de schillen
van noten

* verwijder botten, pezen en kraakbeen van viees

zorg er altijd voor dat de anti-slipring aan de

hakkom bevestigd is.

Waarschuwing: Het mes (4) is zeer scherp! Houd het
altijd vast aan het bovenste plastic gedeelte en ga er
voorzichtig mee om.

Verwijder voorzichtig de plastic beschermkap van
het mes.

e Plaats het mes op de pin in het midden van de
kom (2) en draai eraan zodat het vastzit.

e Vul de kom met ingrediénten. Bevestig het
deksel(1) op de kom zodat de vergrendeling (1d)
naast het handvat van de kom zit.

e Om het deksel te vergrendelen, draai het met de

klok mee zodat het deksel boven het handvat

vastklikt.

Steek het motordeel in de koppeling (1a) tot het

vastklikt.

Steek de stekker van het apparaat in het stop-

contact en zorg ervoor dat de duwer (1b) op zijn

plaat zit (1c).

Zet het apparaat aan en houd de kom met de

andere hand vast.
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Trek na gebruik de stekker uit het stopcontact

en druk op de ontgrendelingsknoppen om het

motordeel te ontkoppelen. Verwijder de duwer.

e Duw op de vergrendeling van het deksel (1d)
en houd het vast. Draai het deksel (1) tegen de
richting van de klok in om het los te maken.

e Til het deksel van de kom.

Verwijder voorzichtig het mes alvorens de

gehakte ingrediénten uit de kom te nemen.

Om het mes te verwijderen, draait u er licht aan

en trekt het eruit.

Het mixen van licht deeg

Met het mes (4) kunt licht deeg mixen, zoals
pannenkoekenbeslag of cakemix, gebaseerd op
een maximum van 250 g bloem.
Voorbeeldrecept: Pannenkoekenbeslag

Schenk als eerste 375 ml melk in de kom, voeg er
vervolgens 250g bloem en als laatste 2 eieren aan
toe. Mix het beslag op snelheid Il tot het mooi
gladis.

B Snijden / raspen

e Met de snijdplaat (5a) kunt u 0.a. Komkommers,
uien, champignons, appels, wortelen, radijsjes,
rauwe aardappelen, courgettes en kool in plakjes
snijden.

e Met de raspplaten (5b) kunt u bijv. Appels,
wortelen, rauwe aardappelen, bietjes, kool, kaas
(zacht tot mediumhard) raspen.

e Het julienne inzetstuk (5c¢) snijdt groenten in
repen

Type Multiquick cordless: Snij / versnipperen
accessoires zijn geschikt voor motorische deel,
behalve voor kaas.

e Plaats een plaat in de houder (5) en klik vast.
Plaats de houder op de middenpin van de kom
en zorg dat hij goed vastklikt.

Bevestig het deksel (1) op de kom met de

vergrendeling (1d) naast het handvat van de kom.

e Om het deksel vast te klikken, draai het met de
klok mee zodat de vergrendeling vastklikt boven
het handvat.

e Klik het motordeel in de koppeling (1a).

e Doe de stekker in het stopcontact en doe

de ingrediénten in de vulbuis.

Zet het apparaat aan. Steek nooit uw hand in

de vulbuis als het apparaat in werking is. Gebruik

altijd de duwer (1b) om de ingrediénten erin

te doen.

Trek na gebruik de stekker uit het stopcontact en

druk op de ontgrendelingsknoppen om het

motordeel los te koppelen.

e Druk op de vergrendeling van het deksel (1d)
en houd vast. Draai het deksel tegen de klok in
om los te maken.
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e Til het deksel op.

* Neem de houder eruit voor u de gehakte
ingrediénten uit de kom haalt. Om de plaat eruit
te halen, duw het omhoog aan de kant die uit de
onderkant van de houder steekt.

C Reinigen

Het deksel (1) kan onder stromend water gereinigd
worden, maar mag niet ondergedompeld worden
en ook niet in de vaatwasser. Alle andere onder-
delen mogen in de vaatwasser gereinigd worden.

Voor extra grondige reiniging: haal de anti-slipring
van de hakkommen.

Wanneer u groenten hakt met veel pigment (bijv.
wortelen) kunnen de plastic onderdelen van het
apparaat verkleuren. Veeg deze onderdelen met
plantaardige olie af alvorens ze te reinigen.

Sujeito a alteracoes sem aviso prévio.

19
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Dansk

Kompakt foodprocessor tilbehor til Braun

Multiquick/Minipimer 5 (model 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario (model 4191)
Multiquick/Minipimer 7 (model 4199)
Multiquick/Minipimer ledningsfri (model 4130)

Du kan bruge «Kompakt foodprocessor» tilbehgret
sammen med din Multiquick / Miniprimer motoren-
hed (ikke inkluderet) til at:

e Hakke og blende
e Skiveskeere og finskeere

Inden brug

Lees brugervejledningen ngje og helt igennem,
inden apparatet tages i brug.

Bemaerk

¢ Knivene er meget skarpe! For at
undga skader skal knivene handteres
yderst forsigtigt

e Dette apparat ma ikke benyttes af
barn.

e Traek altid stikket ud eller sluk for
apparatet, nar det er uden opsyn og
far det samles, skilles ad, rengares
eller stilles til opbevaring.

¢ Dette apparat er designet til brug
i husholdningen og til maengder som
normalt indgar i en husholdning.

¢ Undga at stikke fingre ned i pafyld-
ningsraret, nar apparatet er tilsluttet,
isaer mens motoren karer. Brug altid
skubberen til at presse mad gennem
pafyldningsraret.

¢ Ingen af delene ma anvendes i mikro-
ovn.

¢ Ingen af delene ma anvendes
i mikroovn.Hak ikke meget harde
fadevarer sasom isterninger, muskat-
ngd, kaffebgnner og korn.

Beskrivelse

1 Lag
a Kobling til motorenhed
b Skubber

20
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¢ Pafyldningstragt

d Sikkerhedslas til lag

Skal

Anti-slip ring

Kniv

Redskabsholder

a Skiveskaeringsredskab

b Finskeeringsredskaber (fint, groft)

¢ Julienne-tilbehgr (trekantede strimler)

aphwn

Rengor alle dele, for de bruges forste gang —
se afsnittet «<Rengaring».

A Hakke og blende

Du kan ved brug af kniven (4) hakke kad, ost, lag,
urter, hvidlgg, guleradder, valngdder, hasselngdder,
mandler osv.

Hak ikke meget harde fgdevarer sdsom isterninger,
muskatngd, kaffebgnner eller korn.

For at opna det bedste resultat, se da maks.
maengder og maks. hastighed, som det er anfort
i tabellerne i afsnit A.

Inden du hakker ...

e forskeer kad, ost, lag, hvidlag, gulergdder og
chilifrugter,

e fjern stilke fra urter og afskal ngdder,

e fiern ben, sener og brusk fra kaed,

¢ sgrg altid for, at anti-slip-ringen er monteret pa
hakkeskalen.

Forsigtig: Kniven (4) er meget skarp. Hakkeren
skal altid holdes i den gvre plastikdel og handteres
forsigtigt. Fjern forsigtigt plastikkappen fra kniven.

e Placer kniven (4) pa akslen i midten af skalen (2),
og drej sa den laser.

¢ Fyld skadlen med mad. Fastger laget (1) pa skalen

med sikkerhedslasen (1d) i position ved siden

af skalens handtag.

Laget lases ved at dreje det med uret, sa sikker-

hedslasen laser med et «klik» over handtaget.

e |szet motorenheden i koblingen (1a), indtil den
laser.

e Seet apparatet i stikkontakten, og sgrg for,
at skubberen (1b) er pa plads (1c).

e Teend for apparatet, og hold fast i skalen med

den anden hand.

Efter brug traekkes stikket ud, og der trykkes

pa udlgserknappen for at fierne motorenheden.

Fjern skubberen.

Tryk pa lagets sikkerhedslas (1d) og hold den.

Drej laget (1) mod uret for at lgfte det af.

o Lgftlaget op.

e Tag forsigtigt kniven ud ved at dreje og treckke
den, inden den behandlede mad fjernes.
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Rore lind dej

Du kan ogsa rere lind dej ved brug af kniven (4),
deje som pandekagede;j eller kagedejsblandinger
baseret pa op til 250 g mel.

Eksempel pa opskrift: Pandekagedej

Farst haeldes 375 ml meelk i skalen, derefter tilsaet-
tes 250 g mel og til sidste 2 aeg. Bland dejen ved
maksimal hastighed, indtil dejen er glat.

B Snitte / rive

* Ved brug af skiveskeeringsredskabet (5a) kan du
skiveskeere fx agurker, lgg, champignon, abler,
gulergdder, radiser, ra kartofler, courgetter og
kal.

Ved brug af finskaeringsredskaberne (5b) kan
du finskaere fx aebler, guleradder, ra kartofler,
radbeder, kal og ost (blade til middel harde).
Juliennejernet (5¢) skeerer grgntsagerne i
strimler.

Model Multiquick ledningsfri: Skiveskaerings-/
finskeeringsredskaber er egnede til motorenheden
Model Multiquick ledningsfri, bortset fra ost og
chokolade.

e Placer et redskab i redskabsholderen (5) og klik

pa plads. Placer redskabsholderen pa akslen

i midten af skalen og drej den til den laser pa

plads.

Fastger laget (1) pa skalen med sikkerhedslasen

(1d) i position ved siden af skalens handtag.

Laget lases ved at dreje det med uret, sa sikker-

hedslasen laser med et «klik» over handtaget.

¢ Klik motorenheden pa koblingen, sa den laser.

Saet apparatet i stikkontakten, og fyld mad

i pafyldningstragten.

Teend for motorenheden for at betjene. Stik aldrig

handen ned i pafyldningstragten, mens apparatet

er teendt. Brug altid skubberen (1b) til at pafylde
mad.

Efter brug traekkes stikket ud, og der trykkes pa

udlgserknappen for at fierne motorenheden.

Tryk pa og hold lagets sikkerhedslas (1d), drej

derefter laget (1) mod uret for at lafte det af.

o | gft laget op.

e Tag redskabsholderen ud, inden den behandlede
mad fjernes. Redskabet fjernes ved, at det
skubbes op, ved den ende der stikker frem ved
bunden af redskabsholderen.
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C Renggring

Laget (1) kan rengares under rindende vand, men
ma ikke neddyppes i vand, og det kan ikke ga i
opvaskemaskinen. Alle andre dele kan vaskes i
opvaskemaskine.

Nar der behandles madvarer med et hgjt pigment-
indhold (fx guleradder), kan apparatets plastikdele

blive misfarvede. Tar disse dele med vegetabilsk
olie, inden de renggres.

Kan aendres uden varsel.

21
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Norsk

Compact Food Processor-tilbehgr for Braun

Multiquick/Minipimer 5 (type 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario (type 4191)
Multiquick/Minipimer 7 (type 4199)
Multiquick/Minipimer cordless (type 4130)

| kombinasjon med din Multiquick / Minipimer-
motordel (ikke inkludert) kan du bruke dette
«Compact Food Processor»-tilbehgret for:

e Hakking og rgring
e Skjeering og riving

For bruk

Les bruksanvisningen ngye og fullstendig fgr du
bruker apparatet.

Advarsel

e Skjeerebladene er sveert skarpe!
Handter skjeerebladene varsomt for
a unnga skader.

¢ Dette apparatet skal ikke brukes av
barn.

® Trekk alltid ut stikkontakten eller skru
av utstyret nar det ikke er under opp-
syn, og far montering, demontering,
rengjering, eller lagring.

e Dette apparatet er kun beregnet til
bruk i husholdninger og for tilbered-
ning av mengder som er vanlig i pri-
vathusholdninger.

® Du ma ikke ha handen i pafylingstrak-
ten nar apparatet er tilkoblet strem-
nettet, spesielt nar motoren er i gang.
Bruk alltid stamperen til & fylle pa
ingredienser gjennom trakten.

¢ Ingen av delene skal benyttes i mikro-
balgeovn.

* |kke hakk ekstremt hard mat, slik som
isbiter, muskatngtt, kaffebgnner og
korn.

Beskrivelse

1 Lokk
a Kopling for motordel
b Skyver
¢ Pafyllstube
d Lokksperre

22
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Bolle

Sklisikker ring

Blad

Verktgyholder

a Skjaereverktay

b Riveverktoay (fint, grovt)

¢ Julienne-tilbehgr (trekantede strimler)

aphwn

Vennligst rengjor alle deler for forstegangs
bruk — se avsnitt «<rengjoring»

A Hakking og rgring

Med bladet (4) kan du hakke kjgtt, ost, lak, urter,
hvitlgk, gulrgtter, valngtter, hasselngtter, mandler osv.
Ikke hakk ekstremt hard mat, slik som isbiter, mus-
katngtt, kaffebgnner og korn.

For beste resultat bgr du se maksimumsmengder
og hastighetsinnstillingene som angis i bruks-
tabellene i avsnitt A.

For hakking ...

e forhandskuttet kjott, ost, lak, hvitlgk, gulrgtter,
chili,

e fiern stilkene fra urter og skallet pa ngtter,

e fjern bein, sener og brusk fra kjatt,

e sgrg alltid for at den sklisikre ringen er festet til
hakkebollen.

Forsiktig: Bladet (4) er veldig skarpt! Du ma alltid
holde i den gvre plastdelen og handtere det med
varsomhet. Fjern det plastomslaget fra bladet.

e Plasser bladet pa den midtre pinnen i bollen (2)
og skyv det ned og vri til det laser seg.

e Fyll bollen med mat. Fest lokket (1) pa bollen med
sperren (1d) ved siden av bollens handtak.

e For a lase lokket vrir du det med klokken slik at
sperren festes med et «klikk» over handtaket.

e Sett motordelen inn i koplingen (1a) til den lases
pa plass.

e Plugg inn apparatet og sarg for at skyveren (1b)

er pa plass (1c).

Sla pa apparatet og hold fast i bollen med den

andre handen.

Etter bruk kobler du fra og trykker pa knappene

for & fijerne motordelen. Fjern skyveren.

o Trykk pa lokksperren (1d) og hold. Vri lokket mot

klokken for a lgsne den.

Loft av lokket.

Ta forsiktig ut bladet ved & vri og dra det ut fgr du

tar ut maten.

Vispe rore

Med bladet (4) kan du ogsa vispe rgre som panne-
kakergre eller kakemiks med opptil 250 g mel.
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Oppskriftseksempel: Pannekakergre
Hell 375 ml melk i bollen, tilsett 250 g mel og til slutt
2 egg. Rar rgren til den blir jevn pa full hastighet.

B Snitting / riving

* Med skjeereverktayet (5a) kan du skjeere f.eks.
agurk, lgk, sopp, epler, gulrot, reddik, ra poteter,
squash og kal i tynne skiver.

e Med riveverktgyet (5b) kan du rive f.eks. epler,

gulratter, ra poteter, radbete, kal, ost (myk til

middels).

Julienne innsatsen (5c¢) skjeerer grgnnsaker i

skiver

Type Multiquick cordless: Skjaere-/riveverktgy
passer for motordelen Type Multiquick cordless,
bortsett fra for ost og sjokolade.

e Sett et verktay inn i verktgyholderen (5) og vri det
pa plass. Plasser verktgyholderen pa den midtre
pinnen i bollen og vri til den laser seg.

Fest lokket (1) pa bollen med sperren (1d) ved
siden av bollens handtak.

For a lase lokket vrir du det med klokken slik at
sperren festes med et «klikk» over handtaket.
Klikk motordelen pa lokket koplingen slik at den
lases pa plass.

Plugg inn apparatet og tilsett mat i
pafyllingstuben.

¢ Sla pa motordelen for a starte bruk. Du ma aldri
ta ned i pafyllingstuben nar apparatet er slatt pa.
Bruk alltid skyveren (1b) til 8 mate inn mat.

Etter bruk kobler du fra og trykker pa knappene
for a fierne motordelen.

Trykk og hold lokksperren (1d), deretter vrir du
lokket mot klokken for a Igsne den.

Laft av lokket.

Ta verktgyholderen fgr du tar ut maten.

For & fjerne verktayet skyver du det opp pa enden
som stikker ut nederst pa verktgyholderen.

C Rengjoring

Lokket (1) kan rengjgres under rennende vann,
men skal ikke nedsenkes i vann eller vaskes i
oppvaskmaskin. Alle andre deler kan rengjores i
oppvaskmaskin.

Nar du tilbereder mat med hayt pigmentinnhold
(f.eks. gulrgtter), kan plastdelene pa apparatet bli

misfarget. Tark av disse delene med vegetabilsk
olje fgr du rengjer dem.

Kan endres uten forhandsmelding.
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Svenska

Kompakt matberedare tillbehor for Braun

Multiquick/Minipimer 5 (typ 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario (typ 4191)
Multiquick/Minipimer 7 (typ 4199)
Multiquick/Minipimer kabelfri (typ 4130)

kombination med din Multiquick / Minipimer

motordel (medféljer) kan du anvanda denna

«

Kompakta matberedare» for att:

e Hacka och blanda
e Skiva och strimla

Fo6re anvandning

Las bruksanvisningen noga och i sin helhet innan du
anvander apparaten.

Varning

1

HWON

¢ Knivbladen ar valdigt vassa! Hantera
knivbladen ytterst forsiktigt for att
forhindra skador.

¢ Denna apparat ska inte anvandas av
barn.

e Koppla alltid fran eller stdng av appa-
raten nar den lamnas utan tillsyn och
innan montering, demontering, ren-
goring eller forvaring.

¢ Den har apparaten ar utformad
endast for hushallsanvandning och
for hushallsméangder.

e Stick ej ned fingrarna i pafyliningsro-
ret nar apparaten ar ansluten till
strom, sarskilt inte om motorn ar pa.
Anvand padrivaren for att fora frukt/
gronsaker genom roret.

¢ Ingen av delarna far anvandas i mik-
rovagsugn.

¢ Hacka inte ingredienser med extremt
hard konsistens, sa som isbitar,
muskotnot, kaffebonor eller gryn.

Beskrivning

Lock

a Koppling for motorenhet
b Press

¢ Pafyliningsror

d Locklas

Skal

Anti-halkring

Knivblad

23
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5 Verktygshallare
a Skivningsverktyg
b Strimlingsverktyg (fin, grov)
¢ Julienne-tillbehdr (trekantig strimling)

Rengor alla delar innan den forsta
anvandningen — se kapitlet «<Rengoring».

A Hacka och blanda

Med knivbladet (4) kan du hacka kott, ost, 10k, orter,
vitlok, mordtter, valnotter, hasselndtter, mandlar osv.

Hacka inte ingredienser med extremt hard konsistens,
sa som isbitar, muskotnét, kaffebonor eller gryn.

For att fa basta resultat bor du halla dig till max-
mangderna och hastighetsinstaliningarna som ar
angivna i beredningstabellerna i sektion A.

Fore hackning ...

e skar kott, ost, vitlok, mordtter, chilipeppar i min-
dre bitar,

e avlagsna stjalkar fran kryddorter, skala notter,

e avlagsna ben, senor och brosk nar du ska hacka
kott,

e sgrg alltid for at den sklisikre ringen er festet til
hakkebollen.

Varning: Knivbladet (4) ar valdigt vasst! Hall alltid i
den 6vre plastdelen och hantera kniven varsamt.
Avlagsna forsiktigt knivskyddet fran knivbladet.

¢ Placera knivbladet pa mittappen i skalen (2) och
vrid det nagot tills det laser fast.

Fyll skalen med ingredienser. Satt fast locket (1)
pa skalen med sparrlaset (1d) narmast placerad
till skalens handtag.

For att lasa locket vrider du det medurs tills
sparren hakar in med ett «klickljud» ovanfor
handtaget.

e Forin motordelen i kopplingen tills den laser fast.
* Anslut apparaten till elnatet och se till att pressen
(1b) ariratt lage (1c).

Satt pa apparaten och hall fast skalen med den
andra handen.

Efter anvandning drar du ut kontakten och trycker
ner frigdringsknapparna for att ta bort
motorenheten. Ta bort pressen.

Tryck ner locksparren (1d) och hall fast den.

Vrid locket moturs for att lossa det.

e Lyft upp locket.

Innan du avlagsnar de bearbetade
ingredienserna ska du forsiktigt ta bort knivbladet
genom att vrida det nagot och dra ut det.

Vispa latt deg

Med knivbladet (4) kan du dven vispa en latt deg
som t.ex. pannkakssmet eller en kakblandning med
upp till 250 g mjol.

24
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Receptexempel: Pannkakssmet

Hall forst 375 ml mjolk i skalen, tillsatt sedan 250 g
mjol och slutligen 2 4gg. Anvand full hastighet och
blanda smeten jamn.

B Skiva / riva

e Med skivningsverktyget (5a) kan du skiva t.ex.
gurkor, 16k, svamp, applen, moroétter, radisor, ra
potatis, zucchinis, kal.

e Med strimlingsverktygen (5b) kan du strimla t.ex.
applen, mordtter, ra potatis, rodbetor, kal, ost
(mjuk till medium).

e Julienne-insatsen (5c) skar gronsaker i skivor

Typ Multiquick kabelfri: Skivnings- / strimlings-
verktygen ar anpassade for motorenhet Multiquick
kabelfri. Dock ar de inte lampliga for ost eller choklad.

e Placera ett verktyg i verktygshallaren (5) och
snapp fast det i ratt lage. Satt verktygshallaren
pa skalens mittapp och vrid det nagot for att lasa
fast det.

Satt fast locket (1) pa skalen med sparrlaset (1d)
narmast placerad till skalens handtag.

For att lasa locket vrider du det medurs tills
sparren hakar in med ett «klickljud» ovanfor
handtaget.

Satt in motorenheten i kopplingen tills den hakar
fast med ett klickljud.

Anslut apparatens kontakt och fyll paA med mat

i pafyliningsroret.

Satt pa motorenheten for matberedning.

Strack aldrig in fingrarna i pafyllningsroret nar
apparaten ar paslagen. Anvand alltid pressen
(1b) for att fylla pa mat.

Efter anvandning drar du ut kontakten och trycker
ner frigdringsknapparna for att ta bort
motorenheten.

Tryck ner locksparren och hall fast den (1d).

Vrid sedan locket (1) moturs for att lossa det.

e Lyft upp locket.

Ta ut verktygshallaren innan du tar ut den
bearbetade maten. For att ta bort
verktygshallaren trycker du upp den mot anden
som sticker ut vid botten av verktygshallaren.

C Rengoring

Locket (1) kan rengdras under rinnande vatten men
undvik att doppa ner det i vattnet och diska det
aldrig i diskmaskinen. Ovriga delar kan diskas i
diskmaskinen.

Vid tillredning av ingredienser med hog pigmenthalt
(t.ex. morotter) kan apparatens plastdelar missfar-
gas. Torka av berorda delar med vegetabilisk olja
innan du rengdr dem.

Kan dndras utan foregaende meddelande.
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Suomi

Braun-lisdvaruste kompakti monitoimikone

Multiquick/Minipimer 5 (tyyppi 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario (tyyppi 4191)
Multiquick/Minipimer 7 (tyyppi 4199)
johdoton Multiquick/Minipimer (tyyppi 4130)

Yhdessa Multiquick/Minipimer -moottoriosan
(ei sisally pakkaukseen) kanssa tdma kompakti
monitoimikone sopii kaytettavaksi:

e Paloitteluun ja sekoittamiseen
e Viipaloimiseen ja raastamiseen

Ennen kayttoa

aprwn

Lue ohjeet huolellisesti ja taydellisesti ennen lait-
teen kayttoa.

Varoitus

e Terat ovat erittain teravia! Kasittele
teria erittain varovaisesti valttyaksesi
vammoilta.

e Tama laite ei sovellu lasten kayttoon.

e Sammuta laite tai irrota pistoke sein-
asta aina kun sita ei kayteta, seka
ennen kokoamista, purkamista, puh-
distusta tai varastoimista.

¢ Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
tavalliseen kotikayttoon.

¢ Ala kosketa syottosuppiloon, kun laite
on verkkovirrassa ja erityisesti moot-
torin ollessa kdynnissa. Syota ruoka
syottosuppilon lapi kayttamalla syot-
tOpaininta.

¢ Ala kayta mitaan laiteen osaa mik-
roaaltouunissa.

e Ala paloittele erittain kovia ruoka-ain-
eita, kuten jaapaloja, muskottipahki-
naa, kahvipapuja ja jyvia.

Kuvaus

1 Kansi
a Moottoriosan liitin
b Painin
c Tayttoputki
d Kannen lukitus
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Kulho

Liukumaton rengas

Tera

Tyovalineiden pidike

a Viipalointityokalu

b Raastintytkalut (hieno, karkea)
¢ Julienne-osa (kolmiosuikaleet)

Puhdista kaikki osat ennen ensimmaista
kayttokertaa — katso kohta «Puhdistus».

A Paloittelu ja sekoittaminen

Leikkuuteralla (4) voi myos pilkkoa lihaa, juustoa,

sipuleita, yrtteja, valkosipulia, porkkanoita, saksan-

pahkinoitd, hasselpahkinoitéd, manteleita jne.

Ala paloittele erittdin kovia ruoka-aineita, kuten
jaapaloja, muskottipahkinaa, kahvipapuja tai jyvia.

Parhaan tuloksen saavuttamiseksi noudata osion

A taulukoissa mainittuja enimmaismaaria ja

nopeusasetuksia.

Ennen paloittelua ...

e Esileikkaa liha, juusto, sipulit, valkosipuli, pork-
kanat, chilit,

e Poista yrttien varret, kuori pahkinat,

e Poista luut, janteet ja rustot lihasta,

e Varmista, etta liukumaton rengas on kiinnitetty
leikkurikulhoon.

Varoitus: Leikkuutera (4) on erittéin terava!

Pida aina kiinni teran muoviosasta ja kasittele

leikkuuteraa varovasti. Poista varovasti teran
muovisuojus.

e Aseta terd kulhon (2) keskelld olevaan tappiin ja
kadanna niin, etta tera lukkiutuu paikoilleen.

e Laita ruoka-aines kuohoon. Kiinnita kansi (1)
kuohoon kahvan vieressa olevalla lukituksella
(1d).

e Kiinnittddksesi kannen kdanna sitd myotapai-
vaan niin, etta valilukko lukkiutuu «<napsahta-
malla» kahvan ylapuolelta.

e Aseta moottoriosa liittimeen (1a), kunnes se
lukkiutuu paikoilleen.

e Kytke laite verkkovirtaan ja varmista, etta painin

(1b) on paikoillaan (1c).

Kaynnista laite ja pida toisella kadella kiinni

kulhosta.

Kayton jalkeen irrota laite verkkovirrasta ja paina

vapautuspainikkeita irrottaaksesi moottoriosan.

Poista painin.

e Paina kannen lukitusta (1d) ja pita sita alhaalla.
Kaanna kantta vastapaivaan avataksesi sen.

e Nosta kansi ylos.

Ennen ruoan poistamista kulhosta irrota tera

varovasti kdantamalla ja vetamalla sitd samanai-

kaisesti.

25
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Taikinan tekeminen

Kayttamalla teraa (4) voit tehda myos kevyita
taikinoita, kuten pannukakku- tai kakkutaikinaa,
jossa on korkeintaan 250 g jauhoja.

Ruokaohje-esimerkki: Pannukakkutaikina

Kaada 375 ml maitoa kulhoon, lisda 250 g jauhoja ja
lopuksi 2 kananmunaa. Sekoita taydella teholla,
kunnes taikina on tasaista.

B Viipalointi / silppuaminen

e Kayttamalla viipalointitytkalua (5a) voit viipaloida
esim. kurkkuja, sipuleita, sienid, omenoita,
porkkanoita, retiiseja, raakoja perinoita, kesakur-
pitsoja, kaalia.

Kayttamalla raastintytkaluja (5b) voit raastaa
esim. omenoita, porkkanoita, raakoja perunoita,
punajuurta, kaalia, juustoa (pehmedasta puoliko-
vaan).

e Julienne-leikkuri (5c) suikaloi kasvikset

Johdoton Multiquick-malli: Viipalointi- / raastamis-
tyokalut sopivat johdottomaan Multiquick-malliin,
lukuun ottamatta juuston ja suklaan raastamista/
viipalointia.

e Aseta tydkalu tydkalun pidikkeeseen (5) ja
napsauta paikalleen. Aseta tydkalun pidike
kulhon keskella olevaan tappiin ja kdanna niin,
ettd se lukkiutuu paikoilleen.

Kiinnita kansi (1) kuohoon kahvan vieressa

olevalla lukituksella (1d).

Kiinnittadksesi kannen kaanna sitd myotapaivaan

niin, etta valilukko lukkiutuu «napsahtamalla»

kahvan yldpuolelta.

Aseta moottoriosa liittimeen niin, etta se lukkiutuu

paikoilleen.

Kytke laite verkkovirtaan ja laita ruoka-aines

tayttoputkeen (1c).

Kéynnista moottori. Ald koskaan koske

tayttoputkeen laitteen ollessa paalla. Kayta aina

paininta (1b) ruoan syottamiseksi tayttoputkeen.

Kayton jalkeen irrota laite verkkovirrasta ja paina

vapautuspainikkeita irrottaaksesi moottoriosan.

Paina ja pida kannen lukitusta (1d) alhaalla,

kaanna kantta sitten vastapaivaan avataksesi

sen.

e Nosta kansi ylos.

e Ota tydkalun pidike pois kulhosta ennen ruoan
poistamista kulhosta. Tyokalun poistamiseksi
tybnna sita ylospain tydkalunpidikkeen pohjassa
olevasta ulokkeesta.

26
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C Puhdistus

Kansi (1) voidaan puhdistaa juoksevan veden alla,
mutta ala upota sitd veteen aldka laita sitd astianpe-
sukoneeseen. Kaikki muut osat voi piesta astianpe-
sukoneessa.

Kasiteltdessa ruokia, joissa on paljon variainetta
(esim. porkkanat) laitteen muoviosat saattavat
varjaytya. Pyyhi ndma osat kasvioljylla ennen niiden
puhdistamista.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.
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Polski * Nie uzywa¢ zadnych czesci urzadze-

Kompaktowa przystawka do obrébki zywnosci m_a w kuc_:henkac,h mlkrofalowych.
do urzadzen firmy Braun ¢ Nie nalezy siekac bardzo twardych
Multiquick/Minipimer 5 (typ 4165) sktadnikdw, jak kostki lodu, gatka
Multiquick/Minipimer 5 Vario (typ 4191) muszkatotowa, ziarna kawy czy ziarna
Multiquick/Minipimer 7 (typ 4199) bo3
bezprzewodowy Multiquick/Minipimer ZD0z.
(typ 4130)
W potgczeniu z cze$ceig z silnikiem elektrycznym Opis
Multiquick / Minipimer (nie wchodzi w sktad

1 Pokrywa

zestawu) tg kompaktowg przystawke do obrobki

zywnosci mozna stosowaé do: a kgcznik z czescig z silnikiem elektrycznym

b Popychacz

e Siekania i mieszania ¢ Tuba do wktadania sktadnikow
e Ciecia w plastry i szatkowania d Zatrzask pokrywy
2 Misa
. . 3 Pierscien antyposlizgowy

Przed pl’ZV_StQP'en'em _dO 4 kopatkatngca
uzytkowania urzadzenia 5 Uchwyt przystawki

a Przystawka do ciecia w plastry
Przed przystgpieniem do uzytkowania urzgdzenia b Przystawka do szatkowania (drobnego,
prosimy uwaznie zapoznac sie z trescig instrukcji grubego)
obstugi. ¢ Przystawka Julienne (tréjkgtne kawatki)

Uwaga Przed przystgpieniem do korzystania z

e Ostrza sg bardzo ostre! Aby unikngé !"Z‘idze"‘at'l’(f’ raz P‘e"'tvszllf(;‘ﬂeiy °°Zyét°‘é
v P 4 o o ego wWSszysiKie elemen Skraaowe — patrz
skaleczen, obchodz sie z nimi nie- Daragraf «Czyescoonien. P
zwykle ostroznie.

e Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane

przez dzieci. A Siekanie i mieszanie

° Urzqdzenle nie moze ZQStaC pOZOSta- Korzystajac z fopatki tnagcej (4) mozna siekac
wione be; n.adzoru Z.amm WtXczka mieso, ser, cebule, ziota, czosnek, marchew,
kabla zasilajgcego nie zostanie orzechy wioskie i laskowe, migdaty, itp.
wyciggnieta z gniazda sieciowego. Nie nalezy sieka¢ bardzo twardych sktadnikéw, jak

Przed prZYStQpieniem do rozbierania, kostki lodu, gatka muszkatotowa, ziarna kawy czy
sktadania lub czyszczenia urzgdzania ~ “M2 2P
lub w przypadku odstawienia gona Celem uzyskania najlepszych rezultatow prosimy

. . . zapoznac sie z informacjami na temat ilosci sktad-
przechowanie zawsze nalezy wpierw nikow i predkosci obrobki podanymi w tabelach

wyciggng¢ wtyczke z gniazda siecio- w czgsci A.
Wego.
F Przed przystgpieniem do siekania ...
° Urza.dze_me JeSt_ przeznaczone . * wstepnie pocig¢ mieso, ser, cebule, czosnek,
wytgcznie do uzytku w gospodarstwie marchew czy papryczki chilli.
domowym i do obrobki normalnych e od ziot odcigg¢ todyzki, orzechy wytuskac z tupin.

A ® z migsa usungc kosci, sciegna i chrzastki.
dla gospodarstw domowych ilosci e zawsze sprawdzaj, czy na pojemnik do siekania

DI:Odl.Jkt(')\_N. o _ zatozony jest pierscien antyposlizgowy.
* Nie siegaj do tuby napetniajgcej,

kiedy urzqdzenie jest pod%qczone dO Uwaga: kopatka tnaca (4) jest bardzo ostra!
Urzgdzenie nalezy trzymac za gorna, plastikowa,

prqdu, W SZC_Ze90|nOSC| g_dy 1990 sil- czes$¢, zachowujac daleko idgca ostroznosc.
niczek pracuje. Zawsze uzywaj popy- Ostroznie zdja¢ plastikowa ostong z topatki tnace;.
Chacza’ by Zaap”kowaé Zywnosc do * ropatke tngca (4) natozy¢ na Srodkowy trzpien
tub misy (2) i przekrecic, by zablokowata sie na

Y. Swoim miejscu.
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® \Wiozy¢ sktadniki do misy. Natozy¢ pokrywe (1) na

mise, przy czym zatrzask (1d) musi sie znajdowac

obok uchwytu misy.

Celem zablokowania pokrywy nalezy jg

przekreci¢ w prawo, zgodnie z ruchem

wskazowek zegara, by zatrzask wyrownat sie

z oznaczeniem «click» nad uchwytem.

Wrtozy¢ czesc¢ z silnikiem elektrycznym do

tacznika (1a), tak by zablokowata sie w swoim

miejscu.

Wtyczke urzgdzenia wtozy¢ do gniazda

zasilajgcego i upewnic sie, ze popychacz (1b)

znajduje sie na swoim miejscu (1c).

Wtgczy¢ urzadzenie, drugg rekg przytrzymujac

mise.

® Po zakonczeniu korzystania z urzgdzenia nalezy

wyjac¢ wtyczke z gniazda zasilajgcego, po czym

nacisng¢ przyciski zwalniajace, co spowoduje

odfgczenie czesci z silnikiem elektrycznym.

Wyja¢ popychacz.

Nacisng¢ zatrzask pokrywy (1d) i przytrzymac go.

Przekreci¢ pokrywe w lewo, przeciwnie do ruchu

wskazowek zegara, co spowoduije jej

odblokowanie.

e UniesS¢ pokrywe.

® Przed wyjeciem skfadnikdéw poddanych obrobce
nalezy ostroznie wyjg¢ topatke tnaca (przekrecic i
pociggnag).

Mieszanie rzadkiego ciasta

Korzystajac z topatki tngcej (4) mozna rowniez
mieszac rzadkie ciasto nale$nikowe lub do ciasto
do wypiekow, stosujgc nie wiecej niz 250 g maki.

Przyktadowy przepis: Ciasto nale$nikowe

Do misy wla¢ 375 g mleka, po czym dodac¢ 250 g
maki oraz 2 jaja. Miesza¢ ciasto na petnej predkosci
az do uzyskania gtadkiej konsystenciji.

B Ciecie / rozdrabnianie

e Korzystajgc z przystawki do ciecia w plastry (5a)

mozna cig¢ w plastry ogorki, cebule, grzyby,

jabtka, marchew, chrzan, surowe ziemniaki,

cukinie, kapuste.

Korzystajgc z przystawki do szatkowania (5b)

mozna szatkowac przyktadowo jabtka, marchew,

surowe ziemniaki, buraki, kapuste, ser (migkki

lub $redniej miekkosci).

e Wktadka typu Julienne (5¢) stuzy do krojenia
warzyw w plasterki

Bezprzewodowe urzgdzenie Multiquick: Przystawki
do cigcia w plastry / szatkowania nadajg sie do
zastosowania w bezprzewodowym urzgdzeniu
Multiquick, z wyjatkiem cigecia / szatkowania sera i
czekolady.

28
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Umiesci¢ przystawke w uchwycie (5)
i zablokowac ja w odpowiedniej pozycji. Umiescic
uchwyt przystawki na srodkowym trzpieniu misy
i przekrecic¢, by zablokowat sie w swoim miejscu.
Zatozy¢ pokrywe (1) na misie, przy czym zatrzask
(1d) musi sie znajdowac¢ obok uchwytu misy.
Celem zablokowania pokrywy nalezy jg
przekreci¢ w prawo, zgodnie z ruchem
wskazowek zegara, by zatrzask wyrownat sie
z oznaczeniem «click» nad uchwytem.
e Natozy¢ czesc z silnikiem elektrycznym na
ztgcze, tak by sie zablokowata w swoim miejscu.
e Wtyczke urzadzenia wtozy¢ do gniazda
zasilajacego, a przez tube do napetniania wtozy¢
sktadniki.
Wilaczy¢ czesc¢ z silnikiem elektrycznym. Nigdy
nie wktadac¢ palcow do tuby do napetniania
gdy urzgdzenie jest wigczone. Do wktadania
skfadnikoéw nalezy uzywac¢ popychacza (1b).
® Po zakonczeniu korzystania z urzgdzenia nalezy
wyjac¢ wtyczke z gniazda zasilajagcego, po czym
nacisna¢ przyciski zwalniajgce, co spowoduje
odtgczenie czesci z silnikiem elektrycznym.
Nacisngc i przytrzymac zatrzask pokrywy (1d),
nastepnie przekreci¢ pokrywe w lewo, przeciwnie
do ruchu wskazéwek zegara, co spowoduje
zwolnienie blokady.
e UniesS¢ pokrywe.
® Przed wyjeciem sktadnikow nalezy wyja¢ uchwyt
przystawki. Celem wyjecia przystawki nalezy jg,
pociggna¢ w gore trzymajac za cze$¢ wystajgca,
przy spodzie uchwytu przystawki.

C Czyszczenie

Pokrywe (1) mozna my¢ pod biezacg woda, lecz nie
nalezy jej zanurza¢ w wodzie ani my¢ w zmywarce
do naczyn. Wszystkie pozostate elementy mozna
my¢ w zmywarce do naczyn.

Przy obrébce sktadnikow o duzej zawartosci
pigmentu (np. marchwi) plastikowe elementy
urzgdzenia moga ulec przebarwieniu. Przed
umyciem nalezy takie elementy przetrze¢ olejem
roslinnym.

Zastrzegamy mozliwo$¢ wprowadzania zmian bez
uprzedniego powiadomienia.
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Cesky

Kompaktni kuchyrisky robot jako prislusenstvi
k zafizeni Braun

Multiquick/Minipimer 5 (typ 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario (typ 4191)
Multiquick/Minipimer 7 (typ 4199)
Multiquick/Minipimer bezdratovy (typ 4130)

V kombinaci s motorovou ¢asti Multiquick/
Minipimer (neni soucasti) mizete «Kompaktni
kuchyrisky robot» pouZzivat k:

e Sekani a mixovani

e Krajeni na platky a strouhani

Pred pouzitim

navod k pouZiti.

Pozor

e NoZe jsou velmi ostré! Abyste predesli
poranéni, zachazejte s nozi velmi opa-
trné.

* Tento pristroj nesméji pouzivat déti.

e Spotrebi€ vypnéte nebo vytahnéte
$idru ze zasuvky vzdy, kdyZ je pone-
chan bez dozoru a pred sestavovanim,
rozebiranim, Cisténim nebo uskladné-
nim.

e Tento pristroj je konstruovan pouze
pro pouzivani v domacnosti a pro zpra-
covavani mnozstvi normalnich
v domacnosti.

¢ Nikdy nesahejte do otvoru plnici
Sachty, pokud je pfistroj zapojen do
elektricke sité, zvlasté je-li motor
v chodu. Privkladani ovoce do Sachty
na pInéni vzdy pouzivejte péchovatko.

¢ NepouZivejte Zadny dil v mikro-vinné
troubé.

* Nesekejte extrémné tvrdé potraviny,
jako jsou kostky ledu, muskatove
oriSky, kavova zrna a obilna zrna.
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Popis

1 Viko

a Spojka na motorovou ¢ast
b Péchovadlo

¢ Plnici trubice

d Zajisténivika

Nadoba

Protiskluzovy krouZek

Cepel

Drzak nastroje

a Krajec¢

b Struhadla (jemné, hrubé)
¢ Krajeci nastavec Julienne (trojuhelnikovy

aphwn

Pred prvnim pouZitim ocistéte vSechny Easti -
viz odstavec «Cisténi».

A Sekani a mixovani

S pomoci epele (4) mlzete sekat maso, syr, cibuli,
bylinky, €esnek, mrkev, viaSské orechy, liskové
orechy, mandle apod.

Nesekejte extrémné tvrdé potraviny, jako jsou
kostky ledu, muSkatové orisSky, kavova zrna nebo
obilna zrna.

Chcete-li dosahovat nejlepsich vysledkl, fid'te se
udaji o maximalnim mnoZstvi a nastaveni rychlosti
v tabulkach v €asti A.

Pred sekanim ...

e Maso, syr, cibuli, Cesnek, mrkev, papriky predem
pokrajejte.

¢ Z bylinek odstrarite stonky, z ofecht skofapky.

e 7 masa odstrarite kosti, Slachy a chrupavky.

e Vzdy se ujistéte, Ze je k misce sekaciho nastavce
pripevnén protiskluzovy krouzek.

Upozornéni: Cepel (4) je velmi ostra! Vzdy ji drzte
za horni plastovou ¢ast a zachazejte s ni opatrné.
Z Cepele opatrné sejméte plastovy kryt.

o Cepe (4)l umistéte na stfedovy &ep nadoby
sekacku a otacejte s ni, dokud nezapadne.
e Napliite nadobu potravinami. Nasad'te viko (1)
na nadobu tak, Ze zapadka (1d) bude umisténa
u ucha nadoby.
Viko zajistite tak, Ze jim otocCite ve smé&ru hodi-
novych ruci¢ek tak, aby zapadka nad uchem
zapadla se slySitelnym cvaknutim.
Do spojky zasurite motorovou ¢ast (1a) tak, aby
zapadla na své misto.
Ujistéte se, Ze je pé&chovadlo (1b) na svém misté,
a zapojte pristroj do zasuvky (1c).
Jednou rukou uchopte nadobu a druhou rukou
pristroj zapnéte.
e Po pouZiti motorovou ¢ast odpojte ze zasuvky
a stisknutim uvoliiovacich tlacitek ji oddélte.
Odeberte péchovadlo.
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Podrzte stisknutou zapadku vika (1d). Viko (1)
odjistite jeho oto¢enim proti sméru hodinovych
rucicek.

e Viko zdvihnéte.

e Pred odebiranim zpracovanych potravin opatrné z
nadoby vyjméte Cepel tak, Ze ji budete pri
vytahovani otacet.

Michani lehkého tésta

S pomoci Eepele (4) mzete také umichat lehké
tésto napf. na livance nebo kolac¢e, a to maximalné
z 250 g mouky.

Priklad receptu: Livancové tésto

Do nadoby nejprve vlijte 375 ml mléka, pak pridejte
250 g mouky a nakonec 2 vejce. Pri pIné rychlosti
michejte tésto, dokud nebude hladké.

B Sekani / strouhani

e Pomoci krajece (5a) mlzete krajet na platky napr.
okurky, cibule, houby, jablka, mrkve, fedkvicky,
syrové brambory, cukety, zeli.

e Pomoci struhadel (5b) mliZete strouhat napf.
jablka, mrkev, syrové brambory, fepu, zeli, syr
(mékky az polotvrdy).

e Nastavec Julienne (5¢) krdji zeleninu na platky

Typ Multiquick bezdratovy: Nastroje ke krajeni a
strouhani jsou vhodné pro motorovou ¢ast bezdra-
tového typu Multiquick s vyjimkou zpracovani syra
a cokolady.

e Umisté&te nastroj do drZzaku nastroje (5)

a zaklapnéte jej na misto. Drzak nastroje umistéte

na stfedovy ¢ep nadoby a otoCenim jej

uzamknéte.

Nasad'te viko (1) na nadobu tak, Ze zapadka (1d)

bude umisténa u ucha nadoby.

Viko zajistite tak, Ze jim otocCite ve sméru

hodinovych ruci¢ek tak, aby zapadka nad uchem

zapadla se slySitelnym cvaknutim.

Do spojky zasurite motorovou ¢ast tak, aby

zapadla na své misto.

Pristroj pripojte do zasuvky a potravinami naplite

plnici trubici.

e Spustte motor. Za béhu motoru nikdy nesahejte

do plnici trubice. K podavani potravin do pfistroje

vzdy pouZivejte péchovadlo (1b).

Po pouZiti motorovou ¢ast odpojte ze zasuvky

a stisknutim uvoliiovacich tlacitek ji oddélte.

Podrzte stisknutou zapadku vika (1d), pak viko

odjistéte jeho otoCenim proti sméru hodinovych

rucicek.

e Viko zdvihnéte.

e Pred odebiranim zpracovanych potravin vyjméte
drzak nastroje. Nastroj vyjmete tak, Ze zatlaCite
na konci, ktery prochazi spodni ¢asti drzaku
nastroje.
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c Cisténi
Viko (1) Ize cistit pod tekouci vodou, ale nepono-

fujte je do vody ani je nemyjte v my&ce. VSechny
ostatni dily Ize myt v myCce.

P¥i zpracovani barevnych potravin (napt. mrkve) se

mohou plastové sougasti pristroje zabarvit. Pred
Cisténim tyto Casti vytrete rostlinnym olejem.

MiZe podléhat zmé&nam bez upozornéni.
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Slovensky

Kompaktny nadstavec na spracovanie jedla
pre produkty Braun

Multiquick/Minipimer 5 (typ 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario (typ 4191)
Multiquick/Minipimer 7 (typ 4199)
Multiquick/Minipimer — bezdrétovy (typ 4130)

V kombinacii s motorovou ¢ast'ou Multiquick/
Minipimer (nie je suCast’'ou balenia) mdZete pouZivat’
tento kompaktny nadstavec na spracovanie jedla
na:

e sekanie a mixovanie,
e krajanie a strahanie.

Pred pouzitim

Pred pouZitim nadstavca s pohonnou ¢ast’'ou si
pozorne precitajte navod na pouZitie.

Upozornenie

e Ostrie je mimoriadne ostré! Zaob-
chadzajte s nim velmi opatrne, aby
ste sa neporanili.

e Toto zariadenie nie je ur€ené na
pouZitie detmi.

e Ak je pristroj bez dozoru, vypnite ho.
Pred zloZenim, rozloZenim, Cistenim
alebo uloZenim pristroja vytiahnite
elektricku zastrcku.

e Tento spotrebiC je navrhnuty vyluCne
pre pouZitie vdomacnosti a pre spra-
covavanie normalnych mnozstiev
v domacnosti.

¢ Nesiahajte do plniaceho otvoru, ked’
je pristroj zapojeny do elektrickej
siete a najma ked’ je motor zapnuty.
Na manipulaciu s potravinami v plnia-
com otvore pouZivajte zatlacadlo.

e Ziadnu Cast’ nepouZivajte v mikrovin-
nej rure.

* Nesekajte velmi tvrdé predmety, ako
napriklad kocky ladu, muskatovy
orieSok, kavove zrna a iné zrnieCka.

Opis
1 Veko

a Spojovaci ¢lanok na pohonnu ¢ast’
b Nastroj na posuvanie

5722112224_MQ70_INT_S6-52.indd 31

¢ Plniaca trubica

d Zapadka veka

Miska

Protisklzovy krazok

Cepel

Drziak nastrojov

a Nastroj na krajanie

b Nastroje na struhanie (jemné, hrubé)
¢ Trojuholnikovy nadstavec Julienne

aphwn

Pred prvym pouZitim vSetky diely ocistite —
pozri kapitolu «Cistenie».

A Krajanie a mixovanie

Pomocou Cepele (4) mbdZete sekat’ maso, syr,
cibulu.

Nesekajte velmi tvrdé predmety. ako napriklad
kocky l'adu, muskatovy orieSok, kavové zrna alebo
iné zrnieCka.

NajlepSie vysledky dosiahnete, ak dodrzite maxi-
malne mnoZstva a rychlostné nastavenia, uvedené
v tabulke spracovania potravin v Casti A.

Pred sekanim...

e Nakrajajte maso, syr, cibulu, cesnak, mrkvu
alebo Cili papricky na malé kusky.

e Z byliniek odstrarite stonky a z orechov Skrupinu.

e 7 masa odstrarite kosti, Slachy a chrupky.

e S miskou na sekanie vzdy pouZivajte protisklzovy
kruzok.

Upozornenie: Cepel (4) je velmi ostra! Vzdy ju drzte

sa hornu umelohmotnu ¢ast’ a zaobchadzajte s fiou

opatrne. Pomaly z nej odstrarite ochranny obal.

Nasad'te Cepel na stredovy kolik misky krajaca

(2) a otocte ho, aby zapadol na miesto.

Naplrite misku potravinami. ZaloZte na fiu veko

(1) tak, aby sa zapadka (1d) nachadzala vedla

racky misky.

Veko zaistite oto¢enim v smere hodinovych

ruciciek, aby zapadka s cvaknutim zapadla na

svoje miesto nad ruckou.

Na veko nasad’te pohonnu jednotku (1a), ktora

musi s cvaknutim zapadnut’.

Zariadenie pripojte do zasuvky a skontrolujte,

Ci je nastroj na posuvanie (1b) na svojom mieste

(1c).

e Zapnite zariadenie a druhou rukou pridfZajte
misku.

e Po pouZiti zariadenie vytiahnite zo zasuvky,

stlaCte uvolfiovacie tlacidla a odpojte pohonnu

Cast’. Vyberte nastroj na posuvanie.

Stlacte zapadku veka (1d) a podrzte ju. Oto¢enim

veka proti smeru hodinovych ruciciek ju

odblokujte.

e Dvihnite veko.

e Pred vybratim nakrajanych potravin najprv

vyberte Cepel tak, Ze ju otoCite a vytiahnete.
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Mixovanie riedkeho cesta

Pomocou Cepele (4) mdZete aj mixovat riedke
cesto, ako napriklad cesto na palacinky alebo
kolace, ktoré neobsahuje viac nez 250 g muky.

Vzorovy recept: palacinkové cesto

Najprv do misky nalejte 375 ml mlieka, potom
pridajte 250 g muky a nakoniec 2 vajcia.

Mixujte cesto na najvy§§om rychlostnom stupni,
az kym nebude hladké.

B Sekanie / drvenie

e Pomocou nastroja na krajanie (5a) mozete krajat’
napriklad uhorky, cibul'u, huby, jablka, mrkvu,
red’kovky, surové zemiaky, cukety alebo kapustu.

e Pomocou nastrojov na struhanie (5b) mbzete
strihat’ napriklad jablka, mrkvu, surové zemiaky,
cviklu, kapustu, syr (od jemnej aZ po strednu
hrubku).

e Nadstavec Julienne (5c¢) nakraja zeleninu na
platky

Typ Multiquick — bezdrdtovy: Nastroje na krajanie/
struhanie su vhodné pre bezdrotovy model

Multiquick, nie vSak na spracovanie syra a ¢okolady.

e Vlozte nastroj do drziaka (5) a zacvaknite ho do
spravnej polohy. DrZiak nasad’te na stredovy kolik
misky a otocte ho, aby s cvaknutim zapadol na
miesto.

e Na misku zaloZte veko (1) tak, aby sa zapadka

(1d) nachadzala vedrla racky misky.

Veko zaistite oto¢enim v smere hodinovych

ruciciek, aby zapadka s cvaknutim zapadla na

svoje miesto nad ruckou.

¢ Na veko nasad'te pohonnu jednotku, ktora musi

s cvaknutim zapadnut'’.

Zariadenie pripojte do zasuvky a cez plniacu

trubicu pridavajte ingrediencie.

Zariadenie zapnite. PoCas jeho ¢innosti nikdy

nestrkajte prsty do plniacej trubice. Na pridavanie
surovin pouZivajte vZdy nastroj na posuvanie (1b).

e Po pouZiti zariadenie vytiahnite zo zasuvky,
stlaCte uvolfiovacie tlacidla a odpojte pohonnu
Cast’.

Stlacte zapadku veka (1d) a podrzte ju. Oto¢enim

veka proti smeru hodinovych ruciciek ju

odblokujte.

e Dvihnite veko.

e Pred vybratim spracovanych potravin najprv
vyberte drZiak nastrojov. Nastroj vyberiete tak,
Ze ho zatlaCite za koniec, ktory vy&nieva zo
spodnej Casti drziaka.

C Cistenie
Veko (1) mdZete umyvat’ pod te€ucou vodou. Nikdy
ho v8ak neponarajte ani neumyvajte v umyvacke.
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V8etky ostatné ¢asti sa mé6zu umyvat’ v umyvacke.

Pri spracovavani potravin s vysokym obsahom
farbiva (napr. mrkvy) sa méZzu umelohmotné Casti
zariadenia zafarbit’. Pred umyvanim ich vylestite
rastlinnym olejom.

Zmeny vyhradené bez predchadzajuceho
upozornenia.
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Magyar

Robotgép» kiegészitdé Braun

Multiquick/Minipimer 5 (4165 tipusu)
Multiquick/Minipimer 5 Vario (4191 tipusi)
Multiquick/Minipimer 7 (4199 tipusu)
Multiquick/Minipimer vezeték nélkiili
(4130 tipusu) készilékhez

A Multiquick motorrésszel (nem része a csomagnak)

egyutt hasznalva a robotgép alkalmas

e apritasra és keverésre
e szeletelésre és reszelésre

Hasznalat el6tt

A késziilék hasznalata el6tt figyelmesen olvassa
véqig a hasznalati utasitasokat.

Figyelem

¢ A kések rendkivil élesek! A sériilések
elkerdlése érdekében, kérjuk, banjon
rendkivul dvatosan a késekkel!

e Ezt a késziléket gyermekek nem
hasznalhatjak.

¢ Ha nem hasznalja a készlléket, vala-
mint 0sszeszerelés, szétszerelés,
tisztitas és tarolas el6tt minden eset-
ben kapcsolja ki a késziléket.

e Ezt a készuléket kizarolag haztartasi
hasznalatra és a haztartasokban
szokvanyos élelmiszer mennyiségek
feldolgozasara tervezték.

* Ha a készllék be van dugva a kon-
nektorba, - killéndsen, ha az bekap-
csolt allapotban van, ne nyuljon az
adagolonyilasba! Az ételek adagolo-
nyilasba toltésehez minden esetben
hasznalja a tomdérudat.

® Egyik alkatrészt se hasznalja mikro-
hullamu sutoben.

¢ Ne apritson vele tul kemeény élelmis-
zereket, pl. jeget, szerecsendiot,
kave- vagy gabonaszemeket.
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Leiras

1 Fedél

a Csatlakoz6 a motorrészhez

b Nyomoérud

c Toltbcsd

d Fedél zar

Tal

Csulszasgatlé gyari

Penge

Eszkoztartd

a Szeletel®

b Reszeld (finom, durva)

¢ Julienne kiegészit6é (haromszog alaku
csikokra vag)

aphwn

Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg a késziilék
alkatrészeit - lasd a «tisztitas» fejezetben.

A Apritas és keverés

A pengével (4) aprithat hust, sajtot, hagymat,
flszerndvényeket, fokhagymat, répaféléket, diot,
mogyorot, mandulat stb.

Ne hasznalja rendkiviil kemény élelmiszer, pl.
jégkocka, szerecsendio, kavé- vagy gabonaszemek
apritasara.

Alegjobb eredmény elérése érdekében tanulma-
nyozza az A rész tablazataiban feltintetett maxima-
lis mennyiségeket és sebességeket.

Apritas elott...

e Szeletelje fel a hust, a sajtot, a hagymat, a
fokhagymat, a répaféléket és a chili paprikat,

e tavolitsa el a flszernbvények szarat és a diofélék
héjat,

e tavolitsa el a husokbdl a csontokat, inakat és
porcokat,

* mindig gy6z6djon meg rola, hogy a csuszasgatlo
gyarat felhelyezte az apritbedény aljara.

Figyelem: A penge (4) nagyon éles! Mindig a fels6
muianyag résznél fogja meg, és banjon vele korllte-
kintéen. Ovatosan tavolitsa el a véddburkolatot a
pengeérol.

e Helyezze a pengét az apritotal kozépsod csapjara
(2), és forgassa a helyére.

e Tegye bele az élelmiszereket a talba. Rogzitse

atalra a fedelet (1) a tal fogoja mellett talalhato

zar (1d) segitségével.

Zarashoz forgassa a fedelet az 6ramutato

jarasaval megegyez6 iranyba ugy, hogy a zar egy

kattanassal rogziiljon a fogo felett.

Helyezze a motorrészt a csatlakozédba (1a) ugy,

hogy az kattanjon.

Helyezze aram ala a késziléket, és gy6z6djon

meg réla, hogy a nyomoérad (1b) a helyén van.
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Kapcsolja be a készliléket, a masik kezével pedig
tartsa a talat.

Hasznalat utan aramtalanitsa a késziiléket és

a motorrész eltavolitdsahoz nyomja meg a kioldd
gombokat. Vegye ki a nyomoérudat.

Nyomja meg és tartsa nyomva a zarat (1d).

A nyitashoz forgassa a fedelet (1) az 6ramutatd
jarasaval ellentétes iranyba.

e Emelje fel a fedelet.

e Afeldolgozott élelmiszer eltavolitasa el6tt
elforditva és kihtzva 6vatosan vegye ki a pengét.

Konnyii tészta készitése

A penge (4) segitségével legfeljebb 250 g lisztbol
konny( tésztakat is keverhet pl. palacsintahoz vagy
stiteményhez.

Példa egy receptre: Palacsintatészta

El6szor 6ntson 375 ml tejet a talba, majd adjon
hozza 250 g lisztet, végll pedig 2 tojast. Maximalis
sebességen keverje simdara a tésztat.

B Szeletelés/darabolas

e Aszeletelbvel (5a) szeletelhet pl. uborkat, hagy-
mat, gombat, almat, répaféléket, retket, nyers
burgonyat, cukkinit, kaposztat.

e Areszel6kkel (5b) reszelhet pl. almat, sargarépat,
nyers burgonyat, céklat, kaposztat, sajtot (lagy
és félkemény).

e A Julienne tartozék (5c) a zoltséget szeleteli

Multiquick vezeték nélkili tipus: A szeleteld /
reszel6 eszkdzok a sajt és a csokoladé kivételével
alkalmasak a Multiquick vezeték nélkili tipushoz.

e Helyezze be valamelyik eszkdzt a tartoba (5) és
pattintsa be a helyére. Helyezze az eszkozt a tal
k6zépso csapjara, és forgassa a helyére.
Rogzitse a talra a fedelet (1) a tal fogdja mellett
talalhato zar (1d) segitségével.

Zarashoz forgassa a fedelet az 6ramutato
jarasaval megegyez6 iranyba ugy, hogy a zar egy
kattanassal rogzuiljon a fogo felett.

e Tegye a motorrészt a csatlakozoéra (1a) ugy, hogy
az kattanjon.

Helyezze aram alé a készuléket és tegyen ételt

a toltécsobbe.

Kapcsolja be a motorrészt. Soha ne nyuljon a
toltéecsbbe, ha a készilék be van kapcsolva.

Az élelmiszer adagolasahoz mindig a nyomorudat
(1b) hasznalja.

Haszndlat utan aramtalanitsa a készuléket és a
motorrész eltavolitasahoz nyomja meg a kioldo
gombokat.

Nyomja meg és tartsa nyomva a fedél zarjat (1d),
majd a nyitdshoz forgassa a fedelet (1) az
Oramutato jarasaval ellenkezd iranyba.

e Emelje fel a fedelet.
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e Tavolitsa el az eszkdz tartojat, mieldtt kivenné
a feldolgozott ételt. Az eszkdz eltavolitasahoz
tolja azt felfele a tarto aljanal kiallé végénél.

C Tisztitas

Afedél (1) folyo viz alatt tisztithatd, de nem merit-
het6 vizbe és nem moshatd mosogatogépben.
Minden mas rész tisztithaté mosogatégépben.

Nagy pigmenttartalmu élelmiszerek (pl. sargarépa)
feldolgozasakor a készilék mianyag alkatrészei
elszinezddhetnek. Tisztitas el6tt torolje at ezeket

a részeket noveényi olajjal.

Az értesités nélkili valtoztatas jogat fenntartjuk.
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Hrvatski
Kompaktni nastavak za obradu hrane za Braun

Multiquick/Minipimer 5 (tip 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario (tip 4191)
Multiquick/Minipimer 7 (tip 4199)
Multiquick/Minipimer bezicni (tip 4130)

U kombinaciji s Multiquick / Minipimer motornim
dijelom (nije sadrZan) ovaj «kkompaktni nastavak za
obradu hrane» moZete koristiti za:

e usitnjavanje i mijeSanje

e sjeCenje i komadanje

Prije uporabe

Pozorno i u cijelosti procCitajte upute za uporabu
prije uporabe uredaja.

Pozor

¢ NoZevi su vrlo 08tri! Rukujte s njima
Sto paZljivije kako biste izbjegli mo-
gucnost ozljedivanja.

e Ovaj uredaj ne bi smjela koristiti dje-
ca.

e Uvijek izvucite utikaC strujnog kabela
iliiskljuCite aparat kad ga ostavite bez
nadzora te prije montaze, demonta-
ze, Ciscenja ili pohrane.

¢ Ovaj uredaj je osmisljen iskljuCivo za
upotrebu u domacinstvu i za obradu
normalnih koli€ina koje se u doma-
¢instvu koriste.

* Ne poseZite u otvor za punjenje dok
je uredaj ukljuen u izvor elektricne
energije, a posebno ako motor radi.
Za guranje namirnica kroz otvor uvijek
koristite potiskivac.

¢ Ne Koristite nijedan dio uredaja u mi-
kro-valnoj pecnici.

¢ Ne usitnjavajte ekstremno tvrdu hra-
nu poput ledenih kocki, muSkatnog
oraScCica, zrna kave i Zitarica.

Opis
1 Poklopac

a Spojka za motorni dio
b Gurac¢
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¢ Cijev za punjenje

d Blokada poklopca

Posuda

Protuklizni prsten

Noz

Drzac alata

a Alat za sjeCenje

b Alati za komadanije (fino, grubo)
¢ Nastavak za usitnjavanje (HC)

Molimo ogistite sve dijelove prije prve uporabe
- vidjeti stavak «CiSéenje»

A Usitnjavanje i mijeSanje

Koristec¢i noz (4) moZete usitnjavati meso, sir, Iuk,
zacinsko bilje, ¢eSnjak, mrkvu, orahe, ljeSnjake,
bademe itd.

Ne usitnjavajte ekstremno tvrdu hranu poput
ledenih kocki, muSkatnog orasc€i¢a, zrna kave ili
Zitarica.

Za najbolje rezultate pogledajte maksimalne koli¢ine
i postavke brzine naznacene u tablicama za obradu
u poglavlju A.

Prije usitnjavanja ...

Narezite meso, sir, luk, ¢eSnjak, mrkve, ljute
paprike.

Odstranite peteljke za€inskog bilja, ljusku od
oraha.

e Qdstranite kosti, Zile i hrskavicu s mesa.

Uvijek provjerite nalazi li se na zdjeli za usitnjavanje
protuklizni prsten.

Pozor: Noz (4) je vrlo oStar! Uvijek ga primajte za
gornji plasti¢ni dio i rukujte paZljivo s njime. PaZljivo
skinite plasti¢ni poklopac s noZa.

Postavite noZ na sredi$nju osovinu posude (2)

i okrecite ga da uklopi.

Stavite namirnice u posudu. Stavite poklopac (1)
na posudu s blokadom (1d) koja se nalazi

do rucke posude.

Za blokiranje poklopca okrenite ga u smjeru
kazaljke na satu, tako da se blokada aktivira iznad
rucke s «klikom».

e Umetnite motorni dio u spojku (1a) dok ne uklopi.
e Ukljucite uredaj u struju i uvjerite se da je gurac¢

(1b) na mjestu (1c).

e Ukljucite uredaj i drugom rukom primite posudu.

Nakon uporabe isklju€ite i pritisnite tipku za
oslobadanje te odvojite motorni dio. Skinite
gurag.

Pritisnite blokadu poklopca (1d) i drzite ga.
Okrenite poklopac u suprotnom smjeru kazaljke
na satu da ga odvojite.

Skinite poklopac.

35

14.04.16 15:10



e Prije vadenja obradene hrane, pozorno izvadite
noZ okretanjem i povlacenjem.

MijeSanje lakog tijesta

KoristeCi nozZ (4) moZete takoder mijeSati lako
tijesto poput tijesta za palaginke ili smjese za kolace
na bazi do 250 g brasna.

Primjer recepta: Tijesto za palaCinke

Najprije ulijte 375 ml mlijeka u posudu, dodajte
potom 250 g brasSna i na kraju 2 jaja. Koristeci
maksimalnu brzinu, mijeSajte tijesto dok ne bude
mekano.

B Rezanje na ploske i usitnjavanje
(kosanje)

e Uporabom alate za sjeCenje (5a) moZete sjec€i
npr. krastavce, luk, gljive, jabuke, mrkvu.

e Uporabom alata za komadanje (5b) moZete
komadati npr. jabuke, mrkve, sirov krumpir, ciklu,
kupus, sir (mekan do srednje mekan).

e Koristite Julienne nastavak za (5c¢) rezanje povréa
na trake

Tip Multiquick beZi¢ni: Alati za sje€enje / komadanje
prikladni su za motorni dio tipa Multiquick beZi¢ni,
osim za sir i Cokoladu.

e Stavite alat na drza¢ alata (5) i uklopite

u poziciju. Postavite drza€ noZa na srediSnju

osovinu posude (2) i okrecite ga da uklopi.

Stavite poklopac (1) na posudu s blokadom (1d)

koja se nalazi do ru¢ke posude.

Za blokiranje poklopca okrenite ga u smjeru

kazaljke na satu, tako da se blokada aktivira iznad

rucke s «klikom».

e Uklopite motorni dio na spojku tako da blokira.

e UkKljucCite uredaj u struju i umetnite namirnice

u cijev za punjenje.

Ukljuc€ite motorni dio za rad. Nikada ne posezite

u cijev za punjenje kada je uredaj uklju¢en. Uvijek

koristite gurac (1b) za doziranje namiri-

nica.

e Nakon uporabe iskljucite i pritisnite tipku za

oslobadanje te odvojite motorni dio.

Pritisnite i drzite blokadu poklopca (1d), potom

okrenite poklopac u suprotnom smjeru kazaljke

na satu da ga odvojite.

e Skinite poklopac.

® |zvadite drzac alate prije nego izvadite obradenu
hranu. Za vadenje alata, pritisnite ga prema gore
na kraju da izade na dnu drZaca alata.

36
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C Ciséenje

Poklopac (1) moZe se Cistiti pod teku¢om vodom,
no ne uranjajte ga u vodu niti ga Cistite u perilici
posuda. Svi ostali dijelovi usitnjivaa mogu se prati
u perilici posuda.

Kada obradujete hranu s velikom koncentracijom
pigmenta (npr. mrkvu), plasti¢ni dijelovi uredaja
mogu promijeniti boju. ObriSite ove dijelove biljnim
uljem prije CiS¢enja.

Podlozno promjeni bez prethodne najave.
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Slovenski

Mali ve€énamenski dodatek za paliéni meSalnik
Braun

Multiquick/Minipimer 5 (tip 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario (tip 4191)
Multiquick/Minipimer 7 (tip 4199)
Multiquick/Minipimer Cordless (tip 4130)

Mali ve€namenski meSalnik se uporablja s palicnim
me3alnikom Multiquick/Minipimer (ni priloZzen) in je
idealen za:

e sekljanje in meSanje

e rezanje narezine in ribanje

Pred uporabo

aphwn

Pred uporabo naprave pozorno preberite navodila
za uporabo.

Opozorilo

® Rezila so zelo ostra! Da bi preprecili
poskodbe, vas prosimo, upravljajte
z rezili z najve€jo mozno skrbnostjo.

e Otroci ne smejo uporabljati tega apa-
rata.

¢ \Vedno izklopite ali izkljuCite aparat,
kadar je nenadzorovan in pred sesta-
vljanjem, razstavljanjem, CisCenjem
ali skladisCenjem.

¢ Naprava je namenjena izklju¢no upo-
rabi v gospodinjstvu in predelavi take
koli¢ine Zivil, ki je obiCajna za gospo-
dinjstvo.

¢ Ne segajte v polnilno cev, ko je aparat
priklopljen na elektritno omrezje,
zlasti kadar motor deluje. Za potiska-
nje Zivil v cev vedno uporabite potisni
nastavek.

¢ Nobenega dela naprave ne postavite
v mikrovalovno pecico.

¢ Ne sekljajte izredno trde hrane, kot so
ledene kocke, muskatni oreScek,
kavna in druga zrna.
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Opis

1 Pokrov

a Spoj za glavni del (z motorckom)
b Potiskat

¢ Cev za polnjenje

d ZaskocCni zati€ pokrova

Posoda

Nedrseci obro¢

Rezilo

DrZalo za primocke

a Pripomocek za rezine

b RibeZen (fin, grob)

¢ Nastavek rezanje (trikotni trakovi)

Prosimo, da pred prvo uporabo ocistite vse

sestavne dele — ve¢ informacij v poglavju
«CiS€enje».

A Sekljanje in meSanje

Z rezilom (4) lahko sekljate meso, sir, ¢ebulo,
zelisCa, Cesen, orehe, leSnike, mandlje itd.

Ne sekljajte izredno trde hrane, kot so ledene
kocke, muskatni ore$¢ek, kavna in druga zrna.

Za najboljSe rezultate upostevajte maksimalne

koli€ine in nastavitve hitrosti v tabelah v razdelku A.

Pred sekljanjem ...

® narezano meso, sir, ebula, Cesen, korenje, Cili;

e 7 zeliS¢ odstranite stebla in odstranite tudi lus¢ine
oreskov;

e odstranite kosti, kite in hrustanec z mesa;

e vedno se prepriCajte, da je nedrseci obro¢
pritrjen na skledo sekalnika.

Pozor: Rezilo (4) je zelo ostro! Vedno ga drZite za

zgorniji plasti¢ni del in z njim rokujte previdno.
Z rezila previdno odstranite plasti¢no zascito.

e Rezilo namestite na sredi§¢ni zati¢ v posodi (2)
in ga obrnite tako, da se zaskogi.

e V posodo dajte hrano. Pokrov (1) namestite na

posodo, tako da je zaskocni zati¢ (1d) poleg

ro¢aja posode.

Pokrov zataknete tako, da ga obrnete v smeri

urinega kazalca in se zati€ zaskocCi nad roCajem.

Vstavite glavni del v sklop (1a), tako da se

zaskoCi.

Prikljucite napravo in se prepric¢ajte, da je

potiskac (1b) na mestu (1c).

Vkljugite napravo in drzite posodo z drugo roko.

e Po uporabi odklopite me3alnik in pritisnite gumba

za sprostitev, da odstranite glavni del meSalnika.

Odstranite potiskac.

Pritisnite zaskoc&ni zati¢ (1d) in ga drZite. Pokrov

obrnite v nasprotni smeri urinega kazalca, da ga

sprostite.

37
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e Dvignite pokrov.

* Preden odstranite hrano iz posode sekljalnika,
previdno vzemite ven rezilo, tako da ga zasucete
in povleCete.

MesSanje rahlega testa

Z rezilom (4) lahko meSate tudi rahlo testo, kot je
zmes za palacdinke ali meSanica za pecivo z do
250 g moke.

Primer recepta: Zmes za palacinke

V posodo najprej vlijte 375 ml mleka, nato pa
dodajte 250 g moke in na koncu 2 jajci. Pri polni
hitrosti meSajte, dokler zmes ne postane gladka.

B Rezanje / drobljenje

e S pripomo&kom za rezanje rezin (5a) lahko
nareZete npr. kumare, ¢ebulo, gobe, jabolka,
korenje, redkev, surov krompir, bucke, zelje ...

e Zribeznom (5b) lahko naribate npr. jabolka,
korenje, surov krompir, peso, zelje, sir (mehek
do srednje trd).

e Nastavek Julienne (5c¢) zelenjavo nareZe na
rezine.

Tip Multiquick Cordless: Pripomoc&ek za rezanje na
rezine in ribeZen sta primerna za pali¢ni mesalnik
tipa Multiquick Cordless, razen za rezanje/ribanje
sira ali Cokolade.

e Namestite pripomocek na drzalo za pripomocek
(5) tako, da se zaskoci. Drzalo za pripomocek
namestite na sredi8¢ni zati€ v posodi in ga obrnite
tako, da se zasko€i.

Pokrov (1) namestite na posodo, tako da je

zaskocCni zati¢ (1d) poleg ro¢aja posode.

Pokrov zataknete tako, da ga obrnete v smeri

urinega kazalca in se zati¢ zaskoci nad ro¢ajem.

Namestite glavni del na spoj (1a) tako, da se

zaskodi.

PrikljuCite napravo in skozi cev za polnjenje dajte

hrano.

Vklju€ite meSalnik. Ko je naprava vklju€ena, nikoli

ne segajte v cev za polnjenje. Za dovajanje hrane

vedno uporabljajte potiskac (1b).

Po uporabi odklopite meSalnik in pritisnite gumba

za sprostitev, da odstranite glavni del meSalnika.

Pritisnite in drZite zaskocni zati¢ pokrova (1d)

in nato pokrov zasucite v nasprotni smeri urinega

kazalca, da ga sprostite.

e Dvignite pokrov.

e Preden vzamete ven hrano, odstranite drzalo za
pripomocek. Pripomoc&ek odstranite tako, da ga
na koncu, ki 8trli s spodnjega dela drzala za
pripomocek, potisnete navzgor.

38
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C Ciséenje
Pokrov (1) lahko odistite pod tekoCo vodo, vendar
ga ne potopite v vodi ali pomivajte v pomivalnem

stroju. Vse druge dele lahko operete v pomivalnem
stroju.

Pri obdelavi hrane z visoko vsebnostjo pigmenta
(npr. korenje) se lahko plasti¢ni deli naprave obar-
vajo. Te dele obriSite z rastlinskim oljem, preden jih
ocistite.

PridrZujemo si pravice do sprememb brez obvestil.
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Tiirkce

El Blendiri Aksesuari Bliylik dograyici kabi icin
Braun

Multiquick/Minipimer 5 (Tip 4165)

i mer 5 Vario (Tip 4191)
mer 7 (Tip 4199)
Multiquick/Minipimer kablosuz (Tip 4130)

Multiquick / Minipimer motor bdlimunizle
(kutunun icinde dahil degildir) birlikte bu «Bulytik
dograyici kabi» atacmanini agsagidaki islemler igin
kullanabilirsiniz:

e Dograma ve karistirma
* Dilimleme ve rendeleme

Uyan

Cihazi kullanmaya baslamadan 6nce lutfen kullanim
kilavuzunu dikkatlice ve eksiksiz okuyunuz.

Dikkat
e Bicaklar cok keskindir! Yaralanmalara karsi,
lutfen bicaklari cok dikkatli bir sekilde kullanin.
* Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniimamaldir.
Basinda bulunmadiginiz zamanlarda ve monte
etme, sokme, temizleme veya saklama
islemlerinden 6nce mutlaka cihazin figini
prizden ¢ekin veya cihazi kapatin.
Bu cihaz yalnizca evde kullanilmak icin ve
normal sartlarda evde kullanilan miktarlarin
islenmesi igin tasarlanmistir.
e Cihaz prize takiliyken, 6zellikle de motor
calisiyorken gida doldurma borusunun icine
elinizi sokmayin. Yiyecekleri saftin icerisine
doldurmak icin her zaman iticiyi kullanin.
Cihazin herhangi bir parcasini mikrodalga
finnda kullanmayin.
* Buz, hindistancevizi, kahve cekirdegi veya tahil
gibi asiri sert maddeleri parcalamak icin
kullanmayiniz.

Tanimlama

1 Kapak

a Motor icin baglanti parcasi
b ltici

¢ Doldurma tapu

d Kapak kilidi

islem kabi

Kaymayi 6nleyen halka
Bicak

Atacman tutucu

a Dilimleme bigagi

b Kiyma bicagdi (kaba, ince)
¢ Julyen bigagi (licgen)

abhwn
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ilk kullanimdan dnce liitfen tiim parcalan
temizleyin; «Temizleme» bashkl paragrafa
bakin.

A Dograma ve karistirma

Bicagi kullanarak et, peynir, sogan, yesillik, sarim-
sak, havug, ceviz, findik, badem vb. dograyabilir-
siniz.

Buz kiipu, Hindistan cevizi, kahve cekirdegi gibi asiri
derecede sert yiyecekleri dogramayin.

En iyi sonuglar elde etmek icin lGtfen A bolimlerin-
deki islem tablolarinda gosterilen maksimum
miktarlara ve hiz ayarlarina bakiniz.

Dogramadan once...

e eti, peyniri, soganlari, sarimsagi, havuglari, kirmi-
zibiberleri dGnceden parcalara ayirin

e yesilliklerin saplarini ve kuru yemiglerin kabukla-
rini ayirin

e kemikleri, kikirdaklari ve sinirleri etten ayirin

cihazin kaymasini dnleyici atagmanin takili

oldugundan emin olunuz.

Dikkat: Bicak cok keskindir! Bigagi daima ust plastik
kisimdan ve ¢ok dikkatli bir sekilde tutun.
Plastik kilifi bicaktan dikkatlice cikarin.

e Bicagi (4) islem kabinin (2) ortasindaki mile
yerlestirin ve oturmasini saglayacak sekilde
dondarin.

e Yiyecekleri islem kabina yerlestirin. Kapagi (1)

islem kabinin Gizerine koyup, kabin tutma yerinin

yaninda bulunan kapak kilidi ile (1d) birbirine
kenetleyin.

Kapag kilittlemek icin kapagi saat yoniinde cevirip

«klik» sesini duyun.

* Motor kismini motor baglanti parcasinin (1a) icine

kilitlenene kadar yerlestirin.

Cihazi fise takin ve iticinin (1b) yerinde olmasini

saglayin.

Cihazi galistirin ve diger elinizle islem kabini tutun.

Kullandiktan sonra fisten gikarin ve motor kismi

cikarmak igin gikarma diigmelerine basin. iticiyi

cikarin.

Kapak kilidine (1d) basin ve tutun. Kapagi (1)

acmak igin saat yoninde dondurin.

Kapadi yukari kaldirin.

islemi tamamlanmis yiyecekleri gikarmadan énce

bigagi dikkatli sekilde gikarin. Bicagi cikarmak icin

hafifge donduiriin ve sonra da cekip cikarin.

Hamur yogurma

Bicagi (4) kullanarak krep hamuru gibi hafif hamur-
lari veya 250 grama kadar un igeren kek karigimlarini
yogurabilirsiniz.

39
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Tarif Ornegi: Krep hamuru

Once 375 ml siitii islem kabina dokiin, sonra 250 gr
un ve 2 yumurta ekleyin. Hamuru kivamina gelene
kadar en son hizda yogurun.

B Dilimleme / Kiyma

¢ Dilimleme bicagini (5a) kullanarak salataliklart,
soganlari, mantarlari, elmalar, havuclari,

turplari, cig patatesleri, kabaklari, lahanalari vb.
dilimleyebilirsiniz.

Kiyma bicagini (5b) kullanarak elmalari, havuglari,
cig patatesleri, pancarlari, lahanalari, peyniri
(yumusak-orta yumusaklikta) vb. kiyabilirsiniz.
Julienne pargasi (5¢) sebzeleri dilimler halinde
keser

Tip Multiquick kablosuz: Dilimleme / rendeleme
atacmanlari, peynir haricinde, motor bolimu ile
kullanima uygundur.

Atacman tutucusunun (5) / icine atacmanlarindan
birini yerlestirin. Atagman tutucusunu islem
kabinin ortasindaki mile yerlestirin ve yerine
oturmasit igin cevirin.

Kapag (1) islem kabinin izerine koyup, kabin
tutma yerinin yaninda bulunan kapak kilidi ile (1d)
birbirine kenetleyin.

Kapagi kilittemek icin kapagi saat yoniinde cevirip
«klik» sesini duyun.

e Motor kismini motor baglanti parcasinin (1a) icine
kilitlenene kadar yerlestirin.

Cihazi fige takin ve islenecek yiyecegdi doldurma
thpune yerlestirin.

Cihazi ¢aligtirin. Cihaz agikken asla doldurma
thpunin icine dokunmayin. Yiyecek doldurmak
icin daima iticiyi (1b) kullanin.

Kullandiktan sonra fisten ¢ikarin ve motor kismi
cikarmak ici gikarma digmelerine basin.

Kapak kilidine (1d) basin ve tutun. Acmak igin
kapag! saat yonunun tersine gevirin.

e Kapagi yukari kaldirin.

¢ islemi tamamlanmis yiyecegi cikarmadan 6nce
atacman tutucusunu c¢ikarin. Atacmani cikarmak
icin yukart itin.

C Temizleme

Kapak (1) akan su altinda temizlenebilir ancak
kapadi suyun igine batirmayin veya bulasik makine-
sinde yikamayin.

Diger tim parcalar bulasik makinesinde temizlene-
bilir.

Ekstra temizlik saglamak icin kaymayi dnleyen
atacmanlari dograyici késelerden c¢ikarabilirsiniz.
Renk iceren yiyecekler (6rnegin havuc) plastik
parcalarin renklerini degistirebilir. Bu kisimlari
temizlemeden dnce bitkisel yag ile silin.

40
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Bilgiler haber verilmeden degistirilebilir.
Uretici firma ve CE isareti uygunluk degerlendirme
kurulusu:

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-Str. 4

63263 Neu-Isenburg

Germany

Delonghi Bosphorus Ev Aletleri Tic. A.S.
Meydan Sok. No:1 Beybi Giz Plaza D:53-54
Maslak/ISTANBUL

DLB Tuketici Hizmetleri
444 27 64
info@braunhousehold.com.tr
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EAANVIKG

MikpOG emteEepyaoTig TPOP®OV TNG Braun

Multiquick/Minipimer 5 (t0mog 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario (t0mog 4191)
Multiquick/Minipimer 7 (t0mog 4199)
Multiquick/Minipimer xwpig kaA®&i0
(TOmog 4130)

e ouvbuaouod e To potéP Multiquick / Minipimer
(86ev ouunepAauBdaveTal), UTIOPEITE va XPNOILOTION)-
0€TE QUTOV TOV «MIKPO ETIEEEPYQTTN TPOP V> YIA:

e Na tepayiCete kal va avautyvoete
o Na KOBeTE O PETEC KAL VA TPIRETE

Mpw ™ xprion

MapakaAolue dlapBdote Tig 06nyieg xpriong mpooek-
TIKA KAL IE AETITOPEPELA TIPLV XPNOLUOTIOWOETE TN
OUOKEU).

Mpoooxn

e Ot Aduec eival eEalpeTikd KOPTEPEC!
l'a va amogUYETE TOUC TPAVUATI-
OMOUC XelpiCeoTe TIC AAUEC Ue EEalpE-
TIKT) TIPOCOXT).

e AuTr) n ouokeun| 6ev MPEmeL va xpnot-
potoleitat amod naidid.

e [1avta va amOCUVOEETE 1) va OPNveTe
N ouoKeLT) dTav Bev xpnolomoleiTal
Kal TIPIV TNV OUVOPROAOYNON, amoou-
VapUoAGynaon, Tov KaBapiopo 1 m
®ULACEN.

e AuTr) n ouokeun €xet oxedlaootel povo
Y101 OIKIOIKT) XPT 0T KAl YI0 ETIEEEPYOOI
OIKIOK@V TTIOOOTI|TGV.

e Mnv ayyiCete mv umodoxn MAPwonG
OTav 1 ouokeun ivat ouvdedeévn
OTO PEVMA KAl EIBIKA OTAV TO UOTEP
Aertoupyei. XpnoWoTmoLE(TE TTAVTA TOV
MPOWONT yia MV wONomN Twv TPOPRV
omv urodoxT).

® AtayopeLETaL 1) XPr oM TV eE0PUA-
TQV TNG OLOKELTIC 0€ POUPVO UIKQO-
KUHATGV.

e Mnv kOBeTE UTIEPBOAIKGA OKANPA TPO-
PIua, OTWG Mayakia, Hooxokapudo,
KOKKOUG KaE Kal oTiOpOouG.
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Nepypapn

1 Kamndki

a Xnueio o0vBeoNng yia TO TURUA TOU HOTEP
b Q6nmpag

Cc ZANvag Tpo@odooiag

d AogpdAela Kamakioy

MroA

AvtioAloOnTIKA Bdon

Nemida

Yrioboxr) eEapTuAT®V

a EEdpmua kommg oe péTteg

b EEapmpata yia 1pipiuo (YIAd, xovtpo)
¢ EEapmpua Julienne (Tptywviko)

aphwn

Na kaBapiocete 6Aa Ta HEPN TPV TN TTPATN
xpnon — deite M mapdaypagpo Pe titAo
«KaBapiopog»

A lNa va tepayiCete kot va
TIOATOTIOIE(TE

Me ) Aemiba (4) unopeite va kODETE KPEQG, TUPI,
Kpeup0dia, Bétava, ok6pdo, kapodTa, kapLdia,
@OUVTOUKIA, apOYSOAQ KTA.

Mnv k6BeTe LTTIEPPBOAIKA OKANPA TPOPILA OTIWG
TayAaKIa, HOOXOKAPLBO, KOKKOULG KOPE 1 OTIOPOUG.

lNa dplota anoteAéopata, MapaKaAOUUE AVOTPEETE
OTIC MEYIOTEG TIOOOTNTEC KA OTIC PUOUIoEIG TaXD-
NTOG MoU UTIOSEIKVOOVTAL OTOUG TivakeG eTieEepyal-
olog Tng evoTTag A.

Mpw v kom ...

® KOUMEVO amo TPV KPEAG, TUPI, KPEUUDBIA,
okOpbdo, kKapodTA, TOiAL,

® Q@alPEQTE TOUG pioxoug and Ta BéTava Kat To
KEAUPOGC amd Toug ENPoUG Kaptoug,

e ByAATE Ta KOKAAQ, TOUG TEVOVTEG KO TOUG
XOvbpoug amnod 1o KPEAG,

e Bepawwbeite 0TI n aviioAlodnTikr) Baon gival
TOoTIOOETNEVN OTO OoXEiO KOTING.

Mpoooxn: H Aenida (4) eival TOAO axunpern)!
Kpatote v névta amnéd 10 ave TAAOTIKO HEPOG
KAl XEIPLOTEITE TN WE TIPOCOXT. BydATe mpooekTikd TO
MAOOTIKO KAALPPO OTo T Aemtiba.

e TomoBetmoTe TN Aemida 0NV KEVTPIKT) Kappida
TOUL WTIOA (2) KOl TIEPIOTPEPTE TNV PEXPL VA
ao@aAioel.

e [euioTe TO UTOA e TpOoPN. NMpooaptoTe To

Kamakt (1) Tave oTo UMoA pe v ac@dAeia (1d)

TOoTIOOeTNEVN BIMAQ aTtd TN AafT) TOU UTTOA.

['a va aopaAioeTe TO KAMAKL, TIEPIOTPEYTE TO

6e€160TPOPA £TOL OOTE N ECWTEPIKT) ACPAAELD VO

aopaAioel Pe va KAIK ave amnod ) Aafr.

4
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ElodyeTte TO TUNUA TOL HOTEP PECA OTO ONUEio

ouvbeong (1a) PExpl va aopaAioel.

2uvdéate o ouokeun kat BeBalwdeite 6TI 0

wOnmMpag (1b) eivar o B€on Tou (1c¢).

EvepyoTooTe T GUOKEUT| KAl KOATIOTE TO UTIOA

Ue TO AAAO XEPL.

MeTtd ) xprion, anocuvdéaTte and To pedua

KAl THEDTE TA KOLUTIA ATIEAEVOEPWONG YIa vVa

APAIPETETE TO TUNHA TOU HOTEP. APAIPEDTE TOV

wOnmpa.

e [Nigote Vv ao@dAela Tou kamnakiov (1d) kat
kpatote v. MNupiote To KamAkl eEOOTPOPA YO
Va TO OTOOQPOAICETE.

® INKQOOETE TO KATIAKL ETAVQ.

e [pwv BydAete v eneEepyacpévn Tpopr, BYAATE

TIPOOEKTIKA TN AeTtiba yupifovtag v Kat Tpa-

Bovtag mv.

EAa@pida COun

Xpnotpotmolwvtag m Aemiba (4), unopeite emiong
va enekepyaaoteite Vv eAappid Coun oav Coun ya
pancake i piypa K€K XpnotonolovTag €wg 250 yp.
aAelplL.

Mapddetyya ouvrayng: ZOun pancake

PiEte mpota 375 ml ydAa péoa OTo PTOA, HETA
npoaBeate 250 g aAevpl kal TEAOG 2 auyd.
Xpnaotgotmolovtag v nAnpn Tax0mTa, avadedote
™ COuN péxpt va yivel Agia.

B Komn) o€ p€teQ / TENAXIONOG

e XPNOILOTIOIOVTOG TO EEAPTNA KOTING O€ PETEQ
(5a), umnopeite va KOYeTE T.X. ayyoLpla,
KPEUMOBIa, pavitapta, unAa, KapoTa, pamavakia,
WUEG TATATEG, KOAOKLOAKIA, AdXaVO.

e XpNOIOTIOIOVTAG Ta EpYaAgia yia Tpiduo (5b),
unopeite va TpiPeTE TL.X. MNAQ, KOPOTA, WHUEG
natdreg, naviapla, Adxavo, Tupi (LOAaKO TIPOG
UETPLO).

e To évBeTo Julienne (5¢) kOBeL Aaxavika o€ PETEG

Tonog Multiquick xwpig kKaA@S10: Ta eEaptuata
KOTING O€ PETEG / TPWPINATOG gival KATAAANAQ YO TO
HOTEP TOL TUTIOL Multiquick XxwpPIC KAA®BI0, EKTOC
yla TUpi KOl COKOAdATA.

e TomoBemote TO €EAPTUA HECO OTNV UTIOBOXT
Tou eEapmMuaTog (5) WoTe va unel atn 6€on Tou.
TomoBeoTe TNV UTIOB0XN TOU EEQPTIMATOG TTAVK
OTNV KEVTPIKN KAPQPIBa TOu UTIOA KOl TIEPIOTPEYTE
TO KaTA Wia oTpon GOTe va acgpaAiosl ot 6€on
TOU.

MpooaptoTte To KATIAKL (1) AV OTO UTIOA UE TNV
aopdAela (1d) TomoBempévn SinAa and ™ Aapn
TOU WTIOA.

[a va aopaAioeTe TO KATAKL, TIEPIOTPEPTE TO
6eE160TPOPA £TOL MOTE 1 E0WTEPIKN AOPAAELD VA
ao@oAioel pe €éva KAIK TIAve amnod ) Aafr).
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e TOMOOETOTE TO TUNUA TOUV HOTEP TIAVW OTO

onueio o0vBeoNg WOTE VO A0POAAICEL.

2uvdéaTe TN ouokeun Kat BAATE Ta TPOPIUO LECT

anod 10 cwAnva Tpo@odoaoiag.

Evepyomnomnote To HOTEP DOTE VA AEITOVPYTOEL.

Moté unv ayyiCete 10 owAva tpopodoaiag 6tav

T OLOKeLN AelToupyei. XpnolLomoLeite MAVTa TOV

wdnmMpa (1b) wote va BAAeTe pEoa Ta TPOPIUA.

Metd ™) xprion, anocuvdéate and To pela Kal

TIEOTE TA KOUUTIA ATEAEVOEPWONC YIa VA agal-

PEOCETE TO TUNMA TOU POTEP.

e [Ti€0TE KAL KPATAOTE TNV AOPAAELQ TOU KATIAKIO0
(1d), petd yupiote aplotepOOTPOPA TO KATIAKL
MOTE VA TO ATIOOPAAIOETE.

® 3NKOOETE TO KATIAKL ETMAV®.

e BydATe v untoSoxr) Tou €EaPTALATOG TIPIV
apalpeoeTe MV eneEepyaocuévn Tpoor). Na va
APAIPECETE TO EEAPTNUA, WONOTE TO TIPOCG TA
ETAV® PEXPL TNV AKPN TIOU TIPOEEEXEL OTO KATW
MEPOC TNG LTTOBOXNC TOL EEAPTAUATOC.

C Ka@apiopdg

Mmnopeite va kaBapioete 1o kamndkl (1) KATw and
TPEXOUEVO VEPO, AAAG UnV TO BuBioeTte pEoa aTo
vepO 00TE Va TO KABAPIoETE OTO TMAUVIIPIO TV
mdaTtwv. OAa Ta AAAa PEpn pnopeite va ta kaba-
PIOETE OTO MAUVTIPIO TWV TUATWV.

‘Otav ene&epydleoTe TPOPIUA LE VPNAY] TIEPIEKTIKO-
TNTA O€ XPWOTIKEG (T1.X. KAPOTA), TA TIAQCTIKA PEPN
TNG OUOKEUNCG UTIOPEL VO XPWHUOTIOTOOV. ZKOUTHOTE
auTd Ta PEPN WE PUTIKO EAAIO TIPV T KOBAPIOETE.

Ynokelral o€ aAAAYEG XWPIC TIPoNyoUuEVN
eldonoinon.
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Kasak

blkwiam acyiinik komGaiiH Kkepek-Xaparbl,
Braun ywiH

Multiquick/Minipimer 5 (4165 Tunri)
Multiquick/Minipimer 5 Vario (4191 tunTi)
Multiquick/Minipimer 7 (4199 Tunti)
Multiquick/Minipimer cordless (4130 TunTi)

Multiquick / Minipimer ko3ranTkbiw 6enikneH
(>kmHakka kipmeigi) 6ipre ocel «blkam acyiinik
KomOaiH» Kepek-apaFblH TOMeHAerinep yLwid
navpanaHyra 6onagpi:

e Ycakray XaHe apanactbipy
e Tiny xoHe manganan Typay

KonpaHap angbiHpa

KypbInFbiHbI NanganaHap angbiHaa oCbl
Hyckaynapbl Ha3ap casbin TOJbIK OKbIMN LWbIFbIHbEI3.

EckepTtne

e Xy3anep ete oTkip 6onaabl! XapakartaHygpl
6onapipMay YLUiH Xy30epai CakThiKneH
KONAAHbIHbI3.

e By KypbUIFbIHbI 6ananapabiH, KongaHbaybl Tuic.

e KapaycCbI3 Kanablpblica XoHe XuHay,
GesLlekTey, Tazanay HEMeCe cakTayFa KO
angblHAa apKallaH KypbUiFbiHbl pO3eTKaaaH
CYbIPbIHBI3.

e By KypbInfFbl Y LWWAPYCbiHAA KONAaHyFa FaHa

apHasnfFaH XeHe TaFamMmaapabl Y lwapyacbiHa

KXETTi Mesepae FaHa KOMAaHy KaxerT.

KypbUIFbl TOKKa KOCBUIbIMN TYPFaH yakbITTa,

MypaxkaHbl ycTamMaHbI3, acipece MoTop Geniri

KOCbUIbIN Typca. TaFramasl MypaxaaaH eTki3y

VLUiH 9pKaLlaH UTEPFILTI KONAAHbIHbI3.

e ELIGip 6enLleKTi KbiCKa TONKbIHAbI NeLlTe
narviganaHb6aHbI3.

e Mya Tekwenepi, Xynap XaHfak, Kope AoHi
>KOHe OdHAj Aakplngap CUSKTbI ThiM KaTTbl a3blK-
TYAIKTi ycakTaMmaHpI3.

Cunarttama

1  Kaknak,

a KosranTkbllw 6enikke apHasiFaH XasFarblLl
Tenke

b Wtepriw

C TONTbIPFbILW TYTIK

d KaknakTblH, Kypcaybl

LLlapa

AHTN-CBIPFY XY3iri

Kys

CanmMaH ycTaTkbliLl

a TypanTblH carimaH

b ¥Ycakrtan xoaTbiH caimaHaap (KiHiwke,
>KyaH)

g~ wnN
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¢ Julienne kipictipmeci (5¢) kekeHicTepai
Geniktepre kecenj

BipiHLwi peT naiipanaHy anabiHAa 6apbiK
OenikTeppai TasanaHbi3a — «Cleaning» TapayblH
KapaHpbi3.

A YcakTay XaHe apanacTbipy

2Ky3gi (4) nanganaHy apkplibl €TTi, ipiMLUIKTI,
nua3abl, acllenTi, capbiMcakTbl, cabi3ai, rpek
XaHFafFblH, OPMaH XaHfaFblH, 6aaamapl T.C.C.
ycakTayFa 6onabl.

My3 Tekwenepi, xynap >xaHfak, kode asHi Hemece
OBHAI AaKbINaap CUSKTbl ThiIM KaTTbl @3bIK-TYiKTi
ycakTamaHpl3.

JKakcbl HaTVXere XeTy YLiH A 6eniMiHiH, a3bik-
TYNIiKTi OHAEY KeCTeNepiHAE KOPCETINMEH eH, YJIKEH
MersLepniep MeH Xbiaamaslk napameTpnepiH
KapaHbl3.

¥caKTapAaH OYPbIH ..

eTTi, ipiMLuiKTi, I'IVIFI3}J,bI capbIMcakTbl, cabi3gi,
4y BypblLLbIH aNnablH ana TypaHbI3,

aCLUenTiH, COObIFbIH, XaHFaKTblH, KAObIFbIH asbin
TacTaHbI3,

® eTTiH, CYWMeriH, CiHipiH XoHe LeMmipLueriH anbin
TacTaHbI3,

BMHAr! NpoBepsiBalite Aanu NPbCTEHLT NPOTYB
nib3raHe e NpukpeneH KbM Kynara Ha pe3adkara.

Abaii 6onbiHbI3: XKy3 (4) eTe eTkip keneni! OHbl
apKallaH ga yCTiHri nnacTmacca 6enieri MeH
TyTKacblHaH abainan ycTaHbl3. XXyaaiH nnactmacca
XabblHbIH abalinan asbin TacTaHpl3.

e JKy3pai WwapaHblH, (2) opTaHfbl icTiriHe
OpHanacTbIpbIHbI3 A3, 6ekireHiue can OypbiHbI3.
e |llapaFa a3blK-TyikTi canbiHpl3. KaknakTbl (1)
LapaHblH, TYTKACbIHbIH, XXaHbIHAA OpHANackaH
KypcayabiH, (1d) kemerimeH LwapaHbliH, YCTiHe
BEKITIHI3.
KaknakTbl 6eKiTy YLiH Kypcay TyTKaHblH YCTiHEeH
«CbIPT» eTirn TYCEeTIHAEN eTin, KaknakTbl caFar
TiNiHiH, 6arbITbiIMEH OypaHbI3.
KosranTkpiww 6enik (1a) OpHbIHA MbIKTan
BekireHLle xanfarblL TONKEHiH, iLiHe KiprisiHia.
KypbUiFblHbl TOKKA CYFbIHbI3 Aa, UTEPTILLTIH,
OpPHbIHAA EKEHIHE KO3 XETKI3iHi3.
KypbifbiHbI iCKe KOCbIHBI3 A, eKiHLi
KOJNbIHbI3ZOEH LLapaHbl yCTan TypbiHbI3.
¢ MapanaHbin 6onFaHHaH KeiH KO3FanTKbILL
GenikTi any ywiH 6ocaty TyiMeLiKTepiH
6acblHbI3. VTEpPrilTi anbin TacTaHbI3.
KaknakTblH KypcayblH 6acbiHbI3 Aa, ycTan
TYpbIHBI3. KaknakTbiH, KypcaybiH (1d) aFbiTy yLliH
OHbl caFar TiNiHiH, 6aFbITbiHA KApCbl OYPbIHbI3.
e KaknakTbl KETEPIHI3.
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* OHaenreH Taramapl anapnaH 6ypbiH Xy3iH 6ypan,
TapTy apKbisibl aMbiM WbIFbIHbI3.

XeHin kambipAbl apanacTbipy

Kyagi (4) nanganaHa oTbipbif, COHAAN-aK canmarbl
250 rpamFa geniHri yHHaH KyiMak Kamblpbl HEMece
KEKC KOCMnachl CUAKTbI XXEHiN KaMblpabl
apanacTbelpyFa 6onagpl.

PeuenT: Kyimak, kamblpbl

Oyeni wapara 375 Mn CyT KylbiHbI3 Aa, 250 r yH
XOHE aKpblp COHbIHAA 2 XXYMbIPTKA KOCbIHbI3. TONbIK,
XblnaamMabIKNeH cynblk KaMmblpabl Gipkeski
©onFaHLua apanacTblpbiHbI3.

B Typay / ycakray

e TineTiH caimaHabl (5a) nanpganaHa oTbIpbir,
MbICanbl, KUAPAbI, NUA34bI, CaHblPayKyIaKThl,
anMaHsbl, cabiaai, LomMbIpabl, WWKi KApPTOMNThI,
KaAiHI, KblpblKKabaTThl TiNiMaen Typayra 6onaabl.

e Maiganan TypanTblH canmMmaHaapabl (5b)

nanganaHa oTblpbin, MblCasbl, aIMaHbl, LUNKI

KapTOMThbl, KbI3bI/ILLAHBI, KbIPbIKKAOATThI,

iPIMLLIKTI ()KyMcak XXaHe opTalua) manganan

Typayra 6onagbl.

«Julienne» KocbIMLIACh! (5C) kKekeHicTepai

Tinimaen Typaniapl

Type Multiquick cordless: Tiny / marganan Typay
canmangapsbl Type Multiquick cordless KO3FanTKbILL
Geniri yLwiH xapampapl (ipiMLUiK NeH LWoKonaaTbl
KocnaraHaa).

e CarmaHgpbl caMaH ycTaTkbilKa (5) KOMbIHbI3 Aa,

OpPHbIHA CbIPT €TiN TycCipiHi3. CaliMaH yCTaTKbILUThI

LuapaHblH, OPTaHFbl ICTIFiHE OpHaNacTbipbIHbI3 Aa,

OpHbIHA BekireHLue can 6ypbIHbI3.

KaknakTbl (1) wapaHbiH TYTKACbIHbIH, XXaHblHOA

opHanackaH kypcaynbiH, (1d) kemerimex

LIapaHblH yCcTiHe BeKiTiHi3.

KaknakTbl 6eKiTy yLUiH Kypcay TYTKaHbIH, YCTiHEH

«CbIPT» €TiN TYCeTiHAEeNM eTin, KaknakTbl carar

TiNiHiH, 6aFbITeiIMEH BypaHbI3.

KoaranTkpbllw 66nik OpHbIHA BekireHLuIe XasFarbiLl

TOJIKEHIH, YCTIHE CbIPT TKi3in OpHaTbIHbI3.

KypbIiFbiHbI TOKKA KOCbIHbI3 Aa, TONTbIPFbILL

TYTiKKE a3bIK-TYNIKTi CaNblHbI3.

KoaranTkpblw 6enikTi icke nanganaHy yLwiH

OHBbI icke KOCbIHbI3. KypblnFbl TOKKA KOCY/bl

TypFaHaa TONTbIPFbILL TYTIKKE KOMbIHbI3AbI

canMaHpI3. A3bIK-TYNIKTi TYTiKKe cany yLliH

apkawaH ntepriwTi (1b) nanganaHbiHbI3.

¢ [NaipanaHbin 60FaHHaH KeNiH KO3FanTKbILL
6enikTi any ywiH 6ocary TyimMmeLlikTepiH
6acbiHbI3.

e KaknakTblH KypcayblH (1d) 6ackin yctan
TYPbIHbI3, COAAH KeMiH KaKnakTbl aFbITy YLUiH OHbI
cafar TiJliHiH, 6aFbITbiHA KAPCbl OYPbIHbI3.
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e KaknakTbl KETEPIHi3.

® OHAenreH TaraMmapl anbin WeiFapaaH OypbiH
carmMaH yCTaTKblLUThl LWbIFaPbIN anblHbI3.
CanmaHapl any yLiH OHbl CaiMaH yCTaTKbILUTbIH,
TYGiHEH LWbIFbIHKbBI TYPaTbIH YLIbIHAH XOFapbl
UTEPIHI3.

C Tazanay

KaknakTbl (1) aFbin TypFaH cyFa Xyyra 6onaapl,
Bipak OHbl CyFa MaTbIPMaHbI3 X8HE bIfbIC XYFbILL
MallMHaFa canbln TadanaMmaHpl3. backa
GenikTepiHiH, 6apbIFbIH bIABIC XYFbILL MalLMHAAA
Tazanayra 6onagbl.

KypamblHOaFbl 60sFbILL MesLLEepi XOFapbl
a3bIK-TYNiKTi (Mbicasnbl, cabi3) ycaTkaH keaae,
KYPbINFbIHBIH, MacTMacca 6enLeKkTepiHiH, TyCi
e3repyi MymKiH. Byn 6enwekTepai TazanapaaH
OypbIH 6CIMAIK MabIMEH CYPTIH|3.

EckepTyci3 e3reprinyre xartagbl.

LU biFapbliiFaH Xbljbl

LLbiFapbinFaH XbliblH 6enriney yLwiH 6yinbim
TakTawacbliHAaFbl 5-CaHapIK LWblFapyLLUbl KOAbIH
KapaHpl3. LLbliFapyLubl KOAbIHLIH, OipiHLLI CaHbI
LUbIFapFaH XblNAbIH COHFbI CaHblH Bingipeai. Keneci
2 caHpap WblFapbiiFaH XbU4bIH, KYHTI30enik anta
caHbIH 6ingipeni. An coHFbl 2 caHaap 1992 xbinaaH
6actan aBToOMaTThbl TYpAEe ecenTenreH 6ackin
LblFapy Mep3aimiH 6ingipeai.

Mbicanel: 30421 — ByiibiMm 2013 XbIIbIHbIH,

4 anTacblHOA LWbFapbIIFaH.

Yexmnsapa xxacanfaH yLliH
LenoHrn BpayH Xaycxong MvoX
lepmaHns 3aHabl eHAIpYLLi:
LenoHrn BpayH Xaycxong MvoX
Kapn-Ynpux-LUtpacce H,

63263 Hoi-N3eHbypr

BynbiMabl iCKe nanganaHy HyckaybiFbiHa COMKeC
63 MakcaTtbliHAa nanganany kepek. bybIMHbIH,
KbI3MET Mep3iMi TYTbIHYLUbIFA CaTbliiFaH KYHHEH
6acTtan 2 Xbinapl Kypangpl.

NmnopTtep: «denonHrmn» AAK,

Pecen, 127055, Mockea kanacsl, Cywésckas
KeLueci, 27/3-yi

(27-yi1, 3-KypblsibIM)

Ten. +7 (495) 781-26-76
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Pycckuii

PyKOBOHCTBO no 3Kkcnayatayum

MQ 70 KomnnekTyiowasa Hacaaka «KomnakTHas
MHOrodyHKLMOHaNbHasA HacaaKa-u3mMenb4u-
Tenb Compact Kitchen Machine» ana mopeneii
PY4HbIX 6neHaepos Braun

Multiquick/Minipimer 5 (Tun 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario (Tun 4191)
Multiquick/Minipimer 7 (Tun 4199)
Multiquick/Minipimer 6ecnpoBogHoin
(Tun 4130)

B coyeTaHunn ¢ MOTOpHOM YacTbio «Multiquick /
Minipimer» (He BxoguT B KOMNAEKT) Bbl MoXxeTe
MCNOJb30BaThb 3Ty «KOMNAKTHYIO MHOMO-®YHKLNO-
HaJIbHYIO HacaaKy-U3MenbinTenb » os:

* I3menbyeHnsa n nepemMeLwinBaHna
e Hapeskun Ha NTOMTUKN N LLUIMHKOBKMU

NMepea ncnonb3oBaHNEM

MoxanyrcTta, BHUMATENbHO NpoYUTanTe JaHHOE
PYKOBOACTBO MO 3KCrJlyataumm nepes, ucnonb3osa-
Huem npubopa.

BHuMmaHue

® Hoxw o4yeHb ocTpble! Bo nsbexaHune Tpaem,
noxanyicra, o6paLLanTeck C HOXamMu C 0CO-
60I1 0CTOPOXHOCTbLIO.”

e YCTPOWCTBO HE NpeaHa3HavYeHo 415 UCMnob30-
BaHUSA AeTbMW.

e Bcerga oTko4yanTe nprubop oT CeTr Uam

BbIKJllOHYATE €ro, ecnn oH octaétcs 6e3 npu-

CMOTPA, a Takxe nepef c6opkoi, pasbopkoi,

YUCTKOM NN XPaHEHMEM.

JaHHbI Nprbop NpeaHasHa4YeH UCKIHN-

TeNbHO AJ151 ObITOBOro MCMOJIb30BaHUSA U pac-

CUYUTaH Ha nepepaboTky 06LEMOB NMPOAYKLNN

B MacluTabax 4OMaLUHEro Xo3s1icTBa.

Korga npnbop BKJIIOYEH B C€Th, B 0COOEHHOCTU

BO Bpemsi paboTbl NpMBOAA, OJ15 3arpy3Ku Npo-

LYKTOB MOJIb3YATECH TONbKO TONKATENEM.

Jetann npubopa He npeaHasHavyeHbl ojisi

1CMNOJIb30BAHUS B MUKPOBOJIHO-BbIX MEeYax.

e He namenbyarnte o4eHb TBEPAbIE NMPOAYKTHI,
Takue Kak Kyburku nbaa, MyCKaTHbIE OPEXMU,
KOdENHbIE 3EPHA 1 Kpymny.

OnucaHue n KOMMJIEKTHOCTb

1  Kpbiwka

a CuenneHne MOTOPHO YacTn
b Tonkarenb

¢ HanonHutenb

d ®dukcaTtop KpbILLKK

Yawa

[MpoTnBOCKONL34LLAA NOACTaBKA
Hox

Ao
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5 [epxartenb nessus
a JlesBuve ons Hapesku
b Jlessue ons WNMHKOBKU (MENKOM, KPYMHOI)
¢ JlesBve AnA LUMHKOBKM COMTOMKOM
(TpeyronbHUK B paspese)

OuucTuTe BCe AeTanu nepep ux nepebim
ncnosnb3oBaHuem. Cm. pasgen «Ouncrkar.

A U3menbyYyeHus n nepemMeLluBaHns

C nomoLubto Hoxa (4) Bbl MOXeTe U3MenbinTb
MSICO, CbIp, NIYK, 3€/1€Hb, YECHOK, MOPKOBb, rpeLKme
opexun, PyHayK, MUHAaNb U T.4,.

He namensyarite CnmwKom TBepaple NpoayKThl,
Takune Kak Kyoukn nbaa, MyCckaTHbll opex, koden-
Hbl€ 3epHa NN KPyrbl

[ns nony4yeHns HanNy4yLwmMx pesynbTaTos,
noxanymncra, 03HaKOMbTECH C MaKCUMasibHbIM
KOJSINYECTBOM U CKOPOCTbIO, YKa3aHHbIMU B TabaviLe
paspenaA.

Mepepn uamenb4eHUEM ...

® npenBapuUTeNbHO HAPEXbTE MSACO, ChbIp, NYK,
4YECHOK, MOPKOBb, YN

® ynanute ctebnn 3eneHn, CKoOpayny Opexos

® yaanuTe KOCTU, XWUIlbl U XPALLM U3 Msica

Y6enmnTech, B HAMYMM NPOTUBOCKONb3SLLEN

NOACTaBKM Ha Yalle N3MesbYnTens.

BHumaHue: OueHb ocTpbit HOX! Becerpa poepxurte
€ro 3a BEPXHIO0 NIaCTUKOBYIO YacTb U obpaLlan-
TECb C HNM OCTOPOXHO.

OCTOPOXHO CHUMUTE 3aLLMTHbIN 4EXO0N C HOXa.

® YCTaHOBUTE HOX Ha LIEHTPasbHbIN CTEPXEHb
Yyalum (2), NoBepHUTE ero Ao pukcaunn.

e [lomecTuTe NpoayKThl B Hawy. lNpucoeguHute
KpbILWKY (1) K Yawwe npu nomoLuy dpurkcaTopa
KpbILWKK (1d), KOTOPLIA PACMONOXEH PAAOM
C PY4KOM YaLuu.

e 119 3aKpbITUS KPbILLKM MOBEPHUTE €€ MO 4aco-

BOW CTpesike, YToObl prKcaTop 3aLLeNIKHYNICA Haf,

PYYKOM.

BcTaBbTe MOTOPHYIO YaCThb B CLEMNIEHNE MOTOP-

Hol YyacTu (1a) no dukcaumu.

e BiioynTe Nnprubop B CeTb N yOeanTeCh, YTO
Tonkatens (1b) Ha mecTe (1c).

e BiiounTe Nprubop 1 npuaepXxmnsainTe vatly
LPYrov pyKkow.

e [locne Ucnosib3oBaHUs OTKIOYMUTE NPUBOP OT
CETU 1 HXXMUTE KHOMKN ukcaumm, 4Toobl
OTCOEANHUTbL MOTOPHYIO YacTb. Yoepute
TonKarenb.

® HaxmuTe 3amMOK Kpbiwky (1d) u gepxuTe.
[MoBepHUTE KPBbILWKY (1) NPOTUB YaCOBOW CTPENKN
ONs1 OTKPbITUS.

e [1OAHNMUTE KPbILLIKY.
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e OCTOPOXHO BbITALLMTE HOX NEepes, TeM, Kak
BbIHMMATb U3MEeJIbYEHHbIE NMPOAYKThI. s CHATUS
HOXa crierka noBepHUTE 1 NPUNOAHUMAUTE ero.

3ameLluMBaHUue Nerkoro Tecrta

C nomoLubto Hoxa (4) Bbl MoXxeTe 3amecuTb fierkoe
TEcTo, AN1s 6/IMHOB UK NNPOTa, C UCMNOIb30BaHNEM
He 6onee 250 r Mmyku.

Mpumep peuenTa: TecTo Ans 6nHOB
HanewTte 375 mn mosnoka B vally, no6asbste 250 r

MYKM 1 2 aiiua. Ha nonHon CKopocTu cMeLlanTe o
noJsly4eHNss O4HOPOLHOIO HEXHOro TecTa.

B Hape3ka / wumHKoBKa

e lcnonb3ysa nessue ana Hapesku (5a) Bol MmoxeTe
pesaTtb orypupl, nyk, rpubbl, 96710k, MOPKOBb,
peauc, cbipoit kKapTodenb, kabayku, KanycTy.
Vcnonb3ys nessuve ans LWMHKOBKK (5b) Bhl
MOXeTe LUMHKOBATb 16J10K1, MOPKOBb, CbIPO
KapTodenb, CBeKy, KanycTy, Cblp (MArknin unuv
cpefHen TBepaoCTH).
e llinHkoBka Julienne (5¢) — Hape3ka oBoLLEeN
JNIoMTUKamMu

Tun Multiguick 6ecnpoBoaHo: Hacaaku ons
Hape3Ku/LUIMHKOBKM NOAXOOSAT AJ11 MOTOPHOM
4acTu, KPOME Cbipa.

e [lomecTuTe Nne3sue B gepxarens (5)

1 3aDUKCUPYNTE B HYXKHOM MOSTOXEHNN.
YcraHoBUTE AepXaTesb Ha LEeHTPanbHbINA
CTEPXEHb Yawm (2) n 3adpukcupyiTe ero.

e [lpucoeauHuTe KPbILLKY (1) K YaLue npu NoMoLLm
dukcaropa Kpbiwky (1d), pacnosoXeHHOro
PSAOM C PYyHKOM YaLlu.

e Jins dukcaumm KpbILWKW, MOBEPHUTE €€ MO

4acoBOW CTpernke, 4ToObl pukcaTop 3aLLenkHy-

JICS Haf, Py4KOWN.

BcTaBbTe MOTOPHYIO YacCTb B CUEMNIeHne

MOTOpPHOM YacTu (1a) o dukcaumm.

e BkJtounTe Npmbop B ceTb 1 J06aBLTE MPOAYKTHI
B HAMOJIHUTESb.

e BknounTe npubop. Hukoraa He cyiiTe pyky
B HamnoJIHMTEsb, Noka Nprbop BkIOYeH. Beceraa
1ncnonbayiite Tonkatens (1b) ana no6aenexHus
NPOAYKTOB.

e [locne ncnonb3oBaHWs OTKIIOYUTE NPUOOP OT

CETU N HAXMUTE KHOMKKN dpurkcaumm, 4Tobbl

OTCOEAUHNTL MOTOPHYIO 4acTb.

Haxmunte Ha dukcatop kpbiwkn (1d) n yaepxu-

Bavite. [1oBepHUTE KPLILLKY MPOTUB 4aCOBOM

CTPEnKu, 4TOObl OTKPbITL €€.

e [TIOOHUMUTE KPbILLIKY.

BbiTawmrte gepxarens nepen Tem, Kak BbIHAMATb

M3mesibYeHHble NPOAYKTbI. [Ina CHATUSA ne3sus

OCTOPOXHO MOATONKHUTE €ro CHU3Y BBEPX.

46

5722112224_MQ70_INT_S6-52.indd 46

C Yxon

KpbiLwKy (1) MOXHO MbITb NOA, NPOTOYHOM BOAON,
HO He norpyxainTe ee B BOAY 1 HE MOWTE B MOCYA0-
MOEYHOW MaLunHe.

Bce apyrve 4acty MOXHO MbITb B MOCYA0MOEYHOM
MaLlunHe.

C yawm n3MenbinTeNss MOXHO CHATb
NPOTMBOCKOJIb3SLLYIO MOACTABKY A5 6onee
TLLATENIbHOIO OYULLIEHWS.

Mpwn paboTe ¢ NpoayKTaMmn, UMEIOLLIMIMU HACbILLEH-
HbIV UBET (HanpuMep, MOPKOBbL), M1IACTMaCCOBbIE
netanu MoryT okpacutecs. lNepen o4ncTkomn
NpPOTPUTE Takme AeTanu pacTUTesbHbIM Mac/ioM.

B nspenne MoryT ObITb BHECEHbI U3MEHEHUs1 6e3
npenBapuTesibHOro ysegomMneHus.

[lata u3rotoBneHus

Y1o6bl y3HATL AaTy BbIMYCKa, MOCMOTPUTE Ha
NATU3HAYHbIN KOA, NpoAykKTa (Bo3ne Tabsmykm ¢
ob6o3HavyeHreM cepun). MNMepsas umdpa obo3HavaeT
nocnenHoo uMdpy roga u3rotoeneHus. [ise
cneaywolme umdpbl — 3To KaneHaapHas Heaens.

A nocnefHvie [Be ykasblBaloT U3aaHne
(aBTOMaTMyeckn noacumTeiaetcsa ¢ 1992 roga).
Mpumep: 30421 — n3penve 66110 BbIMYLLEHO

B 2013 rony (B 4 Hepento).

M3roToBneHo B Yexumn ons

Le’NloHrn BpayH Xaycxong MveX Nepmanus
De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-Isenburg/Germany

M3penve ncnonb3oBatk N0 HA3HAYEHWIO B
COOTBETCTBMM C PYKOBOACTBOM MO 3KCrJlyataumm.
Cpok cnyx6bl n3genns cocTaBnseT 2 roaa ¢ aathbl
npoaaxu notpedurento.

MMnopTep 1 OTBETCTBEHHbIN 3a NPETEH3UN
notpebuteneit: 000 «[enoHru», Poccus,
127055, Mockea, yn. Cywesckas, a. 27, cTp. 3.
Ten. +7 (495) 781-26-76
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YKpaiHCbKa

KepiBHMLTBO 3 ekcnnyaTauir

MQ 70 KomnnekTtyioya Hacapka «KomnakTtHa
6araTtodyHKUiOHaNbHa Hacagka - nogpioHoBay
Compact Kitchen Machine» gna mogeneii
py4HUX 6neHpepis Braun

Multiquick/Minipimer 5 (Tun 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario (Tun 4191)
Multiquick/Minipimer 7 (Tun 4199)
Multiquick/Minipimer 6esgpoToBui
(Tun 4130)

Y noegHaHHi 3 MOTOPHOLO YacTuHoto «Multiquick /
Minipimer» (He BXOOUTb 1O KOMIJIEKTY)

Bu moxeTe BUKOpucToByBaTH L0 «<KomMnakTHy
OaratodyHKLIOHaNbHY Hacaaky — noapioHIoBay»
ons:

e [oapiGHEHHS i NepeMiLLyBaHHS
e HapizaHHS Ha CKMOOYKM i LUMHKYBAHHS

NMepen BUKOPUCTAHHAM

Bynb nacka, peTenbHO BUBYITbL BKa3iBKM MO BUKOPUC-
TaHHIO, NEPLU HiXX KOPUCTYBATUCS NPUNALOM.

YBara

e Hoxwu o4yeHb ocTpble! Bo nsbexaHue Tpaem,
noxanyincra, obpallanTecb C HoXamu ¢
0C0060i OCTOPOXHOCTbIO.

¢ [pucTpit 3a6OPOHEHO BUKOPUCTOBYBATU
LiTAM.

e 3apxau BMMUKaiTe abo Big'eaHyliTe npunag,

BiJ, Mepexi nepes MOHTaXEM, AEMOHTAXEM,

YULLEHHSM, 36epiraHHsaM abo SKLLO 3anvLIaeTe

ioro 6e3 Harnagy

Lle npucTpiit po3pobaeHo nuile ons

no6yTOBOro BUKOPUCTAHHSA Ta A1t 06pobKu.

e Konv npunag npautoe Big, enekTpomMepexi,

30Kpema nig Yac poboTu npueoay, Ans

HaKa[AaHHS NPOAYKTIB KOPUCTYNTECS NnLle

LUTOBXa4YeM.

JleTani npucTpoio He NpU3HaYeHi ans

BMKOPUCTAHHS Y MiKPOXBUJIbOBUX MivKax.

* He noppibHioliTe oyxe TBEpAi NPOAYKTU, Taki SK
KyOVIKM NiboAy, MyCKaTHi ropixu, KaBoBi 3epHa 11
Kpyny.

Onuc

1  Kpuwka

a MydTta ons npusogy

b LUToBxanbHMK

¢ Tpybka onst HANOBHEHHS
d 3amok

Mwucka

Kinbue NnpoTn KOB3aHHS
Neso

rWON
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5 Tpumay
a lNpwucTpin ong pisaHHa
b MpucTpilt ona WnHKyBaHHS (OpidHOro,
BEJIKOro)
c Pexum «XKionbeH» (y hopmi TPUKyTHUKA

Mepea nepwunm BUKOPUCTAHHAM, OyAb lacka,
O4YMCTITb BCi AeTasni — ANBITbCSH PO3A4in
«YUweHHa».

A MoppiOHeHHs | nepeMillyBaHHS

BukopucTtaHHs nesa (4) 4onomoxe noapioHNTM
M’ICO, Cup, UMOYNtO, 3eN1eHb, YaCHNK, MOPKBY,
ropixv, Murgans i Tak gani.

He noapibHioinTe oyxe TBEpAi NpoayKTH, Taki sk
KyOUKM Nboay, MyCKaTHWUI ropix, KaBoBi 3epHa abo
3naKku.

[ns nocsrHeHHs Hakpalyx pesynsrtaris, 6yab
nacka, 03HanoMTeCs 3 MakCUMasibHOO KiNlbKICTIO
i LWBMAKICTIO, BKa3aHMM B Tabnuui po3ainy A.

nepen. NoAPIOHEHHAM ...
e 3aspanerifb HapisanTe M’aco, cup, Lmbynio,
4aCHWK, MOPKBY, Hifli
° Buaanite ctebna 3 3eneHi, Wkapanyny 3 ropixis
® BUAANITb KICTKW, XU i XpPsLi 3 M’aca
nepekoHamTecs, Lo Kinbue ans 3anobiraHHs
KOB3aHHIO 3aBXAM NPUKpPInIeHe oo vyawi
noapibHoBava.

YBara: Jle3o gyxe roctpe! 3aBxan Tpumanite 1Moro
32 BEPXHIO MJ1IAaCTUKOBY YaCTUHY i MpaLioiTe 3 HUM
06epexHo.

0O6epexHOo BMaaniTh NaCTUKOBY KPULLIKY 3 Nie3a.

¢ [NoMmicCTiTb 1€30 B LIEHTP MUCKM (2), 06epHITb
noro no dikcau,i.

® HanosHiTb MUCKY NpoaykTamu. MpueHante
KpurLwKy (1) Ao muckm i3 3amkom (1d),
pPO3TaLLOBaHMM NMOPsiA, 3 PYYKOIO MUCKM.

e J1na 3aKpUTTS KPULLKN 0OEpHITb ii 3a roANHHMKO-
BOIO CTPiNikot0, abu 3aMOK 3aMKHYBCS 3 KaLaH-
HSAM Hap, Py4Koto.

e BcrasTe npusig B MydTy (1a) oo dikcadii.

YBIMKHITb Npunag B Mepexy i nepekoHanTecs,

Lo wroBxanbHUK (1b) Ha micui (1c¢).

YBIMKHITb Npunag, i TpuMamnTe MUCKY iHLIOKO

PYKOIO.

[Micns BUKOPUCTaHHA BUMKHITb 3 Mepexi i

HaTUCKYNTE KHOMKM BIAKPUTTS OS5 BUAAJIEHHS

npveoay. Buaanite WToBXanbHUK.

® HartuckynTe 3amMokK kpuLiky (1d) i TpumamTe.

O6epHiTb KpULLKY (1) NPOTN rOANHHMKOBOT

CTPINKM oNs BioKPUTTS.

MigHIMITE KPULLKY.

e O6epexHO BUINMITb Ne30 nepem TUM, K BUAHATA
noapibHeHi npoaykTn. [ns BuOoaneHHs nesa
31erka 06epHiTb NOro | BUTAMHITb.
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3amic nerkoro Ticta C OuunLueHHs

3 BUKOpUCTaHHSM nesa (4) Bu moxeTe 3amicutun Kpuiuky (1) MOXHa MUTK Nig, NPOTOYHOIO BOAOIO,
nerke TicTo, aK A51a MAnHLiB abo ans nupora, ane He 3aHyptoiTe ii y BOAy i HE MUINTE B MOCYA0-
3 BUKOPUCTaHHAM He BinbLue 250 r 6opoLuHa. MWAHIA MaLLVHI.

Bci iHLWIi 4YaCTUHW MOXHA MUTX B NOCYAOMUINHIN
Mpuknaa peuenty: MAVHLEBE TICTO MaLLWHi.
Cnoyatky noMmicTiTe 375 M MOJSIOKa B MUCKY, B MOXETe 3HATY KinbLs MPOTU KOB3AHHS 3 MUCKM
nopainte 250 r 6opoLuHa i noTiM 2 aiius. Ha nosHin noapibHoBaya AN PETENbHILLOro OYULLLEHHS.
LIBWAKOCTI 3MillaiiTe [0 3400yTTa OAHOPIAHOMO
HiXKHOrO TicTa. Mpw po6oTi 3 NpoaykTaMn 3 BESIMKUM BMiCTOM

dapOHKKIB (Hanpuknaa, MoOpKBa) NiacTUKoBI aeTani
MOXYTb BTPATUTK KOAIP. MNPOTPITL iX POCANHHOIO

= Oni€l0 Nepes, O4ULLEHHAM.
B Hapiska ckubo4ykamm / Kyonkamm pea o

° BrKOpWCTOBYIO4M Npunaz ons Hapisku (5a) Bu
MOXeTe HapidyBaTu CKMBo4YKaMu oripku, Lmbynio,
rpubwu, a6nyka, MOpPKBY, peanc, CUpy KapTornJiio,
Kabayku, Kanycry.

® 3 BMKOPUCTaHHAM noapidHiooyoro npunaay (5b)
Bu MmoxeTe HapidyBaTu si61yka, MOPKBY, CUPY
KapTonsuio, BypsiK, kanycTy, cup (M’ skuii abo
cepenHbOoi TBEPAOCTI).

e |llaTkiBHMug Julienne (5¢) — Hapi3aHHs 0BOYIB
ckmboykamm

3MiHM MOXYTb BHOCUTMCS 6€3 NOBIAOMIIEHHS.

Tun Multiguick 6e3a poToBWiA: Hacaaku ons
Hapi3aHHS/LUMHKYBaHHS NiAX0ASATb 4151 MOTOPHOI
YaCTUHU, KPiM CUpy.

[MomicTiTe npunapg, B Tpumad (5) i 3adikcynte

B NMOTPIOHOMY MOMOXEHHI. [OMICTiTh TPMMaY

B LLEHTP MUCKM i 3adiKCynTe Ha MiCLy.

e [lpuegHarite KpuULky (1) 4O MUCKM 32 LOMOMO-

roto 3amky (1d), po3TalloBaHOro Nopsa 3 pyy-

KOO MUCKN.

LOns dikcauii Kpuwkm, 06epHiTs ii 3a roanHHU-

KOBOIO CTPIfKoto, abu 3aMOK 3aMKHYBCS HaZ,

pyu4KOLO.

e BcrasTe npwuBig B MydTy (1a) oo dikcadii.

BkntouiTe npunag, B Mepexy i aojanTe npoaykTu

B OTBIP [J151 HAMOBHEHHS.

YBIMKHITb npunag,. Hikonv He TopkanTeca pykamm

OTBOPY AJ19 HANOBHEHHS, MOKM Npunag,

YBIMKHEHHUWIA. 3aBX Ay BUKOPUCTOBYITE

wToBxanbHuK (1b) Ans noaaBaHHSA NPOOYKTIB.

Micnsa BUKOpPUCTaHHS Big’ eaHanTe Big, mepexi

i HATUCKYNTE KHOMKW BiOKPUTTS AN Bif’ €AHAHHS

npueoay.

e Hatuckymnte 3amok kpuiwku (1d) i ytpumyiite.
O6€epHITb KPULLKY NPOTU FOAVHHUKOBOI CTPINKM
ONS BiOKPUTTS.

e [ligHIMITb KPULLIKY.

e BUTArHITb TPMMay NPUCTPOIO Nepes, TUM, K

BUTArHYTU rOTOBI NpoAykTu. Ans BuaaneHHs

MPUCTPOIO NOTATHITb MOro 3 OHOro BOKY, AKMIA

BMCTYMae 3 HUXHbOro 60Ky TpMmasa.
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